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DISCOVER WHAT'S POSSIBLE
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SAFETY

Follow all WARNING and
CAUTION statements
provided in your WEBER
Grill Owner'’s Guide.

/A WARNING: Always
wear heat-resistant
grill mitts or gloves
(conforming to EN 407,
Contact Heat rating
level 2 or greater)
when handling a hot
accessory.

/A WARNING: Do not use
your WEBER CRAFTED
accessory on your side
burner.

/A CAUTION: Do not

set your WEBER
CRAFTED accessory on
a combustible surface,
glass, or a surface that

can be damaged by heat.

Failure to follow these
WARNING and CAUTION
statements may result
in serious bodily injury
or may result in a fire
or an explosion causing
damage to property.

The WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection EN

Thank you for taking the first step in your outdoor kitchen
discovery! The WEBER CRAFTED QOutdoor Kitchen Collection
allows you to spend more time outside, cooking food never
thought possible on your grill.

Rotisserie Crisping Basket - Food for Thought

The WEBER CRAFTED Rotisserie Crisping Basket quickly
connects to your rotisserie unit. Slow rotation and even heat
circulation creates deliciously crispy food right at your grill.

Explore a few of these dishes with your Rotisserie Crisping Basket:
 French fries

« Sausage with peppers and onions

» Roasted potatoes and Brussel sprouts

» Popcorn

Continue to the next page for use & care guidance »

We cannot wait to hear about your
new grilling adventures!

Check out the rest of the
WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection
on weber.com.
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Before-You-Grill Checklist

v Make sure that your Rotisserie
Crisping Basket is clean and ready
to go.

v Loosen the locking screws on each
endcap bracket.

v Unlock both latches on the endcap
brackets.

Grilling and Assembly Instructions

1. Lower or remove your warming/
grilling rack. If necessary, remove
cooking grates.

2. Install your accessory rotisserie
motor and rotisserie shaft onto
your grill. Refer to your rotisserie
accessory owner's guide for all
instructions and safety details.

3. Preheat your grill prior to cooking
using the instructions included with
your grill owner’s guide.

4. Lightly oil and season your
food by following your recipe's
recommendation.
5. Load your food into the Rotisserie
Crisping Basket.
NOTE: Be careful not to overload.
Only fill lower section of the basket.
4. Close the lid.

NOTE: Do not secure the side
latches yet.

Divider Installation

If you would like to use the divider,
before adding food, slide it into the
divider brackets. The divider needs
to be fully inserted for the Rotisserie
Crisping Basket lid to close properly.

How to Install Rotisserie

Crisping Basket

Important: Always protect your hands

from hot surfaces by wearing gloves.

1. Have a flat side of the rotisserie
shaft facing up (A).

2. 0Once your Rotisserie Crisping
Basket is loaded with food, lift
and slightly open the lid with
your thumbs tucked under the
brackets (B).

3. Slide the Rotisserie Crisping Basket
onto the rotisserie shaft at the
center of the grill.

4. Let the lid close. While holding the

basket in place, close the right and
left latch.

. Tighten the thumb screws on each

side of the basket (C).

NOTE: Push the Rotisserie

Crisping Basket fully forward while
tightening. Screws must touch a flat
surface on the rotisserie shaft.

. When the food is done, turn off the

grill and rotisserie unit motor.
NOTE: Stop the motor with
Rotisserie Crisping Basket in an
upright position with the lid of the
basket on top.

. With grilling gloves on, release both

latches.

. Grip the basket on each end and

slightly open the lid of the basket
with your thumbs while pulling the
basket away from grill.

. Let lid close and set the basket in a

safe and stable place to let cool.

Caring for the Rotisserie

Cr

isping Basket
Clean after each use.

The Rotisserie Crisping Basket

is dishwasher safe, however,
handwashing using a mild detergent
with a non-abrasive nylon brush or
sponge is recommended to extend
the life of the product.

Thoroughly dry before storing.

With usage, the color of the
stainless steel surface will begin
to change. This is completely
normal and will not change the
cooking results.

If you have any questions, contact the
Customer Service Representative

in

your area using the contact

information on our website. Log onto
weber.com.




SEGURIDAD

Respete todas

las indicaciones de
ADVERTENCIA Y
PRECAUCION que
contiene la guia

del propietario de su
asador WEBER.

/\ ADVERTENCIA: Use
siempre guantes para
asar resistentes al calor
(con nivel 2 o superior
de resistencia al calor
por contacto seguin

la norma EN 407) al
manipular un accesorio
si esta caliente.

/A ADVERTENCIA:

No use su accesorio
WEBER CRAFTED

en el quemador lateral.

A PRECAUCION: No
coloque su accesorio
WEBER CRAFTED
sobre una superficie
combustible, de vidrio
o que pueda resultar
danada por efecto

del calor.

Ignorar estas indicaciones
de ADVERTENCIA y
PRECAUCION puede

dar lugar a lesiones
personales graves, asi
como provocar incendios
o explosiones que tengan
como resultado danos
materiales.

Coleccion WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection ES

iFelicidades por dar el primer paso para descubrir

nuevos territorios de la cocina al aire libre! La coleccién
WEBER CRAFTED Qutdoor Kitchen Collection le permite pasar
mas tiempo en el exterior, cocinando en su asador como jamas
habria imaginado.

Canasta para rosticero: un accesorio a tener en cuenta

La canasta para rosticero WEBER CRAFTED se conecta
rapidamente a su rosticero. La rotacion lenta y la circulacion
uniforme del calor dan lugar a alimentos deliciosamente
crujientes, preparados directamente en su asador.

Explore algunas de estas recetas para descubrir el potencial
de la canasta para rosticero:

» Papas fritas
« Salchicha con pimientos y cebollas
» Papas asadas y coles de Bruselas

« Palomitas maiz

Consulte las recomendaciones de uso y cuidados
en la pdgina siguiente »

iYa queremos conocer sus nuevas aventuras
culinarias a la parrillal

Eche un vistazo al resto de los productos
WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection
en weber.com.
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Revisiones por efectuar antes de
cocinar

v Asegurese de que su canasta para
rosticero esté limpia y lista para usar.
v Afloje los tornillos de bloqueo
de cada soporte de las placas
laterales.

v Desbloquee los dos seguros de

los soportes de las placas laterales.

Instrucciones de armado y asado

1. Pliegue o retire la parrilla de
calentamiento/rejilla para asar. Si
es necesario, retire las parrillas de
coccién.

2. Instale el motor auxiliar y
la varilla del rosticero en el asador.
Consulte las instrucciones y
las indicaciones de seguridad
en la guia del propietario del rosticero.

3. Precaliente el asador antes de
cocinar siguiendo las instrucciones
incluidas en la guia del propietario.

4. Engrase y sazone ligeramente
los alimentos segun
las recomendaciones de la receta.

5. Introduzca los alimentos
en la canasta para rosticero.

NOTA: Evite sobrecargar la canasta.
Llene Unicamente la seccion inferior.

4, Cierre la tapa.

NOTA: No bloquee todavia
los seguros laterales.

Instalacién del separador

Si desea usar el separador,
introduzcalo en los soportes

de sujecién antes de agregar

los alimentos. El separador debe
introducirse por completo para que
la tapa de la canasta para rosticero
pueda cerrarse correctamente.

Como instalar la canasta
para rosticero

Importante: Protéjase siempre

las manos con guantes para evitar
el contacto directo con superficies
calientes.

1. Coloque un lado plano de
la varilla del rosticero mirando
hacia arriba (A).

2. Una vez introducidos los alimentos
en la canasta para rosticero,
levante y abra ligeramente
la tapa sujetando los soportes con
los pulgares (B).

3. Inserte la canasta para rosticero
en la varilla del rosticero,
en el centro del asador.

4. Deje que se cierre la tapa. Mientras
mantiene la canasta en su lugar,
bloguee los seguros derecho e
izquierdo.

5. Apriete los tornillos de
fijacion manual a cada lado de
la canasta (C).

NOTA: Presione la canasta

para rosticero completamente
hacia adelante mientras

aprieta los tornillos. Los

tornillos deben entrar en contacto
con alguna de las superficies
planas de la varilla del rosticero.

6. Cuando la comida esté hecha,
apague el asador y el motor
del rosticero.

NOTA: Detenga el motor con

la canasta para rosticero

en posicién vertical y la tapa de
la canasta en la parte superior.

7. Con los guantes para asar puestos,
desbloquee los dos seguros.

8. Sujete la canasta por ambos
extremos y abra ligeramente la tapa
con los pulgares mientras tira de
la canasta para sacarla del asador.

9. Deje que la tapa se cierre y coloque
la canasta en un lugar seguroy
estable para que se enfrie.

Mantenimiento de la canasta para
rosticero
« Limpiela después de cada uso.

« Lacanasta para rosticero es apta
para lavavajillas; no obstante, se
recomienda lavarla a mano con un
detergente suave y una esponja o un
cepillo de nailon no abrasivos para
prolongar la vida util del producto.

« Séquelo bien antes de guardarlo.

» Con el uso, la superficie de acero
inoxidable empezard a cambiar
de color. Esto es completamente
normaly no afectard a
los resultados de la coccion.

Si tiene alguna duda, pdngase

en contacto con el representante
del Servicio de Atencion al Cliente
de su zona usando la informacion de
contacto disponible en nuestro sitio
web. Visite weber.com.
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SECURITE

Suivez toutes les
consignes des mentions
AVERTISSEMENT

et ATTENTION du manuel
du propriétaire de votre
barbecue WEBER.

/\ AVERTISSEMENT :
Portez toujours des
mitaines ou des gants
de barbecue résis-
tants a la chaleur
(conformes a la norme
EN 407, résistance

a la chaleur de contact
de niveau 2 ou supérieur)
lorsque vous manipulez
un accessoire chaud.

/A AVERTISSEMENT :
N’utilisez pas l'ustensile
WEBER CRAFTED sur

le braleur latéral.

/\ ATTENTION :

Ne placez pas l'ustensile
WEBER CRAFTED sur
une surface combustible,
du verre ou une

surface qui pourrait

étre endommagée par

la chaleur.

Le non-respect

des mentions
AVERTISSEMENT

et ATTENTION peut
causer des blessures
graves, un incendie
ou une explosion

qui entrainerait des
dommages matériels.

La collection Cuisine extérieure WEBER CRAFTED

Félicitations pour votre premier pas dans la découverte

de votre cuisine extérieure! La collection Cuisine extérieure
WEBER CRAFTED vous permet de cuisiner des aliments
inattendus a l'extérieur sur votre barbecue.

Panier de rotissoire : un monde de possibilités

Le panier de rotissoire WEBER CRAFTED se connecte
rapidement a votre rotissoire. Une rotation lente et une
circulation uniforme de la chaleur pour de délicieux aliments
croustillants, directement sur votre barbecue.

Explorez quelques-uns de ces plats avec le panier de rotissoire :
* Frites

» Saucisses avec poivrons et oignons

« Pommes de terre roties et choux de Bruxelles

« Mais soufflé

Continuez a la page suivante pour des conseils
d'utilisation et d'entretien »

Nous avons hate d’entendre parler de vos
nouvelles aventures de grillades!

Découvrez tous les ustensiles de la collection
Cuisine extérieure WEBER CRAFTED
sur le site weber.com.

FR
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Avant de commencer votre harbecue

v Assurez-vous que
le panier de rétissoire est propre
et préta l'emploi.

v Desserrez les vis de verrouillage
sur chaque support d'extrémité.
v Déverrouillez les deux loquets sur

les supports d'extrémité.

Instructions de cuisson
et d'assemblage

1. Abaissez ou retirez
la grille de réchaud ou d'extension.
Si nécessaire, retirez les grilles
de cuisson.

2. Installez le moteur et la tige

de la rétissoire sur votre barbecue.

Reportez-vous au manuel

du propriétaire de l'accessoire

de rétissoire pour obtenir toutes
les instructions et les informations
de sécurité.

3. Préchauffez le barbecue
avant la cuisson en suivant
les instructions fournies dans
le manuel du propriétaire de votre
barbecue.

4. Huilez et assaisonnez légérement
vos aliments en suivant les

recommandations de votre recette.

5. Placez vos aliments dans le panier
de rétissoire.
REMARQUE : Veillez a ne pas
surcharger le panier. Remplissez
uniguement la partie inférieure
du panier.

4) Fermez le couvercle.
REMARQUE : Ne verrouillez pas
encore les loguets latéraux.

Installation du séparateur

Sivous souhaitez utiliser le séparateur

avant d'ajouter des aliments,
faites-le glisser dans les supports
de séparateur. Le séparateur doit
étre complétement inséré pour que
le couvercle du panier de rétissoire
se ferme correctement.

Comment installer le panier
de roétissoire

Important : Protégez toujours vos

mains des surfaces chaudes en portant

des gants.

1. Placez un c6té plat de la tige
de la rétissoire vers le haut (A).

2. Une fois le panier de rotissoire
rempli d'aliments, soulevez
et ouvrez légerement le couvercle,
avec les pouces sous les supports.

3.

Faites glisser le panier de rétissoire
sur la tige de la rétissoire au centre
du barbecue.

. Laissez le couvercle se fermer. Tout

en maintenant le panier en place,
fermez les loquets droit et gauche.

. Serrez les vis a serrage manuel

de chaque c6té du panier (C).
REMARQUE : Poussez le panier
de rotissoire complétement vers
l'avant tout en serrant. Les vis
doivent toucher une surface plate
de la tige de la rétissoire.

. Une fois les aliments cuits,

éteignez le barbecue et le moteur
de la rétissoire.

REMARQUE : Arrétez le moteur avec
le panier de rotissoire en position
verticale et le couvercle du panier
vers le haut.

. Avec des gants pour barbecue,

déverrouillez les deux loquets.

. Saisissez le panier a chaque

extrémité et ouvrez légerement

le couvercle du panier avec les
pouces, tout en éloignant le panier
du barbecue.

. Fermez le couvercle et placez

le panier dans un endroit sr
et stable pour le laisser refroidir.

Entretien du panier de rotissoire

Nettoyez aprés chaque utilisation.

Le panier de rotissoire

va au lave-vaisselle. Toutefois, il est
recommandé de le laver a la main

a l'aide d'un détergent doux et d'une
brosse en nylon ou d'une éponge
non abrasive pour prolonger

la durée de vie du produit.

Séchez soigneusement avant
de ranger.

La couleur de la surface en acier
inoxydable commencera a changer
avec l'usage. Ce phénomene est tout
a fait normal et n'affecte en rien les
résultats de cuisson.

Si vous avez des questions,
communiquez avec le représentant
du service a la clientéle de votre
région aux coordonnées indiquées
sur notre site Web. Connectez-vous
sur le site www.weber.com.
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