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SAFETY

Follow all WARNING and
CAUTION statements
provided in your WEBER
Grill Owner'’s Guide.

/A WARNING: Always
wear heat-resistant
grill mitts or gloves
(conforming to EN 407,
Contact Heat rating
level 2 or greater)
when handling a hot
accessory.

/A WARNING: Do not use
your WEBER CRAFTED
accessory on your side
burner.

/A CAUTION: Do not

set your WEBER
CRAFTED accessory on
a combustible surface,
glass, or a surface that

can be damaged by heat.

Failure to follow these
WARNING and CAUTION
statements may result
in serious bodily injury
or may result in a fire
or an explosion causing
damage to property.

The WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection EN

Thank you for taking the first step in your outdoor kitchen
discovery! The WEBER CRAFTED QOutdoor Kitchen Collection
allows you to spend more time outside, cooking food never
thought possible on your grill.

Rotisserie Skewer Set - Food for Thought

Quickly and easily set up your Rotisserie Skewer Set for
delicious, evenly-cooked kebab combinations any day of the
week.

Explore a few of these dishes with your Rotisserie Skewer Set:
* Marinated steak and mushrooms

» Juicy chicken and roasted zucchini

» Seasoned shrimp and peppers

« Lamb or beef kofta

Continue to the next page for use & care guidance »

We cannot wait to hear about your
new grilling adventures!

Check out the rest of the
WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection
on weber.com.
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Before-You-Grill Checklist

v Make sure that your Rotisserie
Skewer Set is clean and ready to go.

Endcap Preparation

1. Loosen the locking screws on each
endcap bracket (A).

2. Unlock both latches on endcap
brackets (B).

Use Instructions

Prepare Skewers

1. Load food evenly onto skewers
before assembly.

First Skewer Assembly

2. ldentify right side plate (C). Pass
handle end of the first skewer

through bottom hole on the right
side plate.

3. Pinch end of handle and lock into
both the slot and hole.

4. Insert the pointed end of skewer
into the bottom position of left side
plate.

Assemble Remaining Skewers from

the Bottom Up

5. Assemble two more skewers at the
next two lower positions (D).

6. Finish assembling the top three

skewers (E). Important: Assemble all

six skewers when using kebab set.
You are now ready for grilling.

Grilling and Assembly Instructions

1. Lower or remove your warming/
grilling rack. If necessary, remove
cooking grates.

2. Preheat your grill prior to cooking
using the instructions included with
your grill owner's guide.

3. Lightly oil and season your
food by following your recipe’s
recommendations before grilling.

4. Install your accessory rotisserie
motor and rotisserie shaft onto
your grill. Refer to your rotisserie
accessory owner's guide for all
instructions and safety details.

How to Install/Remove Skewer Set

Important: Always protect your hands
from hot surfaces by wearing gloves
or mitts.

1. Slide skewer set onto rotisserie
shaft (F).

2. Secure latches on each endcap
bracket (G).

3. Tighten both locking screws (H).
Important: push skewer set fully
forward while tightening. Screws
must engage flat surface of
rotisserie shaft.

4. When food is done, turn off grill and
rotisserie motor. Be sure to stop the
motor with skewer set in a position
to easily access the locking screws.

5. Using gloves or mitts loosen both
locking screws. Release both
latches and pull skewer set away
from grill.

Caring for Your Rotisserie Skewer Set

+ Clean after each use. The Rotisserie
Skewer Set is dishwasher safe,
however, handwashing using a mild
detergent with a non-abrasive nylon
brush or sponge is recommended to
extend the life of the product.

» Thoroughly dry before storing.

» Aconvenient storage bag is
included when accessory is not
in use.

» With usage, the color of the
stainless steel surface will begin
to change. This is completely
normal and will not change the
cooking results.

If you have any questions, contact the
Customer Service Representative

in your area using the contact
information on our website. Log onto
weber.com.




SEGURIDAD

Respete todas

las indicaciones

de ADVERTENCIA

y PRECAUCION que
contiene la guia

del propietario

de su asador WEBER.

/\ ADVERTENCIA: Use
siempre guantes para
asar resistentes al calor
(con nivel 2 o superior
de resistencia al calor
por contacto seguin

la norma EN 407) al
manipular un accesorio
si esta caliente.

/A ADVERTENCIA:

No use su accesorio
WEBER CRAFTED

en el quemador lateral.

A PRECAUCION:

No coloque su accesorio
WEBER CRAFTED

sobre una superficie
combustible, de vidrio

o que pueda resultar
danada por efecto

del calor.

Ignorar

estas indicaciones

de ADVERTENCIA y
PRECAUCION puede

dar lugar a lesiones
personales graves, asi
como provocar incendios
o explosiones que
tengan como resultado
danos materiales.

Coleccion WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection ES

iFelicidades por dar el primer paso para descubrir

nuevos territorios de la cocina al aire libre! La coleccién
WEBER CRAFTED Qutdoor Kitchen Collection le permite pasar
mas tiempo en el exterior, cocinando en su asador como jamas
habria imaginado.

Juego de brochetas para rosticero: pruebe todo un inmenso mundo
de opciones

Con el juego de brochetas para rosticero, podra preparar
con rapidez y facilidad diversas combinaciones de deliciosas
brochetas uniformemente cocinadas cualquier dia de la semana.

Animese a elaborar algunos de estos platillos con su juego
de brochetas para rosticero:

 Piezas de carne marinadas con champinones
» Jugoso pollo con calabacitas asadas
« Camarones sazonados con pimientos

» Kofta de cordero o res

Consulte las recomendaciones de uso y cuidados
en la pdgina siguiente »

iYa queremos conocer sus nuevas aventuras
culinarias a la parrillal

Eche un vistazo al resto de los productos
WEBER CRAFTED Outdoor Kitchen Collection
en weber.com.
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Revisiones por efectuar antes de cocinar

v Asegulrese de que su juego de
brochetas para rosticero esté limpio
y listo para usar.

Preparacion de las placas laterales

1. Afloje los tornillos de blogueo
de cada soporte de las placas
laterales (A).

2. Desbloguee ambos seguros
de los soportes de las placas
laterales (B).

Instrucciones de uso
Prepare las brochetas

1. Ensarte los alimentos
equilibradamente en las brochetas
antes de armarlas.

Arme la primera brocheta

2. ldentifique la placa lateral derecha (C).
Pase el extremo del mango de
la primera brocheta por el orificio
inferior de la placa lateral derecha.

3. Apriete el extremo del mangoy
encdjelo en la ranuray el orificio.

4. Inserte el extremo puntiagudo de
la brocheta en la posicién inferior
de la placa lateral izquierda.

Arme el resto de las brochetas desde
abajo hacia arriba

5. Arme dos brochetas mas en las dos
siguientes posiciones inferiores (D).

6. Termine de armar
las tres brochetas superiores (E).
Importante: Arme las seis brochetas
cuando use el juego para preparar
brochetas.

Ya puede ponerse a cocinar.

Instrucciones de armado y asado

1. Pliegue o retire la parrilla de
calentamiento/rejilla para asar.
Si es necesario, retire
las parrillas de coccion.

2. Precaliente el asador antes de
cocinar siguiendo las instrucciones
incluidas en la guia del propietario.

3. Engrase y sazone ligeramente
los alimentos segun
las recomendaciones de la receta
antes de cocinarlos.

4. Instale el motory
la varilla del rosticero en el asador.
Consulte las instrucciones y
las indicaciones de seguridad
en la guia del propietario
del rosticero.

Instalacion/desinstalacion del juego
de brochetas

Importante: Protéjase siempre

las manos con guantes para evitar
el contacto directo con superficies
calientes.

1. Deslice el juego de brochetas por
la varilla del rosticero (F).

2. Fije los seguros de cada soporte de
las placas laterales (G).

3. Apriete los dos tornillos de
bloqueo (H). Importante: Empuje
el juego de brochetas hacia adelante
hasta el fondo mientras los aprieta.
Los tornillos deben presionar
la superficie plana de
la varilla del rosticero.

4, Cuando los alimentos estén listos,
apague el asador y el motor
del rosticero. Asegurese de que,
al detener el motor, el juego de
brochetas quede en una posicion
que le permita acceder facilmente a
los tornillos de blogueo.

5. Use guantes para aflojar ambos
tornillos de bloqueo. Libere los dos
seguros y extraiga el juego de
brochetas del asador.

Cuidado del juego de brochetas para
rosticero

» Limpielo después de cada uso. El
juego de brochetas para rosticero
es apto para lavavajillas; no
obstante, se recomienda lavarlo a
mano con un detergente suave y
una esponja o un cepillo de nailon
no abrasivos para prolongar la vida
Gtil del producto.

» Séquelo bien antes de guardarlo.

» Guarde el accesorio en la practica
bolsa de almacenamiento incluida
hasta el siguiente uso.

» Con el uso, la superficie de acero
inoxidable empezard a cambiar
de color. Esto es completamente
normaly no afectara a
los resultados de la coccion.

Si tiene alguna duda, pongase

en contacto con el representante

del Servicio de Atencidn al Cliente de
su zona mediante la informacién de
contacto disponible en nuestro sitio
web. Visite weber.com.




SECURITE

Suivez toutes

les consignes

des mentions
AVERTISSEMENT et
ATTENTION du manuel
du propriétaire de votre
barbecue WEBER.

/A AVERTISSEMENT :
Portez toujours

des maniques ou

des gants de barbecue
résistants a la chaleur
(conformes a la norme
EN 407, résistance

a la chaleur

de contact de niveau 2
ou supérieur) lorsque
vous manipulez

un accessoire chaud.

/\ AVERTISSEMENT :
N’utilisez pas
l'ustensile WEBER
CRAFTED sur le braleur
latéral.

/\ ATTENTION : Ne placez
pas l'ustensile WEBER
CRAFTED sur une surface
combustible, du verre ou
une surface qui pourrait
étre endommageée par

la chaleur.

Le non-respect

des mentions
AVERTISSEMENT

et ATTENTION peut
causer des blessures
graves, un incendie
ou une explosion

qui entrainerait

des dommages
matériels.

La collection Cuisine extérieure WEBER CRAFTED FR

Félicitations pour votre premier pas dans la découverte

de votre cuisine extérieure! La collection Cuisine extérieure
WEBER CRAFTED vous permet de cuisiner des aliments
inattendus a l'extérieur sur votre barbecue.

Ensemble de brochettes pour rotissoire - Idées de recettes

Préparez rapidement et facilement vos brochettes de rétissoire
pour obtenir de délicieuses combinaisons de brochettes cuites
uniformément, tous les jours de la semaine.

Explorez quelques-uns de ces plats avec votre ensemble
de brochettes pour rotissoire :

«Steak mariné et champignons
*Poulet juteux et courgettes grillées
 Crevettes et poivrons assaisonnés

» Kofta d'agneau ou de boeuf

Continuez a la page suivante pour des conseils
d'utilisation et d'entretien »

Nous avons hate d’entendre parler de vos
nouvelles aventures de grillades!

Découvrez tous les ustensiles de la collection
Cuisine extérieure WEBER CRAFTED
sur le site weber.com.
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Avant de commencer votre barbecue

v Assurez-vous que votre ensemble
de brochettes pour rétissoire est
propre et prét a l'emploi.

Préparation de l'embout

1. Desserrez les vis de blocage sur
chaque support d'embout (A).

2. Déverrouillez les deux loquets sur
les supports d'embout (B) .

Instructions
Préparez les brochettes

1. Placez les aliments uniformément
sur les brochettes avant le montage.

Premier assemblage de brochette

2. Identifiez la plaque latérale droite
(C). Passer l'extrémité de la poignée
de la premiere brochette dans le trou
inférieur de la plaque latérale droite.

3. Pincez l'extrémité de la poignée et
verrouillez-la dans la fente et le trou.

4. Insérez l'extrémité pointue
de la brochette dans
la position inférieure de la plaque
latérale gauche.

Assemblez les brochettes restantes
de bas en haut

5. Assemblez deux autres brochettes
aux deux positions inférieures
suivantes (D).

6. Terminez l'assemblage des trois
brochettes supérieures (E).
Important : Assemblez
les six brochettes lors de l'utilisation
de l'ensemble de brochettes.

Vous étes maintenant prét pour
la cuisson.

Instructions de cuisson et d'assemblage

1. Abaissez ou retirez la grille de réchaud
ou d'extension. Si nécessaire, retirez
les grilles de cuisson.

2. Préchauffez le barbecue avant
la cuisson en suivant les instructions
fournies avec le manuel du
propriétaire de votre barbecue.

3. Huilez légérement et assaisonnez
vos aliments en suivant
les recommandations de votre
recette avant de les cuire.

4. Installez le moteur et l'axe de votre
rotissoire sur votre barbecue.
Reportez-vous au manuel du
propriétaire de l'accessoire
de rétissoire pour obtenir toutes
les instructions et les informations
de sécurité.

Comment installer/retirer
l'ensemble de brochettes

Important : Protégez toujours vos
mains des surfaces chaudes en portant
des gants ou des maniques.

1. Glisser la brochette sur 'axe
de la rotissoire(F).

2. Fixez les loquets sur chaque
support d'embout (G).

3. Serrer les deux vis de blocage (H).
Important : poussez la brochette
complétement vers l'avant tout
en serrant. Les vis doivent s'engager
sur la surface plate de l'axe
de la rétissoire.

4. Lorsque les aliments sont cuits,
éteignez le barbecue et le moteur
de la rotissoire. Veiller a arréter
le moteur avec la brochette
en position afin d'accéder
facilement aux vis de blocage.

5. A l'aide de gants ou de mitaines,
desserez les deux vis de blocage.
Relachez les deux loquets et retirez
l'ensemble de brochettes.

Prendre soin de vos brochettes
pour rotissoire

» Nettoyez-les aprés chaque
utilisation. Lensemble de
brochettes pour rétissoire va
au lave-vaisselle. Toutefois, il
est recommandé de le laver a
la main a l'aide d'un détergent
doux et d'une brosse en nylon ou
une éponge non abrasive pour
prolonger la durée de vie du produit.

» Séchez soigneusement avant
de ranger.

* Un sac de rangement pratique est
inclus, a utiliser lorsque 'accessoire
n'est pas utilisé.

» Lacouleur de la surface en acier
inoxydable commencera a changer
avec l'usage. Ce phénomene est
tout a fait normal et n'affecte
en rien les résultats de cuisson.

Si vous avez des questions,
contactez le représentant du service
a la clientéle de votre région aux
coordonnées indiquées sur notre
site Web. Connectez-vous sur le site
www.weber.com.
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