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 YOU MUST READ THIS OWNER'’S GUIDE
| BEFORE OPERATING YOUR GAS GRILL.

'A WARNING: Follow all leak-check

A DANGER

If you smell gas:

1. Shut off gas to the appliance.

2. Extinguish any open flames.

3. Open lid.

4. If odour continues, keep away from the
appliance and immediately call your gas
supplier or your fire service.

Leaking gas may cause a fire or explosion,

which can cause serious bodily injury or

| death, or damage to property.

procedures carefully in this manual
before operating barbecue. Do this even
if barbecue was dealer-assembled.

[ A WARNING: Do not ignite this appliance

without first reading the BURNER
IGNITION sections of this manual.

[ INFORMATION FOR THE INSTALLER:

| who should keep it for future use.

This manual must remain with the owner,

 OUTDOOR USE ONLY. ]

A WARNING

1. Do not store or use petrol or other
flammable vapours and liquids in the
vicinity of this or any other appliance.

2. A gas supply cylinder not connected for
use should not be stored in the vicinity
of this or any other appliance.
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GENESIS
GASBARBECUE

Gebruikershandleiding voor de LP-gasbarbecue

320/330

#57647

U DIENT DEZE HANDLEIDING TE LEZEN
VOOR HET GEBRUIK VAN UW
| GASBARBECUE

[ A WAARSCHUWING: Volg alle
lekkagecontroleprocedures in deze
handleiding nauwgezet op voordat u

de barbecue gaat gebruiken. Voer deze

A GEVAAR

Wanneer u gas ruikt:

1. Sluit de gastoevoer naar de barbecue af.

2. Doof eventuele vlammen.

3. Open de deksel.

4. Wanneer de gaslucht niet verdwijnt,
bewaar dan afstand tot de barbecue
en neem direct contact op met de
gasleverancier of de brandweer.

Lekkend gas kan brand of explosie

veroorzaken, met ernstig of fataal

lichamelijk letsel of beschadigingen van
| eigendommen tot gevolg.

controles ook uit wanneer de barbecue
bij de dealer gemonteerd is.

A WAARSCHUWING: De barbecue niet
aansteken voordat u de gedeelten
ONTSTEKEN VAN BRANDER in deze
handleiding hebt gelezen.

INFORMATIE VOOR HET INSTALLEREN:
Deze handleiding is bedoeld voor de
eigenaar en wij raden u aan om deze goed
| te bewaren.

[ALLEEN VOOR GEBRUIK BUITENSHUIS. ]

A WAARSCHUWING

1. Bewaar of gebruik geen benzine
of andere ontvlambare gassen of
vloeistoffen in de buurt van deze of
andere barbecues.

2. Een gasfles die niet is aangesloten voor
gebruik, mag niet in de buurt van deze of
andere barbecues worden bewaard.
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WAARSCHUWINGEN

A GEVAAR

Het niet opvolgen van de gevaren, waarschuwingen en voorzorgsmaatregelen in deze gebruikershandleiding, kan leiden tot
ernstig lichamelijk letsel of overlijden, of tot brand of explosie met schade aan eigendommen als gevolg.

A WAARSCHUWINGEN

A Volg de instructies voor het aansluiten van de
gasdrukregelaar voor uw type gasbarbecue op.

/A Bewaar geen reserve of ontkoppelde gasfles onder of in de
buurt van deze barbecue.

Leg geen barbecuehoezen of andere brandbare materialen
op of in de opslagruimte onder de barbecue.

A

A Een onjuiste installatie kan gevaarlijk zijn. Volg daarom de
instructies in deze handleiding zorgvuldig op.

A

Wanneer de gasbarbecue van Weber gedurende een langere
periode niet gebruikt is of opgeslagen is, dient u de Weber®
gasbarbecue te controleren op gaslekken en of de brander
niet verstopt is voordat u de barbecue gaat gebruiken.
Raadpleeg de instructies in deze handleiding voor de juiste
procedure.

A Zoek niet met een aansteker naar gaslekken.

A Gebruik uw Weber® gasbarbecue niet wanneer er sprake is
van een gaslek bij de aansluitingen.

A Ontvlambare materialen dienen ongeveer 60 cm uit de buurt
van de barbecue te worden gehouden.

A Uw Weber® gasbarbecue mag niet door kinderen worden
gebruikt. De toegankelijke onderdelen van de barbecue
kunnen erg heet zijn. Houd jonge kinderen uit de buurt van
de barbecue wanneer u deze gebruikt.

/A Wees voorzichtig wanneer u uw Weber® gasbarbecue
gebruikt. Tijdens het gebruik of tijdens het schoonmaken
kan de barbecue heet zijn; blijf daarom altijd in de buurt
van de barbecue en verplaats de barbecue niet tijdens het
gebruik.

A Wanneer de branders tijdens het bereiden van de gerechten
uitgaan, draai dan alle gasknoppen dicht. Open de deksel
en wacht vijf minuten voordat u de branders weer aansteekt.
Neem daarbij de ontstekingsinstructies in acht.

A Gebruik geen houtskool, briketten of lavasteen in uw
Weber® gasbarbecue.

/A Buig tijdens het bereiden van eten niet over de open
barbecue en leg uw handen of vingers niet op de voorste
rand van de ketel.

A Wanneer het vuur plotseling opflakkert, legt u het eten uit
de buurt van de vlammen tot de branders weer normaal
branden.

A In geval van een vetbrandje, draait u alle branders dicht en
laat u de deksel gesloten tot het vuur is gedoofd.

A De Weber® gasbarbecue dient regelmatig schoongemaakt te
worden.

/A Maak tijdens het reinigen van de kleppen of branders de
openingen of aansluitingen niet groter.

A Vloeibaar propaangas is geen aardgas. Het vervangen van
vloeibaar propaan door aardgas is gevaarlijk. Bovendien
vervalt bij pogingen daartoe de garantie.

A Een gedeukte of roestige gasfles kan gevaarlijk zijn. Laat
deze controleren door uw gasleverancier. Gebruik geen
gasfles met een beschadigde aansluiting.

A De gasfles kan ogenschijnlijk leeg zijn, maar kan toch
nog wat gas bevatten. Hiermee dient rekening te worden
gehouden bij het transporteren en opslaan van de gasfles.

A Ontkoppel de gasdrukregelaar of een willekeurige
gasaansluiting nooit wanneer u de barbecue gebruikt.

/A Draag tijdens het bedienen van de barbecue hittebestendige
wanten of ovenhandschoenen.

A Gebruik deze barbecue alleen als alle onderdelen zijn
gemonteerd. De eenheid dient goed te worden geinstalleerd
volgens de instructies in de “Installatiehandleiding”.

A Dit model barbecue niet inbouwen of in een constructie
plaatsen. Het negeren van deze waarschuwing kan brand
of een explosie veroorzaken die eigendommen kan
beschadigen en ernstig lichamelijk letsel of overlijden kan
veroorzaken.




WAARSCHUWINGEN. . ......ci i i iiieiere e rararannnns 2 ONTSTEKING EN GEBRUIK VAN ZIJBRANDER ........... 24
ONTSTEKEN VAN ZIJBRANDER . . . ..o 24
INHOUD ... .ttt ittt e e tre e rnaesnnsnnnannnnnns 3 UITZETTEN © oo e e e e 24
HANDMATIG ONTSTEKEN VAN ZIJBRANDER . . ... oeeeeeeennn. 25
UITVERGROOTBEELD 320.........ccicviverncrnnnnnns 4 UITZETTEN . oo e e e e e 25
ONDERDELENLIJST 320......cvivivevenencncncnennnnns 5 PROBLEEMOPLOSSING ......coviviirnrnnennnnrnnnnns 26
UITVERGROOTBEELD 330.......0cvvvrvrnrnrnenennnnns 6 PROBLEEMOPLOSSING VOOR ZIJBRANDER............. 27
ONDERDELENLIJST 330. .. .. vivivennnmnnnenennnnnnnnns 7 ONDERHOUD .......ciiiiiiiiiiirnnrnrnnennnnsnnnnns 27
REINIGEN . . .ot 27
UW ROESTVASTSTAAL BEHOUDEN.. . . .o eeeee e 27
WEBER® BESCHERMEN TEGEN SPINNEN/INSECTEN. ... .............. 27
ALGEMENE INSTRUCTIES ........ciiiiii it i ianens 8 REINIGEN OF VERVANGEN VAN BRANDERBUIZEN . . . ... .............. 28
OPSLAAN . oottt 8 WERKING VAN ELEKTRONISCHE ONTSTEKINGSSYSTEEM . ............ 30
GEBRUIK . 8 ONDERHOUD VAN ZIJBRANDER . . . oo, 31
JAARLIJKS ONDERHOUD . . ...\ eeeeeeeeeeeeeeee 31
GASINSTRUCTIES . ... ittt i i ieenenanenenennnnnnns 9
TIPS VOOR VEILIGE HANTERING VAN
VLOEIBARE PROPAANGASFLESSEN ... ..o, 9
OPTIES VOOR LOCATIE VAN GASFLESINSTALLATIE .. ..o, 10
DE GASFLES INSTALLEREN . .. ..\t 11
VOORBEREIDEN OP AANSLUITEN VAN LP-GASFLES .................. 13
DE VLOEIBARE PROPAANGASFLES AANSLUITEN . . ... oveeeennn. ., 14
VOORBEREIDING OP LEKTEST .. .. oot 15
CONTROLEREN OP GASLEKKAGE . ..ot 16
DE VLOEIBARE PROPAANGASFLES HERVULLEN .. ................... 18
DE VLOEIBARE PROPAANGASFLES (LP)
OPNIEUW AANSLUITEN. . . . oot 18
VOOR GEBRUIKVANDE BARBECUE.............cc0vnnn 19
UITSCHUIFBARE VETOPVANGLADE EN WEGWERPBARE DRUIPPAN . . . . . 19
CONTROLE VAN ELEKTRONISCHE ONTSTEKER . . ..« 'eveeeeevnnn .. 19
CONTROLE VAN DE SLANG . ..ottt e e e 19
ONTSTEKING EN GEBRUIK VAN HOOFDBRANDER........ 20
ONTSTEKEN VAN HOOFDBRANDER . .. ..o eeeie e 20
UITZETTEN . oo, 20
HANDMATIG ONTSTEKEN VAN HOOFDBRANDER .. .. ... oeeevnn. .. 21
UITZETTEN © oo et e e e 21

SEAR STATION® ONTSTEKEN

EN GEBRUIKEN (330 MODEL) ............ccoevinnnnnnn 22
SEAR STATION® BRANDER AANSTEKEN . .. ...........oooiiiie e, 22
SEAR STATION® HANDMATIG ONTSTEKEN VAN BRANDER. ... .......... 22
HET SEAR STATION® GEBRUIKEN . .......oiiiiiiiininnn, 22

GRILLTIPS EN ANDERE HANDIGE TIPS ................. 23
VOORVERWARMEN . . . . ...t 23
KOKEN MET DEKSEL DICHT . . ... .ottt 23
SAPPEN ENVET .. ...\ttt 23
FLAVORIZER® SYSTEEM . . ...ttt 23
SEAR STATION® ... ...ttt 23

WWW.WEBER.COM® 3



UITVERGROOT BEELD 320
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ONDERDELENLIJST 320

1. Thermometer 17. Houder van opvangpan 33. Windvanger

2. Thermometerring 18. Linker framepaneel 34. Regelknop

3. Deksel 19. Steun voorframe 35. Verdeelstukslang

4. Handgreep 20. Linkerdeur 36. Tussenschot

5. Warmhoudrek 21. Rechterdeur 37. Slanggeleider

6. Linker zijtafel 22. Deurgreep 38. Slang/ gasdrukregelaar
7.  Grillrooster 23. Splitpen en bout 39. Rechter framepaneel

8. Branderbuis 24. Zijbrander 40. Achterpaneel

9. Flavorizer® staaf 25. Rechter zijtafel 41. Bodempaneel

10. Ontsteking 26. Gasleiding van zijbrander 42. Beugel van gasfleshouder
11. Ketel 27. Verdeelstuk 43. Gasflesophanging

12. Hitteschild 28. Hitteschild 44. Gasflesbeugel

13. Uitschuifbare vetopvanglade 29. Draadclip 45. Gasflesgeleider

14. Steun achterframe 30. Bedieningspaneel 46. Zwenkwiel

15. Druippan voor eenmalig gebruik 31. Ontstekingsknop 47. Luciferhouder

16. Opvangpan 32. Ontstekingsmodule 48. Zwenkwiel met rem
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ONDERDELENLIJST 330

1. Thermometer 18. Linker framepaneel 35. Regelknop

2. Thermometerring 19. Steun voorframe 36. Sear Station® knop

3. Deksel 20. Linkerdeur 37. Verdeelstukslang

4. Handgreep 21. Rechterdeur 38. Tussenschot

5. Warmhoudrek 22. Deurgreep 39. Slanggeleider

6. Linker zijtafel 23. Splitpen en bout 40. Slang/ gasdrukregelaar
7.  Grillrooster 24. Zijbrander 41. Rechter framepaneel

8. Branderbuis 25. Rechter zijtafel 42. Achterpaneel

9. Flavorizer® staaf 26. Gasleiding van zijbrander 43. Bodempaneel

10. Ontsteking 27. Verdeelstuk 44. Beugel van gasfleshouder
11. Ketel 28. Hitteschild 45. Gasflesophanging

12. Hitteschild 29. Draadclip 46. Gasflesgeleider

13. Uitschuifbare vetopvanglade 30. Bedieningspaneel 47. Gasflesbeugel

14. Steun achterframe 31. Hitteschild van schroeibrander 48. Zwenkwiel

15. Druippan voor eenmalig gebruik 32. Ontstekingsknop 49. Luciferhouder

16. Opvangpan 33. Ontstekingsmodule 50. Zwenkwiel met rem

17. Houder van opvangpan 34. Windvanger
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ALGEMENE INSTRUCTIES

GEBRUIK

A WAARSCHUWING: Dit toestel is alleen bedoeld voor gebruik
buitenshuis en mag nooit worden gebruikt in garages en
onder overdekte of dichte terrassen of op veranda's.

Uw Weber® gasbarbecue is een verplaatsbaar kooktoestel om in de buitenlucht eten te
bereiden. Met de Weber® gasbarbecue kunt u gerechten op diverse manieren bereiden.
Door voedsel buiten te bereiden, krijgt het die specifieke smaak. De gesloten deksel en
de Flavorizer® staven geven deze “buitenkooksmaak” aan het eten.

De Weber® gasbarbecue is verplaatsbaar dus u kunt deze op eenvoudige wijze in uw

tuin of op uw terras zetten. Omdat de Weber® gasbarbecue verplaatsbaar is, kunt u deze
bij een verhuizing altijd meenemen.

Vloeibaar propaangas (LP) is eenvoudig in gebruik. Bovendien heeft u meer controle
tijdens het bereiden van gerechten dan bij een houtskoolvuur.

In de volgende informatie worden de minimale eisen vermeld voor het monteren van
uw Weber® barbecue. Wij raden aan om de informatie zorgvuldig te lezen voordat u
de Weber® gasbarbecue gaat gebruiken.

Niet voor gebruik door kinderen.

Niet aansluiten op de aardgasleiding van de woning. De kleppen en de openingen
zijn uitsluitend bedoeld voor LP-gas.

Niet gebruiken met houtskoolbriketten of lavastenen.

Gebruik alleen een 3 kg tot 13 kg LP-gasfles.

In het Verenigd Koninkrijk dient dit toestel te zijn voorzien van een gasdrukregelaar
die voldoet aan BS 3016 en die een nominale uitgang heeft van 37 millibar. (Geleverd
bij de barbecue.)

Vermijd knikken in de slang.

De lengte van de slang mag niet langer zijn dan 1,5 meter.

Wij raden aan dat u de gasslang op uw Weber gasbarbecue om de 5 jaar vervangt.
In sommige landen kunnen regels zijn dat de gasslang binnen de 5 jaar moet worden
vervangen. De regels van deze landen hebben prioriteit.

Onderdelen die zijn vastgezet door de fabrikant mogen niet worden veranderd door
de gebruiker.

Aanpassingen aan het apparaat kunnen gevaarlijk zijn.

Alleen een nationaal goedgekeurde lagedrukslang en gasdrukregelaar mogen
worden gebruikt.

Reserve gasdrukregelaars en slangeenheden dienen te zijn aangegeven door de
fabrikant van het gastoestel voor het bereiden van eten buitenshuis. ¢

OPSLAAN

Als de Weber® gasbarbecue niet wordt gebruikt, dient u de gaskraan op de gasfles
dicht te draaien.

Ontkoppel de gastoevoerleiding wanneer u de Weber® gasbarbecue binnenshuis
bewaart. De gasfles zelf dient buitenshuis te worden bewaard in een goed
geventileerde ruimte.

Als de gasfles niet wordt verwijderd van de Weber® gasbarbecue, dienen de hele
barbecue en de gasfles buitenshuis te worden bewaard in een goed geventileerde
ruimte.

De gasflessen dienen buitenshuis te worden opgeslagen buiten bereik van kinderen
en in een goed geventileerde ruimte. Ontkoppelde gasflessen mogen niet worden
bewaard in een gebouw, garage of andere gesloten ruimten. ¢

A

B>

WAARSCHUWING: Plaats uw Weber® gasbarbecue niet
onder een niet-hittebestendig afdak of zonnescherm.
WAARSCHUWING: Houd brandbaar materiaal minimaal 60
cm uit de buurt van de bovenzijde, onderzijde, achterzijde of
zijkanten van de barbecue.

WAARSCHUWING: Uw Weber® gasbarbecue is niet bedoeld
voor gebruik in of op caravans en/of boten.
WAARSCHUWING: Bij gebruik wordt de gehele barbecue
warm. Laat de barbecue nooit onbeheerd achter.
WAARSCHUWING: Zorg dat de elektrische stroomsnoeren
en de gastoevoerslang uit de buurt blijven van verwarmde
oppervlakken.

WAARSCHUWING: Gebruik geen ontvlambare dampen

of vloeistoffen, zoals petroleum, kerosine, alcohol, enz.

en andere ontvlambare materialen in de buurt van het
kookgebied.

WAARSCHUWING: Bewaar nooit een extra (reserve) gasfles
in de buurt van de Weber® gasbarbecue.
WAARSCHUWING: Dit toestel wordt heel erg warm. Wees
extra voorzichtig wanneer er kinderen of ouderen aanwezig
zijn.

WAARSCHUWING: Het toestel niet verplaatsen wanneer
deze in gebruik is.

WAARSCHUWING: Draag handschoenen bij gebruik van dit
toestel. «




GASINS CTIES

TIPS VOOR VEILIGE HANTERING VAN VLOEIBARE
PROPAANGASFLESSEN

* Vloeibaar propaangas (LP) is een aardolieproduct, net zoals benzine en aardgas.
LP-gas is een gas met normale temperaturen en drukken. Bij een gemiddelde druk
in een gasfles is LP-gas vloeibaar. Als de druk wordt afgelaten, verdampt de vloeistof
snel en vormt een gas.

* LP-gas ruikt hetzelfde als aardgas. U dient attent te zijn op deze geur.

e LP-gas is zwaarder dan lucht. Lekkend LP-gas kan zich op lage plaatsen verzamelen
en kan zich verspreiden.

* De LP-gasfles dient altijd in een opwaartse stand te worden geinstalleerd, vervoerd
en bewaard. LP-gasflessen mogen niet vallen of hardhandig worden gehanteerd.

e De LP-gasfles nooit bewaren of vervoeren bij temperaturen hoger dan 51 °C (te heet
om met de hand vast te pakken - bijvoorbeeld: laat de LP-gasfles niet achter in de
auto op een warme dag).

* Behandel “lege” LP-gasflessen met dezelfde zorg als volle gasflessen. Er kan
nog altijd gasdruk in de gasfles zitten wanneer de LP-tank leeg is. Sluit voor het
ontkoppelen altijd de gaskraan.

* Gebruik geen beschadigde LP-gasfles. Gedeukte of roestige LP-gasflessen of LP-
gasflessen met een beschadigde gaskraan kunnen gevaarlijk zijn en moeten direct
worden vervangen door een nieuwe gasfles.

* De koppeling waar de slang op de LP-gasfles aansluit moet telkens op lekkage
worden getest wanneer de LP-gasfles wordt aangesloten. Voer telkens een controle
uit wanneer de LP-gasfles wordt gevuld.

e Controleer of de gasdrukregelaar is bevestigd met de kleine ventilatieopening naar
beneden toe, zodat er geen water in kan blijven staan. Deze ventilatie mag geen vuil,
vet, insecten, enz. bevatten.#

RESERVESLANG EN GASDRUKREGELAAR

Land Onderdeelnr.
Tsjechisch Republi.ek/ Letland_f Litouwen / Roemenié / 41576
Slowaakse Republiek / Slovenié

Groot Brittannié 41588
Denemarken / Finland / Noorwegen / Portugal / Spanje 41619
Frankrijk 41638
Belgié 41639
Zwitzerland 41676
Zweden 41677
QOostenrijk / Duitsland 41679
Griekenland / Italié 41680
Nederland 41681
Polen 43196
Hongarije 43197
Estland 89169
Turkije 89170

deze landen hebben prioriteit.

A BELANGRIJK: Wij raden aan dat u de gasslang op uw
Weber gasbarbecue om de vijf (5) jaar vervangt. In
sommige landen kunnen regels zijn dat de gasslang
binnen de 5 jaar moet worden vervangen. De regels van

LAND

Bulgarije, Cyprus, Tsjechische Republiek,
Denemarken, Estland, Finland, Hongarije, IJsland,
Letland, Litouwen, Malta, Nederland, Noorwegen,
Roemenié, Slowakije, Slovenié, Spanje, Zweden,
Turkije

GASTYPE & DRUK
1,B/P - 30 mbar

Belgié, Frankrijk, Griekenland, lerland, ltalié,
Luxemburg, Portugal, Zwitserland,
Verenigd Koninkrijk

1,, - 28-30 / 37 mbar

Polen

1,B/P - 37 mbar

Qostenrijk, Duitsland

ENERGIEVERBRUIK

1,B/P - 50 mbar

kW Propaan Butaan
Genesis® 310 11,14 12,7
Genesis® 320 14,65 16,71
Genesis® 330 17,58 20,1
glu Propaan Butaan
Genesis® 310 796 924
Genesis® 320 1.047 1.216
L Genesis® 330 1.257 1.463 )
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GASINSTRUCTIES

OPTIES VOOR LOCATIE VAN GASFLESINSTALLATIE

Kies een van de drie opties om de locatie van de gasfles te bepalen; installatie in de
opbergruimte, montage op de gasfleshouder of plaatsing op de grond. Het type en de
grootte van de gekochte gasfles helpt bij het bepalen van de locatie van de gasfles.

Installatie in de opbergruimte

De LP gasfles kan in de opbergruimte van de barbecue worden geplaatst, mits de
gasfles voldoent aan de richtlijnen van de gasflesmaat (1). Er zijn diverse factoren die
bepalen of een gasfles veilig kan worden gebruikt in de opbergruimte van uw barbecue:

A) De basis van de gasfles dient tussen de gasflesbeugels te passen en vlak tegen het
basispaneel te rusten.

Afmetingen van gasfles
Hoogte maximaal 465 mm

Breedte maximaal 289 mm - (rechthoekige draagvlak) of
318 mm (rond draagvlak).
B) Gasflesinhoud
maximaal 6 kg

Er worden diverse mogelijke gasflesmodellen weergegeven met goedgekeurde
afmetingen (2).

A WAARSCHUWING: Als de door u aangeschafte LP gasfles
niet voldoet aan de vereisten van de gasflesmaat, dient

<—306 mm—

u niet te proberen om de gasfles in de opbergruimte te es‘mm
plaatsen. Plaats de gasfles op de gasfleshouder of plaats T

de gasfles op de grond. Als u dit niet doet, kan er schade

ontstaan aan de slang wat kan leiden tot brand of een 465 mm

explosie en wat ernstig lichamelijk letsel of overlijden of
schade aan eigendommen kan veroorzaken. «

I Il

37 mm

H\f\

339 mm

68 mm

287 mm

119 mm

T 320 mm
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DE GASFLES INSTALLEREN

Koop een volle gasfles bij uw gasdealer

De gasfles dient altijd in een opwaartse stand te worden geinstalleerd, vervoerd en
bewaard. De gasfles mag nooit vallen of onzorgvuldig gehanteerd worden. De gasfles
nooit bewaren in een ruimte met temperaturen hoger dan 51 °C (te heet om met de
hand vast te pakken). Laat de gasfles bijvoorbeeld niet achter in uw auto op warme
dagen. (Raadpleeg: “TIPS VOOR VEILIGE HANTERING VAN LP GASFLESSEN”).

Installatie op de gasflesbeugel

U heeft het volgende nodig: de gasflesbeugels (1).

A) Open de opbergruimte van de barbecue. De gasflesbeugels klikken in de
montageopeningen in het basispaneel, zoals weergegeven in de afbeelding (2).
Plaats de tabbladen van de gasflesbeugels in de rechthoekige gleuven. Op de
plaats vergrendelen door de beugels omlaag te draaien om de middelste tab te
vergrendelen.

B) Til de gasfles op en plaats deze tussen de gasflesbeugels (3) op het basispaneel.
De basis van de gasfles dient tussen de gasflesbeugels te passen (4).

C) Plaats de gasfles zodat de klepopeningen naar de voorzijde van de barbecue
wijzen.

Controleer of de gasflesbeugels in het basispaneel zijn geplaatst en of de basis van de
gasfles in de gasflesbeugels past.
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GASINSTRUCTIES

Plaatsing buiten de opbergruimte ( )

Indien uw gasfles niet voldoet aan de richtlijnen van het gasflestype en de afmeting:
Plaats de gasfles op de gasfleshouder of plaats de gasfles op de grond. Bij beide
manieren dient de gasfles buiten de opbergruimte aan de rechterzijde van de barbecue
te worden geplaatst.

Installatie van gasfleshouder

U heeft het volgende nodig: de beugel voor de gasfleshouder (1) en de gasfleshouder (2).

D) Plaats de gasflesbeugel aan de rechterzijde aan het buitenpaneel van de barbecue.
Zet deze vast met de schroeven, ringen en moeren (3).

E) Installeer de gasflesgeleiders (4) in de twee gaten onder de gasfleshouder. Zet deze
vast met de schroeven, ringen en moeren.

F) Plaats de gasfles zodat de klepopeningen naar de voorzijde van de barbecue
wijzen.

G) Hou de gasfleshouder vast en kantel de gasfles zodat de twee gebogen
ondersteuningen van de houder onder de flens van de gasflesbasis komen. Pas de
lengte van de band aan op de gasfles en klik de uiteinden ineen (5).

H) Til de gasfleshouder op en plaats deze op de gasflesbeugel, zoals afgebeeld in (6).

Plaatsing op de grond

I) Plaats de gasfles op de grond, buiten de opbergruimte aan de rechterzijde van de
barbecue (7).

J) Draai de LP gasfles, zodat de opening van de gaskraan naar de voorzijde wijst van
de Weber® gasbarbecue. ¢

De weergegeven barbecue
kan enigszins verschillen
van het aangeschafte model.
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GASINSTRUCTIES

VOORBEREIDEN OP AANSLUITEN VAN LP-GASFLES

De gasdrukregelaar dient op het zijpaneel te zijn bevestigd met de bijgeleverde
slanggeleider.

Installatie in de opbergruimte

A) Open de deuren van de opbergruimte.

B) Schuif de slanggeleider (1) over de slang om uit te lijnen met de voorste
montageopeningen van het rechterpaneel aan de binnenzijde. Zet de geleider vast
met twee kruiskopschroeven/ringen/bouten (2).

A WAARSCHUWING: De slang dient op het zijpaneel te zijn
bevestigd met de bijgeleverde slanggeleider. Als u dit
niet doet, kunt u de slang beschadigen en brand of een
ontploffing veroorzaken, met ernstig of fataal letsel en
beschadiging van eigendommen als gevolg.

Opmerking: Controleer of de gasflesbeugels in het basispaneel zijn geplaatst en of de
basis van de gasfles in de gasflesbeugels past.

Plaatsing buiten de opbergruimte

C) Open de deuren van de opbergruimte.

D) Stel de slang van de gasdrukregelaar en de slanggeleider (1) waterpas via de
opening in het zijpaneel.

E) Lijn uit met de montageopeningen in het zijpaneel onder de opening in het
Zijpaneel. Zet de geleider vast met twee kruiskopschroeven/ringen/bouten (2).

/A WAARSCHUWING: De slang dient op het zijpaneel te zijn
bevestigd met de bijgeleverde slanggeleider. Als u dit
niet doet, kunt u de slang beschadigen en brand of een
ontploffing veroorzaken, met ernstig of fataal letsel en
beschadiging van eigendommen als gevolg.

WWW.WEBER.COM® R



GASINSTRUCTIES

DE VLOEIBARE PROPAANGASFLES AANSLUITEN ( )

A Waarschuwing: Controleer of de klep van de LP-gasfles of
gaskraan is gesloten.

A) Vervang de LP gasfles.

Bij bepaalde gasdrukregelaars dient u op ON te drukken om deze aan te sluiten
en op OFF om deze te ontkoppelen, andere gasdrukregelaars bevatten een moer
en een linksdraaiende schroefdraad om de gasdrukregelaar op de gaskraan aan
te sluiten. Volg één van de afbeeldingen van de specifieke instructies voor de
aansluiting van de gasdrukregelaar aan de hand van uw type gasdrukregelaar.

a) Schroef de aansluiting van de gasdrukregelaar op de tank met een linksom
draaiende beweging (1). Plaats de gasdrukregelaar zodat de ventilatieopening
(2) naar beneden wijst.

b) Schroef de aansluiting van de gasdrukregelaar op de tank met een linksom
draaiende beweging (3) (4).

C) Controleer of de hendel van de gasdrukregelaar (5) omlaag of uit staat. Duw
de gasdrukregelaar op de tankklep omlaag totdat de gasdrukregelaar in positie
klikt (6).

d) Controleer of de hendel van de gasdrukregelaar uit staat. Schuif de kraag
van de gasdrukregelaar omhoog (7). Duw de gasdrukregelaar omlaag op de
gaskraan en behoud de druk. Schuif de kraag dicht (8). Herhaal de procedure
als de gasdrukregelaar niet is vergrendeld. ¢
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GASINSTRUCTIES

VOORBEREIDING OP LEKTEST ( )

A WAARSCHUWING: De gasaansluitingen van uw
gasbarbecue zijn in de fabriek getest. Wij raden echter
aan om een controle uit te voeren op lekkage bij alle
gasaansluitingen voordat u uw gasbarbecue gaat gebruiken.

Verwijder de regelknoppen en het bedieningspaneel om te testen op
lekkage

U heeft het volgende nodig: Phillips-schroevendraaier.

A) Verwijder de regelknoppen, ontstekingsknop, retentiemoer en batterij (1).

B) Verwijder de schroeven van de windvanger met een Phillips-schroevendraaier (2).

C) Kantel het uiteinde van de windvanger omlaag en schuif de windvanger om deze te
verwijderen (3).

D) Laat de ontstekingsmodule hangen aan de draden. Niet ontkoppelen (4).

E) Verwijder de schroeven van de onderzijde van het bedieningspaneel met de
Phillips-schroevendraaier (5).

F) Til het bedieningspaneel iets omhoog, kantel de voorrand en til deze voorzichtig
op (6).

G) Plaats het bedieningspaneel en de windvanger weer terug als de controle op v
lekkage is voltooid.

De weergegeven barbecue kan enigszins
verschillen van het aangeschafte model.
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GASINSTRUCTIES

CONTROLEREN OP GASLEKKAGE

s \

A GEVAAR

Gebruik geen vuur om te controleren op gaslekken. Let
erop dat er geen vonken of vuur in de buurt zijn wanneer u
controleert op lekkage. Vonken of open vuur kunnen een
brand of explosie veroorzaken met ernstig of fataal letsel en
| beschadigingen van eigendommen als gevolg.

/

J

A WAARSCHUWING: Controleer wanneer u een gasaansluiting
ontkoppelt en weer aansluit de aansluiting op gaslekkages.

Opmerking: Alle onderdelen die in de fabriek zijn aangesloten, zijn zorgvuldig op
gaslekkages gecontroleerd. De branders zijn getest. Als voorzorgsmaatregel dient u
alle aansluitingen op lekkages te controleren voor u uw Weber® gasbarbecue gebruikt.
Door het transport en de hantering kan een gasaansluiting loszitten of beschadigd zijn.

A WAARSCHUWING: Voer deze lekkagecontroles zelfs uit als r )
uw barbecue door de dealer of de winkel is gemonteerd.
Opmerking: Omdat tijdens het controleren op gaslekkages zeepsop wordt gebruikt,

bestaat het risico van lichte roestvorming. Spoel daarom na het controleren op lekkages
altijd alle aansluitingen af met water.

Controleer of de zijbrander uit staat als uw barbecue hiervan is voorzien.

Controles op lekkage uitvoeren: open de gaskraan door het handwieltje van de gaskraan
naar links te draaien.

A WAARSCHUWING: Zet de branders niet aan bij het f )
controleren op lekkage. 2

U heeft het volgende nodig: wat zeepsop en een doek of borstel om het zeepsop aan te

brengen.

A) Maak wat zeepsop.

B) Draai de gaskraan open met een van de geschikte opties op uw gasfles en
regelaartype.

a) Draai de gaskraan naar links (1) (2) (3).
b) Beweeg de hendel van de gasdrukregelaar naar de ON-stand (4).
c) Beweeg de hendel van de gasdrukregelaar naar de ON-stand (5).

C) Controleer op lekkage door zeepsop op de aansluiting aan te brengen en
vervolgens te kijken of er zeepbellen verschijnen. Wanneer u zeepbellen ziet en
de zeepbellen worden groter, dan is er sprake van lekkage. Wanneer er een lek
is, draait u het gas dicht en draait u de aansluiting verder aan. Zet het gas weer
open en controleer de aansluiting opnieuw met zeepsop. Wanneer de lekkage
niet verholpen is, dient u contact op te nemen met een vertegenwoordiger van de
klantenservice in uw regio via de contactgegevens op onze website.

Surf naar www.weber.com®.

D) Wanneer u op lekkage heeft gecontroleerd, draait u de gastoevoer naar OFF en

spoelt u de aansluitingen na met water.
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GASINSTRUCTIES

Controleer

Z=C =z

De aansluitingen tussen de slang en het tussenschot (1).

De aansluitingen van de hoofdgasleiding en het tussenschot (2).

De aansluitingen van de hoofdgasleiding en het verdeelstuk (3).

De aansluitingen van de gasleiding van de zijbrander en het verdeelstuk (4).
De aansluiting van de leiding van de zijbrander en de zijbranderkop (5).

De aansluiting van de leiding van de zijbrander en de zijbranderklep (6).

WAARSCHUWING: Bij een lekkage bij de aansluiting (1, 2,
3, 4, 5 of 6) dient u de aansluiting met een steeksleutel aan
te draaien en op lekkages te controleren met zeepwater.
Wanneer de lekkage niet is verholpen na het aandraaien,
draai dan het gas dicht (OFF). GEBRUIK DE BARBECUE
NIET. Neem contact op met de vertegenwoordiger van
Weber in uw regio. Hiervoor kunt u de functie “Neem
contact op” op onze website gebruiken.

Surf naar www.weber.com®.

Aansluiting van snelsluiting van zijbrander (7).

De aansluitingen tussen de gasfles en de gasdrukregelaar (8).

De aansluitingen tussen de slang en de regelaar (9).
De aansluitingen tussen de kleppen en het verdeelstuk (10).

WAARSCHUWING: Wanneer er een lek bij de aansluitingen
(7, 8, 9 of 10) wordt geconstateerd, draai dan het gas dicht
(OFF). GEBRUIK DE BARBECUE NIET. Neem contact op met
de vertegenwoordiger van Weber in uw regio. Hiervoor kunt
u de functie “Neem contact op” op onze website gebruiken.
Surf naar www.weber.com®,

Wanneer u op lekkage heeft gecontroleerd, draait u de gastoevoer dicht en spoelt u de

-

N

De weergegeven barbecue
kan enigszins verschillen
van het aangeschafte model.

T

aansluitingen na met water.

Plaats het bedieningspaneel weer terug

U heeft het volgende nodig: Phillips-schroevendraaier.

0)
P)
Q)
R)

S)
T

Plaats de bovenrand van het bedieningspaneel op de tabbladen van het frame. Duw
omlaag in positie.

Installeer de ontstekermodule opnieuw.

Schuif beide korte windvangertabs naar de binnenrand van het bedieningspaneel
terwijl u de langere tab over de buitenrand schuift. Bekijk de vorige afbeeldingen ter
referentie.

Lijn de schroeven uit met de schroefgaten op de beugel van het bedieningspaneel
en het frame.

Draai de schroeven vast.

Plaats de juiste regelknoppen op de gasknoppennen.
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GASINSTRUCTIES

DE VLOEIBARE PROPAANGASFLES HERVULLEN ( )

Wij raden aan dat u de LP-gasfles vult voordat deze volledig leeg is.

Ga hiervoor met de LP-gasfles naar een “Gaspropaan’-dealer.

Gasfles verwijderen:

A) Draai de gastoevoer dicht en verwijder de slang en gasdrukregelaar van de gasfles.
Volg een van de afbeeldingen van de specifieke instructies voor de aansluiting van
de gasdrukregelaar aan de hand van uw type gasdrukregelaar.

a) Schroef de aansluiting van de gasdrukregelaar op de tank naar links (1).
b) Schroef de aansluiting van de gasdrukregelaar op de tank naar links (2) (3).

c) Beweeg de hendel van de gasdrukregelaar (4) omlaag of in de uit-stand. Duw
op de hendel van de gasdrukregelaar (5) totdat deze loskomt van de tank.
d) Beweeg de hendel van de gasdrukregelaar naar de OFF-stand (6). Schuif de
kraag van de gasdrukregelaar omhoog (7) om deze los te maken van de tank.
B) Vervang de lege gasfles door een volle gasfles. ¢

DE VLOEIBARE PROPAANGASFLES (LP)
OPNIEUW AANSLUITEN

Zie “DE VLOEIBARE PROPAANGASFLES AANSLUITEN? ¢
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VOOR GEBRUIK VAN DE BARBECUE

UITSCHUIFBARE VETOPVANGLADE EN WEGWERPBARE ( )
DRUIPPAN

Uw barbecue is voorzien van een vetopvangsysteem. Controleer de uitschuifbare
vetopvanglade en de wegwerpbare opvangbak op overtollig vet voor elk gebruik.

Verwijder overtollig vet met een kunststof spatel; zie afbeelding. Was, zo nodig, de
vetopvanglade en de druippan met zeepwater af en spoel deze vervolgens af met
schoon water. Vervang zo nodig de wegwerpbare druippan.

A WAARSCHUWING: Controleer de uitschuifbare
vetopvanglade en de wegwerpbare opvangbak op overtollig
vet voor elk gebruik. Verwijder overtollig vet om een
vetbrandje te voorkomen. Een vetbrandje kan ernstig
lichamelijk letsel of schade aan eigendommen veroorzaken.

/A LET OP: Bedek de uitschuifbare vetopvanglade niet met
aluminiumfolie. «

CONTROLE VAN ELEKTRONISCHE ONTSTEKER (

Controleer de staat van uw AA batterij (alleen alkaline) en of deze goed is geinstalleerd
(1). Sommige batterijen zijn voorzien van een kunststof beschermende wikkel. Dit moet
verwijderd worden. Verwar deze kunststof wikkel niet met het etiket van de batterij. ¢

CONTROLE VAN DE SLANG (

De slang dient te worden gecontroleerd op enige tekenen van scheurtjes.

A WAARSCHUWING: Controleer de slang voor elk gebruik
van de barbecue op krassen, barsten, slijtageplekken of
insnijdingen. De barbecue niet gebruiken als de slang op
enige wijze is beschadigd. Vervang de slang alleen door een
door Weber® goedgekeurde reserveslang. Neem contact op
met de vertegenwoordiger van Weber in uw regio. Hiervoor
kunt u de functie “Neem contact op” op onze website
gebruiken. Surf naar www.weber.com®. «

WWW.WEBER.COM® T



ONTSTEKING EN GEBRUIK VAN HOOFDBRANDER

ONTSTEKEN VAN HOOFDBRANDER (

Een samenvatting van de ontstekingsinstructies vindt u aan de binnenzijde van de linker — -
O—— OJIEEEEE Q == (5
( A GEVAAR ' A A A A

Wanneer de deksel tijdens het aansteken van de branders OFF  STARTHI MEDIUM Low

van de barbecue niet open staat, of wanneer u geen vijf

minuten wacht om het gas te laten verdwijnen wanneer de (
barbecue niet aangestoken kan worden, kan dit resulteren in
een explosie met ernstig of zelfs fataal letsel als gevolg.

ELECTRONIC
IGNITER

\

Elektronisch ontstekingssysteem

Opmerking: Elke regelknop bedient een individuele brander. Het elektronische
ontstekingssysteem steekt een brander aan met een vonk van de ontstekingselektrode
in de Gas Catcher™ ontstekingskamer. U wekt de energie voor de vonk op door op de
elektronische ontstekingsknop te drukken. U hoort het overspringen van de vonk.

A WAARSCHUWING: Controleer de slang voor elk gebruik
van de barbecue op krassen, barsten, slijtageplekken of
insnijdingen. De barbecue niet gebruiken als de slang op
enige wijze is beschadigd. Vervang de slang alleen door een
door Weber® goedgekeurde reserveslang. Neem contact op
met de vertegenwoordiger van Weber in uw regio. Hiervoor
kunt u de functie “Neem contact op” op onze website
gebruiken. Surf naar www.weber.com®.

A) Open de deksel (1).

B) Verzeker u ervan dat de regelknop van de brander op OFF (2) staat. (Druk de
regelknop in en draai deze met de klok mee om er zeker van te zijn dat deze in

stand OFF staat.) De weergegeven
A WAARSCHUWING: De regelknoppen van de brander barbecue kan enigszins
. . verschillen van het
dienen op OFF te staan voordat u de klep op de vioeibare aangeschatte model.

propaangasfles opent.

C) Draai de gaskraan open met één van de geschikte opties op uw gasfles en

regelaartype (3).
A WAARSCHUWING: Buig niet over de geopende barbecue. @ @

D) Druk de regelknop van de brander in en draai deze naar START/HI (4). K v v v } \ v v v }

E) Hou de elektronische ontstekingsknop ingedrukt. U hoort het overspringen van de i
vonk (5). o o.-

F) Controleer of de brander aan staat door omlaag door de grillroosters te kijken. Er ” "]] ﬂlﬂ w 7

moet een vlam zichtbaar zijn (6).

A WAARSCHUWING: Wanneer de brander binnen vijf —

seconden niet brandt, draait u de regelknop naar stand
OFF en wacht u vijf minuten zodat het gas is verdwenen

voor u het opnieuw probeert of wanneer u de brander wilt \

aansteken met lucifers.
G) Volg stap D t/m F om de resterende branders aan te steken. ¢
UITZETTEN

Druk de regelknop van de brander in en draai deze met de klok mee naar de stand OFF.
Zet de gastoevoer bij de bron uit. ¢
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ONTSTEKING EN GEBRUIK VAN HOOFDBRANDER

HANDMATIG ONTSTEKEN VAN HOOFDBRANDER ( )

, \

A GEVAAR

Wanneer de deksel tijdens het aansteken van de branders
van de barbecue niet open staat, of wanneer u geen vijf
minuten wacht om het gas te laten verdwijnen wanneer de
barbecue niet aangestoken kan worden, kan dit resulteren in
een explosie met ernstig of zelfs fataal letsel als gevolg.

A) Open de deksel (1).

B) Verzeker u ervan dat de regelknop van de brander op OFF (2) staat. (Druk de
regelknop in en draai deze met de klok mee om er zeker van te zijn dat deze in
stand OFF staat.)

A WAARSCHUWING: De regelknoppen van de brander
dienen op OFF te staan voordat u de klep op de vloeibare
propaangasfles opent.

C) Draai de gaskraan open met één van de geschikte opties op uw gasfles en
regelaartype (3).

D) Plaats de lucifer in de luciferhouder en steek de lucifer aan.

E) Plaats de luciferhouder en brandende lucifer door de grillroosters en Flavorizer®
staven om de specifieke brander (4) aan te steken.

A WAARSCHUWING: Buig niet over een geopende barbecue. De weergegeven
barbecue kan enigszins

F) Druk de regelknop van de brander in en draai deze naar START/HI (5). verschillen van het

G) Controleer of de brander aan staat door omlaag door de grillroosters te kijken. Er aangeschafte model.

moet een vlam zichtbaar zijn (6).
A WAARSCHUWING: Wanneer de brander binnen vijf
seconden niet brandt, draait u de regelknop naar stand

OFF en wacht u vijf minuten zodat het gas is verdwenen @ @
voor u het opnieuw probeert of wanneer u de brander wilt \ v Y } \ U U }
aansteken met lucifers.
O—==u ol
H) Volg stap D t/m F om de resterende branders aan te steken. ¢ = = ; -

UITZETTEN [ 0 \“_L"
Druk de regelknop van de brander in en draai deze met de klok mee naar de stand OFF.
Zet de gastoevoer bij de bron uit. ¢ % m@
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SEAR STATION® ONTSTEKEN EN GEBRUIKEN (330 MODEL)

SEAR STATION® BRANDER AANSTEKEN

Het 330-model is voorzien van een schroeibrander. De schroeibrander werkt ook als
een individuele brander. De ontsteking van de schroeibrander is daarom hetzelfde als
het aansteken van de hoofdbrander. Zie “ONTSTEKEN VAN HOOFDBRANDER” om de
schroeibrander aan te steken. ¢

SEAR STATION® HANDMATIG ONTSTEKEN VAN BRANDER

Zie “HANDMATIG ONTSTEKEN VAN HOOFDBRANDER” om de schroeibrander
handmatig aan te steken. ¢

HET SEAR STATION® GEBRUIKEN

Uw Weber® gasbarbecue bevat een schroeibrander voor het dichtschroeien van
vleessoorten als bijvoorbeeld biefstuk, kipstukken en karbonades.

Dichtschroeien is een directe grilltechniek waarbij het oppervlak van het gerecht bruin
wordt op een hoge temperatuur. Door beide zijden van het vlees dicht te schroeien of
te bruinen, zorgt u voor een barbecuesmaak door het vieesoppervlak te carameliseren.
Door het dichtschroeien ziet het viees er ook mooier uit met de schroeimarkering van
de grillroosters. Dit en het contrast van texturen en smaken kunnen het gerecht er
aantrekkelijker doen uitzien.

De Sear Station® brander bevat de instellingen OFF, START/HI en LOW die werken met
de linker en middelste branders. Met de schroeibrander en de naastgelegen branders
kunt u viees effectief dichtschroeien, terwijl u het kookgebied van de rechter brander
gebruikt om te grillen op een middelhoog vuur.

V6or het dichtschroeien dient u alle hoofdbranders gedurende 15 minuten op Hi te
zetten om de barbecue voor te verwarmen. Altijd grillen met een gesloten deksel voor
een maximale hitte en het voorkomen van opflakkeringen.

Als de barbecue eenmaal is voorverwarmd, dient u de rechter brander uit of laag te
zetten. Laat de linker en middelste branders op HI staan en ontsteek de Sear Station®
brander.

Plaats het vlees direct boven het Sear Station®. U schroeit elke zijde tussen de 1 tot 4
minuten dicht, afhankelijk van het type en de dikte van het vlees. U kunt het gerecht een
kwartslag draaien om gekruisde schroeimarkeringen te maken (1) voordat u de andere
zijde op dezelfde manier dichtschroeit.

Als u klaar bent met dichtschroeien, kunt u de bereiding voltooien door het vliees boven
een middelmatig vuur van de rechter brander te plaatsen om de juiste gaarheid te
bereiken.

Wanneer u ervaring krijgt in het gebruik van uw Sear Station®, moedigen wij u aan om
te experimenteren met verschillende schroeitijJden om de beste resultaten te vinden naar
uw smaak. ¢

O —OImmm=(y
i K

OFF START/HI Low
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GRILLTIPS EN ANDERE HANDIGE TIPS

e Verwarm de barbecue voor het koken altijd voor. Draai alle branders naar HI en sluit
de deksel; verwarm gedurende 10 minuten of totdat de thermometer 260° - 288° C
(500° - 550° F) weergeeft.

* Schroei vlees dicht en bereid het verder met een gesloten deksel voor perfect bereide
gerechten.

¢ De grilltijlden in de recepten zijn gebaseerd op buitentemperaturen van 20 “C (70 °F)
met weinig of geen wind. Houd rekening met langere bereidingstijden op koude of
winderige dagen en op grotere hoogten. Houd rekening met kortere bereidingstijden
bij extreem warm weer.

* De grilltijden kunnen verschillen aan de hand van het weer, de hoeveelheid, grootte
en vorm van het bereide gerecht.

* De temperatuur van uw gasbarbecue kan bij de eerste paar keer heter worden dan
normaal.

* De barbecueomstandigheden kunnen een afstelling van de branders vereisen voor
de juiste bereidingstemperaturen.

* Over het algemeen hebben grotere stukken vlees een langere bereidingstijd dan
kleinere stukken vlees. De bereidingstijd voor veel stukken op een rooster is langer
dan wanneer er maar enkele stukken liggen. Gerechten die in bakken wordt bereid,
zoals groentes, hebben langer de tijd nodig wanneer ze in een diepe schaal dan
wanneer ze in een lage schaal liggen.

* Snij overmatige vetstukken van biefstuk, karbonade en braadstukken, waardoor er
slechts een dun randje (6,4 mm) vet overblijft. Minder vet betekent een eenvoudigere
reiniging en is een zekere garantie tegen ongewenste opflakkeringen van de
vlammen.

* Gerechten die op het rooster direct boven de branders zijn geplaatst, moeten
misschien vaker worden gedraaid of verplaatst dan in minder hete gebieden.

* Gebruik een tang in plaats van een vork voor het draaien en hanteren van de
vleessoorten om de natuurlijke sappen niet te verliezen. Gebruik twee spatels voor
het hanteren van hele vissen.

* Bij ongewenste opflakkeringen van de vlammen, dient u alle branders uit te zetten en
het gerecht naar de andere zijde van het rooster te verplaatsen. De vlammen zullen
snel afnemen. Steek de barbecue weer aan nadat de vlammen zijn verdwenen.
GEBRUIK NOOIT WATER OM DE VLAMMEN IN EEN GASBARBECUE TE DOVEN.

* Sommige bereidingen, zoals een braadschotel of dunne visfillets, hebben een bak
nodig voor het grillen. Aluminum wegwerppannen zijn erg handig, maar metalen
pannen met ovenvaste handgrepen kunnen ook handig zijn.

* Controleer altijd of de onderste lade en de vetopvangpan schoon zijn en geen vuil
bevatten.

* Bedek de uitschuifbare vetopvanglade niet met aluminiumfolie. Dit kan voorkomen
dat het vet in de vetopvangpan druipt.

e Gebruik een timer om u te waarschuwen zodat uw gerecht niet te gaar wordt.

Opmerking: Raadpleeg het hoofdstuk Probleemoplossing in deze handleiding als de
barbecue warmte verliest.

A WAARSCHUWING: Verplaats de Weber® gasbarbecue niet
wanneer deze in gebruik of heet is.

U kunt de individuele branders naar wens instellen. De regelinstellingen (1) zijn OFF,
START/HI, MEDIUM of LOW.

(1

O — O IR O == ()
A A A A

OFF START/HI MEDIUM LOowW

Opmerking: De temperatuur in de barbecue kan bij de eerste paar keer, wanneer de
oppervlakken nog veel weerkaatsen, veel heter zijn dan in uw kookboek wordt vermeld.
De kookomstandigheden, zoals wind en regen, kunnen vereisen dat u de branders
anders instelt om de juiste temperaturen te bereiken.

Wanneer de branders tijdens het koken uitgaan, open dan de deksel, zet alle
branders uit en wacht vijf minuten voordat u de barbecue weer aansteekt.

A WAARSCHUWING: Controleer de uitschuifbare
vetopvanglade en de opvangbak op overtollig vet voor elk
gebruik. Verwijder het overtollige vet om een vetbrandje in
de uitschuifbare vetopvanglade te voorkomen. «

VOORVERWARMEN

Uw Weber® gasbarbecue is een energiebesparend apparaat. Het werkt op een
economische lage kW/h-graad. Het voorverwarmen van de barbecue voor het bereiden
van gerechten is belangrijk. Steek uw barbecue aan volgens de instructies in deze
handleiding. Voorverwarmen: draai na het aansteken alle branders naar START/HI, sluit
de deksel en verwarm voor totdat de temperatuur tussen de 260 en 288 °C (500 en
550 °F) ligt, de aanbevolen kooktemperatuur. Dit duurt vijf tot tien minuten, afhankelijk
van onder andere de luchttemperatuur en de wind. ¢

KOKEN MET DEKSEL DICHT

Al het bereiden van gerechten wordt uitgevoerd met de deksel op de barbecue voor
een gelijkmatige warmteverspreiding. Met de deksel gesloten, lijkt de gasbarbecue veel
op een gewone oven. De thermometer in de deksel geeft de kooktemperatuur in de
barbecue weer. Het voorverwarmen en het koken wordt uitgevoerd met gesloten deksel.
Niet spieken - er gaat steeds warmte verloren als u de deksel optilt. ¢

SAPPEN EN VET

De Flavorizer® staven zijn ontworpen om de juiste hoeveelheid sappen te “roken”
voor het krijgen van een barbecuesmaak. Overtollige sappen en vet zullen worden
opgevangen in de opvangbak in de uitschuifbare vetopvanglade. Er zijn aluminium
wegwerplekbakken verkrijgbaar die in de opvangbak passen. ¢

FLAVORIZER® SYSTEEM

Wanneer vleessappen van het gerecht op de speciaal gevormde Flavorizer® staven
vallen, veroorzaken ze rook die het gerecht een onweerstaanbare barbecuesmaak geeft.
Dankzij het unieke ontwerp van de branders worden met de Flavorizer® staven en de
flexibele temperatuurbediening ongecontroleerde opflakkeringen van de viammen bijna
geélimineerd. Door het speciale ontwerp van de Flavorizer® staven en de branders
worden de overmatige vetten direct via de trechtervormige uitschuifbare vetopvanglade
naar de vetopvangpan geleid. ¢

SEAR STATION®

Uw Weber® gasbarbecue kan voorzien zijn van een schroeibrander voor het
dichtschroeien van gerechten. De Sear Station® brander bevat een aan/uit-instelling
(2) die werkt met de twee naastgelegen hoofdbranders. Met de schroeibrander

en naastgelegen branders kunt u vlees effectief dichtschroeien, terwijl u andere
kookgebieden gebruikt om te grillen op een middelhoog vuur (zie “SEAR STATION®
ONTSTEKEN EN GEBRUIKEN). ¢
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ONTSTEKING EN GEBRUIK VAN ZIJBRANDER

ONTSTEKEN VAN ZIJBRANDER

A GEVAAR

Wanneer de deksel tijdens het aansteken van de zijbrander
van de barbecue niet open staat, of wanneer u geen vijf
minuten wacht om het gas te laten verdwijnen wanneer de
barbecue niet aangestoken kan worden, kan dit resulteren in
| een explosie met ernstig of zelfs fataal letsel als gevolg.

s \

A WAARSCHUWING: Controleer de slang voor elk gebruik
van de barbecue op krassen, barsten, slijtageplekken of
insnijdingen. De barbecue niet gebruiken als de slang op
enige wijze is beschadigd. Vervang de slang alleen door een
door Weber® goedgekeurde reserveslang. Neem contact op
met de vertegenwoordiger van Weber in uw regio. Hiervoor
kunt u de functie “Neem contact op” op onze website
gebruiken. Surf naar www.weber.com®.

A) Open de deksel van de zijbrander (1).

B) Controleer of de klep van de zijbrander dicht staat (duw de knop in en draai deze
naar rechts om te garanderen dat de knop in de “OFF”-stand staat) en of alle
knoppen van de hoofdbranders uit staan (indrukken en naar rechts draaien) (2).

C) Draai de gaskraan open met één van de geschikte opties op uw gasfles en
regelaartype (3).

D) De regelknop van de zijbrander indrukken en naar START/HI draaien (4).

E) Druk meerdere keren op de ontstekingsknop zodat deze elke keer klikt totdat u een
vlam ziet (5).

A LET OP: De vlam van de zijbrander kan moeilijk te zien zijn
op een mooie zonnige dag.
A WAARSCHUWING: Als de zijbrander niet kan worden
aangestoken binnen vijf seconden:
a) Draai de regelklep van de zijbrander, hoofdbranders en
gastoevoer dicht bij de bron.
b) Wacht vijf minuten zodat het gas weg is voordat
u opnieuw probeert of gebruik een lucifer (zie
“HANDMATIG AANSTEKEN VAN DE ZIJBRANDER?”). «

UITZETTEN

Druk de regelknop van de zijbrander in en draai deze naar de stand OFF. Controleer of
de brander uit staat en is afgekoeld voordat u het deksel van de zijbrander sluit. ¢

-

N

kan enigszins verschillen
van het aangeschafte model.

O 2 < OFF
- < START/HI
) J <« Low
De weergegeven barbecue — N\
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ONTSTEKING EN GEBRUIK VAN ZIJBRANDER

HANDMATIG ONTSTEKEN VAN ZIJBRANDER

A GEVAAR

Wanneer de deksel tijdens het aansteken van de zijbrander
van de barbecue niet open staat, of wanneer u geen vijf
minuten wacht om het gas te laten verdwijnen wanneer de
barbecue niet aangestoken kan worden, kan dit resulteren in
| een explosie met ernstig of zelfs fataal letsel als gevolg.

s \

A) Open de deksel van de zijbrander (1).

B) Controleer of de knop van de zijbrander dicht staat (2) (duw de knop in en draai
deze naar rechts om te garanderen dat de knop in de “OFF”-stand staat) en of alle
regelknoppen van de hoofdbranders uit staan (induwen en naar rechts draaien).

C) Draai de gaskraan open met één van de geschikte opties op uw gasfles en
regelaartype (3).

D) Plaats de lucifer in de luciferhouder en steek de lucifer aan.

E) Plaats de luciferhouder en de brandende lucifer aan de zijkant van de zijbrander (4).

F) De regelknop van de zijbrander induwen en naar START/HI draaien (5).
A LET OP: De vlam van de zijbrander kan moeilijk te zien zijn
op een mooie zonnige dag.

A WAARSCHUWING: Als de zijbrander niet kan worden
aangestoken binnen vijf seconden:
a) Draai de regelknop van de zijbrander, hoofdbranders
en gastoevoer dicht bij de bron.
b) Wacht vijf minuten zodat het gas kan verdwijnen
voordat u het opnieuw probeert. «

UITZETTEN

Druk de regelknop van de zijbrander in en draai deze naar de stand OFF. Controleer of
de brander uit staat en is afgekoeld voordat u het deksel van de zijbrander sluit. ¢

De weergegeven barbecue
kan enigszins verschillen
van het aangeschafte model.

G
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PROBLEEMOPLOSSING

PROBLEEM

CONTROLEER

OPLOSSING

De branders hebben een gele of oranje vilam en u
ruikt gas.

Controleer de bescherming tegen spinnen en insecten
op mogelijke belemmeringen. (De openingen zijn
verstopt.)

Maak de bescherming tegen spinnen en insecten
schoon. Raadpleeg “JAARLIJKS ONDERHOUD’”

Symptomen:

Branders kunnen niet aangestoken worden. - of -
Branders hebben een kleine wakkerende viam in de
Hl-stand. - of -

Barbecue bereikt slechts een temperatuur van 250 °C
tot 300 °C in de stand HI.

Sommige landen hebben gasdrukregelaars met een
veiligheidsinrichting tegen een overmatige gasstroom.

De veiligheidsinrichting tegen overmatige gasstroom, die
onderdeel uitmaakt van de aansluiting van de barbecue
en de gasfles, kan geactiveerd zijn.

Om de veiligheidsinrichting te resetten, dient u alle
regelknoppen van de brander en de gaskraan uit te
zetten. Ontkoppel de gasdrukregelaar van de gasfles. Zet
de regelknoppen van de brander op HI. Wacht tenminste
1 minuut. Zet de regelknoppen van de brander op OFF.
Sluit de gasdrukregelaar weer aan op de gasfles. Zet

de gaskraan langzaam open. Raadpleeg “ONTSTEKEN
VAN HOOFDBRANDER?

Brander brandt niet, of de viammen zijn laag in de
stand HI.

Is de gasfles bijna leeg of leeg?

Vul de LP-gasfles weer bij.

Is de brandstofslang gebogen of geknikt?

Trek de brandstofslang recht.

Kunt u de brander wel met lucifers aansteken?

Als de brander aan gaat met een lucifer, kan een deel
van de poortopeningen van de brander verstopt zijn.
Maak de branders schoon. Raadpleeg “ONDERHOUD?”

Brander brandt niet als op de ontstekingsknop wordt
gedrukt.

Zorg ervoor dat er een gasstroom naar de branders
is om deze met een lucifer aan te steken. Raadpleeg
“HANDMATIG ONTSTEKEN VAN HOOFDBRANDER?

Het probleem zit bij het ontstekingssysteem als de
brander wel brandt met een lucifer. Zie “WERKING VAN
ELEKTRONISCHE ONTSTEKINGSSYSTEMEN?

Is er een nieuwe batterij geplaatst?

Controleer of de batterij in goede staat verkeert
en goed is geinstalleerd. Zie “CONTROLE VAN
ELEKTRONISCHE ONTSTEKING”

Zijn de draden goed aangesloten op de
ontstekingsmodule?

Controleer of de bedrading goed is aangebracht in de
aansluitpunten van de ontstekingskast. Zie “WERKING
VAN ELEKTRONISCHE ONTSTEKINGSSYSTEMEN?

Zit er een kunststof wikkel rond de nieuwe batterij?

Verwijder de kunststof wikkel.

Opflakkeringen:

A LET OP: Bedek de onderste
uitschuifbare vetopvanglade niet met
aluminiumfolie.

Verwarmt u de barbecue voor volgens de instructies?

Voor de voorwerwarming moeten alle branders 10 tot 15
minuten op HI staan.

Zit er op de grillroosters, hitteschilden en de Flavorizer®
staven veel aangebrand vet?

Maak de deksel grondig schoon. Raadpleeg “REINIGEN?

Is de uitschuifbare vetopvanglade “vies” en kan het vet
niet in de opvangpan stromen?

Maak de uitschuifbare vetopvanglade schoon.

De vlammen van de brander branden onregelmatig.
De vlammen zijn laag wanneer de brander in de
stand HI staat. De vlammen branden niet langs de
hele lengte van de branderbuis.

Zijn de branders schoon?

Maak de branders schoon. Raadpleeg “ONDERHOUD?

Het lijkt alsof de binnenkant van de deksel
afbladdert. (Lijkt op afgebladderd lak.)

De binnenzijde van de deksel is van porseleinemaille of
roestvaststaal en is niet geverfd. De deksel kan dus niet
afbladderen. Wat u ziet is aangebrand vet dat verkoold
is en afbladdert.

DIT IS GEEN DEFECT.

Maak de deksel grondig schoon. Raadpleeg “REINIGEN?

De kastdeuren zijn niet uitgelijnd.

Controleer de afstelpen aan de onderzijde van elke deur.

Draai de afstelmoer(en) los. Schuif de deur(en) tot ze zijn
uitgelijnd. Draai de moer vast.

Wanneer een probleem niet verholpen kan worden aan de hand van deze instructies, dan kunt u contact opnemen met een vertegenwoordiger van de klantendienst
L in uw regio via “Neem contact op” op onze website. Meld u aan op www.weber.com®.
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PROBLEEMOPLOSSING VOOR ZIJBRANDER

PROBLEEM CONTROLEER OPLOSSING

De zijbrander kan niet worden Staat de gastoevoer dicht? Zet de gastoevoer open.

aangestoken. De veiligheidsinrichting tegen overmatige gasstroom, die Om de veiligheidsinrichting te resetten, dient u alle

Sommige landen hebben gasdrukregelaars onderdeel uitmaakt van de aansluiting van de barbecue en de | regelknoppen van de brander en de gaskraan uit te zetten.

met een veiligheidsinrichting tegen een gasfles, kan geactiveerd zijn. Ontkoppel de gasdrukregelaar van de gasfles. Zet de

overmatige gasstroom. regelknoppen van de brander op START/HI. Wacht ten
minste 1 minuut. Zet de regelknoppen van de brander op
OFF. Sluit de gasdrukregelaar weer aan op de gasfles. Zet
de gaskraan langzaam open. Raadpleeg “ONTSTEKEN VAN
ZIJBRANDER?

De vlam is laag in de HI -stand Is de brandstofslang gebogen of geknikt? Leg de slang recht.

Ontsteking via drukknop werkt niet. Kunt u de brander wel met lucifers aansteken? Controleer de ontsteking als de brander aan kan worden
gestoken met een lucifer. Raadpleeg “ONDERHOUD VAN
ZIJBRANDER?

Wanneer een probleem niet verholpen kan worden aan de hand van deze instructies, dan kunt u contact opnemen met een vertegenwoordiger van de klantendienst

L in uw regio via “Neem contact op” op onze website. Meld u aan op www.weber.com®.

ONDERHOUD

REINIGEN WEBER® BESCHERMEN TEGEN SPINNEN/INSECTEN

A WAARSCHUWING: Zet uw Weber® gasbarbecue UIT Uw Weber“_g gasbarbecue, net als andere gasapparatuur voor buitenshuis, trekt spinnen
en wacht tot de barbecue afgekoeld is voor u met en andere insecten aan. Ze kunnen nesten bouwen in het venturigedeelte (1) van de

X branderbuizen. Hierdoor wordt een normale gasstroom geblokkeerd en stroomt het gas
schoonmaken begint. uit de warme-luchtopening. Dit kan resulteren in een brand in en rondom de warme-
/A LET OP: Reinig uw Flavorizer® staven of grillroosters niet in luchtopeningen en onder het bedieningspaneel, waardoor uw barbecue ernstig wordt

een zelfreinigende oven. beschadigd.

De warme-luchtopening van de branderbuis is voorzien van een roestvaststalen scherm
(2) om te voorkomen dat spinnen en andere insecten in de branderbuizen komen via de
warme-luchtopeningen.

Buitenkant - Maak de buitenkant met warm zeepsop schoon en spoel dan na met water.
A LET OP: Gebruik geen ovenreiniger, schurende reinigers
(keukenreinigers), reinigers die citrusproducten bevatten of . ) ) .

4 We raden u aan om ten minste een keer per jaar de bescherming tegen spinnen

schuursponsjes om de barbecue of het onderstel schoon te en insecten te controleren. (Raadpleeg “JAARLIJKS ONDERHOUD”). Controleer

maken. de bescherming tegen spinnen en insecten ook wanneer zich een van de volgende

roblemen voordoet:
Uitschuifbare vetopvanglade - Verwijder overtollig vet, maak de lade schoon met P

warm zeepsop en spoel dan na met water. A) U ruikt een gaslucht en de viammen van de brander zien er geel en niet krachtig uit.
A LET OP: Bedek de uitschuifbare vetopvanglade niet met B) De barbecue bereikt de juiste temperatuur niet.
aluminiumfolie C) De barbecue brandt onregelmatig.
- D) Eén of meerdere branders kunnen niet worden aangestoken.
Flavorizer® staven en grillroosters - Reinigen met een geschikte roestvaststalen

s \

schoonmaakborstel. Indien nodig, uit de barbecue verwijderen en reinigen met warm

zeepwater en vervolgens afspoelen met water. A GEVAAR

Neem contact op met de klantendienst in uw regio via de contactinformatie op Wanneer deze problemen niet worden verholpen, kan er

onze website voor de beschikbaarheid en vervanging van reserveroosters en brand ontstaan met ernstig of fataal letsel en beschadiging
Flavorizer® staven. Surf naar www.weber.com®. van eigendommen als gevolg.

Opvangbak - Er zijn wegwerpbakken van aluminiumfolie verkrijgbaar of u kunt de b g
opvangbak met aluminiumfolie bedekken. Was de opvangbak met warm zeepsop af en - N\

spoel deze na met water.
Thermometer - Afnemen met warm zeepwater, reinigen met een kunststof spons.

Ketel - Borstel alle vuil van de branderslangen. VERGROOT DE BRANDERPOORTEN
(OPENINGEN) NIET. Was de binnenzijde van de kookketel met warm zeepsop af en
spoel na met water.

Binnenkant van deksel - Veeg de binnenkant van het warme deksel schoon met
keukenpapier. Zo voorkomt u dat vet zich kan ophopen. Stukjes achtergebleven vet lijken
op afgebladderde lakdeeltjes.

Roestvaststalen opperviakken - Afnemen met een zachte doek en zeepwater, in de
korrelrichting van het roestvaststaal.

Gebruik geen reinigingsmiddelen met zuren, minerale spiritus of xyleen. Goed
afspoelen na het reinigen.

UW ROESTVASTSTAAL BEHOUDEN

Uw barbecue of opslagruimte, deksel, bedieningspaneel en werkbladen zijn gemaakt
van roestvaststaal. Het is vrij eenvoudig om het roestvaststalen uiterlijk goed te houden.
Reinig de rvs-oppervlakken met zeepwater, spoel ze af met schoon water en wrijf ze
droog. Voor hardnekkig vuil kan een niet-metalen borstel worden gebruikt.

/A BELANGRIJK: Gebruik geen draadborstel of
schuurmiddelen op de roestvaststalen opperviakken van uw
barbecue, omdat dit krassen zal geven.

A BELANGRIJK: Zorg ervoor dat u bij het reinigen van de
oppervlakken in de korrelrichting wrijft/veegt om het
roestvaststalen uiterlijk te behouden.

WWW.WEBER.COM® %



ONDERHOUD

REINIGEN OF VERVANGEN VAN BRANDERBUIZEN ( )

U heeft het volgende nodig: Phillips-schroevendraaier en platte schroevendraaier.

A) Uw Weber® gasbarbecue dient uitgeschakeld en afgekoeld te zijn.

B) Draai het gas dicht bij de bron.

C) Verwijder de onderdelen van de ketel - warmhoudrek, roosters en Flavorizer®
staven. (De warmtedistributieplaten hoeven niet verwijderd te worden.)

Verwijderen van bedieningspaneel

D) Het bedieningspaneel verwijderen:

a) Verwijder de regelknoppen, ontstekingsknop, retentiemoer van ontsteker en
batterij (1).

b) Verwijder de schroeven van de windvanger (2) onder het bedieningspaneel met
een Phillips-schroevendraaier.

c) Kantel het uiteinde van de windvanger omlaag en schuif de windvanger om
deze te verwijderen (3).

d) Verwijder de ontstekingsmodule uit het bedieningspaneel (4) en verwijder alle
vier de draden van de module.

e) Verwijder de schroeven van de onderzijde van het bedieningspaneel met de
Phillips-schroevendraaier (5). \

f)  Til het bedieningspaneel iets omhoog, kantel de voorrand en til voorzichtig op (6).
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ONDERHOUD

Verwijderen van branderbuis

E) De brandebuis/-buizen verwijderen:

a) Verwijder de bedrading van de ontsteking uit de ontstekingsklem(men) (7).

b) Verwijder de schroef die de branderbuis op de ketel bevestigt met een platte
schroevendraaier (8).

c) Trek de branderbuisinstallatie (waaronder de ontsteking) omhoog en verwijder
deze uit de ketel (9).
Nb: 310/320-eenheden zijn voorzien van een extra aardingsdraad die is
aangesloten op de middelste branderbuis (10).

Reinigen van branderbuis

F) De branderbuis/-buizen reinigen:

a) Inspecteer met een zaklamp de binnenkant van elke brander (11).

b) Reinig de binnenkant van de branders met een stalen draad (12) (hiervoor kunt
u een verbogen kledinghanger gebruiken).

c) Controleer de openingen van de luchtafsluiter aan de uiteinden van de
brander en maak deze indien nodig schoon. Controleer de klepopening aan
de onderzijde van de kleppen en maak deze indien nodig schoon. Maak de
buitenkant van de branders schoon met een messingborstel (13). Op deze
manier weet u zeker dat alle branderpoorten vrij zijn.

A LET OP: Vergroot de branderpoorten niet tijdens het
schoonmaken.
Terugplaatsen van branderbuis

G) De branderbuis terugplaatsen:

a) Schuif de branderbuis en onstekingsbedrading door de opening in de ketel (14).

Zie “WERKING VAN ELEKTRONISCHE ONTSTEKINGSSYSTEMEN” voor de
juiste positie van de brander.
b) Lijn de branderbuis uit met de klep.

A LET OP: de branderopeningen (15) moeten goed zijn
uitgelijnd met de klepopeningen (16).
c) Plaats de schroef terug die de branderbuis op de ketel bevestigt met een platte
schroevendraaier. De branderbuis kan los lijken te zitten (17) wanneer de

schroef stevig vast is gedraaid. Dit is normaal.
d) Begeleid de bedrading terug via de bedradingsclips. Zie afbeelding (7).

A LET OP: De bedrading moet goed door de bedradingsclips
worden geleid.
e) Bevestig de bedrading aan de module, waarbij u de numerieke codering

of kleurcodering volgt (18). Zie “WERKING VAN ELEKTRONISCHE
ONTSTEKINGSSYSTEMEN” voor de juiste bevestiging van de bedrading.

A WAARSCHUWING: controleer of alle onderdelen zijn
gemonteerd en het bevestigingsmateriaal volledig vast
is gedraaid voordat u de barbecue gaat gebruiken. Uw
handelingen, indien u deze productwaarschuwing niet
opvolgt, kunnen resulteren in brand of explosie of falen van
de constructie met ernstig lichamelijk letsel of overlijden en
schade aan eigendommen tot gevolg. «
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WERKING VAN ELEKTRONISCHE ONTSTEKINGSSYSTEEM

Controleer, als het elektronische ontstekingssysteem niet aangaat, of er een gasstroom
is door uw branders aan te steken met lucifers. Raadpleeg “HANDMATIG ONTSTEKEN
VAN HOOFDBRANDER? Het probleem zit bij het ontstekingssysteem als de brander wel
brandt met een lucifer.

A WAARSCHUWING: Alle gaskranen en toevoerkleppen van
het gas moeten in de OFF-stand staan.

¢ Controleer de staat van uw AA batterij (alleen alkaline) en of deze goed is
geinstalleerd (1). Sommige batterijen zijn voorzien van een kunststof beschermende
wikkel. Dit moet verwijderd worden. Verwar deze kunststof wikkel niet met het etiket
van de batterij.

Controleer of de ontstekingsdraden goed zijn bevestigd op de ontstekingsmodule.
Raadpleeg “BEDRADINGSGIDS VAN ONTSTEKINGSMODULE” hieronder.
Controleer of de keramische ontsteking volledig in het ontstekingskanaal van de
branderbuis is geplaatst (2). Als het geheel goed is geplaatst, hoort u een “klik” (3).
Controleer of de elektronische ontstekingsknop werkt door te letten op en te luisteren
naar vonken bij de brander.

Wanneer u nog steeds de brander niet kunt aansteken met het elektronische
ontstekingssysteem, kunt u contact opnemen met een vertegenwoordiger van de
klantendienst in uw regio via “Neem contact op” op onze website. Meld u aan op
www.weber.com®.

HANDLEIDING BEDRADING ONTSTEKINGSMODULE 310/320 BEDRADINGSGIDS ONTSTEKINGSMODULE 330
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Zwart (1) Linker brander (A) Zwart (1) Linker brander (A)

Geel (2) Rechter brander (B) Geel (2) Rechter brander (B)

Blauw (3) Middelste brander (C) Blauw (3) Middelste brander (C)
L Groen (Aarde) (4) Middelste brander (C) ) L Groen (4) Schroeibrander (D)




ONDERHOUD

ONDERHOUD VAN ZIJBRANDER ( )

A WAARSCHUWING: Alle regelknoppen en toevoerkleppen 3
van het gas moeten in de OFF-stand staan.

Controleer of de zwarte bedrading is aangesloten tussen de ontsteker en de elektrode.

Controleer of de witte bedrading is aangesloten tussen de ontsteker en de aardingsklem. — j
De vonk moet wit/blauw van kleur zijn en niet geel. @ @

A) Ontstekingsbedrading (1)
B) Aardebedrading (2)
C) Brander (3) ¢

Rooster van zijbrander

Deksel van zijbrander —_|
Ring & kop van zijbrander —_ |
Ontstekingselektrode —|

Regelknop

Ontsteking

JAARLIJKS ONDERHOUD

Inspecteer en reinig de bescherming tegen spinnen en insecten

Verwijder het bedieningspaneel om de bescherming tegen spinnen/insecten te
controleren. Wanneer de bescherming tegen spinnen en insecten stoffig of vuil is,
verwijder dan eerst de branders voor u de bescherming schoonmaakt.

Borstel de bescherming tegen spinnen en insecten voorzichtig af met een borstel met

zachte haren (bijvoorbeeld een oude tandenborstel).

A LET OP: Reinig de bescherming tegen spinnen en insecten
niet met harde of scherpe gereedschappen. Verwijder de
bescherming tegen spinnen en insecten niet en maak de
openingen van de bescherming niet groter.

Tik voorzichtig op de brander om vuil uit de branderbuis te verwijderen. Plaats de

bescherming tegen spinnen en insecten en de branders terug wanneer de bescherming
tegen spinnen en insecten en de branders zijn schoongemaakt.

Wanneer de bescherming tegen spinnen en insecten beschadigd is of niet kan worden
schoongemaakt, dient u contact op te nemen met de vertegenwoordiger van de
klantendienst in uw regio met de contactgegevens op onze internetpagina. Surf naar
www.weber.com®.

Instellingen van de hoofdbrander | >

De branders van de Weber® gasbarbecue zijn in de fabriek ingesteld voor een correct :
mengsel van lucht en gas. De juiste instellingen zijn hier afgebeeld. <—> / / :
A) Branderbuis (1) / /

B) Uiteinden flikkeren af en toe geel (2)

C) Lichtblauw (3)
D) Donkerblauw (4) \

Wanneer de vlammen niet gelijkmatig zijn, maak dan de branderbuis schoon volgens de
instructies. ¢

WWW.WEBER.COM® JEY|



[ A LET OP!: Dit product is getest op veiligheid en is alleen gecertificeerd voor gebruik in een specifiek land.
Raadpleeg de landenaanduiding op de buitenverpakking.

Deze onderdelen kunnen gas bevatten of gas verbranden. Neem contact op met de klantenservice van Weber-Stephen Products Co. voor informatie
over originele reserveonderdelen van Weber-Stephen Products Co..

A WAARSCHUWING: Repareer onderdelen die bedoeld zijn voor gas of gasverbruik niet voordat u contact
heeft opgenomen met de klantenservice van Weber-Stephen Products Co.. Wanneer u zich niet aan
deze productwaarschuwing houdt, kan er brand of een explosie ontstaan met ernstig of fataal letsel en
beschadiging van eigendommen tot gevolg.

Dit symbool geeft aan dat het product niet bij het huisvuil kan worden weggegooid. Raadpleeg

voor informatie over het correct afvoeren van dit product in Europa de internetpagina op

www.weber.com® en neem contact op met de vermelde importeur in uw land. Neem contact op

met uw dealer voor de naam, het adres en het telefoonnummer van de importeur, indien u geen
_ internetverbinding heeft.

Wanneer u uw barbecue wilt wegdoen of weggooien, dienen alle elektrische onderdelen (bijv. grillmotor, batterijen, ontstekingsmodule,
handgreepverlichtingen) te worden afgevoerd volgens de WEEE. De onderdelen dienen apart van de barbecue te worden afgevoerd.
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BARBECUE A GAS

Manuale d'uso per barbecue a gas GPL

320/330

#56554

 PRIMA DI UTILIZZARE IL BARBECUE A GAS |
| LEGGERE IL MANUALE D'USO.

A PERICOLO

Se si avverte odore di gas:

1. Chiudere il gas.

2. Spegnere eventuali fiamme libere.

3. Aprire il coperchio.

4. Se si continua ad avvertire odore di gas,
tenersi a distanza dall'apparecchio e
contattare immediatamente il proprio
fornitore del gas o i vigili del fuoco.

Le fughe di gas possono provocare incendi

o esplosioni e causare lesioni personali

gravi o mortali, o danni alle cose.

[ A AVVERTENZA: prima di utilizzare il

barbecue, seguire attentamente tutte le
procedure per il rilevamento di perdite
di gas contenute nel presente manuale.
Attenersi a questa precauzione anche
se il barbecue e stato assemblato dal
rivenditore.

[ A AVVERTENZA: Non tentare di accendere |

il dispositivo senza aver prima consultato
le sezioni relative all'’ACCENSIONE DEL
BRUCIATORE del presente manuale.

[ INFORMAZIONI PER L'INSTALLATORE:

A AVVERTENZA

1. Non riporre né utilizzare benzina o
altri vapori o liquidi infiammabili nelle
vicinanze di questo o altri dispositivi.
2. Eventuali bombole di gas non utilizzate
non devono essere riposte nelle

manuale per eventuali usi futuri.

Il proprietario deve conservare il presente

DA USARE ESCLUSIVAMENTE
| ALL'APERTO.

vicinanze di questo o altri dispositivi.

C€:845CL-0012
ID: 0845
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IT - ITALIAN



AVVERTENZE

A PERICOLO

La mancata osservanza dei messaggi di Pericolo, Avvertenza e Attenzione contenuti nel presente Manuale d'uso puo causare
lesioni personali gravi o mortali, incendi o esplosioni, danni alle cose.

A

A

A

A

A

A

A

A

/A AVVERTENZE

Per l'allacciamento del regolatore, seguire le istruzioni
specifiche per il proprio tipo di barbecue a gas.

Non tenere scorte di bombole di gas scollegate sotto al
barbecue o nelle sue vicinanze.

Non riporre la copertura del barbecue o eventuali sostanze
inflammabili nel vano che si trova sotto il barbecue o al suo
interno.

Un montaggio mal eseguito puo essere pericoloso. Seguire
con attenzione le istruzioni di montaggio contenute nel
presente manuale.

Dopo un periodo di inattivita, e prima del riutilizzo del
barbecue a gas Weber®, verificare che non vi siano perdite
di gas e che i bruciatori non siano ostruiti. Consultare le
istruzioni contenute nel presente manuale per le corrette
procedure.

Non utilizzare fiamme per il rilevamento di eventuali fughe di
gas.

Non utilizzare il barbecue a gas Weber® se gli allacciamenti
del gas non hanno una tenuta perfetta.

Eventuali materiali infiammabili non devono trovarsi nel
raggio di 60 cm dal barbecue.

Il barbecue a gas Weber® non deve essere usato dai
bambini. Le parti esposte del barbecue potrebbero essere
molto calde. Durante I'utilizzo, tenere a distanza i bambini
piu piccoli.

Fare attenzione durante I'utilizzo del barbecue a gas Weber®.
Durante la cottura o la pulizia si trovera ad alte temperature.
Pertanto, durante I'utilizzo, non dovra mai essere spostato
né lasciato incustodito.

Se i bruciatori si spengono durante la cottura, chiudere
tutte le valvole del gas. Aprire il coperchio e attendere
cinque minuti prima di riaccendere la fiamma del gas. Nel
frattempo, consultare le istruzioni per “I’accensione”.

Non usare carbone, bricchetti o roccia lavica con il
barbecue a gas Weber®.

A

A

A

A

A

A

A

A

A

A

Durante la cottura, non chinarsi sul barbecue aperto e non
appoggiare le mani o le dita sul bordo anteriore del forno.

Nel caso di fiammate incontrollate, spostare il cibo lontano
dalle fiamme fino a spegnimento delle fiamme.

Nel caso in cui il grasso prendesse fuoco, spegnere tutti
i bruciatori e lasciare il coperchio chiuso fino a quando il
fuoco si estingue.

Il barbecue a gas Weber® deve essere pulito periodicamente
in modo accurato.

Durante la pulizia di valvole e bruciatori, fare attenzione a
non allargare orifizi o fori.

Il gas propano liquido (GPL) non & metano. E pericoloso
convertire o cercare di utilizzare il metano in unita
alimentate a gas propano liquido. In tal caso la garanzia non
sara piu valida.

Una bombola di gas arrugginita o ammaccata potrebbe
essere pericolosa e deve essere controllata dal proprio
fornitore di apparecchi a gas. Non utilizzare bombole di gas
con la valvola danneggiata.

Anche una bombola di gas apparentemente vuota potrebbe
contenere ancora gas. La bombola va trasportata e
conservata tenendo conto di questo.

In nessun caso si dovra tentare di scollegare il regolatore
del gas o altri raccordi durante I'utilizzo del barbecue.

Durante I'utilizzo del barbecue indossare manopole o guanti
da cucina resistenti al calore.

Non utilizzare il barbecue se tutte le sue parti non sono
montate correttamente. L'unita deve essere assemblata
correttamente seguendo le istruzioni riportate nel capitolo
“Istruzioni di montaggio”.

Non montare questo modello di barbecue in configurazione
incorporata o a incasso. Il mancato rispetto della presente
avvertenza potrebbe causare incendi o esplosioni con
conseguenti lesioni personali gravi o mortali e danni alle
cose.
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DESCRIZIONE COMPONENTI 320
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ELENCO COMPONENTI 320

1. Termometro 17. Supporto leccarda 33. Frangivento

2. Basetta termometro 18. Telaio sinistro 34. Manopola di controllo

3. Coperchio 19. Traverso telaio anteriore 35. Tubo collegamento gas

4. Maniglia 20. Sportello sinistro 36. Parafiamma

5. Griglia scaldavivande 21. Sportello destro 37. Supporto di fissaggio tubo
6. Ripiano laterale sinistro 22. Maniglia 38. Tubo / Regolatore

7.  Griglia di cottura 23. Minuteria per il coperchio 39. Telaio destro

8. Tubo bruciatore 24. Fornello laterale 40. Pannello posteriore

9. Barra aromatizzante Flavorizer® 25. Ripiano laterale destro 41. Piano inferiore

10. Accenditore 26. Tubo del gas del fornello laterale 42. Supporto staffa portabombola
11. Forno 27. Collettore 43. Staffa portabombola

12. Deflettore di calore 28. Schermo termico 44. Supporti portabombola

13. Vassoio raccogli-grasso estraibile 29. Clip fissaggio cavi 45. Guide della bombola

14. Traverso telaio posteriore 30. Pannello di controllo 46. Ruota piroettante

15. Leccarda monouso 31. Coperchio pulsante di accensione 47. Portafiammiferi

16. Vaschetta portaleccarda 32. Pulsante di accensione 48. Ruota piroettante con freno

WWW.WEBER.COM® 5
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ELENCO COMPONENTI 330

1. Termometro 18. Telaio sinistro 35. Manopola di controllo

2. Basetta termometro 19. Traverso telaio anteriore 36. Manopola Sear Station®

3. Coperchio 20. Sportello sinistro 37. Tubo collegamento gas

4. Maniglia 21. Sportello destro 38. Parafiamma

5. Griglia scaldavivande 22, Maniglia 39. Supporto di fissaggio tubo
6. Ripiano laterale sinistro 23. Minuteria per il coperchio 40. Tubo / Regolatore

7.  Griglia di cottura 24. Fornello laterale 41. Telaio destro

8. Bruciatore 25. Ripiano laterale destro 42. Pannello posteriore

9. Barra aromatizzante Flavorizer® 26. Tubo del gas del fornello laterale 43. Piano inferiore

10. Accenditore 27. Collettore 44. Supporto staffa portabombola
11. Forno 28. Schermo termico 45. Supporti portabombola

12. Deflettore di calore 29. Clip fissaggio cavi 46. Guide della bombola

13. Vassoio raccogli-grasso estraibile 30. Pannello di controllo 47. Piastre portabombola

14. Traverso telaio posteriore 31. Schermo termico bruciatore 48. Ruota piroettante

15. Leccarda monouso 32. Coperchio pulsante di accensione 49. Portafiammiferi

16. Vaschetta portaleccarda 33. Pulsante di accensione 50. Ruota piroettante con freno
17. Supporto leccarda 34. Frangivento

WWW.WEBER.COM® 7



ISTRUZIONI GENERALI

ISTRUZIONI PER L'USO

Il barbecue a gas Weber® & un dispositivo di cottura portatile da utilizzare all'aperto.
Grazie al barbecue a gas Weber® potrete grigliare, arrostire e cuocere al forno con
risultati difficilmente ottenibili con gli strumenti di cottura disponibili in cucina. Il coperchio
chiuso e le barre aromatizzanti Flavorizer® conferiscono il tipico sapore del cibo cotto
“all'aperto’

Il barbecue Weber® & portatile. Potrete quindi agevolmente cambiargli di posizione in
giardino. Essendo portatile, il barbecue a gas Weber® pud accompagnarvi nei vostri
spostamenti.

Il gas propano liquido & piu veloce da usare e consente un maggiore controllo della
cottura rispetto alla carbonella.

* Le presenti istruzioni vi forniranno le nozioni minime di montaggio per il barbecue a
gas Weber®. Consigliamo pertanto un‘attenta lettura delle istruzioni prima dell'uso del
barbecue a gas Weber®.

* Il barbecue non deve essere utilizzato dai bambini.

¢ Non collegare al gas metano (gas di citta). Valvole e fori sono studiati esclusivamente
per il gas propano liquido.

* Da non usare con bicchetti di carbone o roccia lavica.

e Usare solo bombole GPL da 3 kg a 13 kg.

* Nel Regno Unito questo dispositivo deve essere dotato di un regolatore conforme
alle disposizioni della norma BS 3016, con potenza nominale pari a 37 millibar. (In
dotazione con il barbecue.)

¢ Non attorcigliare il tubo flessibile.

¢ Lalunghezza del tubo flessibile non deve superare 1,5 metri.

* E consigliabile sostituire il tubo del gas del barbecue a gas Weber ogni 5 anni. In
alcuni paesi la normativa richiede la sostituzione del tubo del gas a intervalli inferiori
ai 5 anni; in questo caso i requisiti del paese hanno la precedenza.

¢ Le parti sigillate dal costruttore non devono essere modificate dall'utilizzatore.

* Qualsiasi modifica apportata all'apparecchio & potenzialmente pericolosa.

e Utilizzare solo tubi flessibili a bassa pressione e regolatori consentiti dalla normativa
vigente.

* Per la sostituzione dei regolatori di pressione e dei tubi flessibili utilizzare i pezzi
indicati dal costruttore del dispositivo di cottura a gas all'aperto. ¢

DOVE CONSERVARE IL BARBECUE

e Se il barbecue a gas Weber® non viene utilizzato chiudere la valvola di alimentazione
della bombola di gas.

* Se il barbecue a gas Weber® viene riposto in un locale chiuso, scollegare
I'alimentazione del gas. La bombola del gas deve essere lasciata all'esterno in una
zona ben ventilata.

e Nel caso in cui la bombola non venga rimossa dal barbecue a gas Weber®, riporre
l'intero dispositivo e la bombola in una zona esterna ben ventilata.

* Le bombole a gas devono essere riposte all'esterno in posizione ben ventilata e fuori
della portata dei bambini. Le bombole non utilizzate non devono essere riposte in
edifici, garage o altri luoghi chiusi. ¢

A

A
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AVVERTENZA: Questo barbecue é stato progettato
esclusivamente per uso all'aperto e non deve mai essere
utilizzato in garage e portici o verande chiuse o coperte.
AVVERTENZA: Il barbecue a gas Weber® non deve mai
essere usato sotto a tetti o tettoie in materiale combustibile
non protetti.

AVVERTENZA: Non utilizzare il barbecue se nel raggio di
circa 60 cm dalla parte superiore, inferiore, posteriore o
laterale del dispositivo si trovano materiali infiammabili.
AVVERTENZA: Il barbecue a gas Weber® non deve essere
installato in roulotte e/o imbarcazioni.

AVVERTENZA: Durante I'utilizzo l'intero apparecchio si
surriscalda. Non lasciarlo mai incustodito.
AVVERTENZA: Tenere eventuali cavi elettrici e tubi di
alimentazione carburante lontano dalle superfici calde.
AVVERTENZA: Tenere l'area di cottura libera da vapori

e liquidi inflammabili come ad esempio benzina, alcol e
materiali combustibili.

AVVERTENZA: Non tenere mai una bombola di gas di
ricambio vicino al barbecue a gas Weber®.

AVVERTENZA: Questo dispositivo raggiunge temperature
elevate. Prestare particolare attenzione in presenza di
bambini o anziani.

AVVERTENZA: Non spostare I'apparecchio quando e
acceso.

AVVERTENZA: Indossare guanti di protezione durante
I'utilizzo del barbecue. «




ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO DEL GAS

CONSIGLI PER USARE IN SICUREZZA
LE BOMBOLE A GAS GPL

Il gas propano liquido (GPL) & un prodotto del petrolio come la benzina e il gas
metano. Il GPL & in forma di gas in condizioni di temperatura e pressione normali. Se
sottoposto a moderata pressione all'interno di una bombola il GPL diventa liquido.
Non appena la pressione viene rilasciata il liquido vaporizza e diventa gas.

Il GPL ha un odore simile a quello del gas metano. E importante riconoscerne l'odore.

I GPL ha un peso superiore a quello dell'aria. Eventuali perdite di GPL potrebbero
raccogliersi in basso evitandone la dispersione.

La bombola di GPL deve sempre essere installata, trasportata e riposta in posizione
verticale. Maneggiare con attenzione e non lasciar cadere le bombole di GPL.

Non lasciare né trasportare mai le bombole di GPL in luoghi in cui le temperature
possono raggiungere i 51°C (troppo calde da maneggiare - ad esempio: non lasciare
la bombola in auto in giornate molto calde).

Trattare le bombole di GPL “vuote” con la stessa attenzione di quelle piene. Anche
se nella bombola non c'é piu liquido potrebbe sempre essere rimasto del gas in
pressione. Chiudere sempre la valvola della bombola prima di scollegarla.

Non utilizzare bombole di GPL danneggiate. Le bombole di GPL ammaccate o
arrugginite o con valvole danneggiate possono essere pericolose e devono essere
immediatamente sostituite.

Verificare la presenza di eventuali perdite sul giunto di collegamento con la bombola
di GPL ad ogni collegamento della bombola. Ad esempio effettuare il controllo ogni
volta che la bombola viene riempita.

Assicurarsi che il regolatore sia stato montato con il foro di sfiato girato verso il basso,
in modo da non raccogliere acqua. Assicurarsi che il foro non sia ostruito da sporco,
grasso, insetti ecc. ¢

TUBO E REGOLATORE DI RICAMBIO

Paese Componente n.
Repubblica Ceca / Lettonia / Lituania / Romania / Slovacchia / 41576
Slovenia

Gran Bretagna 41588
Danimarca / Finlandia / Norvegia / Portogallo / Spagna 41619
Francia 41638
Belgio 41639
Svizzera 41676
Svezia 41677
Austria / Germania 41679
Grecia / Italia 41680
Paesi Bassi 41681
Polonia 43196
Ungheria 43197
Estonia 89169
Turchia 89170

A AVVISO IMPORTANTE: E consigliabile sostituire il tubo
del gas del barbecue a gas Weber ogni 5 anni. In alcuni
paesi la normativa richiede la sostituzione del tubo del
gas a intervalli inferiori ai cinque anni; in questo caso i
requisiti del paese hanno la precedenza.

TIPO DI GAS E

PRESSIONE

Bulgaria, Cipro, Repubblica Ceca, Danimarca,
Estonia, Finlandia, Ungheria, Islanda, Lettonia,
Lituania, Malta, Paesi Bassi, Norvegia, Romania,
Slovacchia, Slovenia, Spagna, Svezia, Turchia

1,B/P - 30 mbar

Belgio, Francia, Grecia, Irlanda, ltalia,
Lussemburgo, Portogallo, Svizzera, Regno Unito

1,, - 28-30 / 37 mbar

Polonia

1,B/P - 37 mbar

Austria, Germania

CONSUMO

1,B/P - 50 mbar

kW Propano Butano
Genesis® 310 11,14 12,7
Genesis® 320 14,65 16,71
Genesis® 330 17,58 20,1

g/h Propano Butano
Genesis® 310 796 924
Genesis® 320 1.047 1.216
Genesis® 330 1.257 1.463
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ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO DEL GAS

POSSIBILITA DI INSTALLAZIONE DELLA BOMBOLA

Scegliere una delle tre possibilita di installazione della bombola: posizionata dentro
al vano portaoggetti, montata sulla staffa portabombola o collocata a terra. Il luogo
di installazione della bombola dipendera dal tipo e dalla dimensione della bombola
acquistata.

Installazione all'interno del vano portaoggetti

La bombola di GPL pud essere collegata all'interno del vano portaoggetti del barbecue
solo se ha le dimensioni indicate nelle linee guida (1). L'utilizzo sicuro di una bombola
all'interno del vano portaoggetti del barbecue dipende da diversi fattori:

A) La base della bombola deve essere inserita correttamente tra le piastre e trovarsi in
posizione orizzontale sul pannello di base.

Dimensioni della bombola
Altezza max 465 mm
Larghezza 289 mm - (sezione rettangolare) o
318 mm (sezione circolare) massimo
B) Capacita della bombola
max 6 kg

Sono disponibili diversi modelli di bombole di dimensioni approvate (2).

A AVVERTENZA: se la bombola di GPL acquistata non
presenta le dimensioni richieste, non tentare di collegare

<—306 mm—

la bombola all'interno del vano portaoggetti. Fissare la '

.. 63 mm
bombola sulla staffa oppure posizionarla a terra. Il mancato T
rispetto di queste istruzioni potrebbe danneggiare il tubo
con conseguenti incendi o esplosioni e causare lesioni gravi
o mortali e danni alle cose. « 465 mm

I Il

37 mm
e— 283 mm —

H\f\

339 mm

68 mm

287 mm

119 mm

T 320 mm
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ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO DEL GAS

INSTALLAZIONE DELLA BOMBOLA ( )

Acquistare una bombola di gas piena dal proprio fornitore

La bombola deve sempre essere installata, trasportata e riposta in posizione verticale.
Evitare di far cadere la bombola e maneggiarla con attenzione. La bombola non deve
mai essere riposta a temperature superiori ai 51 °C (troppo calda da maneggiare). Non
lasciare la bombola in auto in giornate molto calde (Consultare il capitolo: “CONSIGLI
PER USARE IN SICUREZZA LE BOMBOLE DI GAS GPL).

Installazione della piastra portabombola

Cosa serve: le piastre portabombola (1).

A) Aprire il vano portaoggetti del barbecue. Inserire le piastre portabombola nei fori di
montaggio del pannello di base come indicato in figura (2). Inserire le linguette delle
piastre portabombola nelle fessure rettangolari. Fissare abbassando le piastre verso
il basso fino a quando la linguetta centrale non € in posizione.

B) Sollevare la bombola e posizionarla tra le piastre (3) sul pannello di base. La base
della bombola deve essere inserita correttamente tra le piastre (4).

C) Ruotare la bombola in modo che I'apertura della valvola sia rivolta verso la parte
anteriore del barbecue.

Assicurarsi che le piastre portabombola siano installate sulla pannello di base e che la
base della bombola sia inserita correttamente tra le piastre.

WWW.WEBER.COM® T



ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO DEL GAS

Installazione all'esterno del vano portaoggetti ( )

Se la bombola a vostra disposizione non corrisponde alle dimensioni e al tipo di quella
presente nelle linee guida, fissare la bombola sulla staffa oppure posizionarla a terra.
In ogni caso, posizionare la bombola all'esterno del vano portaoggetti, a destra del
barbecue.

Installazione della staffa portabombola

Cosa serve: il supporto della staffa portabombola (1) e la staffa portabombola (2).

D) Fissare il supporto della staffa portabombola sul pannello esterno destro del
barbecue. Serrare con viti, rondelle e dadi (3).

E) Installare le guide della bombola (4) nei due fori sotto il supporto della staffa
portabombola. Serrare con viti, rondelle e dadi.

F) Ruotare la bombola in modo che I'apertura della valvola sia rivolta verso la parte
anteriore del barbecue.

G) Tenere la staffa e inclinare la bombola in modo che i due supporti inclinati della
staffa si trovino softo la flangia alla base della bombola. Regolare la lunghezza della
cinghia intorno alla bombola e chiudere a scatto le due estremita (5).

H) Sollevare e agganciare la staffa della bombola sul supporto come illustrato nella
figura (6).

Posizionamento a terra

1) Posizionare la bombola a terra, all'esterno del vano portaoggetti, a destra del
barbecue (7).

J) Ruotare la bombola di GPL in modo che I'apertura della valvola sia rivolta verso la
parte anteriore del barbecue a gas Weber®. ¢

Il barbecue raffigurato

potrebbe presentare

leggere variazioni rispetto

al modello acquistato. =
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ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO DEL GAS

PREPARAZIONE PER IL COLLEGAMENTO
DELLA BOMBOLA GPL

Il regolatore deve essere fissato al pannello laterale con il supporto di fissaggio del tubo
fornito.

Installazione all'interno del vano portaoggetti

A) Aprire gli sportelli del vano portaoggetti.

B) Far scorrere la staffa di fissaggio del tubo (1) lungo il tubo per allinearla ai fori di
montaggio nella parte anteriore del pannello destro. Fissare con due viti/rondelle/
bulloni con testa a croce (2).

A AVVERTENZA: Il tubo deve essere fissato al pannello
laterale con il supporto di fissaggio. Il mancato rispetto
di queste istruzioni potrebbe danneggiare il tubo con
conseguenti incendi o esplosioni e causare lesioni personali
gravi o mortali e danni alle cose.

Nota: Assicurarsi che i supporti portabombola siano installati sul pannello di base e che
la base della bombola sia inserita correttamente tra di essi.

Installazione all'esterno del vano portaoggetti

C) Aprire gli sportelli del vano portaoggetti.

D) Passare il tubo del regolatore e il supporto di fissaggio del tubo (1) attraverso
I'apertura del pannello laterale.

E) Allineare ai fori di montaggio del pannello laterale collocati sotto all'apertura del
pannello laterale. Fissare con due viti/rondelle/bulloni con testa a croce (2).

/A AVVERTENZA: Il tubo deve essere fissato al pannello
laterale con il supporto di fissaggio. Il mancato rispetto
di queste istruzioni potrebbe danneggiare il tubo con
conseguenti incendi o esplosioni e causare lesioni personali
gravi o mortali e danni alle cose.
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ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO DEL GAS

ALLACCIAMENTO DELLA BOMBOLA DI GPL ( )

A Avvertenza: Assicurarsi che la valvola della bombola GPL o
del regolatore sia chiusa.

A) Collegare la bombola di GPL.

Alcuni regolatori si collegano premendo ON e si scollegano tirando OFF, mentre
altri tipi di regolatori sono muniti di dado con filettatura sinistra per il collegamento
alla valvola della bombola. Seguire le illustrazioni delle istruzioni di collegamento
specifiche per il regolatore.

a) Avvitare il regolatore alla bombola ruotando in senso orario (1). Installare il
regolatore in modo che il foro di sfiato (2) sia rivolto verso il basso.

b) Awvitare il regolatore alla bombola ruotando in senso antiorario (3) (4).

c) Assicurarsi che la leva del regolatore (5) sia abbassata o in posizione off.
Premere il regolatore sulla valvola della bombola fino a che non si avverte lo
scatto che indica I'avvenuto posizionamento (6).

d) Assicurarsi che la leva del regolatore sia in posizione off. Alzare la ghiera
del regolatore (7). Premere il regolatore sulla valvola della bombola e tenere
premuto. Abbassare la ghiera (8). Se il regolatore non si blocca, ripetere la
procedura. ¢
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ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO DEL GAS

PREPARAZIONE PER IL CONTROLLO DELLE PERDITE

A AVVERTENZA: Gli allacciamenti del gas del barbecue
sono stati testati in fabbrica. Si raccomanda comunque di
controllare tutti gli allacciamenti del gas prima di utilizzare il
barbecue.

Rimuovere le manopole di controllo e il pannello di controllo per
verificare I'eventuale presenza di perdite

Cosa serve: Cacciavite a croce.

A) Rimuovere le manopole di controllo, il pulsante di accensione, il dado di bloccaggio
e la batteria (1).

B) Rimuovere le viti dal frangivento utilizzando un cacciavite a croce (2).

C) Inclinare I'estremita del frangivento verso il basso ed estrarre il frangivento per
rimuoverlo (3).

D) Lasciare il pulsante di accensione penzolare dai cavi. Non scollegare (4).

E) Rimuovere le viti dalla parte inferiore del pannello di controllo con un cacciavite a
croce (5).

F) Sollevare leggermente il pannello di controllo, inclinare verso l'alto la parte anteriore
e sollevare con cautela (6).

G) Reinstallare il pannello di controllo e il frangivento una volta completato il test di
verifica delle perdite. ¢

Il barbecue raffigurato potrebbe presentare
leggere variazioni rispetto al modello acquistato.
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ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO DEL GAS

CONTROLLO DI EVENTUALI PERDITE DI GAS

s \

A PERICOLO

Non utilizzare fiamme libere per controllare eventuali perdite
di gas. Assicurarsi che, durante le procedure di verifica di
eventuali perdite, non vi siano scintille o fiamme vive nella
zona. La presenza di scintille o fiamme vive puo causare
incendi o esplosioni, con conseguenti lesioni personali
gravi o mortali e/o danni alle cose.

\ J

A AVVERTENZA: Ogni volta che si scollega e ricollega un
raccordo del gas € necessario controllare che non vi siano
perdite di gas.

Nota: Tutti gli allacciamenti eseguiti dal costruttore sono stati sottoposti a controlli

accurati per verificarne la tenuta. E stata controllata la corretta emissione della fiamma

dai bruciatori. Tuttavia, come precauzione di sicurezza, prima di usare il barbecue a

gas Weber®, é consigliabile ricontrollare tutti i raccordi per verificare che non vi siano

perdite. Durante il trasporto e la movimentazione i raccordi del gas potrebbero essersi
allentati o danneggiati.

A AVVERTENZA: Suggeriamo di eseguire i controlli di tenuta
anche nel caso in cui il barbecue sia stato assemblato dal
fornitore o dal rivenditore.

Nota: Poiché alcune soluzioni usate per i controlli, compresa la soluzione di acqua
e sapone, possono essere leggermente corrosive, tutti i raccordi devono essere
risciacquati con acqua dopo il test.

Se il barbecue & dotato di fornello laterale assicurarsi che sia spento.

Per verificare la presenza di eventuali perdite: aprire la valvola della bombola facendo
ruotare il volantino in senso antiorario.

A AVVERTENZA: non accendere i bruciatori durante i controlli
di eventuali perdite.

Cosa serve: una soluzione di acqua e sapone e uno straccio o un pennello per

applicarla.

A) Miscelare acqua e sapone.

B) Aprire la valvola della bombola utilizzando gli strumenti opzionali appropriati, in
base al tipo di bombola e di regolatore.
a) Ruotare la valvola della bombola in senso antiorario. (1) (2) (3).
b) Mettere la leva del regolatore in posizione alzata/On (4).
c) Mettere la leva del regolatore in posizione ON (5).

C) Verificare che non vi siano perdite bagnando il raccordo con la soluzione di acqua
e sapone e controllando che non si formino bolle. Se si formano delle bolle, o se
si forma una bolla che aumenta di dimensioni, c'€ una perdita. In caso di perdita,
chiudere il gas e stringere il raccordo. Riaprire il gas e ricontrollare con la soluzione
di acqua e sapone. Se la perdita non si arresta, contattare il rappresentante di zona
del Servizio Assistenza Clienti, consultando I'area contatti del nostro sito web.
Collegarsi al sito www.weber.com®.

D) Una volta completato il test di verifica delle perdite, chiudere il gas alla fonte e
risciacquare gli attacchi con acqua.
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ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO DEL GAS

Controllare

E) Collegamento del tubo del regolatore al parafiamma (1).

F) Collegamento del tubo principale di alimentazione al parafiamma (2).

G) Collegamenti del tubo principale di alimentazione al collettore (3).

H) Collegamento del tubo del gas del fornello laterale al collettore (4).

1) Raccordo del tubo del fornello laterale con il coperchio del fornello laterale (5).

J) Collegamento del raccordo del tubo del fornello laterale alla valvola del fornello
laterale (6).

A AVVERTENZA: Se si individua una perdita nei raccordi
(1, 2, 3, 4, 5, 0 6), stringere nuovamente il raccordo con
una chiave e ricontrollare che non vi siano perdite con
una soluzione di acqua e sapone. Se dopo aver serrato
nuovamente il raccordo la perdita persiste, chiudere il gas.
NON UTILIZZARE IL BARBECUE. Contattare il responsabile
di zona del Servizio Assistenza Clienti, consultando I'area
contatti del nostro sito web.
Collegarsi al sito www.weber.com®.

K) Collegamento del fornello laterale a sgancio rapido (7).

L) Collegamento del regolatore alla bombola (8).

M) Collegamento del tubo del regolatore al regolatore (9).

N) Collegamenti delle valvole al collettore (10).

/A AVVERTENZA: Se esiste una perdita in corrispondenza

degli allacciamenti (7, 8, 9 o 10), chiudere il gas. NON
UTILIZZARE IL BARBECUE. Contattare il responsabile di
zona del Servizio Assistenza Clienti, consultando I'area
contatti del nostro sito web.

Collegarsi al sito www.weber.com®.

N

Il barbecue raffigurato
potrebbe presentare
leggere variazioni rispetto
al modello acquistato.

Una volta completato il test di verifica delle perdite, chiudere il gas alla fonte e
risciacquare i collegamenti con acqua.

Reinstallazione del pannello di controllo.

Cosa serve: Cacciavite a croce.

O) Posizionare il bordo superiore del pannello di controllo sulle linguette del telaio.
Premere fino ad avvenuto posizionamento.

P) Reinstallare il pulsante di accensione.

Q) Inserire le due linguette del frangivento piu corte verso l'interno del pannello di
controllo ed estrarre la linguetta pil lunga sopra all'estremita esterna. Consultare le
illustrazioni precedenti.

R) Allineare le viti con i rispettivi fori sul supporto e sul telaio del pannello di controllo.

S) Avvitare.

T) Montare le manopole di controllo sugli steli delle rispettive valvole.
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ISTRUZIONI PER L'UTILIZZO DEL GAS

RIEMPIMENTO DELLA BOMBOLA DI GPL ( )

Suggeriamo di riempire la bombola di GPL prima che sia completamente vuota.

Portare la bombola da un rivenditore di gas propano per riempirla.

Smontaggio della bombola di gas:

A) Chiudere l'alimentazione del gas e scollegare il tubo flessibile e il gruppo regolatore
dalla bombola. Seguire le illustrazioni delle istruzioni di collegamento specifiche per
il regolatore.
a) Svitare il raccordo del regolatore dalla bombola ruotando in senso antiorario (1).
b) Svitare il raccordo del regolatore dalla bombola ruotando in senso orario (2) (3).

c) Girare la leva del regolatore (4) in posizione abbassata/off. Premere sulla leva
del regolatore fino a quando si sgancia dalla bombola (5).
d) Girare la leva del regolatore in posizione off (6). Alzare la ghiera del regolatore
(7) per sganciarlo dalla bombola.
B) Sostituire la bombola vuota con una piena. ¢

RIALLACCIAMENTO DELLA BOMBOLA DI GPL
Consultare il capitolo ‘ALLACCIAMENTO DELLA BOMBOLA DI GPL ¢
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PRIMA DI UTILIZZARE IL BARBECUE

VASSOIO RACCOGLI-GRASSO ESTRAIBILE E LECCARDA ( )
MONOUSO
Il barbecue che avete acquistato € dotato di un sistema di raccolta del grasso. Verificare

che non vi siano accumuli di grasso nel vassoio raccogli-grasso e nella leccarda
monouso ogni volta che si usa il barbecue.

Rimuovere del grasso in eccesso utilizzando una spatola in plastica; vedere
l'llustrazione. Se necessario, lavare il vassoio raccogli-grasso e la vaschetta raccogli-
grasso con una soluzione di acqua e sapone, poi sciacquare con acqua pulita. Sostituire
la leccarda monouso in base alle necessita.

/A AVVERTENZA: Verificare che non vi siano accumuli di
grasso nel vassoio raccogli-grasso estraibile e nella
leccarda monouso prima di utilizzare il barbecue. Eliminare
il grasso in eccesso per evitare che prenda fuoco. Una
fiammata provocata dal grasso puo provocare lesioni
personali gravi o danni alle cose.

/A ATTENZIONE: Non rivestire il vassoio raccogli-grasso
estraibile con pellicola d'alluminio. «

ISPEZIONE DELL'ACCENDITORE ELETTRONICO (

Verificare che la batteria AA (esclusivamente alcalina) sia in buone condizioni e che sia
correttamente installata (1). Alcune batterie sono avvolte in una pellicola protettiva in
plastica. La plastica deve essere tolta. Non confondere questa plastica con I'etichetta
della batteria.

ISPEZIONE DEL TUBO FLESSIBILE (

Il tubo dovrebbe essere ispezionato per controllare che non presenti crepe.

/A AVVERTENZA: Prima di ogni utilizzo del barbecue
controllare che il tubo flessibile non presenti tacche, crepe,
abrasioni o tagli. Se il tubo flessibile risulta in qualche modo
danneggiato, non utilizzare il barbecue. Sostituirlo solo con
tubi flessibili Weber® autorizzati. Contattare il responsabile
di zona del Servizio Assistenza Clienti, consultando I'area
contatti del nostro sito web.

Collegarsi al sito www.weber.com®. +

WWW.WEBER.COM® T



ACCENSIONE E UTILIZZO DEL BRUCIATORE PRINCIPALE

ACCENSIONE DEL BRUCIATORE PRINCIPALE

Le istruzioni per l'accensione si trovano all'interno dell'anta sinistra dell'armadietto.

s \

A PERICOLO

La mancata apertura del coperchio durante I'accensione

dei bruciatori del barbecue, o non attendere i 5 minuti
necessari per permettere al gas di disperdersi nel caso in cui
il barbecue non si accenda, potrebbero causare fiammate
esplosive con conseguenti lesioni personali gravi o anche

O — ONINEEEE O == ()
T 4

OFF START/HI MEDIUM Low

mortali.

Sistema di accensione elettronica

Nota: Ogni manopola di controllo serve un solo bruciatore. Il sistema di accensione
elettronica accende il bruciatore tramite una scintilla emessa dall'elettrodo
dell'accenditore all'interno della camera di accensione Gas Catcher™. Premendo
sul pulsante di accensione elettronica si produce ['energia richiesta per la scintilla. Si
sentira un click.

/A AVVERTENZA: Prima di ogni utilizzo del barbecue
controllare che il tubo flessibile non presenti tacche, crepe,
abrasioni o tagli. Se il tubo flessibile risulta in qualche modo
danneggiato, non utilizzare il barbecue. Sostituirlo solo con
tubi flessibili Weber® autorizzati. Contattare il responsabile
di zona del Servizio Assistenza Clienti, consultando I'area
contatti del nostro sito web.

Collegarsi al sito www.weber.com®.

A) Aprire il coperchio (1).

B) Assicurarsi che tutte le manopole di controllo dei bruciatori siano in posizione off (2).
(Premere la manopola di controllo e ruotarla in senso orario per assicurarsi che sia
in posizione OFF).

A AVVERTENZA: Le manopole di controllo del bruciatore
devono essere in posizione OFF prima di aprire la valvola
della bombola GPL.

C) Aprire la valvola della bombola utilizzando gli strumenti opzionali appropriati, in
base al tipo di bombola e di regolatore (3).

A AVVERTENZA: Non chinarsi sul barbecue aperto.

D) Premere la manopola di controllo e ruotarla in posizione START/HI (4).

E) Premere e tenere premuto il pulsante di accensione elettronica. Si sentira un click (5).

F) Controllare che il bruciatore sia acceso guardando attraverso le griglie di cottura. Si
dovrebbe vedere una fiamma (6).

A AVVERTENZA: Se il bruciatore non si accende entro cinque
secondi, arrestare, ruotare la manopola di controllo su OFF
e attendere 5 minuti per permettere al gas di disperdersi,
prima di tentare nuovamente o prima di cercare di
accenderlo con un fiammifero.

G) Per accendere i bruciatori restanti, seguire i passaggidaD a F. ¢

PER SPEGNERE

Premere la manopola di controllo di ogni bruciatore e ruotarla in senso orario in
posizione OFF. Chiudere |'alimentazione del gas alla fonte.

ELECTRONIC
IGNITER

Il barbecue
raffigurato potrebbe
presentare leggere
variazioni rispetto al
modello acquistato.
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ACCENSIONE E UTILIZZO DEL BRUCIATORE PRINCIPALE

ACCENSIONE MANUALE DEL BRUCIATORE PRINCIPALE ( )

, \

A PERICOLO

La mancata apertura del coperchio durante I'accensione

dei bruciatori del barbecue, o non attendere i 5 minuti
necessari per permettere al gas di disperdersi nel caso in cui
il barbecue non si accenda, potrebbero causare fiammate
esplosive con conseguenti lesioni personali gravi o anche
mortali.

A) Aprire il coperchio (1).

B) Assicurarsi che tutte le manopole di controllo dei bruciatori siano in posizione off (2).
(Premere la manopola di controllo e ruotarla in senso orario per assicurarsi che sia
in posizione OFF).

/A AVVERTENZA: Le manopole di controllo del bruciatore
devono essere in posizione OFF prima di aprire la valvola

della bombola GPL.

C) Aprire la valvola della bombola utilizzando gli strumenti opzionali appropriati, in
base al tipo di bombola e di regolatore (3).

D) Mettere il fiammifero nel portafiammiferi e accenderlo. Il barbecue

E) Inserire il portafiammiferi con il fiammifero acceso attraverso la griglia di cottura e le raffigurato potrebbe
barre aromatizzanti Flavorizer® per accendere il bruciatore selezionato (4). presentare leggere

A AVVERTENZA: Non chinarsi sul barbecue aperto. variazioni rispetto al
modello acquistato.

F) Premere la manopola di controllo e ruotarla in posizione START/HI (5).
G) Controllare che il bruciatore sia acceso guardando attraverso le griglie di cottura. Si
dovrebbe vedere una fiamma (6).

A AVVERTENZA: Se il bruciatore non si accende entro cinque @ @
secondi, arrestare, ruotare la manopola di controllo su OFF
e attendere 5 minuti per permettere al gas di disperdersi, - - v ) (- - V)
prima di tentare nuovamente o prima di cercare di O —— —o,-ﬂ
accenderlo con un fiammifero. : =

H) Per accendere i bruciatori restanti, seguire i passaggida D a F. ¢ ” w \“_L}
PER SPEGNERE
Premere la manopola di controllo di ogni bruciatore e ruotarla in senso orario in % m@

posizione OFF. Chiudere |'alimentazione del gas alla fonte. ¢

WWW.WEBER.COM® Y|



ACCENSIONE & UTILIZZO SEAR STATION® (MODELLO 330)

ACCENSIONE DEL BRUCIATORE SEAR STATION® ( )

Il modello 330 include un bruciatore per scottare le pietanze. Il bruciatore per scottare O — 0’.---0

funziona anche come bruciatore indipendente. Pertanto, I'accensione del bruciatore
per scottare avviene esattamente come per il bruciatore principale. Per accendere

il bruciatore per scottare, consultare il capitolo ‘ACCENSIONE DEL BRUCIATORE + + +
PRINCIPALE?” ¢

ACCENSIONE MANUALE DEL BRUCIATORE SEAR STATION®

Per accendere il bruciatore per scottare, consultare il capitolo ACCENSIONE MANUALE
DEL BRUCIATORE PRINCIPALE” ¢

UTILIZZO DEL SEAR STATION®

Il barbecue a gas Weber® comprende uno speciale bruciatore per scottare carni come
bistecche, pezzi di pollo, pesce e costolette.

OFF START/HI Low

La scottatura € un metodo per grigliare direttamente i cibi rosolandone la superficie ad
una temperatura elevata. Scottando o rosolando entrambi i lati della carne, si otterra
un sapore molto piu gustoso grazie alla glassatura della superficie. La scottatura inoltre
dara alla carne un aspetto molto invitante, rendendo visibili i segni della scottatura
lasciati dalle griglie di cottura. Tutto cio, oltre al contrasto tra la consistenza e i sapori,
rende il cibo ancora pil interessante al palato.

Le impostazioni di accensione e spegnimento del bruciatore Sear Station® funzionano
insieme ai due bruciatori centrale e di sinistra. Con il bruciatore per scottare e i bruciatori
adiacenti, & possibile scottare la carne utilizzando contemporaneamente il bruciatore
destro per cucinare a calore moderato.

Prima di scottare i cibi, posizionare tutti i bruciatori principali su HI per 15 minuti per
preriscaldare il barbecue. Cucinare sempre con il coperchio chiuso per consentire il
massimo calore ed evitare le fiammate.

Dopo aver preriscaldato il barbecue, posizionare il bruciatore destro su OFF o
abbassare al minimo. Lasciare i bruciatori sinistro e centrale su Hl e accendere il
bruciatore Sear Station®.

Posizionare la carne direttamente sul bruciatore Sear Station®. Scottare uniformemente
su entrambi i lati per 1-4 minuti, a seconda del tipo di carne e dello spessore. Prima di
scottare la carne dall'altro lato nello stesso modo, (1) spostarla di un quarto di giro per
avere i caratteristici segni di cottura alla griglia.

Una volta scottata, si pud finire di cucinare la carne a una temperatura pit moderata,
spostandola sul bruciatore destro fino ad ottenere la coftura desiderata.

Dopo aver fatto un po' di pratica con il bruciatore Sear Station®, si consiglia di
sperimentare diversi tempi di cottura per scoprire quali sono i risultati che piu soddisfano
i propri gusti. ¢
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CONSIGLI DI COTTURA E ALTRI SUGGERIMENTI UTILI

* Preriscaldare sempre il barbecue prima di cucinare. Impostare tutti bruciatori su
HI e chiudere il coperchio; riscaldare per 10 minuti, o fino a quando il termometro
raggiunge i 260°-288°C (500°-550°F).

e Scottare le carni e cuocere con il coperchio abbassato per un cibo sempre
perfettamente grigliato.

* | tempi di cottura indicati nel ricettario fanno riferimento ad una temperatura esterna
di 20°C (70°F) con vento leggero o totale assenza di vento. Calcolare un tempo
maggiore di cottura per le giornate fredde o ventilate o ad elevate altitudini. Calcolare
un tempo di cottura inferiore se la temperatura esterna & particolarmente elevata.

¢ | tempi di cottura variano in base alle condizioni atmosferiche o alla quantita,
dimensioni e forma del cibo da cuocere.

* Latemperatura del barbecue a gas potrebbe risultare piu alta della norma per i primi
utilizzi.

* In base alle condizioni di cottura pud rendersi necessario regolare i bruciatori per
raggiungere la giusta temperatura di cottura.

* In generale, i pezzi grossi di carne hanno un tempo di cottura per chilo superiore
rispetto ai pezzi piccoli. Il tempo di cottura varia anche in base alla quantita di cibo
presente sulla griglia: maggiore & la quantita di cibo, maggiore sara il tempo di cottura
necessario. | cibi cucinati in recipienti, come i fagioli stufati, richiederanno un tempo di
cottura superiore se cotti in un tegame dal bordo alto piuttosto che in una padella.

» Eliminare il grasso in eccesso da bistecche, costolette e arrosti, lasciando non piu di
6,4mm (% di pollice) di grasso. Una minor quantita di grasso rende piu facile la pulizia
e garantisce la quasi totale assenza di famme incontrollate.

| cibi posti sulla griglia direttamente sopra ai bruciatori potrebbero dover essere girati
0 spostati in un punto meno caldo.

* Girare o spostare la carne utilizzando delle pinze invece della forchetta, in modo da
evitare che si perdano i succhi naturali. Usare due palette per spostare grossi pesci
interi.

* Nel caso in cui si produca una fiammata incontrollata, spegnere tutti i bruciatori e
spostare il cibo in un altro punto della griglia di cottura. La fiamma si abbassera
immediatamente. Dopo che la fiamma si & abbassata riaccendere il barbecue. NON
CERCARE MAI DI ESTINGUERE LE FIAMME CON ACQUA.

* Per alcuni cibi, tra cui quelli in casseruola o i filetti sottili di pesce, si richiedera un
contenitore per la cottura. Le teglie usa e getta in alluminio sono molto comode, ma
e possibile utilizzare qualunque altro tegame provvisto di impugnature resistenti al
calore.

* Assicurarsi sempre che il vassoio raccogli-grasso e la vaschetta portaleccarda siano
puliti e privi di residui.

* Non rivestire il vassoio raccogli-grasso estraibile con pellicola d'alluminio. Potrebbe
impedire al grasso di scivolare nella vaschetta portaleccarda.

e L'uso del timer impedira che un cibo “ben cotto” diventi “stracotto’

Nota: nel caso in cui il barbecue dovesse perdere calore durante la cottura consultare il
capitolo localizzazione guasti del manuale.

A AVVERTENZA: Non spostare il barbecue a gas Weber®
durante I'utilizzo o quando é caldo.

E' possibile regolare i singoli bruciatori in base alle proprie esigenze. Le possibili
impostazioni (1) sono OFF, START/HI, MEDIUM, o LOW.

U 5 O —
— i

OFF START/HI MEDIUM LOow

Nota: la temperatura all'interno della fusione forno potrebbe essere superiore per i
primi utilizzi rispetto a quella indicata nel ricettario perché le superfici sono ancora
mollto riflettenti. Le condizioni esterne, quali il vento o le condizioni atmosferiche in
generale, possono richiedere la regolazione dei bruciatori per raggiungere le corrette
temperature di cottura.

Se i bruciatori si spengono durante la cottura, aprire il coperchio, chiudere tutti i

bruciatori e attendere cinque minuti prima di riaccendere.

A AVVERTENZA: Verificare che non vi siano accumuli di
grasso nel vassoio raccogli-grasso estraibile e nella
vaschetta portaleccarda prima dell'uso. Rimuovere gli
accumuli di grasso per evitare che prendano fuoco nel
vassoio estraibile. +

PRERISCALDAMENTO

Il barbecue a gas Weber® & un dispositivo a basso consumo energetico. Ha un consumo
calorico molto ridotto. E' importante riscaldare il barbecue prima dell'uso. Accendere il
barbecue seguendo le istruzioni contenute in questo Manuale d'Uso. Per preriscaldare:
dopo l'accensione, impostare tutti i bruciatori su START/HI, chiudere il coperchio e
riscaldare finché la temperatura non raggiunge i 260° - 288° C (500°F - 550°F), la
temperatura consigliata per la cottura alla griglia. Serviranno tra i 10 e i 15 minuti a
seconda della temperatura dell'aria e della presenza di vento. ¢

COTTURA CON COPERCHIO

Per tutto il tempo di cottura il coperchio va tenuto abbassato per garantire la
distribuzione uniforme del calore. Con il coperchio abbassato, il barbecue a gas cuoce
in modo simile a un forno termoventilato. Il termometro posto sul coperchio indica la
temperatura di cottura all'interno del barbecue. Il coperchio deve restare chiuso per
tutto il tempo di preriscaldamento e cottura. Non aprire il coperchio — ogni volta che il
coperchio viene sollevato si perde del calore. ¢

SUCCHI DI COTTURA E GRASSO

Le barre aromatizzanti Flavorizer® sono studiate per “affumicare” la giusta quantita di
succo di cottura per rendere il cibo saporito. | succhi di cottura e il grasso in eccesso
verranno raccolti nella vaschetta portaleccarda sotto al vassoio raccogli-grasso
estraibile. Sono disponibili vaschette raccogli-grasso usa e getta in alluminio adatte per
la vaschetta portaleccarda. ¢

SISTEMA FLAVORIZER®

Quando i succhi della carne colano sulle barre aromatizzanti Flavorizer® dalla speciale
angolatura, creano quei fumi che conferiscono al cibo tutto il caratteristico sapore della
cottura alla brace. Grazie al design unico delle barre aromatizzanti Flavorizer® e ai
termoregolatori flessibili, si elimina la possibilita di fiammate incontrollate, perché siete
VOI a controllare le famme. Grazie alla progettazione speciale delle barre aromatizzanti
Flavorizer® e dei bruciatori, il grasso in eccesso cade direttamente nel vassoio raccogli-
grasso e da qui nella vaschetta portaleccarda. ¢

SEAR STATION®

Il barbecue a gas Weber® comprende uno speciale bruciatore per scottare pesce e carni
sottili. Le impostazioni (2) per I'accensione e lo spegnimento del bruciatore Sear Station®
funzionano insieme ai due bruciatori principali adiacenti. Con i bruciatori adiacenti, &
possibile scottare la carne mentre si utilizzano le altre aree di cottura per cucinare a
calore moderato (consultare il capitolo ACCENSIONE E UTILIZZO SEAR STATION®”). ¢

Y O——ommG ]l

A A A

OFF START/HI Low
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ACCENSIONE E UTILIZZO DEL FORNELLO LATERALE

ACCENSIONE DEL FORNELLO LATERALE ( )
, \ O 1< OFF
A PERICOLO
Se non si tiene aperto il coperchio durante I'accensione del
fornello laterale, o non si attendono i 5 minuti necessari per
permettere al gas di disperdersi nel caso in cui il fornello o <€ STARTHI

laterale non si accenda, si potrebbero produrre fiammate
esplosive con conseguenti lesioni personali gravi o anche

mortali.
\ J ) J & Low
/A AVVERTENZA: Prima di ogni utilizzo del barbecue, - /
controllare che il tubo flessibile non presenti tacche, crepe, - \
abrasioni o tagli. Se il tubo flessibile risulta in qualche modo Il barbecue raffigurato —\
danneggiato, non utilizzare il barbecue. Sostituirlo solo con potrebbe presentare
tubi flessibili Weber® autorizzati. Contattare il responsabile leggere variazioni rispetto

. .. . . . al modello acquistato.
di zona del Servizio Assistenza Clienti, consultando I'area q

contatti del nostro sito web.
Collegarsi al sito www.weber.com®. E]

A) Aprire il coperchio del fornello laterale (1).
B) Verificare che la valvola del fornello laterale sia in posizione off (premere la
manopola di controllo e ruotarla in senso orario per assicurarsi che sia nella

posizione OFF) e che tutti i bruciatori non in uso siano chiusi (premere e girare in =\
senso orario) (2).

C) Aprire la valvola della bombola utilizzando gli strumenti opzionali appropriati, in @ \
base al tipo di bombola e di regolatore (3). ° ] yiy ’ - { 1"\

D) Premere e ruotare la valvola di regolazione del fornello laterale su START/HI (4).
E) Premere diverse volte il pulsante di accensione (emettera un click ad ogni
pressione) fino a che non si vede una fiamma (5).

/A ATTENZIONE: in giornate molto soleggiate puo essere
difficile vedere la fiamma del fornello laterale.

/A AVVERTENZA: Se il fornello laterale non si accende entro
cinque secondi:

a) Chiudere la valvola di regolazione del fornello laterale,
i bruciatori principali e il gas alla fonte.

b) Attendere 5 minuti per consentire al gas di disperdersi
prima di riprovare o di tentare di accendere con un
fiammifero (consultare il capitolo “ACCENSIONE
MANUALE DEL FORNELLO LATERALE”). «

PER SPEGNERE \/,ﬁ
Premere e ruotare la manopola di controllo del fornello laterale in posizione OFF.

Assicurarsi che il bruciatore sia spento e che si sia raffreddato prima di chiudere il
coperchio del fornello laterale. ¢
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ACCENSIONE E UTILIZZO DEL FORNELLO LATERALE

ACCENSIONE MANUALE DEL FORNELLO LATERALE

-

A PERICOLO

Se non si tiene aperto il coperchio durante I'accensione
del fornello laterale, o non si attendono i cinque minuti
necessari per permettere al gas di disperdersi nel caso in
cui il fornello laterale non si fosse acceso, si potrebbero
produrre fiammate esplosive con conseguenti lesioni

| personali gravi o anche mortali.

A) Aprire il coperchio del fornello laterale (1).

B) Verificare che la valvola del fornello laterale sia in posizione off (2) (premere la
manopola di controllo e ruotarla in senso orario per assicurarsi che sia nella
posizione OFF) e chiudere tutti i bruciatori non in uso (premere e girare in senso
orario) .

C) Aprire la valvola della bombola utilizzando gli strumenti opzionali appropriati, in
base al tipo di bombola e di regolatore (3).

D) Mettere il fiammifero nel portafiammiferi e accenderlo.

E) Tenere il portafiammiferi e accendere il fiammifero su di un lato del bruciatore (4).

F) Premere e ruotare la valvola di regolazione del fornello laterale su START/HI (5).

A ATTENZIONE: in giornate molto soleggiate puo essere
difficile vedere la fiamma del fornello laterale.

A AVVERTENZA: Se il fornello laterale non si accende entro
cinque secondi:
a) Chiudere la valvola di regolazione del fornello laterale,
i bruciatori principali e il gas alla fonte.
b) Attendere 5 minuti per permettere al gas di disperdersi
prima di tentare nuovamente. «

PER SPEGNERE

Premere e ruotare la manopola di controllo del fornello laterale in posizione OFF.
Assicurarsi che il bruciatore sia spento e che si sia raffreddato prima di chiudere il
coperchio del fornello laterale. ¢

Il barbecue raffigurato
potrebbe presentare
leggere variazioni rispetto
al modello acquistato.
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RIPARAZIONE GUASTI

PROBLEMA CONTROLLO SOLUZIONE
La fiamma dei bruciatori € gialla o arancione e si Verificare che le retine anti-insetti non siano ostruite. Pulire le retine anti-insetti. Consultare il capitolo
avverte odore di gas. (Ostruzione dei fori.) “MANUTENZIONE ANNUALE?

Segnali:

I bruciatori non si accendono. oppure la fiamma dei
bruciatori & molto debole in posizione HI. -oppure -

la temperatura del barbecue raggiunge solo 250° -
max 300° in posizione HI.

Alcuni paesi dispongono di regolatori dotati di dispositivi
di sicurezza per la fuoriuscita di gas in eccesso.

E possibile che si sia attivato il dispositivo di sicurezza
contro la fuoriuscita del gas, installato sull'attacco della
bombola.

Per resettare il dispositivo di sicurezza contro la
fuoriuscita del gas, ruotare tutte le manopole di controllo
e la valvola della bombola in posizione off. Scollegare

il regolatore dalla bombola. Ruotare le manopole di
controllo su HI. Attendere almeno 1 minuto. Ruotare le
manopole di controllo su OFF. Ricollegare il regolatore
alla bombola. Riaprire lentamente la valvola della
bombola. Consultare il capitolo ACCENSIONE DEL
BRUCIATORE PRINCIPALE?”

Il bruciatore non si accende, o la fiamma & bassa
anche nella posizione HI.

Il livello di GPL & basso o la bombola & vuota?

Riempire la bombola di GPL.

Il tubo flessibile del gas & piegato o attorcigliato?

Raddrizzarlo.

I bruciatore si accende con un fiammifero?

Se il bruciatore si accende con un fiammifero, l'uscita del
bruciatore potrebbe essere ostruita. Pulire i bruciatori.
Consultare il capitolo “MANUTENZIONE”

Il bruciatore non si accende quando si preme il
pulsante di accensione.

Verificare che il gas arrivi ai bruciatori provando ad
accenderli con i fiammiferi. Consultare il capitolo
‘ACCENSIONE MANUALE DEL BRUCIATORE
PRINCIPALE?”

Se i bruciatori si accendono col fiammifero, si tratta di un
problema al sistema di accensione. Consultare il capitolo
“FUNZIONAMENTO DEL SISTEMA DI ACCENSIONE
ELETTRONICA

Le batterie sono cariche?

Assicurarsi che la batteria sia in buono stato e
correttamente installata. Consultare il capitolo
“ISPEZIONE DELL'ACCENDITORE ELETTRONICO?

| fili sono collegati in modo corretto al pulsante di
accensione?

Verificare che i cavi siano ben inseriti nei morsetti della
scatola. Consultare il capitolo “FUNZIONAMENTO DEL
SISTEMA DI ACCENSIONE ELETTRONICA

La nuova batteria € rivestita in plastica?

Togliere l'involucro in plastica.

Presenza di fiammate:

/A ATTENZIONE: Non rivestire il vassoio
raccogli-grasso estraibile con
pellicola d'alluminio.

State preriscaldando il barbecue come consigliato?

Per preriscaldare tutti i bruciatori devono essere regolati
su HI per 10-15 minuti.

Le griglie di cottura, i dissipatori di calore e le barre
aromatizzanti Flavorizer® sono ricoperti di grasso
bruciato?

Pulire accuratamente. Consultare il capitolo “PULIZIA

Il vassoio raccogli-grasso € sporco e non consente al
grasso di fluire nella vaschetta portaleccarda?

Pulire il vassoio raccogli-grasso estraibile.

La fiamma che esce dal bruciatore ha un aspetto
irregolare. La fiamma & bassa con bruciatore
posizionato su Hl. Le fiamme non corrono per tutta la
lunghezza del bruciatore.

| bruciatori sono puliti?

Pulire i bruciatori. Consultare il capitolo
“MANUTENZIONE?

L'interno del coperchio appare come ricoperto di
“scaglie’’ (Come di vernice scrostata).

L'interno del coperchio & in smalto porcellanato o acciaio
inox, non verniciato. Pertanto non puo “scrostarsi’ Quello
si vede € grasso “cotto; diventato carbone, che si sta
sfaldando.

NON E UN DIFETTO.

Pulire accuratamente. Consultare il capitolo “PULIZIA’

Gli sportelli dell'armadietto non sono allineati.

Verificare il perno di regolazione situato nella parte
inferiore di ogni sportello.

Allentare i dadi di regolazione. Regolare gli sportelli fino
ad allinearli. Serrare il dado.

del nostro sito Web. Visitare il sito www.weber.com®.

Se, dopo aver messo in atto questi accorgimenti, i problemi persistono, contattare il responsabile di zona del Servizio Assistenza Clienti, consultando I'area contatti
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RIPARAZIONE GUASTI FORNELLO LATERALE

N

PROBLEMA

CONTROLLO

SOLUZIONE

Il fornello laterale non si accende.

Alcuni paesi dispongono di regolatori dotati di dispositivi
di sicurezza per la fuoriuscita di gas in eccesso.
sull'attacco della bombola.

L'alimentazione del gas & chiusa?

E possibile che si sia attivato il dispositivo di
sicurezza contro la fuoriuscita del gas, installato

Aprire I'alimentazione.

Per resettare il dispositivo di sicurezza contro la fuoriuscita del
gas, ruotare tutte le manopole di controllo e la valvola della
bombola in posizione off. Scollegare il regolatore dalla bombola.
Ruotare le manopole di controllo su START/HI. Attendere
almeno 1 minuto. Ruotare le manopole di controllo su OFF.
Ricollegare il regolatore alla bombola. Riaprire lentamente la
valvola della bombola. Consultare il capitolo ACCENSIONE
DEL FORNELLO LATERALE”

La fiamma é debole in posizione HI.

Il tubo flessibile del gas & piegato o attorcigliato?

Raddrizzarlo.

Il pulsante di accensione non funziona.

Il bruciatore si accende con un fiammifero?

Se il bruciatore si accende con il fiammifero, controllare
I'accenditore. Consultare il capitolo “MANUTENZIONE DEL
FORNELLO LATERALE”

del nostro sito Web. Visitare il sito www.weber.com®.
\

Se, dopo aver messo in atto questi accorgimenti, i problemi persistono, contattare il responsabile di zona del Servizio Assistenza Clienti, consultando I'area contatti

MANUTENZIONE

J

PULIZIA

A AVVERTENZA: Spegnere il barbecue a gas Weber® e
attendere che si raffreddi, prima di pulirlo.

/A ATTENZIONE: Non pulire le barre aromatizzanti Flavorizer® o
le griglie di cottura in un forno autopulente.

Superfici esterne - Utilizzare una soluzione di sapone e acqua calda per pulire, poi

sciacquare con acqua.

/A ATTENZIONE: Per pulire il barbecue o il carrello non utilizzare
detersivi per forno, detergenti abrasivi (detersivi per cucina) o
contenenti prodotti agli agrumi, né pagliette abrasive.

Estrarre il vassoio raccogli-grasso- Eliminare il grasso in eccesso, lavare con acqua

saponata calda e risciacquare.

/A ATTENZIONE: Non rivestire il vassoio raccogli-grasso
estraibile con pellicola d'alluminio.

Barre aromatizzanti Flavorizer® e griglie di cottura - Pulire con una spazzola con

setole in acciaio inox. Se necessario, rimuovere dal barbecue e lavare con acqua
saponata calda, poi sciacquare con acqua.

Per conoscere la disponibilita dei ricambi di griglie di cottura e barre
aromatizzanti Flavorizer®, contattare il responsabile del Servizio Assistenza Clienti
di zona consultando I’area contatti del nostro sito. Visitare il sito
www.weber.com®.

Vaschetta portaleccarda - Sono disponibili in commercio vassoi usa e getta in
alluminio; in alternativa & possibile coprire la leccarda con carta d'alluminio. Per pulire la
leccarda, lavare con acqua calda saponata e risciacquare.

Termometro - Pulire con acqua calda e sapone e con una paglietta in plastica.

Forno - Rimuovere eventuali residui dai bruciatori con una spazzola. NON ALLARGARE
| FORI DEI BRUCIATORI (APERTURE). Lavare l'interno della fusione forno utilizzando
acqua calda e sapone, poi risciacquare.

Interno del coperchio - Quando il coperchio & caldo, passare l'interno con carta da
cucina per evitare accumuli di grasso. Il grasso depositato ha I'aspetto di scaglie di
vernice.

Superfici in acciaio inox - Lavare con uno straccio morbido e una soluzione di acqua e
sapone. Fare attenzione a strofinare seguendo la fibratura dell'acciaio inox.

Non utilizzare detersivi contenenti acidi, acqua ragia o xilolo. Risciacquare bene
dopo aver pulito.

COME MANTENERE INALTERATO L'ACCIAIO INOX

Il barbecue, il vano portaoggetti, il pannello di controllo o i ripiani potrebbero essere in
acciaio inox. Far brillare I'acciaio inox € cosa facile. Basta lavarlo con acqua e sapone,
sciacquare con acqua ed asciugare completamente. Nel caso di residui particolarmente
resistenti, & possibile usare una spazzola non in metallo.

A IMPORTANTE: Non utilizzare una spazzola in metallo
o detergenti abrasivi sulle superfici in acciaio inox del
barbecue perché potrebbero graffiarsi.

A IMPORTANTE: Fare attenzione a strofinare/asciugare
seguendo la fibratura dell'acciaio inox per mantenerne
inalterato l'aspetto.

RETINE ANTI-INSETTI WEBER®

Il barbecue a gas Weber®, come qualsiasi altro dispositivo a gas per esterni, &€ un
facile bersaglio per ragni e insetti. Possono annidarsi nella sezione venturi (1) dei tubi
dei bruciatori. Il loro ingresso pud impedire la normale erogazione di gas e causare

il riflusso del gas dall'apertura dell'aria di combustione. Cid potrebbe provocare un
incendio all'interno o intorno all'apertura dell'aria, sotto al pannello di controllo, e
danneggiare seriamente il barbecue.

L'apertura dell'aria di combustione del bruciatore & dotata di una protezione in acciaio
inox (2) per impedire ai ragni e agli insetti di entrare nei tubi del bruciatore attraverso le
aperture dell'aria di combustione.

E consigliabile controllare la retina anti-insetti almeno una volta all'anno. (Consultare
il capitolo “MANUTENZIONE ANNUALE”). Si consiglia di ispezionare e pulire la retina
anti-insetti in presenza dei seguenti segnali:

A) Siavverte contemporaneamente odore di gas e le fiamme del bruciatore sono
“lente” e di colore giallo.

B) Il barbecue non raggiunge la temperatura.

C) Il barbecue si riscalda in modo non uniforme.

D) Uno o piu bruciatori non si accendono.

A PERICOLO

Il mancato intervento, alla comparsa di questi segnali,
potrebbe provocare incendi o esplosioni e causare lesioni
personali gravi o mortali, o danni alle cose.
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MANUTENZIONE

PULIZIA O SOSTITUZIONE DEITUBI DEI BRUCIATORI ( )

Cosa serve: Cacciavite a croce e cacciavite a taglio.

A) Il barbecue a gas Weber® deve essere spento e completamente raffreddato.

B) Scollegare il gas all'origine.

C) Rimuovere i componenti della fusione forno - griglia scaldavivande, griglie e barre
Flavorizer®. (Le piastre di distribuzione del calore non devono essere rimosse.)

Rimozione del pannello di controllo

D) Per rimuovere il pannello di controllo:

a) Rimuovere le manopole di controllo, il pulsante di accensione, il dado di
bloccaggio dell'accenditore e la batteria (1).

b) Rimuovere le viti dal frangivento (2) posizionato sotto al pannello di controllo
utilizzando un cacciavite a croce.

c) Abbassare I'estremita del frangivento ed estrarlo (3).

d) Rimuovere il pulsante di accensione dal pannello di controllo (4) e scollegare
tutti e quattro i fili dal pulsante.

e) Rimuovere le viti dalla parte inferiore del pannello di controllo con un cacciavite
a croce (5).

f)  Sollevare leggermente il pannello di controllo, inclinare verso l'alto la parte \
anteriore e rimuoverlo sollevandolo con cautela (6).
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MANUTENZIONE

Rimozione del bruciatore

E) Per rimuovere i tubi del bruciatore:

a) Rimuovere il cavo(i) dell'accenditore dal morsetto(i) dell'accenditore (7).

b) Rimuovere la vite che fissa il bruciatore alla fusione forno utilizzando un
cacciavite a taglio (8).

c) Tirare il gruppo bruciatore (compreso I'accenditore) verso I'alto ed estrarlo dalla
fusione forno (9).
Nota: Le unita 310/320 hanno un cavo di messa a terra aggiuntivo collegato al
bruciatore centrale (10).

Pulizia del bruciatore

F) Per rimuovere il tubo (i tubi) del bruciatore:

a) Controllare l'interno di ogni bruciatore servendosi di una torcia elettrica (11).

b) Pulire l'interno del bruciatore con un filo metallico (12) (una gruccia di ferro
raddrizzata pud andare).

c) Controllare e pulire I'apertura della serranda dell'aria alle estremita del
bruciatore. Controllare e pulire gli orifizi alla base delle valvole. Utilizzare una
spazzola con setole in acciaio per pulire I'esterno dei bruciatori (13). Cio serve
ad assicurare che tutti i fori del bruciatore siano completamente liberi.

A ATTENZIONE: Non allargare i fori del bruciatore durante la
pulizia.
Rimontaggio del bruciatore.

G) Per rimontare i tubi del bruciatore:

a) Estrarre il bruciatore e il filo dell'accenditore attraverso il foro nella fusione
forno (14). Consultare il capitolo “FUNZIONAMENTO DEL SISTEMA DI
ACCENSIONE ELETTRONICA' per il posizionamento corretto del bruciatore.

b) Allineare il bruciatore con la valvola.

A ATTENZIONE: Le uscite dei bruciatori (15) devono essere

correttamente posizionate sulle uscite delle valvole (16).

c) Riposizionare la vite che fissa il bruciatore alla fusione forno utilizzando un
cacciavite a taglio. Il tubo potrebbe sembrare lento (17), quando la vite & ben
chiusa. E normale.

d) Riposizionare i cavi attraverso le clip dell'accenditore. Consultare di nuovo la
figura (7).

A ATTENZIONE: Tutti i cavi devono essere correttamente
passati attraverso le clip di fissaggio.

e) Collegare i cavi al pulsante, seguendo il codice numerico/colore (18).

Consultare il capitolo “FUNZIONAMENTO DEL SISTEMA DI ACCENSIONE
ELETTRONICA per un corretto collegamento dei cavi.

A AVVERTENZA: prima di utilizzare il barbecue, assicurarsi
che tutte le parti siano correttamente assemblate e che le
viti siano adeguatamente serrate. Il vostro intervento, in
caso di mancata osservanza della presente avvertenza,
potrebbe causare incendi, esplosioni o difetti strutturali, con
conseguenti lesioni personali gravi o mortali e danni alle
cose. ¢
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MANUTENZIONE

FUNZIONAMENTO DEL SISTEMA DI ACCENSIONE
ELETTRONICA

Se il sistema di accensione elettronica non funziona, verificare che il gas arrivi provando
ad accendere i bruciatori con un fiammifero. Consultare il capitolo ACCENSIONE
MANUALE DEL BRUCIATORE PRINCIPALE” Se il fiammifero riesce ad accendere, si
tratta di un problema all'accensione elettronica.

A AVVERTENZA: Tutte le valvole di ritegno e di immissione
devono essere in posizione OFF.

Verificare che la batteria AA (esclusivamente alcalina) sia in buone condizioni e che
sia correttamente installata (1). Alcune batterie sono avvolte in una pellicola protettiva
in plastica. La plastica deve essere tolta. Non confondere questa plastica con
l'etichetta della batteria.

Assicurarsi che i cavi di accensione siano collegati correttamente al pulsante di
accensione. Consultare il capitolo “ISTRUZIONI DI CABLAGGIO DEL PULSANTE DI
ACCENSIONE? riportato di seguito.

Assicurarsi che il gruppo accensione in ceramica sia posizionato interamente nel
canale di accensione del bruciatore (2). Se correttamente posizionato, si sentira uno
scatto (3).

Assicurarsi che il pulsante di accensione elettronica funzioni ascoltando e
controllando che si producano scintille in corrispondenza del bruciatore.

Se il sistema di accensione elettronica non funziona ancora, contattare il
responsabile di zona del Servizio Assistenza Clienti, consultando I'area contatti
del nostro sito. Visitare www.weber.com®.

ISTRUZIONI DI CABLAGGIO DEL PULSANTE DI ACCENSIONE 310/320
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MANUTENZIONE

MANUTENZIONE DEL FORNELLO LATERALE

A AVVERTENZA: Tutte le valvole di ritegno e di immissione
devono essere in posizione OFF.

Assicurarsi che il cavo nero tra I'accenditore e un elettrodo sia collegato.

Assicurarsi che il cavo bianco tra I'accenditore e il morsetto di messa a terra sia
collegato.

La scintilla dovrebbe essere di colore bianco/blu, non giallo.

A) Cavo accenditore (1)
B) Cavo diterra (2)
C) Bruciatore (3) ¢

Griglia fornello laterale
Coperchio fornello laterale —_|
Anello e testa del fornello laterale —_ |

Elettrodo per accenditore —_|

Manopola di controllo

Accenditore

MANUTENZIONE ANNUALE
Ispezione e pulizia delle retine anti-insetti

Per controllare le retine anti insetti rimuovere il pannello di controllo. Se la retina anti-
insetti & impolverata o sporca, rimuovere i bruciatori e pulirla.

Spazzolare delicatamente la retina anti-insetti con una spazzola con setole morbide (ad

es. un vecchio spazzolino).

A ATTENZIONE: Non pulire la retina anti-insetti con strumenti
duri o appuntiti. Non togliere la retina anti-insetti e non
allargare le maglie della stessa.

Picchiettare leggermente il bruciatore per far uscire residui e sporco dal bruciatore. Dopo
aver pulito la retina anti-insetti e il bruciatore, riposizionare il bruciatore.

Se la retina anti-insetti &€ danneggiata o non si puo pil pulire, contattare il responsabile
di zona del Servizio Assistenza Clienti, consultando I'area contatti del nostro sito Visitare
il sito www.weber.com®.

Fiamma caratteristica del bruciatore

| bruciatori del barbecue a gas Weber® sono stati regolati in fabbrica per la corretta
miscelazione di aria e gas. Vengono qui mostrate le caratteristiche tipiche di una fiamma
corretta.

A) Bruciatore (1)

B) Sulle punte, di tanto in tanto, compaiono guizzi di colore giallo (2)
C) Azzurro (3)

D) Blu(4)

Se le fiamme non sono uniformi lungo tutto il bruciatore, seguire le procedure di pulizia
del bruciatore.
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( A ATTENZIONE: questo prodotto é stato sottoposto a controlli di sicurezza ed é certificato solo per I'utilizzo nel |
paese specificato. Consultare I'indicazione del paese sull'esterno della confezione.

Le parti indicate possono contenere gas e sono utilizzate per il trasporto e la combustione di gas. Contattare il Servizio Assistenza Clienti Weber-
Stephen Products Co. per informazioni sulle parti di ricambio originali Weber-Stephen Products Co.

A AVVERTENZA: non tentare di eseguire riparazioni di qualsiasi genere sui componenti atti al trasporto e alla
combustione di gas, senza aver preventivamente consultato il Servizio Assistenza Clienti Weber-Stephen
Products Co. Il vostro intervento, in caso di mancata osservanza della presente avvertenza, potrebbe causare
incendi o esplosioni con conseguenti lesioni personali gravi o mortali o danni alle cose.

Questo simbolo indica che il prodotto non puo6 essere smaltito con i normali rifiuti domestici.
Per informazioni sul corretto smaltimento di questo prodotto nei paesi europei, visitare il sito
www.weber.com® e rivolgersi all'importatore indicato per il vostro paese. Se non si dispone di
accesso a Internet, rivolgersi al rivenditore di zona per conoscere il nome, l'indirizzo e il numero di
telefono dell'importatore.

— P

Se si decide di smaltire o gettare il proprio barbecue, tutte le parti elettriche (come il motore del girarrosto, le batterie, il sistema di accensione,
le lampade per le maniglie) devono essere smontate e smaltite in conformita con le disposizioni RAEE (Normativa sui Rifiuti di Apparecchiature
Elettriche ed Elettroniche). Queste parti devono essere smaltite separatamente dal resto del barbecue.
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GENESIS
BARBECUE A GAZ

Guide d'utilisation du barbecue a gaz (propane)

320/330

#56555

LISEZ ATTENTIVEMENT CE GUIDE A AVERTISSEMENT : avant d'utiliser le
D'UTILISATION AVANT D'UTILISER LE barbecue, effectuez scrupuleusement
| BARBECUE A GAZ. ) toutes les vérifications d'étanchéité
. indiquées dans ce guide. Faites-le
/A DANGER méme si le barbecue a été monté par le
En cas d'odeur de gaz : ___revendeur.

1. Fermez l'arrivée de gaz de l'appareil.

2. Eteignez toute flamme.

3. Ouvrez le couvercle.

4. Sil'odeur persiste, éloignez-vous de
I'appareil et contactez immédiatement
votre fournisseur de gaz ou les
pompiers.

Une fuite de gaz risque de provoquer

un incendie ou une explosion pouvant

entrainer des blessures graves, voire

| mortelles, ou des dommages matériels.

A AVERTISSEMENT : ne tentez pas
d'allumer cet appareil sans avoir
préalablement lu les sections relatives a
I'ALLUMAGE DES RECHAUDS du présent
manuel.

INFORMATIONS DESTINEES A
L'INSTALLATEUR :
Ce guide doit étre conservé par le

| propriétaire pour référence ultérieure.

A AVERTISSEMENT [UTILISATION EN EXTERIEUR UNIQUEMENT.]

1. Ne conservez et n'utilisez ni essence, ni
d’autres gaz / liquides inflammables a
proximité de cet appareil ou de tout autre

appareil. C€:845CL-0012
2. Ne conservez aucune bouteille de gaz ID: 0845

non branchée a proximité de cet appareil

ou de tout autre appareil. | 56555 09/17/10 LP

FR - FRENCH




AVERTISSEMENTS

A DANGER

Le non-respect des instructions relatives aux dangers, aux avertissements et aux précautions contenues dans le présent guide
d'utilisation peut étre a I'origine de blessures graves voire mortelles, et/ou d'un incendie ou d'une explosion susceptible de

provoquer des dommages matériels.

A AVERTISSEMENTS

A Respectez les instructions de branchement du détendeur
correspondant a votre type de barbecue.

A Ne conservez jamais de bouteille de gaz de rechange ou
débranchée sous ou a proximité du barbecue.

A Ne placez pas de housse ou de produit inflammable sur le
barbecue, ou dans la zone de rangement située en-dessous.

A Un montage incorrect peut présenter un danger. Veuillez
respecter scrupuleusement les instructions de montage de
ce manuel.

A Avant d'utiliser votre barbecue a gaz Weber suite a une
période de stockage ou de non-utilisation, vérifiez-le
soigneusement afin de détecter toute fuite de gaz et/ou
obstruction des réchauds. Reportez-vous aux instructions
contenues dans le présent guide pour les procédures de
vérification correctes.

A N'utilisez pas de flamme pour vérifier s'il existe une fuite de
gaz.

A Ne faites pas fonctionner le barbecue a gaz Weber® en cas
de probléme d'étanchéité au niveau des raccordements de
gaz.

A Aucun produit inflammable ne doit étre présent dans un
rayon d'environ 60 cm tout autour du barbecue.

A Ne permettez pas aux enfants utiliser le barbecue a gaz
Weber®. Les piéces accessibles du barbecue peuvent étre
trés chaudes. Eloignez les jeunes enfants du barbecue
pendant son utilisation.

/A Faites preuve de prudence lorsque vous utilisez le barbecue
a gaz Weber®. Il est en effet chaud pendant la cuisson et
le nettoyage et ne doit pas étre laissé sans surveillance ni
déplacé pendant son utilisation.

A En cas d'extinction des réchauds pendant la cuisson,
fermez tous les robinets de gaz. Ouvrez le couvercle et
attendez cinq minutes avant de tenter d'allumer a nouveau
le barbecue conformément aux instructions de la section
“Allumage”.

A N'utilisez ni charbon, ni briquettes, ni pierres de lave dans le
barbecue a gaz Weber®.

A

A

A

Pendant la cuisson, ne vous penchez jamais au-dessus du
barbecue ouvert. Ne posez jamais les mains ou les doigts
sur le bord avant de la cuve de cuisson.

En cas d'embrasement brusque, éloignez les aliments des
flammes jusqu'a ce qu'elles aient perdu de leur intensité.

En cas de feu de friture, coupez I'alimentation de tous les
réchauds et laissez le couvercle abaissé jusqu'a ce que le
feu s'éteigne.

Nettoyez correctement et régulierement votre barbecue a
gaz Weber®.

Lors du nettoyage des robinets et des réchauds,
n'agrandissez jamais les orifices.

Le propane n'est pas un gaz naturel. Toute tentative de
conversion/d'utilisation de gaz naturel avec un appareil
fonctionnant au propane est une opération dangereuse
entrainant I'annulation de votre garantie.

L'utilisation d'une bouteille de gaz endommagée ou
rouillée peut étre dangereuse. En cas de détérioration ou
en présence de rouille sur la bouteille, faites-la vérifier par
votre fournisseur de gaz. N'utilisez pas de bouteille de gaz
avec un robinet endommagé.

Méme si votre bouteille de gaz semble étre vide, elle peut
toujours contenir du gaz. Transportez et conservez la
bouteille de maniére adéquate.

Ne tentez jamais, pour quelque raison que ce soit, de
débrancher le détendeur de gaz, ni un raccord de gaz
pendant I'utilisation du barbecue.

Portez des gants résistant a la chaleur lorsque vous utilisez
le barbecue.

N'utilisez pas ce barbecue si toutes les piéces ne sont
pas en place. L'appareil doit étre correctement monté,
conformément aux instructions figurant dans la section
“Montage”.

Ne montez pas ce type de barbecue dans un ensemble
intégré ou a coulisse. Le non-respect de cet avertissement
peut entrainer un risque d'incendie ou d'explosion causant
des dommages matériels et des blessures corporelles
graves voire mortelles.
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VUE ECLATEE 320

Genesis_320_LP_GB_062110




LISTE DES PIECES DE LA VUE ECLATEE 320

1. Thermométre 17. Support de bac de récupération 33. Déflecteur d'air

2. Collerette de fixation du thermomeétre 18. Chassis gauche 34. Bouton de réglage gaz

3. Couvercle 19. Support de chassis avant 35. Flexible de collecteur

4. Poignée 20. Porte gauche 36. Traversée de cloison

5. Grille de réchauffage 21. Porte droite 37. Support de retenue du flexible
6. Plan de travail gauche 22. Poignée de porte 38. Flexible/Détendeur

7.  Grille de cuisson 23. Axe d'articulation et goupille du couvercle 39. Chassis droit

8. Tube de réchaud 24, Réchaud latéral 40. Panneau arriére

9. Barre Flavorizer® 25. Plan de travail droit 41. Etagere inférieure

10. Allumeur 26. Conduite de gaz du réchaud latéral 42. Crochet du porte-bouteille

11. Cuve 27. Collecteur de gaz 43. Porte-bouteille de gaz

12. Réflecteur de chaleur 28. Protection thermique 44. Supports de fixation de la bouteille
13. Bac a graisse coulissant 29. Clip aressort 45. Butoir de bouteille de gaz

14. Support de chassis 30. Console de contrdle gaz 46. Roulette

15. Barquette jetable en aluminium 31. Bouton d'allumage 47. Porte-allumette

16. Bac de récupération 32. Module d'allumage 48. Roulette avec frein
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VUE ECLATEE 330
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LISTE DES PIECES DE LA VUE ECLATEE 330

1. Thermométre 18. Chassis gauche 35. Bouton de réglage gaz
2. Collerette de fixation du thermometre 19. Support de chassis avant 36. Bouton Sear Station®
3. Couvercle 20. Porte gauche 37. Flexible de collecteur
4. Poignée 21. Porte droite 38. Traversée de cloison
5. Grille de réchauffage 22. Poignée de porte 39. Support de retenue du flexible
6. Plan de travail gauche 23. Axe d'articulation et goupille du couvercle 40. Flexible/Détendeur
7.  Grille de cuisson 24. Réchaud latéral 41. Chassis droit
8. Tube de réchaud 25. Plan de travail droit 42. Panneau arriére
9. Barre Flavorizer® 26. Conduite de gaz du réchaud latéral 43. Etagere inférieure
10. Allumeur 27. Collecteur de gaz 44. Crochet du porte-bouteille
11. Cuve 28. Protection thermique 45. Porte-bouteille de gaz
12. Réflecteur de chaleur 29. Clip aressort 46. Butoir de bouteille de gaz
13. Bac a graisse coulissant 30. Console de controle gaz 47. Supports de fixation de la bouteille
14. Support de chassis 31. Pr9tgction thermique du réchaud de 48. Roulette
saisie
15. Barquette jetable en aluminium 49. Porte-allumette

32. Bouton d'allumage

16. Bac de récupération 50. Roulette avec frein
33. Module d'allumage

17. Support de bac de récupération
34. Déflecteur d'air
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INS CTIONS GENERALES

Votre barbecue Weber® est un appareil de cuisson portable d'extérieur. Le barbecue a
gaz Weber® vous permet de griller, de rotir et de cuire en obtenant des résultats difficiles
a reproduire avec des appareils de cuisson en intérieur. Grace au couvercle et aux
barres Flavorizer®, vous donnerez a vos aliments la saveur “du plein air’

Le barbecue a gaz Weber® est portable, si bien que vous pouvez aisément le déplacer
ou que vous le souhaitiez dans votre jardin ou sur votre terrasse. Vous pourrez
également transporter le barbecue a gaz Weber® ol vous voulez, ol que vous soyez.

Le gaz liquide (propane) est d'utilisation rapide et vous offre un meilleur contréle de
cuisson que le charbon.

¢ Ces instructions donnent les indications minimales a suivre pour le montage du
barbecue a gaz Weber®. Nous vous conseillons donc de les lire attentivement avant
d'utiliser le barbecue a gaz Weber®.

* Ne permettez pas aux enfants d'utiliser cet appareil.

¢ Ne connectez pas cet appareil au robinet de gaz naturel (gaz de ville). Les robinets et
les orifices sont congus uniquement pour fonctionner au propane liquide.

* N'utilisez pas cet appareil avec des briquettes de charbon de bois ou des pierres de
lave.

» Utilisez uniquement des bouteilles de propane ou de butane de 6 ou13 kg.

¢ Au Royaume-Uni, cet appareil doit étre équipé d'un détendeur conforme a la norme
BS 3016, a sortie nominale de 37 millibars (fourni avec le barbecue).

* Evitez de plier le flexible.

¢ Lalongueur du flexible ne doit pas étre supérieure a 1,5 metres.

¢ On recommande de remplacer le flexible de gaz de votre barbecue a gaz Weber
tous les 5 ans. Dans certains pays, la réglementation locale impose un intervalle de
remplacement inférieur a 5 ans, dans ce cas respectez la réglementation nationale
qui a la priorité sur les réglementations internationales.

¢ Les piéces scellées par le fabricant ne doivent pas étre modifiées par I'utilisateur.

¢ Une modification quelconque de I'appareil peut étre dangereuse.

e Utilisez uniquement un flexible approprié et un détendeur homologués dans le pays
d'utilisation.

e Les détendeurs et les flexibles de remplacement doivent étre conformes aux
spécifications du fabricant de I'appareil de cuisson d'extérieur. ¢

RANGEMENT

e Lorsque vous n'utilisez pas le barbecue a gaz Weber®, fermez le robinet de la
bouteille de gaz.

* En cas de stockage du barbecue & gaz Weber® & l'intérieur, débranchez la conduite
d'alimentation de gaz. En revanche, vous devez conserver la bouteille de gaz a
I'extérieur, en un lieu bien ventilé.

e Sivous laissez la bouteille de gaz branchée dans le barbecue a gaz Weber®,
conservez le barbecue ainsi que la bouteille a I'extérieur, en un lieu bien ventilé.

* Les bouteilles de gaz doivent étre conservées a I'extérieur, en un lieu bien ventilé et
hors de la portée des enfants. Ne conservez pas les bouteilles de gaz débranchées
dans un espace clos tel qu'un batiment, un garage ou tout autre espace fermé. ¢

UTILISATION
A AVERTISSEMENT : cet appareil est destiné a étre utilisé

uniquement a I'extérieur. Ne l'utilisez jamais dans des
garages, ni sous des porches ou dans des vérandas
couvert(e)s ou fermé(e)s.

AVERTISSEMENT : le barbecue a gaz Weber® ne doit jamais
étre utilisé sous un toit ou un auvent combustibles non
protégés.

AVERTISSEMENT : le barbecue ne doit pas étre utilisé a
moins de 60 cm de matériaux combustibles.
AVERTISSEMENT : le barbecue a gaz Weber® n'est pas
concu pour étre installé dans une caravane et/ou sur un
bateau.

AVERTISSEMENT : le barbecue tout entier chauffe en cours
d'utilisation. Ne le laissez jamais sans surveillance.
AVERTISSEMENT : maintenez le fil de I'alimentation
électrique et le flexible d'alimentation en gaz loin des
surfaces chaudes.

AVERTISSEMENT : éloignez de la zone de cuisson les
liquides et les vapeurs inflammables (essence, alcool, etc.)
ainsi que tout matériau combustible.

AVERTISSEMENT : ne conservez jamais une bouteille de
gaz supplémentaire (de rechange) a proximité du barbecue
a gaz Weber®.

AVERTISSEMENT : cet appareil devient trés chaud en cours
d'utilisation. Soyez prudent, particulierement en présence
d'enfants ou de personnes ageées.

AVERTISSEMENT : ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est
allumé.

AVERTISSEMENT : portez des gants de protection lorsque
vous utilisez I'appareil. «




INSTRUCTIONS RELATIVES AU GAZ

CONSIGNES DE SECURITE POUR LA MANIPULATION DES
BOUTEILLES DE GAZ PROPANE

Le gaz propane liquide est un produit pétrolier, au méme titre que I'essence et le

gaz naturel. Le propane liquide est a I'état gazeux dans des conditions normales de
température et de pression. Sous une pression modérée dans une bouteille de gaz,
le propane passe a I'état liquide. Lorsque la pression diminue, le liquide se vaporise
instantanément et se transforme en gaz.

L'odeur du propane ressemble a celle du gaz naturel. Soyez conscient de cette odeur.
Le propane est plus dense que I'air. Une fuite de gaz propane risque de s'accumuler
dans les zones basses et de ne pas se disperser.

La bouteille de propane doit étre installée, transportée et conservée en position
verticale. Veillez a ne pas faire tomber les bouteilles de propane ; manipulez-les avec
soin.

Ne transportez et ne conservez jamais une bouteille de propane dans des lieux ou

la température peut atteindre 51°C (trop chaude pour pouvoir la tenir a la main, par
exemple : ne laissez pas la bouteille de propane dans une voiture par temps chaud).
Manipulez les bouteilles de propane ou de butane “vides” aussi délicatement que

les bouteilles pleines. Méme lorsqu'il ne reste plus de gaz dans la bouteille, il peut
subsister du gaz sous pression a l'intérieur. Fermez toujours le robinet de la bouteille
de gaz avant de débrancher le flexible.

N'utilisez pas une bouteille de propane endommagée. Les bouteilles bosselées,
rouillées ou dont le robinet est endommagé peuvent étre dangereuses ; elles doivent
étre remplacées immédiatement par des bouteilles neuves.

L'étanchéité du joint entre le flexible et la bouteille de propane liquide doit étre vérifiée
a chaque branchement de la bouteille a I'appareil. Par exemple, vérifiez I'étanchéité a
chaque remplissage de la bouteille de propane.

Vérifiez que le détendeur est monté avec le petit orifice de ventilation orienté vers le
bas de fagon & éviter une accumulation d'eau a ce niveau. Cet évent doit étre exempt
de saletés, de graisse, d'insectes, etc. ¢

REMPLACEMENT DU FLEXIBLE ET DU DETENDEUR

Pays Référence de piéce
République tcheque / Lettonie / Lituanie/ Roumanie /
X o 41576

Slovaquie / Slovénie
Grande Bretagne 41588
Danemark / Finlande / Norvége / Portugal / Espagne 41619
France 41638
Belgique 41639
Suisse 41676
Suéde 41677
Autriche / Allemagne 41679
Grece / Italie 41680
Pays-Bas 41681
Pologne 43196
Hongrie 43197
Estonie 89169
Turquie 89170
A IMPORTANT :on recommande de remplacer le flexible

de gaz de votre barbecue a gaz Weber tous les 5

ans. Dans certains pays, la réglementation nationale

impose que l'intervalle de remplacement du flexible

de gaz soit inférieur a 5 ans, si tel est le cas, respectez

cette réglementation nationale qui a la priorité sur la

| réglementation internationale.

TYPE & PRESSION DU

GAZ

Bulgarie, Chypre, République Tcheque, Danemark,
Estonie, Finlande, Hongrie, Islande, Lettonie,
Lituanie, Malte, Pays-Bas, Norvége, Roumanie,
Slovaquie, Slovénie, Espagne, Suéde, Turquie

1,B/P - 30 mbar

Belgique, France, Gréce, Irlande, ltalie,
Luxembourg, Portugal, Suisse, Royaume-Uni

I,, - 28-30 / 37 mbar

Pologne

1,B/P - 37 mbar

Autriche, Allemagne

INFORMATIONS RELATIVES A LA CONSOMMATION

1,B/P - 50 mbar

kW Propane Butane
Genesis® 310 11,14 12,7
Genesis® 320 14,65 16,71
Genesis® 330 17,58 20,1

g/h Propane Butane
Genesis® 310 796 924
Genesis® 320 1047 1216
Genesis® 330 1257 1463
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INSTRUCTIONS RELATIVES AU GAZ

CHOIX DE L'EMPLACEMENT POUR L'INSTALLATION DE LA
BOUTEILLE DE GAZ

Choisissez 'une des trois possibilités pour déterminer I'emplacement de la bouteille de
gaz ; installez-la dans le meuble, placez-la sur le porte-bouteille ou sur le sol. Le type et

la taille de la bouteille que vous avez achetée contribuent a déterminer I'emplacement
d'installation de celle-ci.

Installation a l'intérieur du meuble

Vous pouvez raccorder la bouteille de gaz propane liquide dans le meuble si sa taille est
conforme aux exigences indiquées au point (1). Pour pouvoir utiliser en toute sécurité la
bouteille a l'intérieur du meuble, respectez les consignes suivantes :

A) La base de la bouteille doit s'insérer entre les supports de bouteille et se poser a
plat sur le panneau inférieur.

Dimensions de la bouteille
Hauteur 465 mm maximum
Largeur 289 mm - (base rectangulaire) ou
318 mm (base ronde) maximum

B) Capacité de la bouteille de gaz
6 kg maximum

Plusieurs modéles de bouteilles sont illustrés avec les dimensions autorisées (2).

A AVERTISSEMENT : si la bouteille de gaz achetée ne répond
pas aux exigences de taille, n'essayez pas de la raccorder
a l'intérieur du meuble. Installez la bouteille sur le porte-
bouteille ou placez-la sur le sol. Sinon, vous risqueriez
d'endommager le flexible et de provoquer un incendie ou
une explosion, ce qui risque d'entrainer des blessures
graves voire mortelles ainsi que des dommages matériels. «

<—306 mm—

|_63mm
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I Il
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INS GAZ

INSTALLATION DE LA BOUTEILLE ( )

Achetez une bouteille de gaz pleine auprés de votre fournisseur de gaz.

CTIONS RELATIVES A

La bouteille doit toujours étre installée, transportée et conservée en position verticale.
Ne laissez jamais la bouteille tomber ni étre manipulée de fagon imprudente. Ne
conservez jamais une bouteille de gaz a un emplacement ou la température peut
dépasser 51°C (trop chaude pour étre manipulée a la main). Par exemple, ne laissez
pas la bouteille de gaz dans votre voiture par temps chaud. (Voir : “CONSIGNES DE
SECURITE POUR LA MANIPULATION DE BOUTEILLES DE GAZ").

Montage des supports de fixation de la bouteille de gaz

Accessoires nécesaires : supports de fixation de la bouteille de gaz (1).

A) Ouvrez le meuble. Les supports de fixation s'insérent dans les orifices de montage
sur le fond du meuble comme illustré (2). Insérez les pattes du support de fixation
de la bouteille dans les fentes rectangulaires. Fixez fermement en faisant pivoter les
supports de fixation vers le bas pour bloquer la patte centrale.

B) Soulevez et placez la bouteille entre les supports de fixation (3) sur le fond du
meuble. La base de la bouteille de gaz doit s'insérer entre les supports de fixation (4).

C) Placez la bouteille de fagon a orienter 'ouverture du robinet vers I'avant du
barbecue.

Assurez-vous que les supports de fixation de la bouteille sont montés sur le fond du
meuble et que la base de la bouteille est bien placée entre les supports.
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INSTRUCTIONS RELATIVES AU GAZ

Installation en dehors du meuble ( )

Si votre bouteille de gaz n'est pas conforme aux recommandations relatives au type et a
la taille : Installez la bouteille sur le porte-bouteille ou posez-la sur le sol. De toute fagon,
la bouteille doit étre placée a I'extérieur du meuble, a la droite du barbecue.

Installation de la bouteille sur le porte-bouteille

Accessoires nécessaires : crochet du porte-bouteille (1) et porte-bouteille (2).

D) Positionnez le crochet du porte-bouteille sur le panneau extérieur droit du barbecue.
Fixez-le a I'aide de vis, rondelles et écrous (3).

E) Montez les butoirs de bouteille de gaz (4) dans les deux pergages situés sous le
crochet du porte-bouteille. Fixez-les a I'aide de vis, rondelles et écrous.

F) Placez la bouteille de fagon a orienter I'ouverture du robinet vers I'avant du
barbecue.

G) Tenez le porte-bouteille et inclinez la bouteille de gaz de fagon a positionner les
deux supports pliés du porte-bouteille sous la flange située a la base de la bouteille.
Ajustez la longueur de la sangle a la largeur de la bouteille et encliquetez les
extrémités (5).

H) Soulevez et placez le porte-bouteille sur le crochet, comme illustré (6).

Positionnement au sol

1) Placez la bouteille sur le sol, a I'extérieur du meuble, a la droite du barbecue (7).
J) Tournez la bouteille de gaz de fagon a positionner 'ouverture du robinet vers l'avant
du barbecue a gaz Weber®. ¢

Le barbecue illustré peut
étre légérement différent du
modeéle que vous avez acheté.
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INSTRUCTIONS RELATIVES AU GAZ

PREPARATION DU BRANCHEMENT DE LA BOUTEILLE DE GAZ

Le détendeur doit étre fixé sur le panneau latéral avec le support de retenue du flexible
fourni.

Installation a l'intérieur du meuble

A) Ouvrez les portes du meuble.

B) Faites glisser le support de retenue du flexible (1) le long du flexible afin de I'aligner
avec les orifices de montages situés sur le panneau frontal de droite. Fixez-le a
I'aide de deux vis cruciformes/rondelles/boulons (2).

A AVERTISSEMENT : le flexible doit étre fixé sur le panneau
latéral avec son support de retenue. Si le flexible n'est
pas bien fixé a son support, il pourrait s'endommager et
provoquer un incendie ou une explosion, ce qui risque
d'entrainer des blessures graves voire mortelles ainsi que
des dommages matériels.

Remarque : assurez-vous que les supports de fixation de la bouteille sont montés sur

le fond du meuble et que la base de la bouteille est bien placée entre les supports de
fixation.

Installation en dehors du meuble

C) Ouvrez les portes du meuble.

D) Faites passer le flexible du détendeur et le support de retenue du flexible (1) a
travers I'ouverture du panneau latéral.

E) Alignez-le avec les trous de montage situés en dessous de I'ouverture du panneau
latéral. Fixez-le a I'aide de deux vis cruciformes/rondelles/boulons (2).

/A AVERTISSEMENT : le flexible doit étre fixé sur le panneau
latéral avec son support de retenue. Si le flexible n'est
pas bien fixé a son support, il pourrait s'endommager et
provoquer un incendie ou une explosion, ce qui risque
d'entrainer des blessures graves voire mortelles ainsi que
des dommages matériels.
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INSTRUCTIONS RELATIVES AU GAZ

BRANCHEMENT DE LA BOUTEILLE DE GAZ PROPANE ( )

A Avertissement : vérifiez que le robinet ou le détendeur de la
bouteille de gaz est fermé.

A) Branchez la bouteille de gaz.

Certains détendeurs sont équipés d'un systéeme de branchement a poussoir, alors
que d'autres comportent un écrou a filetage contraire a raccorder au robinet de la
bouteille de gaz. Suivez les instructions de branchement du détendeur indiquées en
fonction de votre type de détendeur.

a) Vissez le raccord du détendeur sur la bouteille de gaz en le tournant dans
le sens des aiguilles d'une montre (1). Positionnez le détendeur de fagon a
orienter les orifices de ventilation (2) vers le bas.

b) Vissez le raccord du détendeur sur la bouteille de gaz en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre (3) (4).

c) Veérifiez que le levier du détendeur (5) est poussé vers le bas/en position fermé.
Enfoncez le détendeur sur le robinet de la bouteille de gaz jusqu'a ce qu'il soit
correctement enclenché (6).

d) Veérifiez que le levier du détendeur est en position fermé. Faites glisser la
collerette du détendeur vers le haut (7). Enfoncez le détendeur sur le robinet , \
de la bouteille de gaz et maintenez la pression. Faites glisser la collerette en
position de fermeture (8). Si le détendeur ne se verrouille pas, recommencez la
procédure. ¢
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INSTRUCTIONS RELATIVES AU GAZ

PREPARATION DU TEST D'ETANCHEITE ( )

A AVERTISSEMENT : les raccordements de gaz du barbecue a
gaz ont été testés en usine. On recommande cependant de
vérifier I'étanchéité de tous les raccordements de gaz avant
d'utiliser le barbecue a gaz.

Retirez les boutons de réglage gaz et la console de contrdle gaz pour

vérifier I'étanchéité.

Accessoires nécessaires : tournevis cruciforme.

A) Retirez les boutons de réglage gaz, le bouton d'allumage, I'écrou de retenue et la
batterie (1).

B) Retirez les vis du déflecteur d'air a I'aide d'un tournevis cruciforme (2).

C) Inclinez I'extrémité du déflecteur d'air vers le bas et faites glisser le déflecteur pour
I'extraire (3).

D) Laissez le module d'allumage pendre au bout des cables. Ne le débranchez pas (4).

E) Retirez les vis de la face inférieure de la console de controle gaz a l'aide d'un
tournevis cruciforme (5).

F) Levez légerement la console de contréle gaz, inclinez le bord avant vers le haut et
soulevez-la doucement (6). v

G) Reposez la console de contrdle gaz et le déflecteur d'air une fois le test d'étanchéité
terminé. ¢

Le barbecue illustré peut étre Iégérement
différent du modéle que vous avez acheté.

WWW.WEBER.COM® [T



RECHERCHEZ LES FUITES DE GAZ EVENTUELLES

s \

/A DANGER

Ne recherchez pas les fuites de gaz a I'aide d'une flamme.
Assurez-vous qu'aucune étincelle ou flamme ne peut se
produire a proximité de la zone pendant la procédure de
vérification de I'étanchéité. Les étincelles et les flammes
provoqueraient un incendie ou une explosion, ce qui
risquerait d'étre a I'origine de blessures graves voire
mortelles ainsi que de dommages matériels.

/

\ J

A AVERTISSEMENT : on recommande de vérifier I'étanchéité a
chaque déconnexion et reconnexion d'un raccord de gaz.

Remarque : I'étanchéité des raccordements réalisés en usine a été soigneusement
vérifiée. Les flammes des réchauds ont été testées. Par précaution, il est cependant
conseillé de revérifier I'étanchéité de tous les raccordements avant d'utiliser votre
barbecue a gaz Weber®. Il peut en effet arriver que des plusieurs raccords de gaz
soient desserrés ou endommagés lors du transport et de la manutention du produit.

A AVERTISSEMENT : effectuez ces vérifications d'étanchéité
méme si votre barbecue a été assemblé par le revendeur ou
en magasin.

Remarque : certaines solutions de test d'étanchéité, y compris I'eau savonneuse,
pouvant s'avérer légérement corrosives, rincez correctement tous les raccords a I'eau
claire aprés avoir vérifié I'étanchéité.

Si votre barbecue a gaz est doté d'un réchaud latéral, assurez-vous que ce dernier est

al'arrét.

Pour vérifier I'étanchéité : ouvrez la bouteille de gaz en tournant le robinet dans le sens

contraire des aiguilles d'une montre.

A AVERTISSEMENT : n'allumez pas les réchauds pendant la
vérification de I'étanchéité.

Accessoires nécessaires : eau savonneuse et un chiffon ou une brosse pour son
application.

A) Mélangez I'eau et le savon.

B) Ouvrez le robinet de la bouteille de gaz en suivant la procédure appropriée en
fonction du type de bouteille et de détendeur.

a) Tournez le robinet de la bouteille de gaz dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre (1) (2) (3).

b) Déplacez le levier du détendeur vers le haut, en position d'ouverture (4).

c) Déplacez le levier du détendeur vers le haut, en position d'ouverture (5).

C) Mouillez le raccord avec la solution savonneuse afin de vérifier I'étanchéité en
recherchant des bulles. La présence de bulles indique une fuite de gaz. En cas de
fuite, fermez le robinet de gaz et serrez le raccord. Ouvrez & nouveau le robinet de
gaz et vérifiez encore une fois I'étanchéité a l'aide de la solution savonneuse. Si la
fuite persiste, contactez le service client du revendeur Weber de votre zone. Vous
trouverez ses coordonnées sur notre site web a I'adresse www.weber.com®.

D) Aprés avoir vérifié I'absence de fuite, fermez le robinet de gaz a la source et rincez
les raccords a I'eau claire.

16



INSTRUCTIONS RELATIVES AU GAZ

Vérifiez les points suivants

5

Flexible du détendeur au raccord de traversée de cloison (1).

Conduite de gaz principale au raccord de traversée de cloison (2).

Conduite de gaz principale au collecteur de gaz (3).

Conduite de gaz du réchaud latéral au collecteur de gaz (4).

Raccord du réchaud latéral a la cuvette du réchaud latéral (5).

Raccord du réchaud latéral aux raccordements du robinet du réchaud latéral (6).

AVERTISSEMENT : en cas de fuite au niveau d'un
raccordement connexion (1, 2, 3, 4, 5 ou 6), resserrez

le raccord a I'aide d'une clé, puis vérifiez a nouveau
I'étanchéité a I'aide d'une solution d'eau savonneuse. Si une
fuite persiste aprés le resserrage du raccord, COUPEZ le
gaz. N'UTILISEZ PAS LE BARBECUE. Contactez le service
client du représentant Weber de votre zone. Vous trouverez
ses coordonnées sur notre site Web a I'adresse
www.weber.com®.

Raccordement de la prise a démontage rapide du réchaud latéral (7).
Raccordement du détendeur a la bouteille de gaz (8).

Raccordement du flexible du détendeur au détendeur (9).
Raccordements des robinets au collecteur de gaz (10).

AVERTISSEMENT : en cas de fuite au niveau des
raccordements (7, 8, 9 ou 10), COUPEZ le gaz. N'UTILISEZ
PAS LE BARBECUE. Contactez le service client du
représentant Weber de votre zone. Vous trouverez ses
coordonnées sur notre site Web a I'adresse
www.weber.com®.

Apres avoir vérifié I'absence de fuite, COUPEZ I'alimentation de gaz a la source et
rincez les raccords a I'eau claire.

Remontez la console de contréle gaz.

Accessoires nécessaires : tournevis cruciforme.

0)
P)
Q)
R)

S)
T

Placez la bordure supérieure de la console de contréle gaz sur les pattes du
chassis. Enfoncez pour mettre en position.

Réinstallez le module d'allumage.

Faites glisser les deux languettes plus courtes du déflecteur d'air dans la bordure de
la console de contréle gaz tout en insérant la languette la plus longue par dessus la
bordure externe. Consultez les illustrations précédentes a titre de référence.

Alignez les vis sur les percages du support de la console de contrble gaz et du
chéssis.

Serrez les vis.

Placez les boutons de réglage correspondants sur les tiges de manceuvre.

)))//4/
)

I)Il))'

W)
L

Le barbecue illustré peut
étre légerement différent du
modeéle que vous avez acheté.
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INSTRUCTIONS RELATIVES AU GAZ

REMPLISSAGE DE LA BOUTEILLE DE GAZ PROPANE ( )

On recommande de faire remplir la bouteille de propane liquide avant qu'elle ne soit
complétement vide. Pour ce faire, apportez votre bouteille de gaz chez un revendeur de
gaz propane.

Dépose de la bouteille de gaz :

A) Coupez l'alimentation en gaz, puis débranchez le détendeur avec le flexible de la
bouteille de gaz. Suivez les instructions de branchement du détendeur illustrées en
fonction de votre type de détendeur
a) Dévissez le raccord du détendeur monté sur la bouteille en le tournant dans le

sens inverse des aiguilles d'une montre (1).

b) Dévissez le raccord du détendeur monté sur la bouteille en le tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre (2) (3).

c) Abaissez le levier du détendeur (4) jusqu'a la position de fermeture. Enfoncez
le levier du détendeur et poussez dessus jusqu'a libérer le détendeur de la
bouteille (5).

d) Mettez le levier du détendeur sur la position de fermeture (6). Faites glisser la
collerette du détendeur vers le haut (7) pour détacher celui-ci de la bouteille de

gaz.

B) Remplacez la bouteille vide par une bouteille pleine. ¢ p

REBRANCHEMENT DE LA BOUTEILLE DE GAZ PROPANE
Reportez-vous 4 la section “RACCORDEMENT DE LA BOUTEILLE DE GAZ: ¢
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AVANT D'UTILISER LE BARBECUE

BAC A GRAISSE COULISSANT ET BARQUETTE EN ALUMINIUM ( )
JETABLE
Votre barbecue intégre un systeme de recueil des graisses. Avant chaque utilisation,

vérifiez I'absence d'accumulation de graisse au niveau du bac a graisse coulissant et de
la barquette en aluminium jetable.

Eliminez I'excés de graisse a I'aide d'une spatule en plastique ; voir lllustration. Au
besoin, nettoyez le bac a graisse coulissant et la barquette en aluminium avec une
solution d'eau savonneuse, puis rincez a I'eau claire. Remplacez la barquette en
aluminium jetable si nécessaire.

/A AVERTISSEMENT : avant chaque utilisation, vérifiez
I'absence d'accumulation de graisse au niveau du bac a
graisse coulissant et de la barquette en aluminium jetable.
Eliminez I'excés de graisse afin d'éviter qu'elle ne prenne
feu. Un feu de friture peut entrainer des blessures graves ou
provoquer des dommages matériels.

/A ATTENTION : ne recouvrez pas le bac a graisse de papier
aluminium. «

INSPECTION DE L'ALLUMEUR ELECTRONIQUE (

Vérifiez que la batterie AA (alcaline uniquement) est un bon état et qu'elle est
correctement installée (1). Certaines batteries sont entourées d'une protection en
plastique, qui doit étre enlevée avant leur utilisation. Ne confondez pas cette protection
en plastique avec I'étiquette de la batterie. ¢

INSPECTION DU FLEXIBLE (

A l'inspection, le flexible ne doit présenter aucun signe de craquelure.

A AVERTISSEMENT : avant chaque utilisation, vérifiez que le
flexible ne présente aucune entaille, craquelure, abrasion
ou coupure. Si le flexible est endommagé de quelque fagon
que ce soit, n’utilisez pas le barbecue. Remplacez le flexible
uniquement par un flexible de rechange Weber® autorisé.
Contactez le service client du représentant Weber de votre
zone. Vous trouverez ses coordonnées sur notre site Web a
I'adresse www.weber.com®. «
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ALLUMAGE ET UTILISATION DU RECHAUD PRINCIPAL

ALLUMAGE DU RECHAUD PRINCIPAL

Vous trouverez un résumé des instructions d'allumage a l'intérieur du meuble, sur la
porte gauche.

s \

A DANGER

Si vous ne soulevez pas le couvercle avant d'allumer les
réchauds ou que vous n'attendez pas les cinq minutes
nécessaires pour la dissipation du gaz lorsque le barbecue
ne s'allume pas, une explosion risque de se produire et de

O — ONINEEEE O == ()
T 4

OFF START/HI MEDIUM Low
(Arrét) (Démarrage/ (Moyen) (Faible)
Réglage Fort)

provoquer des blessures graves voire mortelles.

Systéme d'allumage électronique

Remarque : chaque bouton de réglage gaz actionne un réchaud individuel. Le
systeme d'allumage électronique allume le réchaud grdce a une étincelle générée par
I'électrode de I'allumeur intégré a la chambre d'allumage Gas Catcher™. Enfoncez

et poussez sur le bouton d'allumage électronique pour générer cette étincelle. Vous
entendrez un cliquetis.

/A AVERTISSEMENT : avant chaque utilisation, vérifiez que le
flexible ne présente aucune entaille, craquelure, abrasion
ou coupure. Si le flexible est endommagé de quelque facon
que ce soit, n'utilisez pas le barbecue. Remplacez le flexible
uniquement par un flexible de rechange Weber® autorisé.
Contactez le service client du représentant Weber de votre
zone. Vous trouverez ses coordonnées sur notre site Web a
I'adresse www.weber.com®.

A) Soulevez le couvercle (1).

B) Assurez-vous que tous les boutons de réglage des réchauds sont mis en position

de fermeture (2). (Poussez sur le bouton de réglage gaz et tournez-le dans le sens
des aiguilles d'une montre pour vous assurer qu'il est bien sur la position OFF.)

A AVERTISSEMENT : les boutons de réglage des réchauds
doivent étre en position OFF avant I'ouverture du robinet de
la bouteille de gaz.

C) Ouvrez le robinet de la bouteille de gaz en suivant la procédure appropriée en
fonction du type de bouteille et de détendeur (3).

A AVERTISSEMENT : ne vous penchez pas au-dessus du
barbecue ouvert.

D) Enfoncez et faites tourner le bouton de réglage gaz jusqu'a la position START/HI (4).

E) Maintenez le bouton d'allumage électronique enfoncé. Vous entendrez un cliquetis (5).

F) Vérifiez que le réchaud est allumé en regardant & travers les grilles de cuisson. Une
flamme doit étre visible (6).

A AVERTISSEMENT : si le réchaud ne s'allume pas au bout
de cing secondes, arrétez et mettez le bouton de réglage
gaz sur la position OFF, puis attendez 5 minutes pour faire
dégager le gaz avant de réessayer ou de tenter d'allumer le
réchaud a l'aide d'une allumette.

G) Pour allumer les autres réchauds, suivez les étapesde D a F. ¢

POUR ETEINDRE LE BARBECUE

Enfoncez les boutons de réglage de chaque réchaud et tournez-les dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la position OFF. Coupez I'alimentation de gaz a la source. ¢

ELECTRONIC
IGNITER

10"

Le barbecue illustré
peut étre légérement
différent du modele
que vous avez acheté.

20




ALLUMAGE ET UTILISATION DU RECHAUD PRINCIPAL

ALLUMAGE MANUEL DU RECHAUD PRINCIPAL ( )

, \

A DANGER

Si vous ne soulevez pas le couvercle avant d'allumer les
réchauds ou que vous n'attendez pas les cinq minutes
nécessaires pour la dissipation du gaz lorsque le barbecue
ne s'allume pas, une explosion risque de se produire et de
provoquer des blessures graves voire mortelles.

A) Soulevez le couvercle (1).

B) Assurez-vous que tous les boutons de réglage des réchauds sont en position OFF
(2). (Poussez sur le bouton de réglage gaz et tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre pour vous assurer qu'il est bien sur la position OFF.)

/A AVERTISSEMENT : les boutons de réglage des réchauds
doivent étre en position OFF avant I'ouverture du robinet de
la bouteille de gaz.

C) Ouvrez le robinet de la bouteille de gaz en suivant la procédure appropriée en
fonction du type de bouteille et de détendeur (3).

D) Insérez l'allumette dans le porte-allumette et allumez-la.

E) Insérez le porte-allumette et I'allumette allumée a travers les grilles de cuisson et les
barres Flavorizer® pour allumer le réchaud sélectionné (4). Le barbecue illustré

A AVERTISSEMENT : ne vous penchez pas au-dessus du peut é&tre légérement

barbecue ouvert. différent du modéele
que vous avez acheté.

F) Enfoncez et faites tourner le bouton de réglage gaz jusqu'a la position START/HI (5).
G) Veérifiez que le réchaud est allumé en regardant a travers les grilles de cuisson. Une
flamme doit étre visible (6).

A AVERTISSEMENT : si le réchaud ne s'allume pas au bout

de cing secondes, arrétez et mettez le bouton de réglage @ @

gaz sur la position OFF, puis attendez 5 minutes pour faire \ U } \ U U }

dégager le gaz avant de réessayer ou de tenter d'allumer le P

réchaud a I'aide d'une allumette. O : .-i
H) Pour allumer les autres réchauds, suivez les étapesde D a F. ” w ﬂlﬂ w

POUR ETEINDRE LE BARBECUE

Enfoncez les boutons de réglage de chaque réchaud et tournez-les dans le sens des % m@
aiguilles d'une montre jusqu'a la position OFF. Coupez I'alimentation de gaz a la source. ¢
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ALLUMAGE ET UTILISATION DU RECHAUD DE SAISIE SEAR STATION® (MODELE 330)

ALLUMAGE DU RECHAUD SEAR STATION®

Le modele 330 est équipé d'un réchaud de saisie. Le réchaud de saisie fonctionne
également comme réchaud individuel. Par conséquent, I'allumage du réchaud de saisie
est identique a celui du réchaud principal. Pour allumer le réchaud de saisie, reportez-
vous a la section ALLUMAGE DU RECHAUD PRINCIPAL” ¢

ALLUMAGE MANUEL DU RECHAUD SEAR STATION®

Pour allumer le réchaud de saisie manuellement, reportez-vous a la section
‘ALLUMAGE MANUEL DU RECHAUD PRINCIPAL: ¢

UTILISATION DU RECHAUD SEAR STATION®

Votre barbecue a gaz Weber® est équipé d'un réchaud de saisie grace auquel vous
pouvez cuire a feu vif des aliments, tels que steaks, morceaux de volaille, poisson et
cotes.

La saisie est une méthode de cuisson directe permettant de dorer la surface des
aliments a température élevée. En saisissant ou en dorant les deux cétés de la viande,
vous obtiendrez une saveur plus agréable grace a la caramélisation de la surface des
aliments. La saisie améliore également I'aspect de la viande avec les marques de saisie
des grilles de cuisson. Ceci, associé au contraste des textures et des saveurs, peut
rendre les aliments plus agréables pour le palais.

Le réchaud Sear Station® est équipé d'un réglage OFF, START/HI et LOW qui fonctionne
avec les réchauds de gauche et central. Le réchaud de saisie et les réchauds latéraux
vous permettent de bien saisir les viandes tout en utilisant la zone de cuisson du
réchaud de droite pour la cuisson a température modérée.

Avant de saisir les aliments, réglez tous les réchauds principaux sur la position HI
pendant 15 min afin de préchauffer le barbecue. Effectuez toujours vos grillades avec le
couvercle abaissé de fagon a permettre I'obtention d'une chaleur maximum et a éviter
les flambées soudaines.

Une fois le barbecue préchauffé, tournez le bouton de réglage du réchaud droit sur
la position de fermeture (vers le bas). Laissez les réchaud gauche et central sur HI et
allumez le réchaud Sear Station®.

Placez vos aliments directement au-dessus du réchaud Sear Station®. Laissez saisir
chaque coté de 1 a 4 minutes, en fonction du type de viande/poisson et de son
épaisseur. Vous pouvez retourner les aliments d'un quart de tour de fagon a obtenir des
marques de cuisson en croix (1) avant de saisir l'autre c6té de la méme fagon.

Une fois la saisie terminée, vous pouvez terminer la cuisson en déplagant les aliments
vers une zone de chaleur plus modérée au-dessus du réchaud droit, jusqu'au degré de
cuisson voulu.

A mesure que vous vous familiarisez avec le réchaud Sear Station®, nous vous
encourageons a expérimenter plusieurs temps de saisie de fagon a obtenir les résultats
le mieux adaptés a votre godt. ¢

O ——omm=-G

A

OFF
(Arrét)

A A

START/HI LOW
(Démarrage/Réglage Fort) (Faible)
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ASTUCES ET CONSEILS DE CUISSON

* Préchauffez toujours le barbecue avant de cuire les aliments. Réglez tous les
réchauds sur la position HI pendant 10 minutes, ou jusqu'a ce que le thermométre
indique 260°- 288° C (500° - 550°F).

* Pour des grillades parfaites, saisissez les viandes et cuisez avec le couvercle du
barbecue abaissé.

e Les temps de cuisson indiqués dans les recettes sont calculés pour une température
extérieure de 20° C (70°F) et un vent nul ou faible. Par temps froid ou venteux ainsi
qu'a des altitudes élevées, prolongez le temps de cuisson. Réduisez le temps de
cuisson par temps extrémement chaud.

* Les temps de cuisson peuvent varier en fonction du temps, ou de la quantité, de la
taille et de la forme des aliments a cuire.

* Latempérature de votre barbecue a gaz risque d'étre supérieure a la température
normale lors des premiéres utilisations.

* |l est possible que les conditions de cuisson nécessitent le réglage du gaz des
réchauds pour |'obtention des températures de cuisson appropriées.

e Enrégle générale, les gros morceaux de viande nécessitent un temps de cuisson
par livre plus long que les petits morceaux de viande. Plus la quantité d'aliments sur
la grille de cuisson est importante, plus le temps de cuisson nécessaire est élevé. La
cuisson d'aliments dans des récipients (du cassoulet, par exemple) est plus longue si
une casserole profonde est utilisée plutdt qu'un plat a four peu profond.

* Enlevez 'excés de graisse des steaks, cotes et rotis, pour ne pas en laisser plus que
6,4 mm (% po.). Une quantité de graisse réduite facilite le nettoyage et permet d'éviter
les flammeéches impromptues.

* |l peut s'avérer nécessaire de retourner les aliments placés sur la grille de cuisson
directement au-dessus des réchauds ou de les déplacer vers un point moins chaud
de la grille.

» Utilisez des pinces plutdt qu'une fourchette pour tourner et déplacer les viandes,
de fagon a éviter qu'elles ne perdent leur jus naturel. Utilisez deux spatules pour
manipuler un gros poisson entier.

* En cas d'apparition de flamméches impromptues, éteignez tous les réchauds et
déplacez les aliments vers une autre zone de la grille de cuisson. Les flamméches
s'éteignent alors rapidement. Une fois les flammeéches éteintes, allumez a nouveau
votre barbecue. N'UTILISEZ JAMAIS D'EAU POUR ETEINDRE LES FLAMMES
DANS UN BARBECUE A GAZ.

» Certains aliments, tels qu'un ragodt ou des filets de poisson peu épais, doivent étre
cuits dans des récipients. Les barquettes jetables en aluminium sont trés pratiques,
mais il est également possible d'utiliser des plats métalliques a poignées adaptés
pour le four.

* Veillez toujours a ce que le bac a graisse coulissant et le bac de récupération soient
propres et exempts de résidus.

* Ne recouvrez pas le bac a graisse de papier aluminium. Vous empécheriez ainsi
I'écoulement de la graisse dans le bac de récupération.

* L'utilisation d'un minuteur vous permettra d'éviter une surcuisson des aliments.

Remarque : en cas de perte de chaleur du barbecue en cours de cuisson, reportez-

vous a la section “Dépannage”du présent guide.

A AVERTISSEMENT : ne déplacez pas votre barbecue a gaz
Weber® en cours d'utilisation ni avant son refroidissement
complet.

Vous pouvez régler les réchauds individuels selon le besoin. Les réglages de

commande (1) sont les suivants : OFF (ARRET), START/HI (DEMARRAGE/REGLAGE
FORT), MEDIUM (MOYEN), ou LOW (FAIBLE).

U 5 O —
— i

OFF START/HI MEDIUM Low
(Arrét) (Démarrage/ (Moyen) (Faible)
Réglage Fort)
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Remarque : lors des premieres utilisations, la température a I'intérieur de la cuve

de cuisson risque d'étre supérieure aux températures indiquées dans votre livre de

recettes dans la mesure ou les surfaces sont toujours réflectrices. Les conditions de

cuisson, telles que le vent et la température de I'air, peuvent rendre nécessaire un
réglage de la puissance des réchauds pour I'obtention des températures de cuisson
appropriées.

Si les réchauds s'éteignent en cours de cuisson, ouvrez le couvercle, arrétez tous

les réchauds et attendez cinq minutes avant de les allumer a nouveau.

A AVERTISSEMENT : avant chaque utilisation du barbecue,
vérifiez I'absence d'accumulation de graisse au niveau du
bac a graisse coulissant et du bac de récupération. Retirez
les exces de graisse afin d'éviter 'embrasement du bac a
graisse coulissant. «

PRE-CHAUFFAGE

Votre barbecue a gaz Weber® est un appareil écoénergétique. Il fonctionne a une
puissance faible, donc économique. Il est important de préchauffer le barbecue

avant de procéder aux grillades. Allumez votre barbecue a gaz conformément aux
instructions figurant dans le présent guide d'utilisation. Pour préchauffer le barbecue :
aprés avoir allumé tous les réchauds en position START/HI, abaissez le couvercle, et
laissez le barbecue chauffer jusqu'a atteindre une température comprise entre 260°

et 288° C (500° - 550°F), la température de cuisson recommandée. Préchauffez le
barbecue pendant 10 a 15 minutes, en fonction des conditions ambiantes, telles que la
température de l'air et le vent. ¢

CUISSON A COUVERCLE FERME

Toutes les grillades sont réalisées avec le couvercle abaissé de fagon a assurer

une chaleur tournante uniforme. Avec le couvercle abaissé, le barbecue a gaz cuit

les aliments de fagon similaire a un four a convection. Le thermomeétre intégré au
couvercle indique la température de cuisson a l'intérieur du barbecue. Les opérations

de préchauffage et de cuisson sont réalisées avec le couvercle abaissé. Et ne regardez
pas ! Chaque fois que vous soulevez le couvercle, cela provoque une perte de chaleur. ¢

JUS ET GRAISSE

Les barres Flavorizer® sont congues pour “revaporiser” la quantité appropriée de jus
afin d'obtenir une cuisson savoureuse. Les exces de jus et de graisse s'accumulent
dans le bac de récupération situé sous le bac a graisse coulissant. Weber propose des
barquettes en aluminium jetables adaptées au bac de récupération. ¢

SYSTEME FLAVORIZER®

L'égouttement des jus de cuisson sur les barres Flavorizer® a angle spécial provoque
une fumée qui donne aux aliments une saveur irrésistible. Grace a la conception unique
des réchauds, aux barres Flavorizer® et aux régulateurs flexibles de température, les
flammeéches incontrdlées sont quasiment éliminées. C'est VOUS qui contrblez les
flammes. La conception spéciale des réchauds et des barres Flavorizer® permet de faire
écouler I'exces de graisse du bac a graisse coulissant vers le bac de récupération. ¢

SEAR STATION®

Votre barbecue a gaz Weber® peut étre équipé d'un réchaud de saisie permettant de
cuire a feu vif les viandes et les poissons peu épais. Le réchaud Sear Station® dispose
d'un réglage de marche et d'arrét (2) qui fonctionne avec les deux réchauds principaux
latéraux. Le réchaud de saisie et les réchauds latéraux vous permettent de bien saisir
les viandes tout en utilisant les autres zones de cuisson pour les cuissons a température
modérée. Reportez-vous a la section ALLUMAGE ET UTILISATION DU RECHAUD
SEAR STATION®). ¢

2 O—OommmG
A A A

OFF START/HI Low
(Arrét) (Démarrage/Réglage Fort) (Faible)
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ALLUMAGE ET UTILISATION DU RECHAUD LATERAL

ALLUMAGE DU RECHAUD LATERAL ( )
, . O - <€ OFF (Arrét)
A DANGER

Si vous ne soulevez pas le couvercle avant d'allumer le

réchaud latéral que vous n'attendez pas les cinqg minutes o | < starTHI

nécessaires pour la dissipation du gaz lorsque le réchaud (Démarrage/Régl. fort)

latéral ne s'allume pas, une explosion risque de se produire
| et de provoquer des blessures graves voire mortelles

A AVERTISSEMENT : avant d'utiliser le barbecue, vérifiez ) 7 < LOW (Faible)
I'absence d'entailles, de craquelures, d'abrasion et de .
coupures au niveau du flexible. Si le flexible est endommagé . \
de quelque fagon que ce soit, n'utilisez pas le barbecue. Le barbecue illustré peut —\
Remplacez le flexible uniquement par un flexible de étre légérement différent du
rechange Weber® agréé. Contactez le service client du modéle que vous avez acheté.
représentant Weber de votre zone. Vous trouverez ses
coordonnées sur notre site Web a I'adresse
www.weber.com®. E]

A) Soulevez le couvercle du réchaud latéral (1).

B) Vérifiez que les boutons de réglage du réchaud latéral et de tous les réchauds non
utilisés sont en position OFF [Pour ce faire, enfoncez-les et tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre] (2). =B

C) Ouvrez le robinet de la bouteille de gaz en suivant la procédure appropriée en

fonction du type de bouteille et de détendeur (3). q Q\\
D) Enfoncez et tournez le bouton de réglage gaz du réchaud latéral jusqu'a la position e B AV

START/HI (4).
E) Appuyez plusieurs fois sur le bouton d'allumage de maniere a entendre les cliquetis B I
et ce jusqu'a voir une flamme (5).

A ATTENTION : la flamme du réchaud latéral peut étre
difficilement visible par une journée ensoleillée. @ @

A AVERTISSEMENT : si le réchaud latéral ne s'allume pas au
bout de cinqg secondes :
a) Fermez le robinet de gaz du réchaud latéral, les
réchauds principaux et I'alimentation en gaz a la

source.
b) Attendez 5 minutes pour laisser le gaz se dissiper
avant de réessayer ou de tenter de procéder a
I'allumage avec une allumette (reportez-vous a
la section “ALLUMAGE MANUEL DU RECHAUD =S

LATERAL”). «
POUR ETEINDRE

Enfoncez le bouton de réglage gaz du réchaud latéral et tournez-le jusqu’a la position
OFF. Veillez a ce que le réchaud latéral soit éteint et froid avant de fermer le couvercle. ¢
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ALLUMAGE ET UTILISATION DU RECHAUD LATERAL

ALLUMAGE MANUEL DU RECHAUD LATERAL ( )
Le barbecue illustré peut — N\
( ) étre Iégérement différent du
A DANGER modeéle que vous avez acheté.

Si vous ne soulevez pas le couvercle avant d'allumer le
réchaud latéral que vous n'attendez pas les cinq minutes
nécessaires pour la dissipation du gaz lorsque le réchaud
latéral ne s'allume pas, une explosion risque de se produire
et de provoquer des blessures graves voire mortelles.

A) Soulevez le couvercle du réchaud latéral (1).

B) Vérifiez que le robinet de réglage gaz du réchaud latéral est fermé (2) (Pour ce faire,
enfoncez le bouton de réglage et tournez dans le sens des aiguilles d'une montre
pour vous assurer qu'il est bien sur OFF, puis mettez tous les boutons de réglage
gaz des réchauds non utilisés sur la position OFF (enfoncez et tournez dans le
sens des aiguilles d'une montre).

C) Ouvrez le robinet de la bouteille de gaz en suivant la procédure appropriée en
fonction du type de bouteille et de détendeur (3).

D) Insérez une allumette dans le porte-allumette et allumez-la.

E) Placez le porte-allumette et I'allumette allumée sur I'un des c6tés du réchaud
latéral (4).

F) Enfoncez et tournez le bouton de réglage gaz du réchaud latéral jusqu'a la position
START/HI (5).

/A ATTENTION : la flamme du réchaud latéral peut étre

difficilement visible par une journée ensoleillée.
A AVERTISSEMENT : si le réchaud latéral ne s'allume pas au
bout de cing secondes :
a) Fermez le robinet de gaz du réchaud latéral, les

réchauds principaux et I'alimentation en gaz a la =
source.

b) Attendez cinq minutes avant de réessayer, de fagon a
permettre que le gaz se dégage. «

POUR ETEINDRE

Enfoncez le bouton de réglage gaz du réchaud latéral et tournez-le jusqu’a la position [
OFF. Veillez a ce que le réchaud latéral soit éteint et froid avant de fermer le couvercle. ¢ Il
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DEPANNAGE

PROBLEME

VERIFICATION

SOLUTION

Les flammes des réchauds sont de couleur jaune ou
orange, et une odeur de gaz se dégage.

Obstruction éventuelle des filtres de protection contre les
insectes/araignées. (Obstruction des orifices)

Nettoyez les filtres de protection contre les insectes/
araignées. Reportez-vous a la section “ENTRETIEN
ANNUEL

Symptomes :

Les réchauds ne s'allument pas. -ou- la flamme des
réchauds est faible et tremblante avec le réglage HI.
-ou-

La température du barbecue atteint seulement 250°-
300° en position HI.

Dans certains pays, les détendeurs sont équipés d'un
dispositif de sécurité en cas de débit de gaz excessif.

Le dispositif de sécurité pour débit de gaz excessif,
qui est intégré au raccord de la bouteille de gaz du
barbecue, s'est peut-étre activé.

Pour réinitialiser le dispositif de sécurité pour débit de
gaz excessif, mettez tous les boutons de réglage des
réchauds sur la position de fermeture et fermez le robinet
de la bouteille de gaz. Débranchez le détendeur de la
bouteille de gaz. Mettez les boutons de réglage des
réchauds sur la position HI. Attendez au moins 1 minute.
Mettez les boutons de réglage des réchauds sur la
position OFF. Rebranchez le détendeur sur la bouteille
de gaz. Ouvrez doucement le robinet de la bouteille

de gaz. Reportez-vous a la section ‘ALLUMAGE DU
RECHAUD PRINCIPAL?

Le réchaud ne s'allume pas ou la flamme est faible
avec le réglage HI.

La bouteille de gaz est-elle vide ou presque ?

Utilisez une bouteille de gaz pleine.

Le flexible de gaz est-il plié ou pincé ?

Redressez le flexible de gaz.

Le réchaud s'allume-t-il avec une allumette ?

Si le réchaud s'allume avec une allumette, il est possible
que certains orifices du réchaud soient obstrués.
Nettoyez les réchauds. Reportez-vous a la section
“ENTRETIEN?

Le réchaud ne s'allume pas lorsque le bouton
d'allumage est enfoncé.

Vérifiez que le gaz arrive aux réchauds en essayant
de les allumer avec une allumette. Reportez-vous

a la section ALLUMAGE MANUEL DU RECHAUD
PRINCIPAL

Si vous parvenez a les allumer avec les allumettes, le
probléme se situe au niveau du systéme d'allumage.
Reportez-vous a la section “FONCTIONNEMENT DES
SYSTEMES D'ALLUMAGE ELECTRONIQUE?

Une batterie neuve a-t-elle été installée ?

Vérifiez que la batterie est en bon état et installée
correctement. Reportez-vous a la section “INSPECTION
DE L'ALLUMEUR ELECTRONIQUE”

Les fils sont-ils correctement branchés au module
d'allumage ?

Vérifiez que les fils sont bien insérés dans les bornes
du boitier de I'allumeur. Reportez-vous a la section
“FONCTIONNEMENT DES SYSTEMES D'ALLUMAGE
ELECTRONIQUE?

La nouvelle batterie est-elle entourée d'un film de
protection en plastique ?

Retirez la protection en plastique.

Apparition de flammeéches impromptues :

A ATTENTION : ne recouvrez pas le bac
a graisse de papier aluminium.

Préchauffez-vous le barbecue conformément aux
instructions fournies ?

Tous les réchauds doivent étre réglés sur HI pendant 10
a 15 minutes pour le préchauffage.

Les grilles de cuisson, les réflecteurs de chaleur et les
barres Flavorizer® sont-elles recouvertes de graisse
brilée ?

Nettoyez soigneusement. Reportez-vous a la section
“NETTOYAGE?

Le bac a graisse coulissant est-il sale, empéchant ainsi
I'écoulement de la graisse dans le bac de récupération ?

Nettoyez le bac a graisses coulissant.

La flamme du réchaud est irréguliére. La flamme

est faible lorsque le réchaud est en position HI. Les
flammes ne sont pas présentes sur toute la longueur
du tube de réchaud.

Les réchauds sont-ils propres ?

Nettoyez les réchauds. Reportez-vous a la section
“ENTRETIEN?

L'intérieur du couvercle semble se détériorer. (Il
semble s'écailler.)

La surface interne du couvercle est en acier émaillé
ou en inox et n'est pas peinte. Elle ne peut donc pas
s'écailler. Il s'agit en réalité d'une accumulation de
graisse cuite carbonisée qui s'effrite.

CECI N'EST PAS UN DEFAUT.

Nettoyez soigneusement. Reportez-vous a la section
“NETTOYAGE?

Les portes du meuble ne sont pas alignées.

Vérifiez la vis de réglage au bas de chaque porte.

Desserrez les écrous de réglage. Faites glisser les portes
jusqu’a ce qu’elles soient alignées. Resserrez les écrous.

Si les solutions proposées ne vous permettent pas de résoudre votre probléeme, contactez le représentant du service client de votre zone. Vous trouverez ses
| coordonnées sur notre site web a I'adresse www.weber.com®.
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DEPANNAGE DU RECHAUD LATERAL

,
J

PROBLEME VERIFICATION SOLUTION
Le réchaud latéral ne s'allume pas. Le robinet de la bouteille de gaz est-il ouvert ? Ouvrez le robinet de la bouteille de gaz.
Dans certains pays, les détendeurs sont | Le dispositif de sécurité pour débit de gaz excessif, qui est Pour réinitialiser le dispositif de sécurité pour débit de gaz
équipés d'un dispositif de sécurité en intégré au raccordement a la bouteille de gaz du barbecue, s'est | excessif, mettez tous les boutons de réglage des réchauds sur
cas de débit de gaz excessif. peut-étre activé. la position de fermeture et fermez le robinet de la bouteille de

gaz. Débranchez le détendeur de la bouteille de gaz. Mettez
les boutons de réglage des réchauds sur la position START/HI.
Attendez au moins une minute. Mettez les boutons de réglage
de réchaud sur la position OFF. Rebranchez le détendeur sur
la bouteille de gaz. Ouvrez doucement le robinet de la bouteille
de gaz. Reportez-vous a la section ALLUMAGE DU RECHAUD

LATERAL
La flamme est faible avec le réglage Hl. | Le flexible de gaz est-il plié ou pincé ? Redressez le flexible.
Le bouton d'allumage ne fonctionne Le réchaud s'allume-t-il avec une allumette ? Si le réchaud peut étre allumé a l'aide d'une allumette, vérifiez
pas. I'allumeur. Reportez-vous a la section “ENTRETIEN DU

RECHAUD LATERAL

Si les solutions proposées ne vous permettent pas de résoudre votre probléme, contactez le représentant du service client de votre zone. Vous trouverez ses
coordonnées sur notre site web a I'adresse www.weber.com®.
\

ENTRETIEN

NETTOYAGE A IMPORTANT : n'utilisez ni brosse métallique ni nettoyant

A AVERTISSEMENT : coupez I'arrivée de gaz de votre abrasif sur les surfaces en acier inox de votre barbecue,

barbecue a gaz Weber® et attendez qu'il refroidisse avant de vous le rayeriez.
le nettoyer. 9 9 A IMPORTANT : lors du nettoyage des surfaces, veillez a

A ATTENTION : ne nettoyez pas les barres Flavorizer® ni les frotter/essuyer dans_ Ie_sens du grain afin de préserver
grilles de cuisson dans un four autonettoyant. I'aspect de votre acier inox. + I
Surfaces externes - - Nettoyez ces surfaces a l'aide d'une solution d'eau savonneuse FILTRES WEBER® CONTRE LES ARAIGNEES/INSECTES

tiede, puis rincez-les a I'eau claire.

Votre barbecue a gaz Weber® est une cible pour les araignées et autres insectes,

A ATTENTION : n'utilisez pas de produits nettoyants pour comme tous les autres équipements & gaz d'extérieur. lis risquent de se nicher dans
fours, des nettoyants abrasifs (nettoyants de cuisine) ou a le venturi (1) des tubes des réchauds. Le cas échéant, le débit de gaz normal est
1 . . . bloqué, ce qui peut provoquer son refoulement vers la prise d'air de combustion. Un
base d agrumes, ni d_es chiffons abrasifs sur les surfaces du tel phénomene peut produire un embrasement dans et autour des prises d'air, sous la
barbecue ou du chariot. console de contréle gaz, et endommager sérieusement votre barbecue.
Bac a graisse coulissant - Retirez I'excés de graisse, lavez a I'eau savonneuse tiede Les prises d'air de combustion des réchauds sont dotées de filtres de protection en
puis rincez a l'eau claire. acier inoxydable (2) pour empécher que les araignées et d'autres insectes ne pénétrent
A ATTENTION : ne recouvrez pas le bac a graisse de papier dans les prises d'air.
aluminium. On recommande de vérifier I'état des filtres de protection contre les araignées et les

insectes au moins une fois par an. (Reportez-vous a la section “ENTRETIEN ANNUEL”).
Vérifiez également et nettoyez le filtre de protection contre les araignées/insectes en cas
d'apparition des symptémes suivants :

Barres Flavorizer® et grilles de cuisson - Nettoyez a |'aide d'une brosse en acier
inoxydable appropriée. Au besoin, retirez la grille du barbecue, lavez-la a I'eau
savonneuse tiéde, puis rincez-la a l'eau claire.

A) Odeur de gaz, et flammes du réchaud jaunes et faibles.
B) Le barbecue n'atteint pas la température appropriée.
C) Le barbecue ne chauffe pas de maniére uniforme.

Pour en savoir plus sur la disponibilité des grilles de cuisson et des barres
Flavorizer® de rechange, contactez le service client du représentant Weber de
votre zone. Vous trouverez ses coordonnées sur notre site web a ’adresse www.

weber.com®. D) Un ou plusieurs réchauds ne s'allument pas.
Bac de récupération - Vous pouvez protéger le bac de récupération a l'aide des ( )
barquettes en aluminium jetables ou avec du papier aluminium. Pour nettoyer le bac de A DANGER
récupération, lavez-le a I'eau savonneuse tiede, puis rincez-le a I'eau claire. Si les symptémes susmentionnés ne sont pas éliminés
E)
Thermomeétre - Nettoyez a I'eau savonneuse tiéde ; nettoyez avec un tampon a frotter un incendie risque de se produire et de provoquer des
en plastique. . ..
plastiqu blessures corporelles graves voire mortelles ainsi que des
Cuve - Brossez les résidus des tubes des réchauds. VEUILLEZ A NE PAS AGRANDIR dommages matériels. «
LES ORIFICES DES RECHAUDS (OUVERTURES). Lavez l'intérieur de la cuve de \ J

cuisson a l'aide d'eau savonneuse tiéde, puis rincez-la a I'eau claire.

Intérieur du couvercle -Lorsque le couvercle est encore Iégérement chaud, essuyez-le
avec une serviette en papier afin d'éviter une accumulation de graisse. Les écailles de
graisse ressemblent a des écailles de peinture.

Surfaces en acier inox - Lavez-les a I'aide d'un chiffon doux et d'une solution d'eau
savonneuse. Veillez a frotter dans le sens du grain de |'acier inox.

N'utilisez pas de produits nettoyants contenant de I'acide, des essences
minérales ou du xyléne. Rincez correctement apreés le nettoyage. ¢

PROTEGEZ LES PARTIES EN ACIER INOXYDABLE

Votre barbecue ou son meuble, son couvercle, sa console de contrdle gaz et ses

étageres peuvent étre en acier inox. Le maintien de I'éclat d'origine de I'acier inoxydable
est un jeu d'enfant. Nettoyez-le avec de I'eau savonneuse, puis rincez-le a l'eau claire et
séchez-le. Pour éliminer les particules résistantes, utilisez une brosse non métallique. J
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ENTRETIEN

NETTOYAGE ET REMPLACEMENT DES RECHAUDS ( )

Accessoires nécessaires : tournevis cruciforme et tournevis plat.

A) Votre barbecue a gaz Weber® doit étre arrété (OFF) et refroidi.

B) Coupez l'alimentation de gaz a la source.

C) Retirez les composants de la cuve - grille de réchauffage, grilles et barres
Flavorizer®. (Il est inutile de retirer les plaques de répartition de la chaleur.)

Dépose de la console de contrdle gaz

D) Pour déposer la console de controle gaz :
) Retirez le boutons de réglage, le bouton d'allumage, I'écrou de retenue de
I'allumeur et la batterie (1).

b) Retirez les vis du déflecteur d'air (2) situé en dessous de la console de contréle
gaz | a l'aide d'un tournevis cruciforme.

c) Inclinez I'extrémité du déflecteur d'air vers le bas et faites coulisser le déflecteur
pour I'extraire (3).

d) Retirez le module d'allumage de la console de contrdle gaz (4) et retirez les
quatre fils du module.

e) Retirez les vis de la face inférieure de la console de contréle gaz a l'aide d'un
tournevis cruciforme (5). \

f) Levez légerement la console de controle gaz, inclinez le bord avant vers le haut
et soulevez-la doucement (6).

QO
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ENTRETIEN

Dépose du tube de réchaud

E) Pour déposer les tubes des réchauds :

a) Retirez le(s) fil(s) de I'allumeur du (des) clip(s) de I'allumeur (7).

b) Retirez la vis qui retient le tube de réchaud dans la cuve a I'aide d'un tournevis
plat (8).

c) Tirez sur le tube de réchaud (cela inclut I'allumeur) vers le haut afin de I'extraire
de la cuve (9).
Remarque : Les modéles 310/320 sont équipés d'un fil de masse
supplémentaire fixé sur le tube de réchaud central (10).

Nettoyage du tube de réchaud

F) Pour nettoyer les tubes des réchauds :

a) Inspectez l'intérieur de chaque réchaud a I'aide d'une lampe torche (11).

b) Nettoyez l'intérieur des réchauds a l'aide d'un fil de fer (12) (un cintre métallique
redressé convient également).

c) Veérifiez et nettoyez les ouvertures de I'obturateur d'air aux extrémités des
réchauds. Vérifiez et nettoyez les orifices a la base de ces derniers. Nettoyez
I'extérieur des réchauds a l'aide d'une brosse en acier (13). Cette opération est
destinée a assurer 'ouverture compléte des orifices du réchaud.

A ATTENTION : n'élargissez pas les orifices des réchauds lors

du nettoyage.
Repose des tubes des réchauds

G) Pour reposer les tubes des réchauds :
a) insérez le tube de réchaud et le fil de I'allumeur dans I'orifice prévu a ce
propos dans la cuve (14). Reportez-vous a la section “FONCTIONNEMENT
DES SYSTEMES D'ALLUMAGE ELECTRONIQUE” pour connaitre la position
correcte du réchaud.
b) Alignez le tube de réchaud avec le robinet.

A ATTENTION : les ouvertures du réchaud (15) doivent étre
correctement positionnées au-dessus des orifices du
robinet (16).

c) Replacez la vis qui fixe le tube de réchaud dans la cuve a l'aide d'un tournevis
plat. Le tube de réchaud peut sembler lache (17), une fois la vis en place. Ceci
est normal.

d) Faites passer les fils a travers les clips de I'allumeur. Reportez-vous a la
figure (7).

A ATTENTION : tous les fils doivent étre correctement passés
a travers les clips.

e) Fixez les fils au module, en respectant le code numérique/couleur (18).

Reportez-vous a la section “FONCTIONNEMENT DES SYSTEMES
D'ALLUMAGE ELECTRONIQUE” pour la fixation correcte des fils.

A AVERTISSEMENT : veillez a ce que toutes les piéces ont été
montées et que la visserie est bien serrée avant d'utiliser
le barbecue. Le non-respect du présent avertissement peut
étre a l'origine d'un incendie, d'une explosion ou d'une
défaillance structurelle susceptibles de provoquer des
blessures graves voire mortelles, ainsi que des dommages
matériels. «
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ENTRETIEN

FONCTIONNEMENT DU SYSTEME D'ALLUMAGE
ELECTRONIQUE

Si le systeme d'allumage électronique ne fonctionne pas, assurez-vous de la présence
d'un débit de gaz en essayant d'allumer vos réchauds avec une allumette. Reportez-
vous a la section ALLUMAGE MANUEL DU RECHAUD PRINCIPAL” Si vous parvenez
a les allumer avec une allumette, le probléeme se situe au niveau du systéme d'allumage
électronique.

A AVERTISSEMENT : tous les boutons de réglage et les
robinets d'alimentation doivent étre mis sur la position OFF.

Vérifiez que la batterie AA (alcaline uniquement) est un bon état et qu'elle est
correctement installée (1). Certaines batteries sont entourées d'un film de protection
en plastique. Cette protection en plastique doit étre enlevée. Ne confondez pas cette
protection en plastique avec I'étiquette de la batterie.

Assurez-vous que les fils d'allumage sont correctement reliés au module d'allumage.
Reportez-vous au “GUIDE DE CABLAGE DU MODULE D'ALLUMAGE?” ci-dessous.
Assurez-vous que l'allumeur en céramique est correctement positionné dans le canal
de l'allumeur du réchaud (2). Si c'est le cas, vous devez entendre un claquement (3).
Assurez-vous du fonctionnement correct du bouton d'allumage électronique en
prétant l'oreille et en vérifiant la présence d'étincelles au niveau du réchaud.

Si le dysfonctionnement du systéme d'allumage électronique persiste, contactez
le service client du représentant Weber de votre zone. Vous trouverez ses
coordonnées sur notre site Web a I'adresse www.weber.com®.

GUIDE DE CABLAGE DU MODULE D*ALLUMAGE 310/320
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ENTRETIEN

ENTRETIEN DU RECHAUD LATERAL

A AVERTISSEMENT : tous les boutons de réglage et les
robinets d'alimentation de gaz doivent étre mis sur la
position OFF.

Assurez-vous que le cable noir est raccordé a I'allumeur et a I'électrode.

Assurez-vous que le cable blanc est raccordé a I'allumeur et au collier de mise a la terre.

L'étincelle doit étre de couleur blanche/bleue, pas jaune.

A) Fil de l'allumeur (1)
B) Fil de terre (2)
C) Réchaud (3) ¢

Grille de réchaud latéral

Capuchon du réchaud latéral —__|
Téte et anneau de réchaud latéral —_ |

Electrode d'allumage —_|

Bouton de réglage gaz — |

Allumeur

ENTRETIEN ANNUEL

Vérification et nettoyage des filtres de protection contre les araignées/
insectes
Pour vérifier les filtres de protection contre les araignées/insectes, retirez la console de

controle gaz. Si les filtres de protection contre les araignées/insectes sont recouverts de
poussiére ou de saletés, retirez les réchauds afin de les nettoyer.

Brossez légerement les filtres de protection contre les araignées/insectes a l'aide d'une

brosse a poils doux (une vieille brosse a dent, par exemple).

A ATTENTION : n'utilisez pas d'outils durs ou pointus pour
nettoyer les filtres de protection contre les araignées/
insectes. Ne déplacez pas les filtres de protection contre
les araignées/insectes et n'élargissez pas non plus ses
ouvertures.

Tapotez Iégérement le réchaud de fagon & en faire tomber les résidus et les saletés.

Une fois les filtres de protection contre les araignées/insectes et les réchauds propres,
remettez ces derniers en place.

En cas d'endommagement ou de probléme de nettoyage du filtre de protection contre
les araignées/insectes, contactez le service client du représentant Weber de votre zone.
Vous trouverez ses coordonnées sur notre site web a I'adresse www.weber.com®.

Flamme du réchaud

Les réchauds du barbecue a gaz Weber® ont été réglés en usine afin d'obtenir un
mélange air/gaz adéquat. Une flamme correcte est illustrée ci-contre.

A) Tuyau du réchaud (1)

B) Extrémité occasionnellement jaune (2)
C) Bleu clair (3)

D) Bleu foncé (4)

Si les flammes n'ont pas un aspect homogeéne sur tout le tube du réchaud, suivez les
procédures de nettoyage des réchauds. ¢
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d'utilisation correspondant.

matériels.

[ A ATTENTION : ce produit a été soumis a des tests de sécurité. Il est homologué uniquement pour une
utilisation dans un pays donné. Consultez I'emballage extérieur pour plus d'informations sur le pays

Ces pieces peuvent étre des composants de transfert ou de combustion de gaz. Contactez le service clientele de Weber-Stephen Products Co. pour

en savoir plus sur les pieces de rechange Weber-Stephen Products Co. d'origine.

/A AVERTISSEMENT : ne tentez pas d'effectuer des réparations sur des composants d'acheminement ou
de combustion de gaz sans contacter préalablement le service clientéle de Weber-Stephen France ou
votre revendeur Weber. Le non-respect du présent avertissement peut donner lieu a un incendie ou a
une explosion susceptible de provoquer des blessures graves, voire mortelles, ainsi que des dommages

Ce symbole indique que le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets ménagers. Pour en

savoir plus sur la mise au rebut appropriée de ce produit en Europe, rendez-vous sur le site Web

www.weber.com® et contactez I'importateur spécifié pour votre pays. Si vous ne disposez pas

d'acceés a Internet, contactez votre revendeur qui vous fournira le nom, I'adresse et le numéro de

téléphone de lI'importateur.
I

Si vous décidez d'éliminer votre barbecue, vous devez démonter tous les composants électriques (moteur de rétissoire, batteries, module d'allumage,
lampes des poignées) et les éliminer indépendamment du barbecue, conformément a la réglementation DEEE.
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GENESIS
GASGRILL

Bedienungsanleitung fur LP Gasgrill

320/330

#57649

LESEN SIE UNBEDINGT VOR DER
INBETRIEBNAHME IHRES GASGRILLS
DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG

| AUFMERKSAM DURCH!

A WARNHINWEIS

1. Lagern oder arbeiten Sie nicht mit leicht
entflammbaren Gasen oder Fliissigkeiten
in der Nahe dieses Gerits.

/A GEFAHRENHINWEIS

Bei Gasgeruch:

1. SchlieBen Sie die Gaszufuhr zum Gerit.

2. Loschen Sie alle offenen Flammen.

3. Offnen Sie den Deckel.

4. Wenn der Geruch weiterhin vorhanden
ist, halten Sie Abstand vom Geréat, und
informieren Sie unverziiglich lhren
Gasversorger oder die Feuerwehr.

Durch ausstromendes Gas kann ein

Brand oder eine Explosion verursacht

werden. Dadurch kann es zu ernsthaften

Personenschaden, zu toédlichen Unfallen

und zu Sachschdaden kommen.

2. In der Nahe dieses Geréts oder anderer
Gerate diirfen keine Gasflaschen
aufbewahrt werden, die nicht zur
unmittelbaren Verwendung vorgesehen
sind.

/A WARNHINWEIS: Lesen Sie unbedingt die
Abschnitte zur BRENNERZUNDUNG in
diesem Handbuch, bevor Sie versuchen,
dieses Gerat zu ziinden.

INFORMATION FUR DEN INSTALLATEUR:
Dieses Handbuch muss beim Besitzer des
Gerats verbleiben und dort zur weiteren
| Verwendung aufbewahrt werden.

[ A WARNHINWEIS: Fiihren Sie alle in dieser |

Bedienungsanleitung aufgefiihrten
Verfahren auf Uberpriifung von Gaslecks

sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat zum

Grillen verwenden. Fithren Sie immer
eine Dichtigkeitspriufung durch, auch
wenn der Handler den Grill montiert hat.

[ NUR IM FREIEN ZU VERWENDEN! ]

C€:845CL-0012
ID: 0845

57649 09/17/10 LP
DE - GERMAN




/A GEFAHRENHINWEIS

Ein Nichtbeachten der in diesem Handbuch aufgefiihrten Gefahrenhinweise, Warnungen und VorsichtsmaBnahmen kann zu
schweren oder gar tédlichen Verletzungen oder zu Sachschaden durch Brand oder Explosion fiihren.

/A WARNHINWEISE

A Folgen Sie den fiir Ihren Gasgrill angegebenen Anleitungen
zum Anschluss des Gasdruckreglers.

A Lagern Sie keine Reserve- oder nicht angeschlossenen
Gasflaschen unter oder in der Néhe dieses Grills.

A Legen Sie im Ablagebereich oder im Grill keine

Grillabdeckung oder andere entflammbare Gegensténde ab.

A Eine unsachgemiBe Montage kann Gefahren
verursachen. Halten Sie die Montageanleitungen in dieser
Bedienungsanleitung unbedingt ein.

A Prifen Sie nach langerer Lagerung oder langerem
Nichtgebrauch den Weber-Gasgrill vor Gebrauch auf
Gaslecks und auf Verstopfung des Brenners. Die korrekte
Anleitung dazu finden Sie in dieser Bedienungsanleitung.

A Suchen Sie niemals mit einer offenen Flamme nach
Gaslecks.

A Betreiben Sie Inren Weber®-Gasgrill nicht, wenn ein
Gasanschluss undicht ist.

A In einem Umkreis von 60 cm zum Grill diirfen keine
entflammbaren Materialien vorhanden sein.

A Ihr Weber®-Gasgrill darf nicht von Kindern bedient werden.

Auch zugéngliche Teile des Grills kdnnen sehr heiB werden.

Halten Sie Kleinkinder vom Grill fern, wiahrend dieser in
Gebrauch ist.

A Gehen Sie mit lInrem Weber®-Gasgrill sorgsam um. Der Girill
erhitzt sich beim Grillen oder Reinigen. Lassen Sie den Grill

nie unbeaufsichtigt, und bewegen Sie den Grill wahrend des

Betriebs nicht.

A Sollte der Brenner wahrend des Betriebs erloschen,
schlieBen Sie alle Gasventile. Offnen Sie den Deckel und
warten Sie fiinf Minuten, bevor Sie erneut den Brenner
ziinden. Beachten Sie hierbei das Kapitel “Ziinden” in der
Bedienungsanleitung.

A Verwenden Sie keine Holzkohle, Briketts oder Lavasteine in
lhrem Weber®-Gasgrill.

A Beugen Sie sich beim Grillen niemals tGber den Grill. Fassen
Sie niemals die Vorderfront der Grillkammer an.

A Falls unkontrollierte Stichflammen auftreten, nehmen Sie
das Grillgut aus den Flammen bis die Flammen nachlassen.

A Falls Fette anfangen zu brennen, I6schen Sie alle Brenner
und lassen Sie die Abdeckung geschlossen, bis das Feuer
erloschen ist.

A Reinigen Sie Inren Weber®-Gasgrill in regelméBigen
Abstanden griindlich.

A Erweitern Sie beim Reinigen der Ventile oder des Brenners
die Diisen oder Anschliisse nicht.

A Fliissigpropangas ist kein Erdgas. Der Umbau des
Grills auf Erdgas oder der Versuch, Erdgas mit diesem
Flussigpropangas-Grill zu nutzen, ist gefahrlich und fiihrt
zum Verlust der Garantie.

A Eine verbeulte oder rostige Gasflasche kann Gefahren
verursachen und sollte von Ihrem Gaslieferanten gepriift
werden. Verwenden Sie keine Gasflasche mit beschadigtem
Ventil.

A Auch in einer scheinbar leeren Gasflasche kann noch
Gas enthalten sein. Die Gasflasche ist entsprechend zu
transportieren und zu lagern.

A Versuchen Sie unter keinen Umstianden den Gasregler
oder sonstige Montageteile der Gasleitung wahrend der
Benutzung des Grills zu demontieren.

A Verwenden Sie hitzebesténdige Grillhandschuhe, wenn Sie
den Grill bedienen.

A Verwenden Sie den Grill erst, wenn alle Teile
ordnungsgemaB montiert sind. Das Gerat muss
entsprechend den unter “Montageanleitung” vorgegebenen
Anweisungen ordnungsgemaB zusammengebaut werden.

A Bauen Sie dieses Modell des Grills nicht in eine integrierte
oder Einschub-Konstruktion ein. Zuwiderhandlungen
kénnen einen Brand oder eine Explosion verursachen,
wodurch es zu ernsthaften Verletzungen, zu tédlichen
Unféllen und zu Sachschidden kommen kann.
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LISTE ZUR EXPLOSIONSDARSTELLUNG 320

1. Thermometer 17. Halterung fiir Auffangschale 33. Windschutz

2. Thermometergehéduse 18. Seitenwand links 34. Bedienknopf

3. Deckel 19. Vordere Rahmenstrebe 35. Gasverteilerschlauch

4. Griff 20. Tir links 36. Abzweigstiick

5. Warmhalterost 21. Tir rechts 37. Schlauchfiihrung

6. Seitliche Ablage links 22. Turgriff 38. Schlauch / Druckregler

7.  Grillrost 23. Befestigungsteile Deckel 39. Seitenwand rechts

8. Brennerrohr 24, Seitenbrenner 40. Riickwand

9. Flavorizer® Bar-Aromaschiene 25. Seitliche Ablage rechts 41. Bodenblech

10. Ziindung 26. Gasleitung Seitenbrenner 42. Haken fiir Gasflaschenhalter
11.  Grillkammer 27. Gasverteilereinheit 43. Gasflaschenhalter

12. Hitzereflektor 28. Hitzeschutz 44. Arretierung fiir Gasflaschenhalter
13. Herausnehmbarer Fettauffangtrichter 29. Drahtklammer 45. Halteklammern Gasflasche
14. Hintere Rahmenstrebe 30. Bedienfeld 46. Lenkrolle

15. Einweg-Tropfschale 31. Ziindknopf 47. Zindholzhalter

16. Auffangschale 32. Ziindmodul 48. Stopprolle
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LISTE ZUR EXPLOSIONSDARSTELLUNG 330

1. Thermometer 18. Seitenwand links 35. Bedienknopf

2. Thermometergehéduse 19. Vordere Rahmenstrebe 36. Sear Station®Bedienknopf

3. Deckel 20. Tir links 37. Gasverteilerschlauch

4. Griff 21. Tir rechts 38. Abzweigstiick

5. Warmhalterost 22, Turgriff 39. Schlauchfiihrung

6. Seitliche Ablage links 23. Befestigungsteile Deckel 40. Schlauch / Druckregler

7.  Grillrost 24. Seitenbrenner 41. Seitenwand rechts

8. Brennerrohr 25. Seitliche Ablage rechts 42. Riickwand

9. Flavorizer® Bar-Aromaschiene 26. Gasleitung Seitenbrenner 43. Bodenblech

10. Ziindung 27. Gasverteilereinheit 44. Haken fiir Gasflaschenhalter
11.  Grillkammer 28. Hitzeschutz 45. Gasflaschenhalter

12. Hitzereflektor 29. Drahtklammer 46. Arretierung Gasflaschenhalter
13. Herausnehmbare Fettauffangtrichter 30. Bedienfeld 47. Halteklammern fiir Gasflasche
14. Hintere Rahmenstrebe 31. Hitzeschutz Sear Brenner 48. Lenkrolle

15. Einweg-Tropfschale 32. Ziindknopf 49. Ziindholzhalter

16. Auffangschale 33. Ziindmodul 50. Stopprolle

17. Halterung fiir Auffangschale 34. Windschutz
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ALLGEMEINE ANLEITUNGEN

Ihr Weber®-Gasgrill ist eine mobile Grillstation fiir den AuBenbereich. Mit dem Weber®-
Gasgrill kdnnen Sie grillen, braten, résten und backen und dabei Kostlichkeiten
zubereiten, wie sie am Kichenherd kaum herzustellen sind. Durch den geschlossenen
Deckel und durch die Flavorizer® Bar-Aromaschienen erhalten Ihre Speisen den
typischen “Grillgeschmack’”

Der Weber®-Gasgrill steht auf Rollen, sodass Sie den Standort des Grills im Garten
oder auf der Terrasse schnell wechseln kénnen. Mobilitat bedeutet auch, dass Sie lhren
Weber®-Gasgrill bei einem Umzug mitnehmen kénnen.

Durch die Gasversorgung mit Fllissigpropan (LPG) ist der Grill in kiirzester Zeit
vorgeheizt, und Sie haben bessere Regulierméglichkeiten als bei einem Holzkohlefeuer.

» Mit dieser Anleitung haben Sie alle notwendigen Informationen fiir den
Zusammenbau lhres Weber®-Gasgrills. Wir bitten Sie daher, vor der Nutzung lhres
Weber®-Gasgrills diese Anleitungen unbedingt sorgfaltig zu lesen.

e Gebrauch durch Kinder verboten.

* SchlieBen Sie den Grill niemals an das Erdgasnetz (Stadtgasnetz) an! Die Ventile
und die Duisen sind ausschlieBlich fiir Fllissiggas ausgelegt.

* Nicht mit Holzkohlebriketts oder Lavasteinen verwenden.

* Verwenden Sie ausschlieBlich Gasflaschen mit 5 kg bis 13 kg Flussiggas.

* In GroBbritannien ist vorgeschrieben, dass dieses Gerat mit einem Druckregler
geman BS 3016 mit einem Nenn-Ausgangsdruck von 37 Millibar ausgestattet ist (im
Lieferumfang des Geréts enthalten).

e Der Schlauch darf nicht geknickt werden.

e Der Schlauch darf max. 1,5 m lang sein.

* Wir empfehlen, dass Sie den Gasschlauch lhres Weber-Gasgrills aller 5 Jahre
austauschen. In einigen Landern wird vorgeschrieben, dass der Gasschlauch in
weniger als 5 Jahren ersetzt werden muss; diese nationalen Vorschriften haben
Vorrang.

e Alle vom Hersteller verplombten Bauteile diirfen nicht vom Anwender verandert
werden.

» Jegliche Verdnderungen am Gerét kénnen zu Unféllen fiihren.

» Es dirfen ausschlieBlich behérdlich zugelassene Schlauche und Druckregler
verwendet werden.

» Ersatzdruckregler und Ersatzschlauch-Baugruppen missen den vom Hersteller des
Gasgeréts fur das Kochen im Freien vorgegebenen Bauteilen entsprechen. ¢

AUFBEWAHRUNG

¢ SchlieBen Sie das Ventil an der Gasflasche, wenn Sie den Weber®-Gasgrill nicht
verwenden.

e Wenn der Weber®-Gasgrill in einem geschlossenen Raum aufbewahrt wird, muss die
Gasflasche aus dem Girill ausgebaut werden. Die Gasflasche selbst muss im Freien
an einem gut gellfteten Ort gelagert werden.

¢ Wenn die Gasflasche nicht aus dem Weber®-Gasgrill ausgebaut wird, muss der
gesamte Grill mit der Gasflasche im Freien an einem gut bellfteten Ort aufbewahrt
werden.

¢ Gasflaschen missen im Freien an einem gut belifteten Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahrt werden. Ausgebaute Gasflaschen dirfen nicht in
Gebauden, Garagen oder anderen geschlossenen Raumen aufbewahrt werden. ¢

BETRIEB

A WARNHINWEIS: Dieses Gerét ist ausschlieBlich fiir den
Betrieb im Freien vorgesehen und darf nicht in einer Garage
oder auf einer liberdachten oder geschlossenen Veranda
oder Terrasse betrieben werden.

A WARNHINWEIS: Der Weber®-Gasgrill darf nicht unter einem
ungeschiitzten brennbaren Dach oder Uberhang betrieben
werden.

/A WARNHINWEIS: Bei Betrieb des Grills diirfen sich innerhalb

von 60 cm liber, unter, seitlich vor oder hinter dem Girill

keine brennbaren Materialien befinden.

WARNHINWEIS: Der Weber®-Gasgrill ist nicht fiir die

Montage in oder auf Caravans und/oder Booten vorgesehen.

WARNHINWEIS: Bei Gebrauch erhitzt sich der gesamte Grill.

Lassen Sie den Grill niemals unbeaufsichtigt.

WARNHINWEIS: Halten Sie elektrische Leitungen und Kabel

und den Gasschlauch von beheizten Flachen fern.

WARNHINWEIS: Halten Sie die Grillkochflache frei von

entflammbaren Dampfen und Fliissigkeiten, wie z.B.

Kraftstoff, Alkohol und ahnlichen anderen brennbaren

Materialien.

WARNHINWEIS: Lagern Sie eine zweite Gasflasche

(Reserveflasche) niemals in der Nahe des Weber®-Gasgrills.

WARNHINWEIS: Dieses Gerit erhitzt sich stark. Seien

sind besonders vorsichtig, wenn sich Kinder oder éltere

Menschen in der Nahe aufhalten.

A WARNHINWEIS: Bewegen Sie das Gerat nicht bei der
Benutzung.

A WARNHINWEIS: Benutzen Sie beim Gebrauch dieses Geréats
hitzebesténdige Grillhandschuhe. «

> B B B
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

TIPPS FUR DEN SICHEREN UMGANG MIT FLUSSIGGAS

Flussiggas (LPG) ist ein petrochemisches Produkt wie Kraftstoffe und Erdgas. LPG
ist bei gewdhnlichen Temperaturen und Driicken gasférmig. Unter entsprechendem
Druck, z. B. in einer Gasflasche, ist LPG flissig. Wenn der Druck weggenommen
wird, verdampft die Flissigkeit sofort und wird zu Gas.

LP-Gas hat einen ahnlichen Geruch wie Erdgas. Sie sollten diesen Geruch zuordnen
kénnen.

LP-Gas ist schwerer als Luft. Ausstromendes LP-Gas kann sich an tiefer gelegenen
Stellen ansammeln und verteilt sich somit nicht.

Die LP-Flasche muss immer stehend eingebaut, transportiert und gelagert werden.
LP-Flaschen dirfen nicht fallengelassen werden und missen immer mit Vorsicht
behandelt werden.

Lagern und transportieren Sie die LP-Gasflasche nie an Orten, an denen
Temperaturen Uber 51°C auftreten kénnen (nicht mehr mit der Hand anfassbar -
Beispiel: lassen Sie die LP-Gasflasche an warmen Tagen nicht im Auto).
Behandeln Sie “leere” LP-Gasflaschen mit der gleichen Vorsicht wie volle
Gasflaschen. Auch wenn sich in der LP-Gasflasche keine Flissigkeit mehr befindet,
kann noch Gas unter Druck in der Flasche vorhanden sein. SchlieBen Sie immer
zuerst das Ventil an der Flasche, bevor Sie die Flasche vom Gerét trennen.
Verwenden Sie beschadigte LP-Gasflaschen nicht. Verbeulte oder rostige LP-
Gasflaschen oder LP-Gasflaschen mit beschadigtem Ventil stellen eine Gefahr dar
und missen sofort durch eine neue Flasche ersetzt werden.

Der Anschluss fiir den Schlauch an der LP-Gasflasche muss bei jedem Anschluss
der Gasflasche an das Gerét auf Leckagen geprift werden. Nehmen Sie die
Leckagenprifung z.B. nach jedem Wiederauffillen oder Tausch der Gasflasche vor.
Stellen Sie sicher, dass der Druckregler so angebracht ist, dass die kleine

Belliftungséffnung nach unten zeigt und kein Wasser in die Offnung eindringen kann.

Diese Bellftungsoffnung muss sauber und frei von Schmutz, Fett, Insekten usw.
sein. ¢

ERSATZSCHLAUCH MIT DRUCKREGLER

Land Teile-Nr.
Tschechische Republik / Litauen / Lettland / Ruménien / 41576
Slowakische Republik / Slowenien
GrofBbritannien 41588
Danemark / Finnland / Norwegen / Portugal / Spanien 41619
Frankreich 41638
Belgien 41639
Schweiz 41676
Schweden 41677
Osterreich / Deutschland 41679
Griechenland / Italien 41680
Niederlande 41681
Polen 43196
Ungarn 43197
Estland 89169
Turkei 89170
A WICHTIGER HINWEIS: Wir empfehlen, dass Sie den
Gasschlauch lhres Weber-Gasgrills alle 5 Jahre
austauschen. In einigen Landern wird vorgeschrieben,
dass der Gasschlauch in weniger als 5 Jahren ersetzt
werden muss; diese nationalen Vorschriften haben
Vorrang.

GASART UND

GASDRUCK
1,B/P — 30 mbar

Bulgarien, Danemark, Estland, Finnland, Island,
Litauen, Lettland, Malta, Niederlande, Norwegen,
Rumanien, Schweden, Slowakische Republik,
Slowenien, Spanien, Ungarn, Tschechische
Republik, Tirkei, Zypern

Belgien, Frankreich, Griechenland, GrofBbritannien,
Irland, Italien, Luxemburg, Portugal, Schweiz

I,, - 28-30 / 37 mbar

Polen 1,B/P — 37 mbar

Deutschland, Osterreich I3B/P — 50 mbar

VERBRAUCHSDATEN

kW Propan Butan
Genesis® 310 11,14 12,7
Genesis® 320 14,65 16,71
Genesis® 330 17,58 20,1

g/h Propan Butan
Genesis® 310 796 924
Genesis® 320 1.047 1.216
Genesis® 330 1.257 1.463 )
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

STANDORTOPTIONEN FUR DIE GASFLASCHENINSTALLATION

Wahlen Sie eine der drei Optionen aus, um den Ort fiir den Betrieb der Gasflasche zu
bestimmen: Einbauen in den Unterschrank, Montieren des Haltebligels oder Platzieren
der Gasflasche auf dem Boden. Typ und GréBe der erworbenen Gasflasche hilft [hnen
bei der Bestimmung des Einbauorts der Gasflasche.

Installation im Unterschrank

Die LP-Gasflasche kann in den Unterschrank des Girills eingebaut werden, solange
die Flasche den Richtlinien zur FlaschengréBe entspricht (1). Ob eine Gasflasche
problemlos im Unterschrank des Girills betrieben werden darf, wird durch mehrere
Faktoren bestimmt:

A) Der Boden der Gasflasche muss zwischen die Gasflaschen-Halteklammern passen
und vollstandig und eben auf dem Bodenblech aufsetzen.

MaBe fiir Gasflaschen
Héhe: max. 465 mm
Breite: max. 289 mm (rechteckige Grundflache) oder
max. 318 mm (runde Grundflache)
B) Gasflaschenvolumen:
6 kg max.

Es sind mehrere zuldssige Modelle von Gasflaschen mit den entsprechenden MaBen
dargestellt (2).

<—306 mm—

A WARNHINWEIS: Wenn die von lhnen erworbene LP- '
Gasflasche nicht den Anforderungen der GasflaschengréBe 63 mm
genugt, schlieBen Sie die Gasflasche nicht im 4
Unterschrank an. Montieren Sie die Gasflasche an den
Gasflaschenhaltebiigel oder stellen Sie die Gasflasche 465 mm

auf dem Boden ab. Anderenfalls kann der Gasschlauch
beschédigt werden, und es kann zu einem Brand oder
einer Explosion und infolge dessen zu schweren oder gar
tédlichen Verletzungen und zu Sachschidden kommen. «

I Il

37 mm
e— 283 mm —

H\f\

339 mm

68 mm

287 mm

119 mm

T 320 mm
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

EINBAUEN DER GASFLASCHE ( )

Kaufen Sie bei Ihrem Gasversorger eine volle Gasflasche.

Die Flasche muss immer stehend eingebaut, transportiert und gelagert werden. Die
Flasche darf auf keinen Fall herunterfallen oder sorglos behandelt werden. Lagern Sie
die Flasche niemals an einem Ort, an dem die Temperatur 51°C (nicht mehr mit der
Hand anfassbar) Ubersteigen kénnte. Lassen Sie die Flasche z.B. an warmen Tagen
nicht im Auto. (Siehe Abschnitt “TIPPS FUR DEN SICHEREN UMGANG MIT LP GAS?)

Installation Halteklammern fiir Gasflasche

Sie benétigen Folgendes: die Halteklammern der Gasflasche (1).

A) Offnen Sie den Unterschrank. Rasten Sie die Flaschenhalterungen in die
Montagel6cher in der Grundplatte ein (siehe Abbildung (2)). Setzen Sie die Laschen
der Halteklammern in die rechteckigen Schlitze ein. Sichern Sie die Klammer,
indem Sie die Haken nach unten schwenken und somit die Laschenmitte verriegeln.

B) Heben Sie die Gasflasche an und positionieren Sie die Gasflasche zwischen die
Halteklammern (3) am Bodenblech. Der Sockel der Flasche muss zwischen die
Klammern am Bodenblech (4) passen.

C) Drehen Sie die Gasflasche so, dass das Ventil in Richtung Vorderseite des Grills
zeigt.

Stellen Sie sicher, dass die Flaschenklammern auf der Grundplatte installiert werden,
und dass der Sockel der Gasflasche zwischen die Flaschenklammern passt.

WWW.WEBER.COM® T



ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

Installation auBerhalb des Unterschranks ( )

Wenn die von lhnen verwendete Gasflasche nicht den Richtlinien zu Typen

und GroéBen von Gasflaschen entspricht: Montieren Sie die Gasflasche an den
Gasflaschenhaltebligel oder stellen Sie die Gasflasche auf dem Boden ab. Die
Gasflasche muss in beiden Féllen auBerhalb des Unterschranks rechts neben den Grill
platziert werden.

Installation des Haltebiigels fiir Gasflasche

Sie benétigen Folgendes: die Halteklammer (1) und den Halteblgel der Gasflasche (2).

D) Bringen Sie den Haken fir den Gasflaschenhalter an der rechten AuBenwand des
Grills an. Befestigen Sie den Haken mit Schrauben, Unterlegscheiben und Muttern (3).

E) Montieren Sie die Arretierung fir den Gasflaschenhalter. Benutzen sie hierzu die
Schrauben, Unterlegscheiben und Muttern (4).

F) Drehen Sie die Gasflasche so, dass das Ventil in Richtung Vorderseite des Girills
zeigt.

G) Halten Sie den Haltebiigel und kippen Sie die Gasflasche, sodass sich die beiden
abgewinkelten Auflagen des Gasflaschen-Haltebligels unter dem FuBring der
Gasflasche befinden. Stellen Sie die Lange des Riemens auf die Flasche auf die
Gasflasche ein und klicken Sie die Verschlisse an den Enden ineinander (5).

H) Heben Sie den Haltebiigel hoch und héngen Sie den Bugel wie dargestellt in die
Halteklammer fir die Gasflasche ein (6).

Bodenplatzierung

I) Stellen Sie die Gasflasche auBerhalb des Unterschranks rechts neben dem Grill auf
dem Boden ab (7).

J) Drehen Sie die LP Gasflasche so, dass die Ventiléffnung zur Vorderseite des
Weber®-Gasgrills zeigt. ¢

Die Abbildung kann in
Einzelheiten von dem von lhnen
erworbenen Grill abweichen.
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

VORBEREITEN FUR DEN ANSCHLUSS AN DIE LP
GASFLASCHE

Der Regler muss an der Seitenblende mit der mitgelieferte Schlauchfiihrung gesichert
werden.

Installation im Unterschrank

A) Offnen Sie die Turen des Unterschrankes.

B) Schieben sie die Schlauchfiihrung (1) zusammen mit dem Schlauch durch die
Offnung am rechten Seitenblech nach innen. Befestigen Sie die Schlauchfiihrung
mit den dafir vorgesehenen zwei Kreuzschlitzschrauben und Unterlegscheiben (2).

A WARNHINWEIS: Der Schlauch muss am Seitenblech mit
der Schlauchfiihrung gesichert werden. Anderenfalls kann
der Gasschlauch beschadigt werden, und es kann zu einem
Brand oder einer Explosion und infolge dessen zu schweren
oder gar tédlichen Verletzungen und zu Sachschaden
kommen.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass die Flaschenklammern auf der Bodenplatte installiert
werden, und dass der Sockel der Gasflasche zwischen die Flaschenklammern passt.

Installation auBerhalb des Unterschranks

C) Offnen Sie die Turen des Unterschrankes.

D) Fuhren Sie den Reglerschlauch und die Schlauchfihrung (1) durch die
Seitendffnung.

E) Befestigen sie die Schlauchdurchfiihrung von auBBen an den dafir
vorgesehenen Stellen.Verwenden sie dazu die zwei Kreuzschlitzschrauben und
Unterlegscheiben (2).

/A WARNHINWEIS: Der Schlauch muss an der Seitenblende
mit der Halteklammer gesichert werden. Anderenfalls kann
der Gasschlauch beschadigt werden, und es kann zu einem
Brand oder einer Explosion und infolge dessen zu schweren
oder gar tédlichen Verletzungen und zu Sachschaden
kommen.
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

ANSCHLIESSEN DER FLUSSIGGASFLASCHE ( )

A Hinweis: Stellen Sie sicher, dass das Ventil der Gasflasche
oder des Reglers geschlossen ist.

A) Gasflaschenanschluss.

Manche Regler missen Sie zum AnschlieBen eindriicken und zum Abtrennen

herausziehen, andere Regler sind mit einer Mutter mit Linksgewinde versehen,

das an das Gasflaschenventil angeschraubt wird. Befolgen Sie eine der jeweiligen

abgebildeten Anleitungen fir den Regleranschluss entsprechend lhrem Reglertyp.

a) Schrauben Sie den Regleranschluss entgegen dem Uhrzeigersinn an die
Gasflasche (1). Positionieren Sie den Regler so, dass die Beluftungséffnung (2)
nach unten zeigt.

b) Schrauben Sie den Regleranschluss entgegen dem Uhrzeigersinn an die
Gasflasche (3) (4).

c) Stellen Sie sicher, dass sich der Reglerhebel (5) in der Position Unten/
Geschlossen befindet. Driicken Sie den Regler nach unten auf die Gasflasche,
bis der Regler in seine Position einrastet (6).

d) Stellen Sie sicher, dass sich der Reglerhebel in der Position Unten/
Geschlossen befindet. Schieben Sie die Manschette des Reglers nach oben
(7). Driicken Sie den Regler nach unten auf die Gasflasche und behalten Sie
den Druck bei. Schieben Sie die Manschette zu (8). Wenn der Regler nicht
einrastet, wiederholen Sie den Vorgang. ¢
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

VORBEREITUNG DES LECKAGETESTS ( )

A WARNHINWEIS: Die Gasanschliisse des Gasgrills wurden
werkseitig getestet. Wir empfehlen trotzdem, dass Sie
alle Gasanschliisse auf Leckagen priifen, bevor Sie lhren
Gasgrill verwenden.

Entfernen sie die Bedienknépfe und das Bedienfeld.

Sie benétigen Folgendes: Kreuzschlitz-Schraubendreher

A) Entfernen Sie die Bedienknépfe, die Ziindtaste, die Uberwurfmutter und die
Batterie (1).

B) Entfernen Sie die Schrauben vom Windschutz mit einem Kreuzschlitz-
Schraubendreher (2).

C) Kippen Sie das Ende des Windschutzes nach unten und schieben Sie den
Windschutz zum Entnehmen weg (3).

D) Lassen Sie das Zindungsmodul an den Kabeln herunterhdngen. Trennen Sie es
nicht ab (4).

E) Entfernen Sie die Schrauben von der Unterseite des Bedienfeldes mit einem
Kreuzschlitz-Schraubendreher (5).

F) Heben Sie das Bedienfeld leicht an, kippen Sie die Vorderkante nach oben und , \
heben Sie sie leicht an (6).

G) Montieren Sie nach Beendigung des Leckagentests das Bedienfeld und den
Windschutz wieder. ¢

Die Abbildung kann in Einzelheiten von dem
von lhnen erworbenen Grill abweichen.
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

PRUFEN AUF GASLECKS

-

/A GEFAHRENHINWEIS

Suchen Sie niemals mit einer offenen Flamme nach
Gaslecks. Stellen Sie vor der Uberpriifung auf Lecks sicher,
dass sich in der Ndhe keine Funken bilden kénnen und keine
offenen Flammen befinden. Funken oder offene Flammen
kénnen eine Explosion auslésen, die zu schweren oder gar
tédlichen Verletzungen und zu Sachschéaden fiihren kann.

/

\

A WARNHINWEIS: Sie sollten immer dann auf Gaslecks
prifen, wenn Sie Gas fiihrende Teile demontiert und wieder
angeschlossen haben.

Hinweis: Alle werkseitig vorgenommenen Anschliisse wurden sorgféltig auf
Gaslecks gepriift. Ein Flammentest des Brenners wurde durchgefiihrt. Sie sollten aus
Sicherheitsgriinden jedoch alle Anschliisse erneut auf Lecks priifen, bevor Sie lhren
Weber®-Gasgrill verwenden. Durch den Versand kann sich ein Gasanschluss l6sen
oder beschddigt werden.

A WARNHINWEIS: Fiihren Sie diese Leckagentests auch dann
durch, wenn lhr Grill von lhrem Héndler montiert wurde.

Hinweis: Da einige Lecktestlésungen, einschlieBlich Seifenwasser, méglicherweise
leicht korrosiv sind, missen Sie alle Anschliisse nach dem Lecktest mit Wasser sptilen.

Die Bedienkndpfe der Hauptbrenner missen auf Position AUS stehen. Wenn der Grill
Uber einen Seitenbrenner verflgt, stellen Sie sicher, dass der Seitenbrenner AUS ist.

So Uberpriifen Sie auf Gaslecks: Offnen Sie das Ventil der Gasflasche. Drehen Sie dazu
das Handrad des Flaschenventils entgegen dem Uhrzeigersinn.

A WARNHINWEIS: Ziinden Sie wahrend der Leckagentests die
Brenner nicht.

Sie benétigen Folgendes: eine Seifenlésung und einen Lappen oder eine Birste zum
Auftragen der Lésung.

A) Mischen Sie Seife oder Spulmittel in das Wasser.

B) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes
vorgesehen ist.

a) Offnen Sie das Flaschenventil durch Drehen entgegen den Uhrzeigersinn (1)
() ().

b) Drehen Sie den Reglerhebel in die Position OBEN/EIN/ON (4).

c) Drehen Sie den Reglerhebel in die Position EIN/ON (5).

C) Uberpriifen Sie auf Lecks. Befeuchten Sie dazu die Armatur mit der Seifenlésung
und schauen Sie nach Blasen. Wenn sich Blasen bilden oder wenn eine Blase
gréBer wird, ist ein Leck vorhanden. Falls ein Leck vorhanden ist, stellen Sie die
Gaszufuhr aus und ziehen Sie den Anschluss fest. Drehen Sie den Gashahn
wieder auf, und priifen Sie mit der Seifenlésung erneut. Wenden Sie sich an den
fur Sie zustandigen Handler, falls Sie das Leck nicht beheben kénnen. Allgemeine
Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com®.

D) Drehen Sie nach Beendigung der Lecktests die Gaszufuhr an der Quelle auf AUS
und reinigen Sie die Anschliisse mit Wasser.
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

Priifen Sie ( )
E) Anschluss Reglerschlauch zum Abzweigstiick (1). /\ gfe A?:"_?ung ka:n n Ih
F) Anschlisse Haupt-Gasleitung zum Abzweigsttick (2). |nzebe| en éoTl Em \{o'r: nen
G) Anschlisse Haupt-Gasleitung zum Gasverteiler (3). erworbenen Grill abweichen.
H) Anschluss Seitenbrenner-Gasleitung zum Gasverteiler (4).
I)  Seitenbrenner-Anschlussstlick zum Seitenbrennertopf (5).
J) Anschlisse Seitenbrenner-Anschlussstiick zum Seitenbrennerventil (6).
/A WARNHINWEIS: Wenn Sie an einem Anschluss (1,2, 3, 4,5

oder 6) ein Leck feststellen, ziehen Sie den Anschluss mit

einem Schraubenschliissel nach und priifen Sie nochmals

mit einer Seifenlésung auf Leckagen. Wenn auch nach dem

erneuten Festschrauben der Anschliisse und Armaturen ein

Leck vorhanden ist, drehen Sie das Gas AUS. BETREIBEN

SIE DEN GRILL NICHT. Wenden Sie sich an den fiir Sie

zustédndigen Handler. Die Kontaktinformationen der Handler

finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com®.
K) Anschluss Seitenbrenner-Schnelltrennkupplung (7).
L) Anschluss Regler zur Gasflasche (8).
M) Anschluss Reglerschlauch zum Regler (9).
N) Anschlisse Ventile zum Gasverteiler (10).
/A WARNHINWEIS: Wenn Sie an einem der Anschliisse (7, 8,

9 oder 10) ein Leck feststellen, stellen Sie das Gas AUS.
BETREIBEN SIE DEN GRILL NICHT. Wenden Sie sich an den
fir Sie zustdndigen Héndler. Die Kontaktinformationen der
Handler finden Sie auf unserer Website unter
www.weber.com®.

Drehen Sie nach Beendigung der Lecktests die Gaszufuhr an der Quelle AUS und
reinigen Sie die Verbindungen mit Wasser.

Wiederanbringen des Bedienfeldes

Sie benétigen Folgendes: Kreuzschlitz-Schraubendreher

0)
P)
Q)
R)

S)
T

Positionieren Sie die obere Kante des Bedienfeldes an den Laschen des Rahmens.
Driicken Sie es in Position.

Bauen Sie das Ziindungsmodul wieder ein.

Schieben Sie beide kiirzeren Laschen des Windschutzes in die Kante des
Bedienfeldes, wahrend Sie die langere Lasche Uber die AuBenkante schieben.
Weitere Hinweise finden Sie in den vorhergehenden Abbildungen.

Fihren Sie die Schrauben durch die entsprechenden Bohrungen an Bedienfeld und
Rahmen.

Ziehen Sie die Schrauben fest.

Stecken Sie die Bedienkndpfe auf den zugehdérigen Ventilschatft.
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ANLEITUNG FUR DEN GASANSCHLUSS

WIEDERAUFFULLEN DER FLUSSIGPROPAN-GASFLASCHE ( )

Wir empfehlen, dass Sie die LP-Gasflasche wieder auffiillen lassen oder
tauschen, bevor die Flasche vollstandig leer ist. Bringen Sie die LP-Gasflasche zur
Wiederauffillung zu einem “Flissiggas”-Handler.

Ausbauen der Gasflasche:

A) SchlieBen Sie die Gaszufuhr und trennen Sie den Schlauch und die
Reglerbaugruppe von der Gasflasche. Befolgen Sie eine der jeweiligen
abgebildeten Anleitungen flr den Regleranschluss entsprechend lhrem Reglertyp.
a) Schrauben Sie den Regleranschluss durch Drehen im Uhrzeigersinn von der

Flasche ab (1).

b) Schrauben Sie den Regleranschluss durch Drehen im Uhrzeigersinn von der
Flasche ab (2) (3).

c) Drehen Sie den Reglerhebel (4) in die Position Unten/Geschlossen. Driicken
Sie den Reglerhebel (5) hinein, bis sich der Regler von der Flasche 16st.

d) Drehen Sie den Reglerhebel in die Position Geschlossen (6). Schieben Sie
die Manschette des Reglers nach oben (7), um den Regler von der Flasche zu
trennen.

B) Tauschen Sie die leere Flasche durch eine volle aus. ¢

WIEDERANSCHLIESSEN DER FLUSSIGPROPAN-GASFLASCHE
Siehe ‘ANSCHLIESSEN DER FLUSSIGPROPAN-GASFLASCHE” ¢
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VOR DER VERWENDUNG DES GRILLS

HERAUSNEHMBARE FETTAUFFANGSCHALE UND ALU- ( )
TROPFSCHALE

Ihr Grill verfugt tber ein Fettsammelsystem. Priifen Sie vor jeder Verwendung Ihres Grills
die herausnehmbare Fettauffangschale und die Tropfschale auf Fettansammlungen.

Entfernen Sie UbermaBiges Fett mit einem Holz- oder Kunststoffspatel. Waschen Sie bei
Bedarf die Fettauffangschale und die Tropfschale mit einer Seifenlésung und spilen Sie
beides anschlieBend mit frischem Wasser. Tauschen Sie die Alu-Tropfschale bei Bedarf

aus.

/A WARNHINWEIS: Priifen Sie vor der Verwendung die
herausnehmbare Fettauffangschale und die Alu-Tropfschale
auf Fettansammlungen. Entfernen Sie liberméaBiges Fett,
um einen Fettbrand zu vermeiden. Ein Fettbrand kann zu
ernsthaften Sach- und Personenschéden fiihren.

/A VORSICHT: Legen Sie die herausnehmbare
Fettauffangschale nicht mit Aluminiumfolie aus. «

PRUFUNG DER ELEKTRONISCHEN ZUNDUNG r

Kontrollieren Sie, dass sich die AA-Batterie (nur Alkaline) in gutem Zustand befindet
und ordnungsgeman installiert ist (1). Einige Batterien verfiigen Uber eine Kunststoff-
Schutzumwicklung. Diese Kunststoff-Schutzumwicklung miissen Sie entfernen.
Verwechseln Sie die Kunststoff-Schutzumwicklung nicht mit dem Batterieetikett. ¢

PRUFUNG DES SCHLAUCHS (

Der Schlauch muss auf alle Anzeichen von defekten Stellen untersucht werden.

A WARNHINWEIS: Uberpriifen Sie vor jeder Nutzung des Grills
den Schlauch auf Knicke, Risse, pordse Stellen, Abnutzung
oder Einschnitte. Wenn Sie Beschadigungen am Schlauch
erkennen, darf der Grill nicht verwendet werden. Ersetzen
Sie den Schlauch nur durch einen von Weber® zugelassenen
Ersatzschlauch. Wenden Sie sich an den fiir Sie zustédndigen
Héndler. Die Kontaktinformationen der Héndler finden Sie
auf unserer Website unter www.weber.com®. «
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES HAUPTBRENNERS

ZUNDEN DES HAUPTBRENNERS ( )

Eine Kurzfassung der Anleitung zum Ziinden befindet sich an der Innenseite der linken O —_— o----c. I O

Tur des Unterschranks.

' A GEFAHRENHINWEIS | A A A A
Wenn Sie den Deckel wahrend des Ziindens des Brenners OFF/ START/ MEDIUM/ Low/
AUS HOCH MITTEL NIEDRIG

nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht
einhalten, um das Gas entweichen zu lassen, falls der Grill
nicht brennt, kann eine explosive Stichflamme entstehen, ( )
die ernsthafte Kérperverletzungen oder tédliche Unfélle E"Eﬂ?@p’gﬁc
verursachen kann.

\ J

Elektronisches Ziindsystem

Hinweis: Jeder Bedienknopf betétigt einen einzelnen Brenner. Das Elektronische
Ziindsystem ziindet einen Brenner durch einen Funken von der Ziindelektrode im
Inneren der Gas Catcher™ -Ziindkammer. Die Energie fiir den Funken erzeugen Sie
durch Driicken der Ziindtaste fiir die elektronische Ziindung. Sie kénnen die Ziindung
héren.

A WARNHINWEIS: Uberpriifen Sie vor jeder Nutzung des
Grills den Schlauch auf Knicke, Risse, Abnutzung oder
Einschnitte. Wenn Sie Beschadigungen am Schlauch
erkennen, darf der Grill nicht verwendet werden. Ersetzen
Sie den Schlauch nur durch einen von Weber® zugelassenen
Ersatzschlauch. Wenden Sie sich an den fiir Sie zustédndigen
Héndler. Die Kontaktinformationen der Héndler finden Sie
auf unserer Website unter www.weber.com®.

A) Offnen Sie den Deckel (1).
B) Prifen Sie, dass sich alle Bedienkndpfe der Brenner in der Position OFF befinden

(2). (Driicken Sie den Bedienknopf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn in die Die Abbildung kann in
Position OFF.) Einzelheiten von dem
/A WARNHINWEIS: Bevor Sie das Ventil an der Gasflasche von lhnen erworbenen

- ) M ‘ ; > Grill abweichen.
6ffnen, miissen sich die Bedienknopfe der Brenner in der rifl abweichen

Position OFF befinden.

C) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes

vorgesehen ist (3). @ @

A WARNHINWEIS: Beugen Sie sich nicht tiber den geoffneten

Grill. C——7) 7 )

D) Driicken Sie den Bedienknopf fiir den Brenner und drehen Sie den Bedienknopf in O

die Position START/HI (4).
E) Driicken und halten Sie die Taste fiir die elektronische Ziindung. Sie kénnen die ” ﬂ]] \“_ﬂ]yj
Zundung héren (5). —
F) Prifen Sie, dass der Brenner geziindet hat, indem Sie durch den Grillrost schauen.
Sie miissen eine Flamme sehen (6). % w
A WARNHINWEIS: Falls der Brenner nicht innerhalb von flnf

Sekunden ziindet, drehen Sie den Bedienknopf fir den L J
Brenner in die Position OFF. Warten Sie 5 Minuten, damit
das Gas entweichen kann, bevor Sie die Ziindung erneut

aktivieren oder den Grill mit einem Ziindholz anziinden.

G) Zum Zinden der anderen Brenner wiederholen Sie die Schritte D bis F. ¢

SO SCHALTEN SIE DIE BRENNER AUS

Driicken Sie den jeweiligen Bedienknopf fir den Brenner hinein und drehen Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn in die Position OFF. Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasquelle
aus. ¢
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES HAUPTBRENNERS

MANUELLES ZUNDEN DES HAUPTBRENNERS ( )

, \

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie den Deckel wahrend des Ziindens des Brenners
nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht
einhalten, um das Gas entweichen zu lassen, falls der Grill
nicht brennt, kann eine explosive Stichflamme entstehen,
die ernsthafte Kérperverletzungen oder tédliche Unfélle
verursachen kann.

A) Offnen Sie den Deckel (1).

B) Prifen Sie, dass sich alle Bedienkndpfe der Brenner in der Position OFF befinden
(2). (Driicken Sie den Bedienknopf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn in die
Position OFF.)

A WARNHINWEIS: Bevor Sie das Ventil an der Gasflasche
6ffnen, miissen sich die Bedienknodpfe der Brenner in der

Position OFF befinden.

C) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes
vorgesehen ist (3).

D) Befestigen Sie ein Zindholz im Zindholzhalter und ziinden Sie das Zlindholz an.

E) Fuhren Sie den Ziindholzhalter mit Zindholz durch den Grillrost und die Flavorizer® Die Abbildung kann in
Bar-Aromastabe nach unten zu den Brennern und ziinden Sie den entsprechenden Einzelheiten von dem
Brenner (4). von lhnen erworbenen

A WARNHINWEIS: Beugen Sie sich nicht tiber den offenen Grill abweichen.
Grill. \ J
F) Dricken Sie den Bedienknopf fiir den Brenner und drehen Sie den Bedienknopf in s \
die Position START/HI (5).

G) Prifen Sie, dass der Brenner gezilindet hat, indem Sie durch den Grillrost schauen. @ @
Sie mlssen eine Flamme sehen (6). \ — - = } \ = - - }
v, \V \ / \V V

/A WARNHINWEIS: Falls der Brenner nicht innerhalb von funf
Sekunden ziindet, drehen Sie den Bedienknopf fiir den O— s —0.-1
Brenner in die Position OFF. Warten Sie 5 Minuten, damit 7
das Gas entweichen kann, bevor Sie die Ziindung erneut ” ﬂl ﬂlﬂ W
aktivieren oder den Grill mit einem Ziindholz anziinden.

H) Zum Zinden der anderen Brenner wiederholen Sie die Schritte D bis F. % m@

SO SCHALTEN SIE DIE BRENNER AUS

Driicken Sie den jeweiligen Bedienknopf fir den Brenner hinein und drehen Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn in die Position OFF. Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasquelle
aus. ¢
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DER SEAR STATION® (MODELL 330)

SEAR STATION®-BRENNERZUNDUNG ( )

Das Modell 330 verfligt Uber einen Sear-Brenner. Der Sear-Brenner wird ebenfalls wie O — 0’.---0

ein einzelner Brenner bedient. Daher erfolgt die Ziindung des Sear-Brenner in gleicher
Weise wie die Zindung des Hauptbrenners. Weitere Informationen zum Ziinden des
Sear-Brenner finden Sie in Abschnitt “ZUNDEN DES HAUPTBRENNERS’ ¢ + + +

MANUELLES ZUNDEN DES SEAR STATION®-BRENNERS OFF/AUS STARTHOCH  LOW/NIEDRIG

Weitere Informationen zum manuellen Ziinden des Anbratbrenners finden Sie in
Abschnitt “MANUELLES ZUNDEN DES HAUPTBRENNERS” ¢

VERWENDEN DER SEAR STATION®

Ihr Weber®-Gasgrill verfligt Gber einen Brenner zum scharfen Anbraten von Fleisch,
beispielsweise Steaks, Geflugelteile, Fisch und Koteletts.

Das Anbraten ist eine direkte Grillmethode, bei der die Oberflache des Grillguts bei
einer hohen Temperatur gebréunt wird. Durch das Anbraten beider Seiten eines
Fleischstiicks erhalten Sie das gewiinschte Aroma durch entstehende Réststoffe an

der Oberflache des Grillgutes. Durch das scharfe Anbraten erhélt das Grillgut optimale
Grillmarkierungen. Perfekte Grillmarkierungen zusammen mit tollem Rdstaroma machen
das Essen zu einer wahren Gaumenfreude.

Der Sear Station®-Brenner verfugt tiber Regelungseinstellung OFF/AUS, START/
HOCH und LOW/NIEDRIG, welcher zusammen mit den linken und rechten Brennern
funktioniert. Mit dem Brenner zum scharfen Anbraten und dem benachbarten Brenner
koénnen Sie Fleisch scharf anbraten, wahrend Sie den rechten Grillbereich mit einer
moderaten Hitze zum Grillen verwenden.

Vor dem Anbraten sollten Sie alle Hauptbrenner zum Vorheizen des Girills fiir 15 Minuten
auf die Position HI/HOCH stellen. SchlieBen Sie beim Grillen fir eine maximale Hitze
und zur Vermeidung von Stichflammen immer den Deckel.

Drehen Sie nach dem Vorheizen des Grills den rechten Brenner aus oder auf kleine
Flamme. Lassen Sie den linken Brenner in der Position HI/HOCH und zlinden Sie den
Sear Station®-Brenner.

Legen Sie das Fleisch direkt tiber den Sear Station®-Brenner. Braten Sie jede Seite 1 bis
4 Minuten, je nach Art und Dicke des Fleisches, scharf an. Drehen Sie das Fleisch um
90°, um gekreuzte Grillstreifen (1) zu erzeugen, bevor Sie die andere Seite in gleicher
Weise anbraten.

Nach dem Anbraten kénnen Sie das Fleisch in einen Bereich mit moderater Hitze Gber
den rechten Brenner legen, um den gewlinschten Garzustand zu erreichen.

Wenn Sie mehr und mehr Erfahrungen mit Ihrer Sear Station® haben, sollten Sie mit
verschiedensten Anbratzeiten experimentieren und das fir lhren Geschmack richtige
Ergebnis herausfinden. ¢
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TIPPS UND NUTZLICHE HINWEISE FUR DAS GRILLEN

* Heizen Sie den Girill vor dem Grillen immer vor. Stellen Sie alle Brenner auf HI/HOCH
und schlieBen Sie den Deckel. Heizen Sie den Grill 10 Minuten lang vor, bis das
Thermometer 260° bis 290°C (500° bis 550°F) anzeigt.

* Fir ein perfektes Ergebnis braten Sie das Fleisch immer erst an und garen Sie das
Fleisch bei geschlossenem Deckel.

* Die in den Rezepten angegebenen Garzeiten gelten fir Wetterbedingungen von
20°C (70°F) Temperatur und fast Windstille. An kalteren und windigen Tagen oder in
gréBeren Héhen verlangern sich die Garzeiten. An extrem warmen Tagen sollten Sie
die Garzeiten entsprechend verkirzen.

* Die Garzeiten sind vom Wetter und von der Masse, der GréBe und der Form des
Grillguts abhangig.

* Bei einem neuen Gasgrill werden méglicherweise bei den ersten Grillvorgédngen
etwas héhere Temperaturen erreicht.

* In Abhangigkeit von den Bedingungen beim Grillen missen Sie die Bedienknépfe der
Brenner méglicherweise nachregeln, um fir die richtige Gartemperatur zu sorgen.

* Im Allgemeinen benétigen gréBere Stiicke an Fleisch eine langere Garzeit je kg als
kleinere Stiicke. Bei Speisen auf einem dicht belegten Grillrost verléangert sich die
Garzeit im Vergleich zu einem weniger dicht belegten Rost. Werden die Speisen in
einem KochgefaB gegart, wie z.B. gebackene Bohnen, wird beim Garen in einer
tiefen Kasserolle eine l&ngere Garzeit benétigt als in einer flachen Pfanne.

* Schneiden Sie UberméaBiges Fett von Steaks, Koteletts und Braten ab. Belassen
Sie hdchstens knapp 5 bis 6 mm an Fett am Fleisch. Weniger Fett vereinfacht die
Reinigung und ist eine gute Garantie gegen unerwiinschte Stichflammen.

 Girillgut, das Sie direkt Uber einen Brenner auf den Grillrost legen, mussen Sie
madglicherweise wenden oder an eine weniger hei3e Stelle umlegen.

e Wenden und handhaben Sie das Grillgut besser mit einer Zange anstatt mit einer
Gabel, um den Verlust von Bratenséften zu vermeiden. Einen groB3en Fisch am Stiick
sollten Sie mit Hilfe von zwei Fischhebern wenden und handhaben.

* Falls eine unerwiinschte Stichflamme auftritt, drehen Sie alle Brenner aus und legen
Sie das Grillgut an eine andere Stelle auf dem Rost. Die Flammen verschwinden
schnell. Ziinden Sie den Grill nach dem Erléschen der Flammen wieder. LOSCHEN
SIE FLAMMEN AN EINEM GASGRILL NIEMALS MIT WASSER!

* Manche Speisen wie Auflaufe und diinne Fischfilets miissen in einem Kochgefai
gegart werden. Sehr geeignet sind Einweg-Tropfschalen aus Aluminiumfolie, Sie
kénnen jedoch jede Metallpfanne mit hitzebestandigen Griffen verwenden.

* Sorgen Sie immer dafir, dass Fettauffangwanne und Tropfschale sauber und frei von
Fett und Grillresten sind.

* Legen Sie die herausnehmbare Fettauffangschale nicht mit Folie aus. Dadurch kann
das Bratenfett moglicherweise nicht in die Auffangwanne abflieBen.

* Benutzen sie ein Uhr um zu weit durchgegartes Grillgut zu vermeiden.

Hinweis: Falls das Grillgut wéhrend des Garvorgangs an Wérme verliert, informieren Sie
sich in Abschnitt “Problembehebung”in diesem Handbuch.

A WARNHINWEIS: Bewegen Sie den Weber®-Gasgrill nicht,
wenn der Grill in Betrieb ist oder wenn der Grill heiB} ist.

Sie kénnen die einzelnen Brenner wie gewiinscht einstellen. Die Einstellstufen sind: (1)
OFF/AUS, START/HOCH, MEDIUM/MITTEL oder LOW/NIEDRIG.

O — OIS O === 5
A A A A

OFF/ START/ MEDIUM/ Low/
AUS HOCH MITTEL NIEDRIG

\ J

Hinweis: Bei einem neuen Grill ist die Temperatur bei den ersten Grillvorgéngen
mdglicherweise héher als in der Rezeptbroschiire angegeben, da die Oberfldchen
noch besonders blank sind und sehr stark reflektieren. Die aktuellen Bedingungen
beim Grillen, wie z.B: Wind oder Wetter, machen méglicherweise ein Verstellen der
Brennerregler notwendig, um die gewlinschte Gartemperatur zu erzielen.

Falls Brenner wahrend des Grillens erléschen, 6ffnen Sie den Deckel, schalten
Sie alle Brenner aus und warten Sie fiinf Minuten, bevor Sie die Brenner erneut
ziinden.

A WARNHINWEIS: Priifen Sie vor der Verwendung die
herausnehmbare Fettauffangschale und die Tropfschale auf
Fettansammlungen. Entfernen Sie iiberméBiges Fett, um
einen Fettbrand in der herausnehmbaren Fettauffangschale
zu vermeiden. «

VORHEIZEN

Ihr Weber®-Gasgrill ist ein energieeffizientes Gerat. Der Grill arbeitet mit einem
wirtschaftlich niedrigen Gasverbrauch. Es ist wichtig, den Grill vor dem eigentlichen
Grillen vorzuheizen. Ziinden Sie den Gasgrill anhand der Anleitung in diesem
Benutzerhandbuch an. So heizen Sie den Grill vor: SchlieBen Sie nach dem Ziinden aller
Brenner (START/HOCH) den Deckel und heizen Sie, bis die Temperatur zwischen 260°
und 288°C (500°F bis 550°F) erreicht; das ist die empfohlene Gartemperatur. Dies dauert
ca. 10 bis 15 Minuten, je nach AuBenbedingungen von Luftemperatur und Wind. ¢

GRILLEN MIT DECKEL

Das Grillen erfolgt immer bei geschlossenem Deckel, damit die Hitze gleichméaBig
verteilt wird und an allen Stellen gleich ist. Bei geschlossenem Deckel erfolgt

der Garvorgang im Gasgrill fast so wie in einem herkémmlichen Backofen. Die
Gartemperatur im Inneren des Grills wird am Thermometer im Deckel angezeigt.
Das Vorheizen und der Grillvorgang erfolgen immer mit geschlossenem Deckel. Kein
Nachschauen — bei jedem Anheben des Deckels geht Warme verloren. ¢

BRATENFETTE

Die Flavorizer®-Bar-Aromaschienen sind so gestaltet, dass herabtropfender Bratensaft
in Aroma umgewandelt wird. Uberschiissige herabtropfende Bratenfette sammeln sich in
der Auffangwanne unter der herausnehmbaren Tropfschale. Es sind passende Einweg-
Tropfschalen aus Folie erhéltlich. ¢

FLAVORIZER®-SYSTEM

Wenn Bratensaft vom Fleisch auf die speziell abgewinkelten Flavorizer® Bar-Aromastébe
tropft, verdampft dieser Bratensaft dort und gibt den Speisen dieses unwiderstehliche
Grillaroma. Dank der ausgekllgelten Konstruktion der Brenner und der Flavorizer®
Bar-Aromastabe und dank der duBerst flexiblen Temperaturregelung sind unkontrollierte
Stichflammen nahezu ausgeschlossen. Die Flavorizer® Bar-Aromastébe und die Brenner
sind so gestaltet, dass Uberschussiges Fett durch die herausnehmbare Tropfschale in
die Fettauffangwanne abgeleitet wird. ¢

SEAR STATION®

Ihr Weber®-Gasgrill verfligt moglicherweise tber einen Brenner zum scharfen Anbraten
von diinnen Fleisch- und Fischstiicken. Der Sear Station®Brenner verfligt tiber

eine Regelungseinstellung ON/EIN und OFF/AUS (2), die mit zwei benachbarten
Hauptbrennern funktioniert. Mit dem Sear-Brenner und dem benachbarten Brenner
kénnen Sie Fleisch scharf Anbraten, wahrend Sie andere Grillbereiche mit einer
moderaten Hitze zum Garen verwenden (siehe Abschnitt “ZUNDUNG UND
VERWENDUNG DER SEAR STATION®").

2 O——Oommm(

A A A

OFF/AUS START/HOCH LOW/NIEDRIG
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ZUNDUNG UND VERWENDUNG DES SEITENBRENNERS

ZUNDEN DES SEITENBRENNERS ( )
) . O 4 <€ OFF/AUS
A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie den Deckel wéahrend des Ziindens des
Seitenbrenners nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von o ]
5 Minuten nicht einhalten, um das Gas entweichen zu lassen,

falls der Seitenbrenner nicht brennt, kann eine explosive
Stichflamme entstehen, die ernsthafte Kérperverletzungen
oder todliche Unfélle verursachen kann.

< START/HOCH

\ J ) 4 <« LOW/NIEDRIG

A WARNHINWEIS: Uberpriifen Sie vor jeder Nutzung des - /
Grills den Schlauch auf Knicke, Risse, Abnutzung oder - \
Einschnitte. Wenn Sie Beschadigungen am Schlauch Die Abbildung kann in —\
erkennen, darf der Grill nicht verwendet werden. Ersetzen Einzelheiten von dem

von lhnen erworbenen

Sie den Schlauch nur durch einen von Weber® zugelassenen . .
Grill abweichen.

Ersatzschlauch. Wenden Sie sich an den fiir Sie zustédndigen
Handler. Die Kontaktinformationen der Héndler finden Sie
auf unserer Website unter www.weber.com®,

A) Offnen Sie den Deckel des Seitenbrenners (1).

B) Priifen Sie, dass das Ventil des Seitenbrenners geschlossen ist. Driicken Sie
den Bedienknopf hinein und drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um
sicherzustellen, dass sich der Knopf in der Position OFF/AUS befindet. Prifen
Sie auch, dass alle Regelventile der nicht verwendeten Brenner geschlossen sind
(Position OFF/AUS). Driicken Sie den Bedienknopf hinein und drehen Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn (2).

C) Offnen Sie das Gasflaschenventil wie es entsprechend des Reglertypes vorgesehen
ist (3).

D) Driicken Sie den Bedienknopf des Seitenbrenners hinein und drehen Sie den Knopf
auf START/HOCH (4).

E) Driicken Sie die Zlindtaste mehrmals. Die Ziindtaste muss bei jedem Driicken
klicken, bis Sie eine Flamme sehen (5).

A VORSICHT: Die Flamme des Seitenbrenners ist an sonnigen
Tagen moglicherweise nur schwer zu erkennen.

A WARNHINWEIS: Wenn der Seitenbrenner nicht in fiinf
Sekunden ziindet:

a) Drehen Sie das Regelventil des Seitenbrenners, die
Hauptbrenner und die Gasversorgung (Flasche) zu.

b) Warten Sie 5 Minuten, damit das Gas vor dem nachsten
Ziindversuch bzw. dem Ziinden mit Ziindholz (siehe
“MANUELLES ZUNDEN DES SEITENBRENNERS”)
verfliegen kann. «

SO SCHALTEN SIE DIE BRENNER AUS

Driicken Sie den Bedienknopf flir den Seitenbrenner hinein und drehen Sie den Knopf in 3
die Position OFF/AUS. Schalten Sie den Brenner aus und lassen Sie ihn erkalten, bevor ‘
Sie den Deckel des Seitenbrenners schlieBen.
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UNDUNG UND VERWENDUNG DES SEITENBRENNERS

MANUELLES ZUNDEN DES SEITENBRENNERS

s \

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie den Deckel wéahrend des Ziindens des
Seitenbrenners nicht 6ffnen, oder die Wartefrist von

5 Minuten nicht einhalten, um das Gas entweichen zu lassen,
falls der Seitenbrenner nicht brennt, kann eine explosive
Stichflamme entstehen, die ernsthafte Kérperverletzungen

oder todliche Unfélle verursachen kann.

A) Offnen Sie den Deckel des Seitenbrenners (1).

B) Prifen Sie, dass das Ventil des Seitenbrenners geschlossen ist (2). Driicken
Sie den Bedienknopf hinein und drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um
sicherzustellen, dass sich der Knopf in der Position OFF/AUS befindet. Priifen
Sie auch, dass alle Regelventile der nicht verwendeten Brenner geschlossen sind
(Position OFF/AUS). Driicken Sie den Bedienknopf hinein und drehen Sie den
Knopf im Uhrzeigersinn.

C) Offnen Sie das Gasflaschenventil mit einem der entsprechenden Zubehérteile, das
fur Ihre Gasflasche und den Reglertyp geeignet ist (3).

D) Befestigen Sie ein Zindholz im Ziindholzhalter und zlinden Sie das Ziundholz an.

E) Halten Sie den Zindholzhalter mit brennendem Ziindholz an eine Seite des
Seitenbrenners (4).

F) Dricken Sie den Bedienknopf des Seitenbrenners hinein und drehen Sie den Knopf
auf START/HOCH (5).

A VORSICHT: Die Flamme des Seitenbrenners ist an sonnigen
Tagen moglicherweise nur schwer zu erkennen.

A WARNHINWEIS: Wenn der Seitenbrenner nicht in fiinf
Sekunden ziindet:
a) Drehen Sie das Regelventil des Seitenbrenners, die
Hauptbrenner und die Gasversorgung (Flasche) zu.
b) Warten Sie vor dem nachsten Versuch 5 Minuten, bis
das Gas verflogen ist. «

SO SCHALTEN SIE DIE BRENNER AUS

Driicken Sie den Bedienknopf flir den Seitenbrenner hinein und drehen Sie den Knopf in
die Position OFF/AUS. Schalten Sie den Brenner aus und lassen Sie ihn erkalten, bevor
Sie den Deckel des Seitenbrenners schlieBen. ¢

Die Abbildung kann in
Einzelheiten von dem

von lhnen erworbenen
Grill abweichen.

N\
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PROBLEMBEHEBUNG

PROBLEM

PRUFEN SIE

LOSUNG

Die Brenner brennen mit einer gelben oder
orangefarbenen Flamme, gleichzeitig ist Gasgeruch
wahrnehmbar.

Uberpriifen Sie Spinnen-/Insektengitter auf mogliche
Verunreinigungen. (Blockierung von Offnungen.)

Reinigen Sie das Spinnen-/Insektengitter. Siehe Abschnitt
“JAHRLICHE WARTUNG”

Erscheinungen:

Brenner ziinden nicht — oder — Brenner brennen in
der Position H/HOCH mit einer kleinen, flackernden
Flamme - oder —

Temperatur im Grill erreicht in der Position HIHOCH
lediglich 250° bis 300°C.

In einigen Lé&ndern sind Regler mit einer
Sicherheitseinrichtung fiir zu starken Gasstrom
vorgeschrieben.

Die Sicherheitseinrichtung flir zu starken Gasstrom,
Bestandteil der Verbindung zwischen Grill und
Gasflasche, hat méglicherweise ausgeldst.

Zum Deaktivieren der Sicherheitseinrichtung flr zu
starken Gasstrom stellen Sie alle Brennerbedienkndpfe
und das Flaschenventil auf OFF/AUS. Trennen

Sie den Regler von der Gasflasche. Stellen

Sie die Brennerbedienknépfe auf HI/HOCH.

Warten Sie mindestens 1 Minute. Stellen Sie die
Brennerbedienkndpfe auf OFF/AUS. SchlieBen Sie den
Regler wieder an die Gasflasche an. Drehen Sie das
Flaschenventil langsam auf. Siehe Abschnitt “ZUNDEN
DES HAUPTBRENNERS’

In der Reglerposition H/HOCH ziindet der Brenner
nicht oder die Flamme ist schwach.

Ist die Gasflasche leer oder fast leer?

SchlieBen sie eine neue, volle Gasflasche an.

Ist der Brennstoffschlauch gebogen oder abgeknickt?

Biegen Sie den Brennstoffschlauch gerade.

Lasst sich der Brenner mit einem Ziindholz anziinden?

Falls sich der Brenner mit einem Streichholz
anzunden lasst, dann sind mdéglicherweise einige der
Brenneréffnungen verstopft. Reinigen Sie die Brenner.
Siehe Abschnitt “WARTUNG”

Brenner ziindet nicht, wenn Sie die Ziindtaste
driicken.

Stellen Sie sicher, dass ein Gasstrom zu den Brennern
vorhanden ist, indem Sie versuchen, mit einem Zindholz
zu ziinden. Siehe Abschnitt “MANUELLES ZUNDEN
DES HAUPTBRENNERS”

Lasst sich der Brenner manuell ziinden, liegt das
Problem im Ziindsystem. Siehe Abschnitt “BEDIENUNG
DES ELEKTRONISCHEN ZUNDSYSTEMS”

Ist eine neue Batterie eingesetzt?

Kontrollieren Sie, dass sich die Batterie in gutem
Zustand befindet und ordnungsgeman installiert ist.
Siehe Abschnitt “PRUFUNG DER ELEKTRONISCHEN
ZUNDUNG?

Sind die Kabel ordnungsgemén an das Zindmodul
angeschlossen?

Stellen Sie sicher, dass die Kabel ordnungsgemén in
die Klemmen am Zindmodul eingesteckt sind. Siehe
Abschnitt “BEDIENUNG DES ELEKTRONISCHEN
ZUNDSYSTEMS?

Ist die neue Batterie mit Kunststoff umwickelt?

Nehmen Sie die Kunststoff-Umwicklung ab.

Auftreten von Stichflammen:

A ACHTUNG: Legen Sie die
herausnehmbare Fettauffangschale
nicht mit Aluminiumfolie aus.

Haben Sie den Grill in der angegebenen Weise
vorgeheizt?

Das Vorheizen erfolgt 10 bis 15 Minuten lang mit allen
Brennern auf HI/HOCH.

Sind die Grillroste, Warmeabweiser und die Flavorizer®-
Aromaschienen stark mit festgebranntem Fett bedeckt?

Reinigen Sie diese Teile griindlich. Siehe Abschnitt
“REINIGUNG”

Ist die herausnehmbare Fettauffangschale verschmutzt,
wodurch die Fette nicht in die Fettfangwanne abflieBen
kénnen?

Reinigen Sie die herausnehmbare Fettauffangschale.

Das Flammenbild des Brenners ist ungleichmaBig.
Die Flamme ist klein, wenn der Brennerknopf in der
Position HI/HOCH ist. Die Flammen treten nicht auf
der gesamten Liange des Brennerrohres auf.

Sind die Brenner sauber?

Reinigen Sie die Brenner. Siehe Abschnitt “WARTUNG”

Das Innere des Deckels scheint “abzublattern’
(Ahnlich wie beim Abbléttern von Farbe)

Die Deckelinnenseite ist mit Porzellan-Emaille
beschichtet oder er besteht aus Edelstahl und hat keinen
Farbauftrag. Die Farbe kann nicht “abblattern” Was

Sie da sehen, ist angebackener Fettdampf, der sich in
Kohlenstoff verwandelt und abblattert.

ES HANDELT SICH HIERBEI NICHT UM EINEN
DEFEKT.

Reinigen Sie diese Teile grindlich. Siehe Abschnitt
“REINIGUNG”

Turen des Unterschrankes sind nicht ausgerichtet.

Prifen Sie den unteren Turbolzen aus Messing an der
Unterseite jeder Tar.

Losen Sie die Mutter(n). Verschieben Sie die Tir(en), bis
diese ausgerichtet sind. Ziehen Sie die Mutter(n) fest.

Wenn ein Problem auftritt, das Sie nicht mit einer der hier angegebenen Methoden I6sen kénnen, wenden Sie sich bitte an den fiir Sie zusténdigen Héndler.
L Allgemeine Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com®.
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PROBLEMBEHEBUNG BEIM SEITENBRENNER

N

PROBLEM PRUFEN SIE

LOSUNG

Seitenbrenner ziindet nicht Ist die Gaszufuhr unterbrochen?

In einigen Léndern sind Regler mit einer
Sicherheitseinrichtung fiir zu starken

Gasstrom vorgeschrieben. hat méglicherweise ausgeldst.

Die Sicherheitseinrichtung fiir zu starken Gasstrom,
Bestandteil der Verbindung zwischen Grill und Gasflasche,

Drehen Sie die Gaszufuhr auf.

Zum Deaktivieren der Sicherheitseinrichtung flr zu starken Gasstrom
stellen Sie alle Brennerbedienkndpfe und das Flaschenventil auf OFF/
AUS. Trennen Sie den Regler von der Gasflasche. Stellen Sie die
Brennerbedienkndpfe auf START/HI. Warten Sie mindestens 1 Minute.
Stellen Sie die Brennerbedienkndpfe auf OFF/AUS. SchlieBen Sie den
Regler wieder an die Gasflasche an. Drehen Sie das Flaschenventil
langsam auf. Siehe Abschnitt “ZUNDEN DES SEITENBRENNERS’

Die Flamme ist in der
Bedienknopfstellung H/HOCH
schwach.

Ist der Brennstoffschlauch gebogen oder abgeknickt?

Verlegen Sie den Schlauch ohne Biegungen und Knicke.

Ziindung funktioniert nicht

Léasst sich der Brenner mit einem Zlindholz anziinden?

Wenn der Brenner mit einem Ziindholz geziindet werden kann,
prifen Sie die Zlindeinrichtung. Siehe Abschnitt “WARTUNG DES
SEITENBRENNERS?

Wenn ein Problem auftritt, das Sie nicht mit einer der hier angegebenen Methoden I6sen kénnen, wenden Sie sich bitte an den fiir Sie zustédndigen Handler.
L Allgemeine Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com®.

WARTUNG

J

REINIGEN

/A WARNHINWEIS: Schalten Sie lhren Weber®-Gasgrill aus,
und warten Sie mit dem Reinigen, bis der Grill abgekiihlt ist.

/A VORSICHT: Reinigen Sie die Flavorizer® Bar-Aromaschienen

und die Grillroste nicht in einem selbstreinigenden
Backofen.

AuBenflachen — Diese kénnen Sie mit warmem Seifenwasser reinigen. Spilen Sie mit
klarem Wasser nach.

A VORSICHT: Verwenden Sie zum Reinigen des Grills oder
der Wagenflachen niemals Backofenreiniger, Scheuermittel
(Kiichenreiniger), Reiniger mit Zitrusbestandteilen oder
Scheuerschwdamme.

Herausnehmbare Fettauffangschale — Beseitigen Sie iberméaBiges Fett, reinigen Sie
die Fettfangschale mit warmem Seifenwasser und spllen Sie sie nach.

A VORSICHT: Legen Sie die herausnehmbare
Fettauffangschale nicht mit Aluminiumfolie aus.

Wenden Sie sich beziiglich der Verfiigbarkeit eines Ersatzgrillrostes oder von
Flavorizer® Bar-Aromaschienen an den fiir Sie zustandigen Handler. Adressen von
Héndlern finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com®.

Flavorizer® Bars-Aromaschienen und Grillroste — Reinigen Sie diese Teile mit einer
Edelstahl-Drahtblrste. Nehmen Sie den Rost bei Bedarf heraus und reinigen Sie ihn mit
warmem Seifenwasser. Spulen Sie ihn anschlieBend klar nach.

Auffangschale — Es sind Einweg-Wannen aus Alufolie verfligbar; Sie kdnnen die
Tropfschale jedoch auch mit Aluminiumfolie auslegen. Reinigen Sie die Tropfschale mit
warmem Seifenwasser, und spulen Sie diese klar aus.

Thermometer — Wischen Sie das Thermometer mit warmem Seifenwasser ab, reinigen
Sie das Thermometer mit einer Kunststoff-Scheuerblirste.

Grillkammer — Blrsten Sie alle Ablagerungen von den Brennerleitungen. ERWEITERN
SIE DIE BRENNERANSCHLUSSE (OFFNUNGEN) NICHT. Reinigen Sie die Innenseite
der Grillkammer mit warmem Seifenwasser und spiilen Sie mit klarem Wasser nach.

Innenseite des Deckels — Wischen Sie, wenn der Deckel noch warm ist, die Innenseite
mit einem Papiertuch aus, um dauerhafte Fettablagerung zu verhindern. Abgelagertes
Fett ahnelt abblatternder Farbe.

Edelstahlflachen — Reinigen Sie diese Flachen mit einem weichen Tuch und
Seifenwasser. Achten Sie darauf, dass Sie in Kornrichtung des Edelstahls wischen.

Verwenden Sie keine Reiniger mit Séure, Losungsbenzin oder Xylol. Spiilen Sie
nach dem Reinigen gut mit Wasser nach.

KONSERVIEREN DER EDELSTAHLFLACHEN

Der Girill, der Unterschrank, der Deckel, das Bedienfeld und sonstige Ablagen sind bei
einigen Modellen aus Edelstahl. Sie kénnen das Aussehen des Edelstahls erhalten.
Reinigen Sie diese Teile mit Seifenwasser, spllen Sie mit klarem Wasser nach,

und wischen Sie die Teile trocken. Grober Schmutz kann mit rauen Schwamm oder
Spulburste (nicht aus Metall!) entfernt werden.

A WICHTIG: Reinigen Sie die Edelstahlflachen des Grills
nicht mit einer Drahtbiirste. Eine solche Biirste verursacht
Kratzer.

A WICHTIG: Achten Sie beim Abreiben/Abwischen von
Flachen darauf, dass Sie in die Richtung des Metallkorns
wischen. Dadurch bleibt das angenehme Erscheinungsbild
dieser Flachen erhalten.

WEBER®-SPINNEN-/INSEKTENGITTER

Ihr Weber®-Gasgrill ist wie alle Gasgerate, die im Freien verwendet werden, ein
Ziel fur Spinnen und andere Insekten. Diese nisten sich gern im Venturibereich (1)
des Brennerrohres ein. Dadurch wird der Gasfluss blockiert, sodass Gas zuriick
und aus der Brennerluftéffnung ausstrémt. Dadurch kann ein Brand in und um die
Brennerluftéffnungen unter dem Bedienfeld entstehen, wodurch eine ernsthafte
Beschéadigung lhres Girills verursacht wiirde.

Die Brennerluftéffnung ist mit einem Gitter aus Edelstahl (2) versehen, um ein
Eindringen von Spinnen und Insekten durch die Brennerluftéffnungen in die
Brennerrohre zu verhindern.

Wir empfehlen, dass Sie die Spinnen-/Insektengitter mindestens einmal im Jahr
Uberprufen. (Siehe Abschnitt “JAHRLICHE WARTUNG?) Prifen und reinigen Sie die
Spinnen-/Insektengitter auch, wenn eines der folgenden Symptome auftritt:

A) Gasgeruch bei sehr gelber und schwacher Brennerflamme.
B) Der Girill erreicht die Temperatur nicht.

C) Der Girill heizt ungleichmaBig.

D) Einer oder mehrere Brenner zlinden nicht.

s \

/A GEFAHRENHINWEIS

Wenn Sie die oben genannten Symptome nicht beheben,
kann es zu einem Brand kommen, der zu ernsthaften oder
gar todlichen Verletzungen und zu Sachschéden fiihren
kann.

€ J
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WARTUNG

REINIGEN ODER AUSTAUSCHEN DER BRENNERROHRE ( )

Sie benétigen Folgendes: Kreuzschlitz-Schraubendreher und Flachschraubendreher

A) Ihr Weber®-Gasgrill muss AUS und kalt sein.

B) Drehen Sie die Gaszufuhr an der Gasflasche zu.

C) Entfernen Sie die Grilkammerteile: Warmhalterost, Grillroste und Flavorizer® Bar-
Aromaschienen. (Warmeverteilerplatten miissen nicht ausgebaut werden.)

Ausbauen des Bedienfeldes

D) So bauen Sie das Bedienfeld aus:

a) Entfernen Sie die Bedienknopfe, die Zindtaste, die Ziinder-Schlauchklemme
und die Batterie (1).

b) Entfernen Sie die Schrauben vom Windschutz (2) unter dem Bedienfeld mit
einem Kreuzschlitz-Schraubendreher.

c) Kippen Sie das Ende des Windschutzes nach unten und schieben Sie den
Windschutz zum Entnehmen weg (3).

d) Entnehmen Sie das Zindungsmodul aus dem Bedienfeld (4) und entfernen Sie
alle vier Kabel vom Modul.

e) Entfernen Sie die Schrauben von der Unterseite des Bedienfeldes mit einem
Kreuzschlitz-Schraubendreher (5). \

f) Heben Sie das Bedienfeld leicht an, kippen Sie die Vorderkante nach oben und
heben Sie sie leicht an und weg (6).
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Ausbauen der Brenner

E) So bauen Sie die Brenner aus:

a) Entfernen Sie die Ziindungskabel vom Ziinderklipp (7).

b) Entfernen Sie die Schraube, die das Brennerrohr an der Grillkammer hélt, mit
einem flachen Schraubendreher (8).

c) Ziehen Sie die Brennerrohrgruppe (dazu gehért der Ziinder) nach oben und
heraus aus der Grillkammer (9).
Hinweis: Die Geréte 310/320 verftigen liber ein zusétzliches Erdungskabel, das
an das mittlere Brennerrohr angeschlossen ist (10).

Reinigen der Brenner

F) So reinigen Sie die Brenner:

a) Schauen Sie sich mit Hilfe einer Taschenlampe das Innere der einzelnen
Brenner an (11).

b) Reinigen Sie die Brenner mit einem Draht (12) (z.B. ein gerade gebogener
Bugel) innen.

c) Prifen und reinigen Sie die Luftéffnungen an den Enden der Brenner.
Prifen und reinigen Sie die Ventildisen an der Ventilbasis. Reinigen Sie die
AuBenseite der Brenner mit einer Stahlblrste (13). Dadurch gewahrleisten Sie,
dass alle Brenneranschlisse frei von Verschmutzungen sind.

A VORSICHT: Erweitern Sie die Brenneroéffnungen beim
Reinigen nicht.

Wiedereinbauen der Brenner

G) So bauen Sie die Brenner wieder ein:

a) Schieben Sie das Brennerrohr und das Ziindungskabel durch die Offnung in die
Grillkammer (14). Weitere Informationen zur ordnungsgeméBen Positionierung
des Brenners finden Sie in Abschnitt “‘BEDIENUNG DES ELEKTRONISCHEN
ZUNDSYSTEMS?

b) Richten Sie das Brennerrohr am Ventil aus.

A VORSICHT: Die Brenneréffnungen (15) miissen
ordnungsgemanB auf den Ventildiisen (16) positioniert
werden.

c) Setzen Sie die Schraube, die das Brennerrohr an der Grillkammer halt, mit
einem flachen Schraubendreher wieder ein. Das Brennerrohr schein lose zu

sein (17), wenn die Schraube angezogen ist. Das ist normal.
d) Leiten Sie die Dréahte durch die Ziunderklipps zurick. Siehe Abbildung (7).

A VORSICHT: Alle Dréhte miissen ordnungsgemaén durch die
Kabelklipps gesichert werden.
e) Fugen Sie die Kabel an das Modul an, folgen Sie dabei der nummerischen/
farblichen Codierung (18). Weitere Informationen zur ordnungsgeméaBen

Positionierung des Kabel finden Sie in Abschnitt “BEDIENUNG DES
ELEKTRONISCHEN ZUNDSYSTEMS?

A WARNHINWEIS: Stellen Sie vor dem Betreiben des Grills
sicher, dass alle Bauteile ordnungsgeman montiert und
alle Armaturen ordnungsgeman festgeschraubt sind.
lhre Handlungen kénnen bei Nichtbeachtung dieser
Produktwarnung einen Brand, eine Explosion oder ein
strukturelles Versagen des Geréts verursachen, wodurch
es zu schweren oder gar tédlichen Verletzungen sowie zu
Sachschidden kommen kann. «
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WARTUNG

BEDIENUNG DES ELEKTRONISCHEN ZUNDSYSTEMS

Falls das elektronische Ziindsystem nicht zlindet, Uberprifen Sie den Gasstrom, indem
Sie versuchen, mit einem Ziindholz zu ziinden. Siehe Abschnitt “MANUELLES ZUNDEN
DES HAUPTBRENNERS? Lasst sich der Brenner manuell ziinden, liegt das Problem an
der elektronischen Ziindung.

A WARNHINWEIS: An allen Gasreglern und Zufuhrventilen
muss die Position OFF/AUS eingestellt sein.

¢ Kontrollieren Sie, dass sich die AA-Batterie (nur Alkaline) in gutem Zustand befindet
und ordnungsgeman installiert ist (1). Einige Batterien verfligen Uber eine Kunststoff-
Schutzumwicklung. Diese Kunststoff-Schutzumwicklung miissen Sie entfernen.
Verwechseln Sie die Kunststoff-Schutzumwicklung nicht mit dem Batterieetikett.

¢ Stellen Sie sicher, dass beide Ziindkabel ordnungsgeman am Zindungsmodul
angeschlossen sind. Siehe folgenden Abschnitt “VERDRAHTUNGSHANDBUCH FUR
ZUNDUNGSMODUL

¢ Stellen Sie sicher, dass die Baugruppe des keramischen Ziinders vollstdndig
im Zlnderkanal von Brennerrohr positioniert wurde (2). Bei ordnungsgemaner
Positionierung kdnnen Sie die Zindung héren (3).

* Stellen Sie sicher, dass der Taster der elektronischen Ziindung ordnungsgeman
funktioniert. Héren Sie und schauen Sie, ob am Brenner Funken erzeugt werden.

Falls Sie das elektronische Ziindsystem immer noch nicht ziinden
konnen, wenden Sie sich an den fiir Sie zustandigen Handler. Allgemeine
Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website unter www.weber.com®.

VERDRAHTUNGSHANDBUCH FUR ZUNDUNGSMODUL 310/320
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WARTUNG

WARTUNG DES SEITENBRENNERS
A WARNHINWEIS: An allen Gasreglern und Zufuhrventilen
muss die Position OFF/AUS eingestellt sein.

Stellen Sie sicher, dass das schwarze Kabel zwischen Ziindung und Elektrode
angeschlossen ist.

Stellen Sie sicher, dass das wei3e Kabel zwischen Ziindung und Erdung angeschlossen
ist.

Der Funke sollte eine weiB3-blaue Farbe haben und nicht gelb sein.

A) Zindungskabel (1)

B) Erdungskabel (2)
C) Brenner (3) ¢

Seitenbrennerrost

Seitenbrennerkappe —__|
Ring und Kopf des Seitenbrenners —_ |
Ziindelektrode —_|

Bedienknopf

Ziindung

JAHRLICHE WARTUNG
Inspektion und Reinigung der Spinnen-/Insektengitter

Bauen Sie das Bedienfeld ab, um die Spinnen-/Insektengitter zu kontrollieren. Wenn sich
Staub oder Schmutz auf den Gittern befindet, bauen Sie die Brenner aus, um die Gitter
zu reinigen.

Birsten Sie die Spinnen-/Insektengitter vorsichtig mit einer weichen Biirste (z.B. einer

alten Zahnbirste) ab.

A VORSICHT: Reinigen Sie die Spinnen-/Insektengitter nicht
mit harten oder spitzen Gegenstédnden. Beschadigen Sie
die Spinnen-/Insektengitter nicht und erweitern Sie die
Gitter6ffnungen nicht.

Klopfen Sie leicht auf den Brenner, damit Ablagerungen und Schmutz aus dem

Brennerrohr fallen. Setzen Sie nach dem Reinigen der Spinnen-/Insektengitter und des
Brenners den Brenner wieder ein.

Wenn Spinnen-/Insektengitter beschadigt sind oder nicht gereinigt werden kénnen,
wenden Sie sich an den flr Sie zustédndigen Handler. Kontaktinformationen finden Sie
auf unserer Website unter www.weber.com®.

Muster der Brennerflamme

Die Brenner des Weber®-Gasgrills wurden werkseitig auf die korrekte Luft-Gas-
Mischung eingestellt. In der Abbildung sehen Sie das richtige Flammenmuster.

A) Brennerrohr (1)

B) Spitzen flackern gelegentlich gelb (2)
C) Flamme blau (3)

D) Dunkelblau (4)

Wenn die Flammen nicht gleichmé&Big tUber das Brennerrohr verteilt sind, nehmen Sie
eine Reinigung des Brenners vor. ¢

WWW.WEBER.COM® JEY|



Kartons.

kommen.

( A ACHTUNG: Dieses Produkt wurde einem Sicherheitstest unterzogen, die Betriebsgenehmigung gilt nur in
dem entsprechenden Land. Informationen mit der Lédnderkennzeichnung finden Sie an der AuBenseite des

Diese Bauteile sind gasfiihrende oder gasbrennende Komponenten. Wenden Sie sich beziiglich Informationen zu Originalersatzteilen von Weber-
Stephen Products Co. an die Kundendienstabteilung von Weber-Stephen Products Co.

/A WARNHINWEIS: Versuchen Sie nicht, Reparaturen an gasfiihrenden oder gasbrennenden Komponenten
ohne Riicksprache mit der Kundendienstabteilung von Weber-Stephen Products Co. durchzufihren.
lhre MaBnahmen kénnen bei Nichtbeachtung dieses Warnhinweises einen Brand oder eine Explosion
verursachen. Dadurch kann es zu ernsthaften Verletzungen, zu tédlichen Unféllen und zu Sachschaden

Mit diesem Symbol wird gekennzeichnet, dass Sie dieses Erzeugnis nicht mit dem Hausmiill

entsorgen diirfen. Weitere Informationen zur Entsorgung dieses Erzeugnisses in Europa finden

Sie auf unserer Website unter www.weber.com®. Wenden Sie sich an den unter lnrem Land

aufgefiihrten Importeur. Falls Sie nicht Giber einen Internetzugang verfiigen, wenden Sie sich bitte
. an lhren Handler, um Name, Anschrift und Telefonnummer des Importeurs zu erfahren.

Wenn Sie lhren Grill entsorgen, missen alle Elektrobauteile (z.B. Elektromotor Drehspief3, Zindmodul) entsprechend der EU-Richtlinie fir Elektro-
und Altgerate (WEEE) ordnungsgemaf demontiert und entsorgt werden. Diese Bauteile miissen gesondert entsorgt werden.
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Weber-Stephen Nordic.
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GENESIS

GAZGRILL

WEIGr =

Az LP gazgrill hasznalati utasitasa

320/330

MINDENKEPPEN OLVASSA EL EZT A
HASZNALATI UTASITAST, MIELOTT
| HASZNALATBA VENNE A GAZGRILLT.

A VESZELY

Ha gazszagot érez:

1. Zarja el a késziiléek gazellatasat.

2. Oltsa el az esetleges nyilt langot.

3. Nyissa fel a fedelet.

4. Ha a szag tovabbra is érezheto,
maradjon tavol a késziiléktol, és
azonnal hivja a gazszolgaltatot vagy
a tlzoltosagot.

A szivargo gaz tiizet vagy robbanast

okozhat, ami sulyos testi sériiléshez,

| halalhoz vagy anyagi karhoz vezethet.

A FIGYELMEZTETES!

1. Ne taroljon vagy hasznaljon benzint
vagy mas gyulékony anyagot a
berendezés kozelében.

2. Ne tarolja a késziilékhez nem
csatlakoztatott gazpalackot a
berendezés kozelében.

A FIGYELMEZTETES! Kériiltekintéen
végezze el az 0sszes itt leirt
szivargasellendrzési tesztet, miel6tt
tizemeltetni kezdené a grillt. Még
akkor is végezze el ezeket, ha a grillt
a markakereskedo szerelte 6ssze.

A FIGYELMEZTETES! Ne gytjtsa
be a késziiléket, anélkiil hogy
elolvasta volna a kézikéonyv EGOFE]
BEGYUJTASA részét.

INFORMACIOK AZ UZEMBE HELYEZO
SZAMARA:

A jelen kézikonyvnek a grill
tulajdonosanal kell maradnia, akinek
meg kell tartania jovébeni hasznalat
| céljabal.

| CSAK KULTERI HASZNALATRA. ]

C€:845CL-0012
ID: 0845
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FIGYELMEZTETESEK

A VESZELY

A jelen hasznalati utasitasban talalhato Veszély, Figyelmeztetések és Vigyazat megjelolések figyelmen kiviil hagyasa
sulyos sériiléshez vagy halalhoz vezethet, vagy anyagi kart okozhat tiiz vagy robbanas esetén.

A FIGYELMEZTETESEK

A Kovesse a szabalyozo csatlakoztatasi utasitasait a
gazgrill tipusanak megfeleléen.

A Ne taroljon tartalék vagy levalasztott gazpalackot a
grill alatt vagy annak kézelében.

A Ne helyezze a grill fedelét semmi gyulékonyra a grillen
vagy az alatta lévo tartoban.

A A nem megfelel6 6sszeszerelés veszélyes lehet.
Kovesse gondosan a jelen kézikonyvben talalhato
utasitasokat.

A Ha hosszabb ideig tarolja vagy hasznalaton kiviil
helyezi a Weber gazgrillt, az Gjbéli hasznalat el6tt
ellendrizze a gazszivargast és az égofej eltomdidését.
A megfelel6 eljaras leirasa a jelen kézikényvben
talalhaté.

A Ne hasznaljon langot a gazszivargas ellenérzésére.

A Ne haszndlja a Weber® gazgrillt, ha barmelyik
gazcsatlakozas szivarog.

A A grilltél szamitott 60 cm-en beliill nem lehetnek
gyulékony anyagok.

A A Weber® gazgrillt nem hasznalhatjak gyermekek.
El6fordulhat, hogy a grill elérheté alkatrészei
nagyon forrék. Hasznalat kozben tartsa tavol a
kisgyermekeket.

A Legyen dvatos a Weber® gazgrill hasznalatakor.
Siités és tisztitas kozben nagyon forro, és miikodés
k6zben sohasem szabad feliigyelet nélkiil hagyni vagy
mozgatni.

A Ha siités kozben kialszanak az égéfejek, zarja el
az 0sszes gazszelepet. Miel6tt megprobalna ajbol
begyudjtani a gazlangot, nyissa fel a fedelet, varjon 6t
percig, és a miivelet kozben kdvesse a “Begyujtas”
cimii rész utasitasait.

A Ne hasznaljon faszenet, brikettet vagy lavakovet a
Weber® gazgrillben.

A Siités kozben soha ne hajoljon a nyitott grill folé, és ne
tegye a kezét vagy az ujjait a siitétér elsé élére.

A Ha kezelhetetlen fellobbanas torténik, tavolitsa el az
ételt a langoktdl, amig a fellobbanas tart.

Ha meggyullad a zsir, zarja el az 6sszes égdéfejet, és
hagyja lezarva a fedelet, amig a tiiz ki nem alszik.

A Weber® gazgrillt rendszeres id6k6zonként alaposan
meg kell tisztitani.

A szelepek és az égofejek tisztitasakor ne tagitsa ki a
nyilasokat.

> B B P

A cseppfolyos propangaz nem foldgaz. Az LP
gazkésziilék foldgazra torténd atalakitasa vagy
foldgazzal val6é hasznalata veszélyes, és érvényteleniti
a jotallast.

A A horpadt vagy rozsdas gazpalack veszélyes lehet,
ezért ellendriztetni kell a helyi gazszolgaltatoval. Ne
hasznaljon olyan gazpalackot, amelynek megsériilt a
szelepe.

A A gazpalackban akkor is lehet gaz, ha iiresnek tiinik.
Ennek figyelembe vételével kell szallitani és tarolni a
gazpalackot.

A Semmilyen koriilmények kozott sem szabad
megproébalnia a grillsiité mikodése kozben levalasztani
a gazszabalyozét vagy barmilyen gazszerelvényt.

A Viseljen héallé konyhai kesztyiit a grillsiité hasznalata
kézben.

A Csak akkor hasznalja a gazgrillt, ha az 6sszes
alkatrésze a helyén van. A berendezést megfeleléen
ossze kell szerelni a hasznalati utasitas
“Osszeszerelési utasitasok” cimii részében talalhaté
utasitasok szerint.

A Ne épitse be ezt a grillsiitét semmilyen beépitett vagy
becsusztatés szerkezetbe. E figyelmeztetés figyelmen
kivill hagyasa tiizet vagy robbanast okozhat, ami
anyagi kart, illetve sulyos testi sériilést vagy halalt
eredményezhet.
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ROBBANTOTT RAJZ LISTA 320

1. HO6méré 17. Felfogo talca tarté 33. Széltereld lap

2. HOméré ellenérzéablak 18. Oldali keret panel 34. Szabalyozogomb

3. Burkolat 19. Elsé keretrogzités 35. Csécsonk tomlé

4. Nyél 20. Bal oldali ajté 36. Elvalasztéelem

5. Melegité allvany 21. Jobb oldali ajto 37. Tomlétarté konzol
6. Bal oldali asztalka 22. Ajtokilincs 38. Tomlé / Szabalyozo
7. Sutérostély 23. Eszko6zo6k a burkolathoz 39. Jobb oldali keret panel
8. Egéfej csé 24. Oldalso6 égéfej 40. Hats6 panel

9. Flavorizer® rad 25. Jobb oldali asztalka 41. Alsé panel

10. Gyujtoszerkezet 26. Oldals6 égéfej gazvezeték 42. Palackakaszté tarto
11. Sutétér 27. Csécsonk 43. Palack akaszté

12. Hdéelvezetd lap 28. HOvédo lemez 44, Palacktarté

13. Kihuzhat6 zsirtalca 29. Kabeltarto 45. Palack csuszka

14. Hatso keretrogzités 30. Kezel6panel 46. Kerék

15. Eldobhaté csepptalca 31. Begyujté gomb 47. Gyufatarto

16. Felfogé talca 32. Begyujté modul 48. Rogzit6 kerék
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ROBBANTOTT RAJZ LISTA 330

1. HO6méré 18. Oldali keret panel 35. Szabalyozégomb

2. HO6mérs6 ellenérzéablak 19. Elsé keretrogzités 36. Sear Station® gomb
3. Burkolat 20. Bal oldali ajto 37. Csécsonk tomlé

4. Nyél 21. Jobb oldali ajto 38. Elvalasztéelem

5. Melegité allvany 22. Ajtokilincs 39. Tomlétarté konzol
6. Bal oldali asztalka 23. Eszkozok a burkolathoz 40. Tomlé / Szabalyozé
7. Siitérostély 24. Oldalsé égofej 41. Jobb oldali keret panel
8. Egéfej csé 25. Jobb oldali asztalka 42. Hatso panel

9. Flavorizer® rad 26. Oldalsé égofej gazvezeték 43. Alsé panel

10. Gyujtoszerkezet 27. Csécsonk 44, Palackakaszt6 tarto
11. Sutétér 28. H6védé6 lemez 45. Palack akaszté

12. Hdéelvezetd lap 29. Kabeltarté 46. Palack csuszka

13. Kihazhaté zsirtalca 30. Kezel6épanel 47. Palacktarto

14. Hatso keretrogzités 31. Pirité égofej hovédos lemeze 48. Kerék

15. Eldobhatoé csepptalca 32. Begyujté gomb 49. Gyufatarto

16. Felfogé talca 33. Begyujté modul 50. Rogzité kerék

17. Felfogé talca tarté 34, Szélterel6 lap
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ALTALANOS UTASITASOK

HASZNALAT

Az On altal vasarolt Weber® gazgrill egy hordozhatd, szabadtéri
sutéberendezés. A Weber® gazgrillel grillezhet, siithet nyarson, roston és
kemencében olyan eredményekkel, amelyeket nehéz utanozni beltéri konyhai
eszkozokkel. A zart fedél és a Flavorizer® rudak biztositjdk az étel “szabadtéri”
izét.

A Weber® gazgrill hordozhato, ezért konnyen mdashova tudja tenni a kertben
vagy a teraszon. A hordozhatdsdag azt jelenti, hogy barhova magaval viheti a
Weber® gazgrillt.

A folyékony propan (LP) gazellatas konnyen hasznalhato, és segitségével jobban
szabalyozhat6 a siités, mint a faszén esetén.

e A jelen utasitasok tartalmazzak a Weber® gazgrill 6sszeszereléséhez
sziikséges minimalis kovetelményeket. Ezért azt javasoljuk, hogy
figyelmesen olvassa el 6ket a Weber® gazgrill hasznalata el6tt.

o Gyermekek nem hasznalhatjak.

o Ne csatlakoztasson ra foldgazt (varosi gaz). A szelepek és szelepnyilasok
kizarélag LP gazzal valé haszndlatra vannak tervezve.

¢ Ne haszndljon benne faszenet vagy lavakovet.

e Csak 3kg-13kg LP gazpalackot hasznaljon.

e Az Egyesult Kirdlysagban a berendezést a BS 3016 szabvanynak megfelelé 37
millibar névleges kimeneti nyomassal rendelkez6 szabalyozdval kell ellatni.
(A grillhez mellékelve.)

o Ne torje meg a tomlét.

e A toml6 hossza nem haladhatja meg a 1,5 métert.

e Azt javasoljuk, hogy 5 évente cserélje ki a gazvezetéket a Weber gazgrillen.
Néhany orszagban lehetnek olyan elGirdsok, amelyek megkovetelik, hogy a
gazvezetéket 5 évnél hamarabb cserélje ki. Ebben az esetben az adott orszag
elGirasa az elsédleges.

o A felhasznalénak egyetlen olyan alkatrészt sem szabad mddositania, amelyet
a gyart6 leplombalt.

o A készilék barmilyen médositasa veszélyes lehet.

e Csak az orszagosan elfogadott alacsony nyomasu tomlé és szabalyozé
hasznélhaté.

e A pdt nyomasszabalyoz6 és tomlé specifikacidinak meg kell egyeznie a
kultéri gdziizemd stitéberendezés gyartéjanak elGirasaival. ¢

TAROLAS

e Ha nem haszndlja a Weber® gazgrillt, zarja el a gazt a palack szeleppel.

e Ha épileten belil tarolja a Weber® gazgrillt, valassza le a gazpalackrél. Maga
a gazpalack épuleten kivil, jol szell6z6 helyen tarolando.

e Ha a palackot nem valasztja le a Weber® gazgrillrél, a teljes grillsiuté
berendezést a palackkal egyitt épuleten kiviil, jol szell6z6 helyen kell tarolni.

e A gazpalackot jol szell6z6 helyen, a hdzon kivil kell tarolni, gyermekektél
tavol. A levalasztott gazpalackot ne tarolja éplletben, garazsban vagy mas
zart térben. ¢

A

A
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FIGYELEM! A berendezés csak kiiltéri hasznalatra valé,
garazsban, fedett vagy zart helyiségekben, verandakon
a hasznalata szigoruan tilos.

FIGYELEM! A Weber® gazgrillt tilos gyulékony vagy
éghetd anyagok alatt hasznalni.

FIGYELEM! A gazgrillt tilos hasznalni, ha a grill
tetejétdl, aljatol, hatuljatol vagy oldalaitol 60 cm
tavolsagban éghet6 anyag talalhato.

FIGYELEM! A Weber® gazgrill nem hasznalhato
lakdkocsiban és/vagy hajon.

FIGYELEM! Hasznalat kézben az egész grill
felforrosodik. Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil.
FIGYELEM! Az elektromos vezetékeket és a gaztomlot
tartsa tavol a forro feliiletektdl.

FIGYELEM! Tartsa tavol a sitési teriilettél az olyan
gyulékony goézoket és folyadékokat, mint a benzin, az
alkohol, sth. és mas gyulékony anyagokat.

FIGYELEM! Soha ne taroljon pot gazpalackot a Weber®
gazgrill kozelében.

FIGYELEM! A berendezés rendkiviil forrova valik.
Kiilonosen koriiltekintéen jarjon el, ha gyermekek vagy
id6és emberek vannak a kézelében.

FIGYELEM! Ne mozgassa a berendezést, amig ég.
FIGYELEM! A berendezés hasznalata soran viseljen
védokesztyiit. «




UTASITASOK A GAZ HASZNALATARA VONATKOZOLAG

A FOLYEKONY PROPAN GAZPALACK BIZTONSAGOS
KEZELESE

o A folyékony propan (LP) gdz a benzinhez és a féldgdzhoz hasonldéan
kdéolajszarmazék. Az LP gaz normal hémérsékleten és nyomason gaz
halmazallapotu. A gazpalackban uralkodé mérsékelt nyomason az LP gaz
folyékony halmazallapotu. A nyomds kieresztésekor a folyadék gyorsan
elparolog és gazza valik.

e Az LP gaz szaga hasonlit a féldgdzéhoz. Figyeljen erre a szagra.

e Az LP gz nehezebb a levegénél. Az LP gdz szivargas esetén 6sszegylilik az
alacsonyabban fekvé helyeken, és nem oszlik szét.

o A palackot fligg6leges helyzetben kell beszerelni, szallitani és tarolni. Soha
ne ejtse le vagy kezelje dvatlanul az LP palackot.

e Soha ne tarolja a palackot 51°C-nal magasabb (a kéznek tul forré)
hémérsékleten, pl.: ne hagyja a palackot az autéjaban meleg napokon.

e Az “Ures” LP palackokat ugyanolyan koriiltekintéen kezelje, mintha tele
volnanak. Ha az LP palackban nincs folyadék, még akkor is van benne gaz.
Mindig zarja el a palack szelepét a levalasztas el6tt.

e Ne hasznaljon sérilt LP palackot. A horpadt, rozsdas vagy sérilt szeleppel
rendelkezé LP gazpalackok veszélyesek lehet, és azonnal ujra kell cserélni
ezeket.

e Az LP palack csatlakoztatasakor minden alkalommal ellenérizni kell a
szivargast annal a pontnal, ahol a téml6 az LP palackhoz csatlakozik. Példaul
az LP palack ujratoltését koveté minden alkalommal.

o Gy6z6djon meg rola, hogy a kis szell6zényilassal ellatott szabalyozo lefelé
van-e a palackra illesztve, hogy ne jusson bele viz. A szell6z6 mindig
szennyez6dés-, zsiradék-, és rovarmentes legyen, stb. ¢

CSERETOMLO ES SZABALYOZO

Orszag Cikkszam
Cseh Koztarsasag / Lettorszag / Litvania / Romania /
A . e 41576
Szlovak Koztarsasag / Szlovénia
Nagy-Britannia 41588
Dania / Finnorszag / Norvégia / Portugdlia / Spanyolorszag 41619
Franciaorszag 41638
Belgium 41639
Svdjc 41676
Svédorszag 41677
Ausztria / Németorszag 41679
Gorogorszag / Olaszorszag 41680
Hollandia 41681
Lengyelorszag 43196
Magyarorszag 43197
Esztorszag 89169
Torokorszag 89170
A FONTOS MEGJEGYZES: azt javasoljuk, hogy 6tévente
cserélje ki a gazvezetéket a Weber gazgrillen.
Néhany orszagban lehetnek olyan eléirasok,
amelyek megkovetelik, hogy a gazvezetéket 6t évnél
hamarabb cserélje ki. Ebben az esetben az adott
| orszag eléirasa az elsédleges. )

A GAZ TiPUSA ES
NYOMASA

1,B/P - 30 mbar

ORSZAG

Bulgaria, Ciprus, Cseh Koztarsasag, Dania,
Esztorszag, Finnorszag, Magyarorszag,
Izland, Lettorszag, Litvania, Malta, Hollandia,
Norvégia, Romania, Szlovak Koztarsasag,
Szlovénia, Spanyolorszag, Svédorszag,
Torokorszag

Belgium, Franciaorszag, Gorégorszag,
Irorszag, Olaszorszag, Luxemburg, Portugalia,
Svdjc, Egyesiilt Kirdlysag

l,, - 28-30 / 37 mbar

Lengyelorszag 1,B/P - 37 mbar

Ausztria, Németorszag 1,B/P - 50 mbar

FOGYASZTASI ADATOK

kw Propan Butan
Genesis® 310 11,14 12,7
Genesis® 320 14,65 16,71
Genesis® 330 17,58 20,1
g/h Propan Butan
Genesis® 310 796 924
Genesis® 320 1047 1216
| Genesis® 330 1257 1463 )
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UTASITASOK A GAZ HASZNALATARA VONATKOZOLAG

GAZPALACK BESZERELESI HELYENEK MEGVALASZTASA

A harom lehet6ség kozil valasszon egyet a gazpalack helyének
megvdlasztasdhoz: szerelje a szekrény belsejébe, akassza a palack akasztéra
vagy tegye a palackot a foldre. A megvasarolt palack tipusa és mérete fogja
meghatdrozni a palack elhelyezését.

Elhelyezés a szekrény belsejében

A gazpalackok akkor csatlakoztathatok a grillszekrény belsejéhez, ha a
gazpalack megfelel a palack méretére vonatkozé iranyelveknek (1). Szamos
tényezd hatarozza meg, hogy a palack biztonsagosan hasznalhaté-e a
grillszekrényben:

A) A palack aljanak illeszkednie kell a palacktarté konzolok k6zé, és
egyenesen kell dllnia az als6 elemen.

Palack méretei
Magassag legfeljebb 465 mm
Szélesség legfeljebb 289 mm (téglalap alaku forma) vagy
318 mm (kerek forma)

B) Palack kapacitasa
legfeljebb 6 kg

Tobbféle lehetséges palackot bemutatunk, amelyek méretei elfogadottak (2).

A FIGYELEM! Ha a vasarolt gazpalack nem felel meg a
palack méretére vonatkozo6 kévetelménynek, ne préobalja
a palackot a szekrény belsejéhez csatlakoztatni. Szerelje
a palackot a palack akasztora, vagy helyezze a talajra.
Ha nem igy tesz, kart tehet a csében, ami tiizet vagy
robbanast okozhat, ami sulyos sériilést vagy halalt,
illetve anyagi kart eredményezhet. «

<—306 mm—

|_63mm

I Il

465 mm

e— 283 mm —

37 mm
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339 mm

68 mm

287 mm

119 mm
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10




UTASITASOK A GAZ HASZNALATARA VONATKOZOLAG

GAZPALACK BESZERELESE
Vasaroljon teli palack gazt az elado6tél

A palackot fiiggé6leges helyzetben kell beszerelni, szallitani és tarolni. Soha ne
ejtse le vagy kezelje 6vatlanul a palackot. Soha ne tarolja a palackot 51°C-nal
magasabb (a kéznek tul forré) hémérsékleten. Példaul ne hagyja a palackot az
autdjaban meleg napokon. (Lasd: “LP GAZPALACKOK BIZTONSAGOS KEZELESE”).

Palacktarto felszerelése

A kovetkezGbkre lesz sziiksége: a palacktartok (1).

A) Nyissa ki a grillszekrényt. A palacktarték az alsé panelen lévg
rogzitényilasokba illeszkednek, az dbra szerint (2). lllessze a palacktarté
fileit a négyszogletes nyildsokba. Rogzitse a tartdk lefelé forditasaval, igy a
kozépsé fil a helyére keril és rogzil.

B) Emelje fel és helyezze a palackot a tarték ko6zé (3) az alsé panelen. A palack
aljanak a palacktarté konzolok kozé kell illeszkednie (4).

C) Forgassa ugy a palackot, hogy a szelep nyilasa a grill eliilsé része felé
nézzen.

Gy6z6djon meg rola, hogy a palacktarté konzolokat beszerelték az alsé panelbe
és hogy a palackok alja illeszkedik a palacktarté konzolokra.
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UTASITASOK A GAZ HASZNALATARA VONATKOZOLAG

Elhelyezés a szekrényen kiviil ( )

Ha az On éltal vasarolt palack nem felel meg a palack tipusara és méretére
vonatkozé irdnyelveknek: Szerelje a palackot a palack akasztéra, vagy helyezze
a talajra. Mindkét esetben a palackot a fiilkén kivul kell elhelyezni, a grill jobb
oldalan.

Palack akaszto felszerelése

A kovetkezGkre lesz sziiksége: a palackakaszté tartd (1) és a palack akaszté (2).

D) Helyezze a palackakaszté tartot a grill jobb kiilsé panelére. Rogzitse
csavarokkal, alatétekkel és anyakkal (3).

E) Illessze a palack csuszkakat (4) a palackakaszto tarté alatti két nyilasba.
Rogzitse csavarokkal, alatétekkel és anyakkal.

F) Forgassa ugy a palackot, hogy a szelep nyilasa a grill eltlsé része felé
nézzen.

G) Tartsa a palack akasztot és dontse meg a palackot Ggy, hogy a palack
akaszto6 két tartdja a palack talppereme ald keriiljon. Allitsa a heveder
hosszat a palackhoz és pattintsa 6ssze a végeket (5).

H) Emelje és tegye a palack akasztét a palack akaszto tartéra az abra szerint (6).

Elhelyezés a foldre

I) Helyezze a palackot a foldre a fulkén kivil, a grill jobb oldalan (7).
J) Forgassa ugy az LP palackot, hogy a szelep nyildasa a Weber® gazgrill eltlsé
része felé nézzen. ¢

Az abran bemutatott
grillsiité némiképp eltérhet
a vasarolt modelltél.
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UTASITASOK A GAZ HASZNALATARA VONATKOZOLAG

FELKESZULES AZ LP GAZPALACK CSATLAKOZTATASARA
A szabdlyozét a kapott toml6tartd konzollal kell az oldalsé panelhez régziteni.
Elhelyezés a szekrény belsejében

A) Nyissa ki az alapszekrény ajtajait.

B) Csusztassa a tomlGtarté konzolt (1) a tomlére ugy, hogy igazodjon a jobb
panel belsején 1évé rogzitényilasokhoz. Rogzitse két csillag fejd csavarral/
alatéttel/csapszeggel (2).

A FIGYELEM! A tomlé6t a tomlétarté konzollal kell az
oldalsé panelhez rogziteni. Ha nem igy tesz, kart tehet
a cs6ben, ami tiizet vagy robbanast okozhat, ami
sulyos testi sériilést vagy halalt, illetve anyagi kart
eredményezhet.

Megjegyzés: gy6z6djon meg rola, hogy a palacktarté konzolokat beszerelték az
alsé panelbe és hogy a palackok alja illeszkedik a palacktarté konzolokra.

Elhelyezés a szekrényen kiviil

C) Nyissa ki az alapszekrény ajtajait.

D) Dugja ki a szabalyoz6 csovét és a tomlGtarté konzolt (1) az oldalsé panel
nyilasan.

E) lgazitsa az oldalsé panel rései mellett elhelyezkedd rogzitényilashoz.
Rogzitse két csillag fejii csavarral/alatéttel/csapszeggel (2).

A FIGYELEM! A tomlé6t a tomlétarté konzollal kell az
oldals6 panelhez régziteni. Ha nem igy tesz, kart tehet
a cs6ben, ami tiizet vagy robbanast okozhat, ami
sulyos testi sériilést vagy halalt, illetve anyagi kart
eredményezhet.
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UTASITASOK A GAZ HASZNALATARA VONATKOZOLAG

A FOLYEKONY PROPAN GAZPALACK CSATLAKOZTATASA ( )

A Figyelem: Ellenérizze, hogy az LP palack vagy
szabalyozé szelepe zart allasban van-e.

A) Csatlakoztassa az LP palackot.

Egyes szabdlyozdkat be kell nyomni a csatlakoztatashoz és ki kell htzni

a levdlasztashoz, masokon balmenetes anya talalhaté, amely a gazpalack
szelepéhez csatlakozik. Kovesse az illusztralt szabalyozé csatlakoztatasi
utasitasok egyikét a szabalyoz6 tipusanak megfelelGen.

a) Csavarja a szabalyoz6 szerelvényt a tartdlyra az éra jarasaval egyezé
iranyban (1). Helyezze el Ugy a szabdlyozoét, hogy a szell6zényilas (2)
lefele nézzen.

b) Csavarja a szabdlyozé szerelvényt a tartalyra az 6ra jarasaval ellentétes
iranyban (3) (4).

c¢) Gy6z6djon meg réla, hogy a szabalyozdkar (5) le/ki allasban van-e.
Nyomja a szabdlyozét a tartdlyszelepre, amig a szabalyoz6 a helyére
nem pattan (6).

d) Gy6z6djon meg réla, hogy a szabalyozdkar ki allasban van-e.
CsuUsztassa fel a szabdalyozoé gydir(jét (7). Nyomja le a szabalyozét a
tartaly szelepére, és tartsa fenn a nyomast. Csusztassa a gy(r(t zart
allasba (8). Ha a szabdlyozé nem zarédik, ismételje meg a miiveletet. ¢
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UTASITASOK A GAZ HASZNALATARA VONATKOZOLAG

ELOKESZULET A SZIVARGAS ELLENORZESEHEZ

A FIGYELEM! Az On gazgrilljének gazcsatlakozoi
gyarilag ellenérzottek. Ennek ellenére azt javasoljuk,
hogy ellendrizze az 6sszes gazcsatlakoz6 esetleges
szivargasat a gazgrillen.

Szabalyozégombok és kezel6panel eltavolitasa a szivargas
teszteléséhez

A kovetkezdre lesz sziiksége: csillagcsavarhizé.

A) Tavolitsa el a szabalyozégombokat, a gyujtdgombot, a tartdéanyat és az
elemet (1).

B) Tavolitsa el a csavarokat a szélterel6 laprél a csillagcsavarhdzoéval (2).

C) A szélterel§ lap eltavolitasdhoz billentse lefele annak végét, és cstsztassa el
a szélterel§ lapot (3).

D) Hagyja a vezetékeken l6gni a gyujtészerkezetet. Ne szedje szét (4).

E) Tavolitsa el a csavarokat a kezelépanel aljardl a csillagcsavarhtzéval (5).

F) Enyhén emelje fel a kezelGpanelt, billentse felfele az elsé élét, és finoman
emelje fel (6).

G) Tegye a helyére a kezel6panelt és a szélterel6 lapot, amikor a szivargds
ellenérzése befejez6dott. ¢

Az abran bemutatott grillsiité némiképp
eltérhet a vasarolt modelltél.
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UTASITASOK A GAZ HASZNALATARA VONAT

A GAZSZIVARGAS ELLENORZESE

s \

A VESZELY

Ne hasznaljon nyilt lAngot a gazszivargas ellendrzésére.
Ugyeljen ra, hogy ne legyenek szikrak vagy nyilt lang
azon a teriileten, ahol a gazszivargast ellenérzi. A
szikrak és a lang tiizet vagy robbanast okozhat, ami
sulyos testi sériilést vagy halalt, illetve anyagi kart

| eredményezhet.

/

A FIGYELEM! Mindig ellenériznie kell a gazszivargast,
amikor levalasztja és ujbdl csatlakoztatja a
gazszerelvényeket.

Megjegyzés: Az 6sszes gyari csatlakozdst alaposan ellendrizték gazszivargas
szempontjabol. Az égéfejek langjat megvizsgaltak. Ennek ellenére biztonsagi
elGiras, hogy ellendrizze az 6sszes csatlakozds esetleges szivargasat a Weber®
gazgrill hasznalata el6tt. Lehet, hogy szdllitds és kezelés kozben meglazult
vagy megsérilt valamelyik gazszerelvény.

A FIGYELEM! Akkor is végezze el a szivargas ellenérzését,
ha a grillt a markakereskedd szerelte 6ssze.
Megjegyzés: mivel egyes szivargasellen6rzé oldatok, a szappanos vizet

is ideértve, enyhén korrozivak, a szivargas ellenérzése utan az 6sszes
csatlakozast at kell 6bliteni vizzel.

Ha a grill rendelkezik oldalsé égdéfejjel, ellenérizze, hogy ki van-e kapcsolva.

A szivargasellendrzés elvégzéséhez: nyissa ki a palackszelepet kézzel
orajarassal ellentétes iranyban forgatva.

A FIGYELEM! Ne gyujtsa meg az égéfejeket a szivargas
ellendrzésekor.

A kovetkezére lesz sziiksége: szappanos viz és rongy vagy ecset a

felhordashoz.

A) Oldjon fel szappant vizben.

B) Nyissa meg a gazpalack szelepét a palack és a szabdlyozé tipusatol fliggd
lehetéségek egyikét felhasznalva.

a) Forgassa el a palack szelepét az 6ra jarasaval ellentétes irdnyba (1) (2)
3).

b) Allitsa a szabalyozékart fel/be allasba (4).

c) Allitsa a szabélyozokart be allasba (5).

C) Ellendrizze a szivargast ugy, hogy a szappanos vizzel benedvesiti az
illesztéseket, és figyeli a buborékokat. Ha buborékok képzddnek, vagy ha
egy buborék novekedik, akkor szivargds van. Ha szivargds van, zarja el a
gazt, és hlizza meg a szerelvényt. Nyissa meg Ujbdl a gazt, és ellenérizze
Ujbdl a szappanos vizzel. Ha a szivargas nem szlinik meg, forduljon a helyi
vevdszolgalati képvisel6héz a weboldalon 1évé elérhet8ségi adatok alapjan.
Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.

D) Miutdn befejezte a szivargas ellendrzését, zarja el a gazt a forrasanal, és
Oblitse ki vizzel a csatlakozasokat.
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UTASITASOK A GAZ HASZNALATARA VONATKOZOLAG

Ellenérizze a kovetkezéket

E) Szabalyoz6 tomlé csatlakozasa az elvdlasztéelemhez (1).

F) F6 gazvezeték csatlakozdsa az elvalasztéelemhez (2).

G) F6 gazvezeték csatlakozasok a csécsonkhoz (3).

H) Oldalsé égéfej gazvezeték csatlakozas a cs6csonkhoz (4).

I) Oldalsé égdfej csGszerelvény csatlakozasa az oldalsé égéfej csészéhez (5).

J) Oldalsé égéfej csészerelvény csatlakozasok az oldalsé égéfej szelephez (6).

A FIGYELEM! Ha szivargast észlel a csatlakozasnal (1,
2, 3, 4, 5 vagy 6), szoritsa meg a csatlakozast egy
villaskulccsal, és ellendrizze ismét a szappanos vizes
oldattal. Ha a szivargas a propan gazpalack ajboli
meghuzasa utan is fennall, zarja el (OFF) a gazt.
NE HASZNALJA A GRILLSUTOT! Forduljon a helyi
vevOlszolgalati képvisel6hoz; az elérhetéségek a
weboldalon talalhatok.
Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.

K) Oldalsé égéfej csatlakozasa a gyorscsatold elemhez (7).

L) Szabalyozé-palack csatlakozas (8).

M) Szabalyozé tomlé csatlakozdsa a szabdlyozéhoz (9).

N) Szelep-csécsonk csatlakozasok (10).

A FIGYELEM! Ha szivargast észlel a csatlakozasoknal

(7, 8, 9 vagy 10), zarja el a gazt (OFF). NE HASZNALJA
A GRILLSUTOT! Forduljon a helyi vevészolgalati
képvisel6hoz; az elérhetéségek a weboldalon
talalhatok.

Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.

Miutan befejezte a szivargds ellenérzését, zarja el a gazt a forrasanal, és oblitse
ki vizzel a csatlakozasokat.

A kezel6panel visszahelyezése
A kovetkezdére lesz sziiksége: csillagcsavarhizo.

0O) Helyezze a kezel6panel felsé élét a keret fuleire. Nyomja le a helyére.

P) Szerelje vissza a gyujtoszerkezetet.

Q) Csusztassa mindkét rovidebb széltereld lemez fiilet a kezel6panel belsé éle
felé, mikozben a hosszabb fiilet a kiilsé éle felé csusztatja. Lasd a korabbi
illusztraciokat.

R) lllessze 6ssze a csavarokat a kezelépanel konzolon és a kereten talalhato
nyilasokkal is.

S) Szoritsa meg a csavarokat.

T) Helyezze a megfelel6 szabdlyozé gombokat a szelepszarakra.

Az abran bemutatott
grillsiité némiképp eltérhet
a vasarolt modelltél.
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UTASITASOK A GAZ HASZNALATARA VONATKOZOLAG

A FOLYEKONY PROPAN GAZPALACK UTANTOLTESE ( )

Azt javasoljuk, hogy az LP palackot a teljes kilrilése el6tt toltse fel. A
feltoltéshez vigye el a palackot egy propangdz keresked6hoz.

A palack gazvezetékének eltavolitasa:

A) Zarja el a gazpalackot, majd hizza ki a tomlét és vegye ki a szabalyozé
szerelvényt a palackbdl. Kovesse az illusztralt szabdlyozé csatlakoztatdsi
utasitasok egyikét a szabalyoz6 tipusanak megfelelGen.

a) Csavarja ki a szabalyozo szerelvényt a tartalybdl az 6ra jarasaval
ellentétes iranyban (1).

b) Csavarja ki a szabalyoz6 szerelvényt a tartalybol az 6ra jarasaval
megegyezd iranyban (2) (3).

c) Allitsa a szabélyozoékart (4) le/ki allasba. Nyomja befelé a
szabdlyozdkart, amig le nem tudja venni a tartalyrdl (5).

d) Allitsa a szabdlyozokart ki dllasba (6). Csisztassa fel a szabalyozé
gyur(jét (7) a tartalyrdl valé levalasztashoz.

B) Cserélje ki az ures palackot egy teli palackra. ¢

A FOLYEKONY PROPAN GAZPALACK ISMETELT
CSATLAKOZTATASA . \

Lasd “A FOLYEKONY PROPAN GAZPALACK CSATLAKOZTATASA”. ¢
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A GRILL HASZNALATA ELOTT

KIHUZHATO ZSIiRTALCA ES ELDOBHATO CSEPPTALCA

A grill zsirgy(jté rendszerrel épiilt. A grill minden haszndlata el6tt ellendrizze,
hogy nem rakédott-e le zsir a kihtizhaté zsirtdlcaban és az eldobhaté
csepptalcaban.

Mdanyag lapattal tavolitsa el a felesleges zsirt. Lasd az illusztraciot. Ha
szukséges, mossa el a zsirtalcat és a csepptalcat szappanos-vizes oldattal,
majd oblitse le tiszta vizzel. Cserélje ki az eldobhat6 csepptalcat, ha sziikséges.

A FIGYELEM! Minden hasznalat el6tt ellenérizze, hogy
nem rakodott-e le zsir a kihtiizhato zsirtalcaban és az
eldobhaté csepptalcaban. Tavolitsa el a felesleges zsirt,
hogy elkeriilje a zsir kigyulladasat. A zsir kigyulladasa
sulyos testi sériilést vagy anyagi kart okozhat.

A VIGYAZAT! Ne bélelje ki a kihuzhaté zsirtalcat
alufoliaval. «

AZ ELEKTRONIKUS GYUJTOSZERKEZET VIZSGALATA

Ellenérizze, hogy az AA elem (csak alkali) jo allapotban van, és helyesen lett
beszerelve (1). Néhany elem koriil miianyag védéburok van. Ezt a miianyagot el
kell tavolitani. Ne tévessze 6ssze ezt a miianyagot az elem burkolataval. ¢

TOMLO VIZSGALATA

Meg kell vizsgalnia, hogy nincs-e repedés a tomlén.

A FIGYELEM! Minden grillezés elé6tt ellenérizze a tomlét,
hogy nem repedt vagy sériilt-e. Ha barmilyen sériilést
talal a tomlén, ne hasznalja a grillt. Csak a Weber®
altal jovahagyott tomlével cserélje ki. Forduljon a
helyi vevészolgalati képvisel6h6z; az elérhetéségek a
weboldalon talalhatok. Jelentkezzen be a
www.weber.com® oldalra. «

-

N
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FO EGOFE) BEGYUJTASA ES HASZNALATA

FO EGOFE) BEGYUJTASA

A begyujtasi utasitasok 6sszefoglaldja a baloldali szekrényajton talalhaté.

s \

A VESZELY

Ha nem nyitja fel a fedelet a grillsiité égdéfejének
begyujtasa kozben, vagy ha a grillsiité sikertelen
begyujtasa utan nem var 6t percig, hogy a gaz
eltdvozzon, akkor a lang robbanasszeriien lobbanhat

O — ONINEEEE O == ()
T 4

OFF START/HI MEDIUM LOW
(KD (START/ (KOZEPES) (ALACSONY)
MAGAS)

fel, ami sulyos testi sériilést, s6t halalt is okozhat.

Elektronikus begyujtérendszer

Megjegyzés: Minden szabalyozégomb egy kilénallé égdfejet mikodtet. Az
elektronikus gyujtészerkezet gyujtja be az égéfejet egy szikraval, ami a Gas
Catcher™ gyujtokamra belsejében talalhat6 gyujtéelektrodabdl szarmazik.
A szikrdhoz On allitja el6 az energiat azzal, hogy lenyomja az elektromos
gyujtégombot. Hallani fogja, hogy kattan.

A FIGYELEM! Minden grillezés elétt ellenérizze a tomlét,
hogy nem repedt vagy sériilt-e. Ha barmilyen sériilést
talal a tomlén, ne hasznalja a grillt. Csak a Weber®
altal jovahagyott tomlével cserélje ki. Forduljon a
helyi vevészolgalati képvisel6h6z; az elérhetéségek a
weboldalon talalhatok. Jelentkezzen be a
www.weber.com® oldalra.

A) Nyissa fel a fedelet (1).

B) Ellendrizze, hogy az égéfejek szabdlyozé gombjai el vannak-e zarva (2).

(Az elzarashoz (OFF) nyomja be a szabalyoz6 gombot és forgassa el az
6ramutato jarasaval egyezg iranyba.)

A FIGYELEM! Az égobfej szabalyoz6 gombjainak OFF
allasban kell lenniiik az LP palack szelepének kinyitasa
elétt.

C) Nyissa meg a gazpalack szelepét a palack és a szabalyozé tipusatol figgé
lehetéségek egyikét felhasznalva (3).

A FIGYELEM! Ne hajoljon a nyitott grillsiité folé.

D) Nyomja be az égéfejet szabalyozé gombot, és forgassa START/HI allasba (4).

E) Nyomja be és tartsa ugy az elektronikus begyujtégombot. Hallani fogja,
hogy kattan (5).

F) A sutérostélyokon at lenézve ellenérizze, hogy begyulladt-e az égéfe;j.
Latnia kell a langot (6).

A FIGYELEM! Ha az égoéfej nem gyullad meg ot
masodpercen beliil, forgassa OFF allasba a szabalyozo
gombot, és varjon 6t percig, hogy a gaz eltavozzon,
miel6tt djra megprobalna, vagy megprobalna ujbél
begyudjtani egy gyufaval.

G) A tobbi égéfej meggyujtdsahoz kovesse a D)-F) |épéseket. ¢

ELOLTAS

Az elzarashoz nyomja be, és forgassa el az égéfejet szabdlyozé gombot az
6ramutato jarasaval egyezdé iranyba. A palacknadl zarja el a gazt. ¢

ELECTRONIC
IGNITER

Az abran bemutatott
grillsiité némiképp
eltérhet a vasarolt
modelltél.
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FO EGOFE) BEGYUJTASA ES HASZNALATA

FO EGOFE) KEZI BEGYUJTASA ( )

s \

A VESZELY

Ha nem nyitja fel a fedelet a grillsiité égdéfejének
begyujtasa kozben, vagy ha a grillsiité sikertelen
begyudjtasa utan nem var o6t percig, hogy a gaz
eltadvozzon, akkor a lang robbanasszeriien lobbanhat
| fel, ami sulyos testi sériilést, s6t halalt is okozhat.

A) Nyissa fel a fedelet (1).

B) Ellendrizze, hogy az égéfejek szabdlyozé gombjai el vannak-e zarva (2).
(Az elzarashoz (OFF) nyomja be a szabalyoz6 gombot és forgassa el az
6ramutat6 jarasaval egyezd6 iranyba.)

A FIGYELEM! Az égéfej szabalyozé gombjainak OFF
allasban kell lenniiik az LP palack szelepének kinyitasa
elétt.

C) Nyissa meg a gazpalack szelepét a palack és a szabdlyoz6 tipusatoél fliggé
lehet8ségek egyikét felhasznalva (3).

D) Helyezze a gyufat a gyufatartéba, és gyujtson meg egy gyufat.

E) Illessze be a gyufatartét az ég6 gyufaval a siitérostély racsai és a Flavorizer®
rudak kozoétt a kivant é.gc'Sf:ej meggyL’lj.téséhoz (fl). o Az abran bemutatott

A FIGYELEM! Ne hajoljon a nyitott grillsiité folé. grillsiité némiképp

eltérhet a vasarolt
modelltél.

F) Nyomja be az égdéfejet szabalyozé gombot, és forgassa START/HI allasba (5).
G) A sutérostélyokon at lenézve ellendrizze, hogy begyulladt-e az égéfe;j.
Latnia kell a langot (6). N o

A FIGYELEM! Ha az égéfej nem gyullad meg 6t - \
masodpercen beliil, forgassa OFF allasba a szabalyozo @ @
gombot, és varjon 6t percig, hogy a gaz eltavozzon, — — — : -
miel6tt Gjra megprébalna, vagy megprébalna ajbol L = ) (- = )
begyujtani egy gyufaval. oL —

H) A tobbi égéfej meggyujtasahoz kovesse a D)-F) l1épéseket. ¢ ' Mﬂ ﬂlﬂ w
ELOLTAS —

Az elzarashoz nyomja be, és forgassa el az égéfejet szabalyozd gombot az

6ramutato jarasaval egyezé iranyba. A palacknal zarja el a gazt. ¢
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SEAR STATION® BEGYUJTASA ES HASZNALATA (330-AS MODELL)

O ——omm=-G

SEAR STATION® EGOFEJ BEGYUJTASA

A 330-as modell pirité égéfejjel rendelkezik. A pirité égéfej onallo égéfejként
mikodik. Ezért a pirit6 égofej begyujtasa ugyanolyan, mint a f6 égofej
begyujtasa. A pirité égéfej begyujtasahoz lasd “FO EGOFE) BEGYUJTASA”. ¢

SEAR STATION® EGOFEJ KEZI BEGYUJTASA
A pirité égéfej kézi begyujtasdhoz lasd “FO EGOFE) KEZI BEGYUJTASA”. ¢
A SEAR STATION® HASZNALATA

A Weber® gazgrill egy pirité égéfejjel rendelkezik kiillonb6z6 hiusok piritasahoz,
mint példaul steakek, szarnyasok, halak és bordak.

A piritds egy kozvetlen grillezési mdédszer, amely magas hémérsékleten

barnitja az étel feliiletét. A hds mindkét oldalanak megpiritasa vagy barnitdsa
sokkal étvagygerjesztébb izt hoz létre, azaltal hogy karamellizalja az étel
felszinét. A piritas a hus kilsejét is kivanatosabba teszi a sttérostélyrél odasuld
racsnyomok miatt. Ez, a textura és az izek kavalkadjaval egyiitt az ételt sokkal
érdekesebbé teszi az izlel6bimbdk szamara.

A Sear Station® égéfej gombja OFF (K1), START/HI (START/MAGAS) és LOW
(ALACSONY) allapotban lehet, ami a bal oldali és a k6zépsé6 égéfejeket
mukodteti. A piritoval és a szomszédos égéfejekkel hatékonyan pirithat
husokat, mikdzben a jobb oldali égéfej feletti sttési feltletet mérsékelt
hémérsékletd grillezéshez hasznalja.

Piritas el6tt, a grill elémelegitéséhez, az 6sszes f6 égéfejet HI allasba kell
kapcsolnia 15 percig. mindig lezart fedéllel grillezzen, hogy a h6mérséklet
maximalis lehessen, és hogy elkeriilje a fellobbanasokat.

Miutan a grillt elémelegitette, kapcsolja ki vagy vegye alacsonyabb héfokra a
jobb oldali égé6fejet. Hagyja a bal oldali és a kozépsé égéfejet HI allasban és
gyujtsa be a Sear Station® égéfejet.

Tegye a hust kozvetlenul a Sear Station® folé. Mindkét oldalt 1-4 perc kozotti
ideig kell piritania, a has tipusatél és vastagsagatol fliggéen. Ha egymast
keresztez6 racsnyomokat akar, negyed fordulattal forgassa el az ételt (1),
miel6tt hasonlé mdédon megpiritana a masik oldalat.

Miutan végzett a piritassal, a hus kivant mértékd atsitéséhez grillezze készre
ugy, hogy a hust egy kevésbé meleg helyre teszi at a jobb oldali égéfej folé.

Ahogyan egyre tobb tapasztalata lesz a Sear Station® haszndlataban, azt
javasoljuk, hogy kisérletezzen kiilonb6zé piritasi idékkel, hogy azt az
eredményt kapja, amelyik a legjobban megfelel az izlésének. ¢

A

OFF
(KD

A

START/HI
(START/MAGAS)

A

LOW
(ALACSONY)

22




GRILLEZESI TIPPEK ES JAVASLATOK

o Siités elétt mindig melegitse el6 a grillt. Allitsa az 6sszes égéfejet HI allasba,
és zarja le a fedelet; melegitse 10 percig, vagy amig a h6mérg el nem éri a
260°-288°C-ot (500°-550°F).

o Mindig lezart fedéllel piritson és slisson, hogy a leheté legjobban atsuljon az
étel.

o A receptekben talalhato grillezési id6k 20°C-os (70°F) és szélcsendes
idgjarast feltételeznek. Hiivos vagy szeles napokon, vagy nagyobb
tengerszint feletti magassagban novelje a sitési id6t. Nagy melegben
csokkentse a sutési id6t.

o A grillezési idé véltozhat az idGjaras, a grillezendd étel mennyisége, mérete
és formdja fliggvényében.

o A gazgrill az els6 néhdny hasznélatkor forrébb lehet a normalisnal.

o A grillezési koriilmények szikségessé tehetik az égdfejek bedllitasat a
megfelel§ sutési hémérséklet érdekében.

o Altaldnossagban a nagyobb htsok hosszabb siitést igényelnek, mint a
kisebbek. A zsufolt siitérostélyon grillezett étel hosszabb sutési idét
igényel. Az edényben grillezett ételek hosszabb sttési id6t igényelnek mély
edényben, mint tepsiben.

e Vagja le a felesleges zsirt a steakekrdl, saslikokrdl és rostélyosokrél. Ne
hagyjon rajtuk tobbet 6,4 mm-nél (4 hivelyk). A kevesebb zsir konnyebben
tisztithatd, és gyakorlatilag garantdlja a nem kivant fellobbanasok
elkertilését.

o El6fordulhat, hogy a kozvetleniil az égéfejek folott a sitSrostélyra helyezett
ételt egy kevésbé forro teriletre kell attenni, vagy meg kell forditani.

o Villa helyett haszndljon palcikdkat a hus forgatdsahoz, hogy ne veszitse el a
hus szaftjat. Nagyobb husok, halak forgatasahoz hasznaljon két fakanalat.

e Ha hirtelen fellobbanas kovetkezik be, zarjon el minden égdéfejet, és tegye
at az ételt a sutérostély egy masik részére. A langok gyorsan lelohadnak. A
langok lelohadasa utan gyujtsa meg ismét a grillt. SOHA NE HASZNALJON
VIZET A GAZGRILLBEN KELETKEZO LANGOK ELOLTASARA.

o Néhany ételt, pl. ragukat vagy halfilét edényben kell siitni. Az eldobhatd
foliatepsik kényelmesek, de tlizall6 fémtalat is haszndlhat.

e Mindig gy6z6djon meg réla, hogy a zsirtdlca és a felfogd télca tiszta és
szennyezédésmentes-e.

o Ne bélelje ki a kihtizhato zsirtalcat féliaval. Ezzel megakadalyozza, hogy a
zsir a felfogd talcaba folyjon.

o Idéméré haszndlataval a stitést azel6tt elzarhatja, miel6tt a “jél atsutott”
ételbdl “jol odaégett” étel lenne.

Megjegyzés: Ha a grillsité hémérséklete sités kozben csékken, olvassa el a

kézikonyv hibaelharitasi részét.

A FIGYELEM! Ne helyezze at a Weber® gazgrillt hasznalat
kozben vagy ha a grillsiité forré.

Kivansag szerint allithatja a kulonallé égéfejeket. A bedllitasi lehetéségek (1)
OFF (KI), START/HI (START/MAGAS), MEDIUM (KOZEPES) vagy LOW (ALACSONY).
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OFF  START/HI MEDIUM LOW
(K1) (START/ (KOZEPES) (ALACSONY)
MAGAS)
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Megjegyzés: Az els6é néhdny hasznalat soran, amig a feliiletek még fényesek,
a sttétekné hémérséklete magasabb lehet a szakacskonyvben megjeloltnél. A
szél és az id6jaras miatt lehet, hogy allitani kell az égéfej szabdlyozégombjan a
megfeleld sutési hémérséklet eléréséhez.

Ha siités kozben kialszanak az égéfejek, nyissa fel a fedelet, zarja el az

égofejeket és varjon 6t percig, miel6tt ujra begyujtana.

A FIGYELEM! Minden hasznalat el6tt ellenérizze, hogy
nem rakodott-e le zsir a kihtizhaté zsirtalcaban és a
felfogo talcaban. Tavolitsa el a nagyobb mennyiségii
zsiradékot, hogy elkeriilje a kihuzhato zsirtalcaban
keletkez6 esetleges tiizet. +

ELOMELEGITES

A Weber® gazgrill energiatakarékos berendezés. Gazdasdgosan alacsony
hémérsékleten mikodik. A grill elémelegitése sutés el6tt fontos. Gyujtsa meg
a gazgrillt a jelen kezelési Utmutatéban leirtak szerint. Elémelegitéshez: a
begyujtas utan forditsa az 6sszes égoéfejet START/HI allasba, zarja le a fedelet
és melegitse, amig a h6mérséklet el nem éri a 260° és 288° C (500°F és 550°F)
kozotti, vagyis a javasolt grillezési h6mérsékletet. Ez 10-15 percig tart, az
olyan korulményektdl figgéen, mint a levegé hémérséklete és a szél. ¢

SUTES FEDEL ALATT

A grillezést mindig fedél alatt végezze, hogy biztositsa a hé egyenletes
eloszlasat. Zart fedéllel a gazgrill hasonlit egy hagyomanyos siitéhoz. A
fedélben talalhaté hémérd jelzi a grill sitési hémérsékletét. Az elémelegitést
és a grillezést mindig zart fedéllel végezze. Ne leskel6djon — a fedél minden
felemelésével hét veszit. ¢

CSOPOGES ES ZSIRADEK

A Flavorizer® rudak feladata, hogy az izletes végeredmény érdekében
“megfustoljék” a megfelel6 mennyiségl lecsopogd zsiradékot. A tal sok
zsiradék felgydilik a kihtizhaté zsirtalca alatti felfogd talcaban. A felfogé talcaba
eldobhatd Weber csepptalcak helyezheték. ¢

FLAVORIZER® RENDSZER

Amikor a szaft az ételbdl a specidlis szogben elforditott Flavorizer® rudakra
csOpog, a rudak fustot bocsatanak ki, hogy az ételnek ellendllhatatlan
szabadban siitott ize legyen. Az égdfejek egyedulallo kivitelezésének, a
Flavorizer® rudaknak és a rugalmas hémérséklet-szabalyozasnak készénhetden
a hirtelen fellobbanasok megsziintek, mert ON szabalyozza a langokat.

A Flavorizer® rudak és égéfejek specidlis kialakitasanak kovetkeztében a
felesleges zsir a kihtizhaté zsirtalcan keresztil a zsirfelfogé talcaba jut. ¢

SEAR STATION®

A Weber® gazgrill piritdé égéfejet tartalmazhat vékony hisok és halak
piritasahoz. A Sear Station® égéfej gombja ki (OFF) vagy bekapcsolt (ON)
allapotban lehet (2), ami a két szomszédos f6 égéfejet miikodteti. A piritoval
és a szomszédos égdbfejekkel hatékonyan pirithat husokat, mikozben a
fennmarado6 sutési feliiletet mérsékelt h6mérsékleti siitéshez hasznalja (lasd
“SEAR STATION® BEGYUJTASA ES HASZNALATA”). ¢

© O—ommG
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OLDALSO EGOFE) BEGYUJTASA ES HASZNALATA

OLDALSO EGOFEJ BEGYUJTASA

s \

A VESZELY

Ha nem nyitja fel a fedelet az oldalsé égoéfej begyujtasa
koézben, vagy ha az oldalso6 égéfej sikertelen begyujtasa
utan nem var ot percig, hogy a gaz eltavozzon, akkor

a lang robbanasszeriien lobbanhat fel, ami sulyos testi
| sériilést, so6t halalt is okozhat.

A FIGYELEM! Minden grillezés el6tt ellenérizze a tomlét,
hogy nem repedt vagy sériilt-e. Ha barmilyen sériilést
talal a tdmlén, ne hasznalja a grillt. Csak a Weber®
altal jovahagyott tomlével cserélje ki. Forduljon a
helyi vevészolgalati képvisel6h6z; az elérhetéségek a
weboldalon talalhatok.

Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.

A) Nyissa fel az oldalsé égéfej fedelét (1).

B) Ellendrizze, hogy az oldalsé égéfej szelepe ki van-e kapcsolva (nyomja
le a szabdlyozégombot, és forditsa OFF pozicidba az dramutaté jarasaval
megegyezd iranyba), forditsa az 6sszes hasznalaton kivili égéfejet OFF
helyzetbe (nyomja le, és forditsa el az 6ramutaté jarasaval megegyezé
iranyba) (2).

C) Nyissa meg a gazpalack szelepét a palack és a szabalyozé tipusatél figgé
lehetéségek egyikét felhasznalva (3).

D) Nyomja le és forditsa el az oldals6 égéfej vezérlGszelepét START/HI allasba
(4).

E) Nyomja le tobbszor a gytjtégombot ugy, hogy minden alkalommal
kattanjon, amig langot nem lat (5).

A VIGYAZAT! Eléfordulhat, hogy erés napsiitésben az
oldalso égoéfej langjat nehéz észrevenni.
A FIGYELEM! Ha az oldalsé égéfej nem gyullad meg 6t
masodpercen beliil:
a) Kapcsolja ki az oldalsé égéfej vezérlészelepét, a f6
égofejeket és a gazt a forrasanal.
b) Varjon 6t percig, hogy a gaz eltavozzon, majd
probdlja ujra, vagy prébalja meggyujtani gyufaval
(lasd “OLDALSO EGOFE) KEZI BEGYUJTASA”). «

ELOLTAS

Az eloltashoz nyomja le, és forgassa el OFF pozicidba az égéfejet szabalyozd
gombot. Az égéfej fedelének lezarasa el6tt gy6z6djon meg réla, hogy az égdfej
ki van kapcsolva és kihdilt. ¢

o

7 <€ OFF (KI)

0 { <« START/HI (START/MAGAS)

J <« LOW (ALACSONY)

Az abran bemutatott

a vasarolt modelltél.

grillsiité némiképp eltérhet
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OLDALSO EGOFE) BEGYUJTASA ES HASZNALATA

OLDALSO EGOFEJ KEZI BEGYUJTASA
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A VESZELY

Ha nem nyitja fel a fedelet az oldalsé égoéfej begyujtasa
koézben, vagy ha az oldalso6 égéfej sikertelen begyujtasa
utan nem var ot percig, hogy a gaz eltavozzon, akkor

a lang robbanasszeriien lobbanhat fel, ami sulyos testi

sériilést, sot halalt is okozhat.

A) Nyissa fel az oldalsé égéfej fedelét (1).

B) Ellendrizze, hogy az oldalsé égdéfej szelepe ki van-e kapcsolva (2) (nyomja
le a szabdlyozégombot, és forditsa OFF pozicidba az dramutaté jarasaval
megegyezd iranyba), forditsa az 6sszes hasznalaton kiviili égéfejet OFF
helyzetbe (nyomja le, és forditsa el az 6ramutato jardsaval megegyezé
iranyba).

C) Nyissa meg a gazpalack szelepét a palack és a szabalyozé tipusatol fliggé
lehetéségek egyikét felhasznalva (3).

D) Helyezze a gyufat egy gyufatartéba, és gyujtson meg egy gyufat.

E) Tartsa a gyufatartét és az ég6 gyufat az oldalsé égéfej egyik oldalan (4).

F) Nyomja le és forditsa el az oldalsé égdbfej vezérlGszelepét START/HI
allasba (5).

A VIGYAZAT! El6fordulhat, hogy erdés napsiitésben az

oldalsé égofej langjat nehéz észrevenni.

A FIGYELEM! Ha az oldalsé égéfej nem gyullad meg 6t
masodpercen beliil:
a) Kapcsolja ki az oldalsé égoéfej vezérldszelepét, a f6
égofejeket és a gazt a forrasanal.
b) Varjon o6t percet, hogy a gaz eltavozzon, miel6tt
ujra megprobalna. «

ELOLTAS

Az eloltdshoz nyomja le, és forgassa el OFF pozicidba az égéfejet szabalyozo
gombot. Az égéfej fedelének lezarasa elétt gy6z6djon meg réla, hogy az égdfej
ki van kapcsolva és kihdilt.

Az abran bemutatott
grillsiité némiképp eltérhet
a vasarolt modelltél.
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HIBAELHARITAS

HIBA

ELLENORZES

MEGOLDAS

Az égéfejek sarga vagy narancssarga langgal
égnek, és ehhez gazszag tarsul.

Ellendrizze a pék- és rovarvédé racs esetleges
eltomddottségét. (A lyukak eltomdédése.)

Tisztitsa meg a pok- és rovarvédd racsot. Lasd
“EVES KARBANTARTAS”.

Tiinetek:

Az égéfejek nem gyulladnak be. -vagy- Az
égoéfejek kis, pislakol6 langgal égnek magas (HI)
allasban. -vagy-

A grill h6mérséklete csak 250°-300°-ot ér el HI
allasban.

Egyes orszagokban a szabalyozdk rendelkeznek
egy biztonsagi eszkozzel a gaz talfolyasa ellen.

A grill-palack csatlakozas részét képezd
tulfolyasvédelmi eszk6z bekapcsolhatott.

A tulfolyasvédelmi eszkoz kikapcsoldsahoz forditsa
az 0sszes égéfej szabalyoz6 gombot és a palack
szelepét OFF allasba. Valassza le a szabalyozét a
palackrél. Forditsa az égdéfej szabalyozé gombjat Hi
allasba. Vérjon legaldabb 1 percet. Forditsa az égéfej
szabalyozé gombjat OFF allasba. Csatlakoztassa
ismét a szabalyozo6t a palackhoz. Lassan forditsa el
a palack szelepet. Lasd “FO EGOFE) BEGYUJTASA”.

Az égéfej nem ég, vagy kis langgal ég HI
allasban.

Kevés gdz van a palackban, vagy ures a palack?

Toltse fel az LP palackot.

Megtorott vagy megcsavarodott a gaztomlé?

Egyenesitse ki a tomlét.

Meg lehet gyufaval gyujtani az égéfejet?

Ha az égdéfej gyufaval meggyujthatd, akkor az
€gdfej egyes nyilasai eltdmddhettek. Tisztitsa meg
az égofejeket. Lasd “KARBANTARTAS”.

Az égéfej nem gyullad be a gyajtogomb
megnyomasara.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a gaz eljut az
égdfejekig; probalja meg gyufaval begydjtani az
égofejeket. Lasd “FO EGOFEJ KEZI BEGYUJTASA”.

Ha gyufaval sikeresen be tudja gyujtani, akkor
a hiba a gyujtérendszerben van. Lasd “AZ
ELEKTRONIKUS GYUJTORENDSZER HASZNALATA”.

Tett be Uj elemet?

Ellendrizze, hogy az elem jé allapotban van, és
helyesen lett beszerelve. Lasd “AZ ELEKTRONIKUS
GYUJTOSZERKEZET VIZSGALATA”.

A vezetékek megfelelGen csatlakoznak a
gyujtészerkezethez?

Gy6z6djon meg réla, hogy a vezetékek helyesen
csatlakoznak a gyujtédobozon lévé csatlakozéokhoz.
Lasd “AZ ELEKTRONIKUS GYUJTORENDSZER
HASZNALATA”.

Van mianyag védéburok az 4j elemen?

Tavolitsa el a mlanyag védéburkot.

Fellobbanasok vannak:

A VIGYAZAT! Ne bélelje ki a
kihuzhato zsirtalcat alufoliaval.

Elémelegitette a grillsutét az elGirt médon?

Az elémelegités soran minden égéfej magas (HI)
allasban ég 10-15 percig.

Sok zsir égett ra a sttérostélyra, héelvezetd lapokra
és a Flavorizer® rudra?

Tisztitsa meg alaposan. Lasd “TISZTITAS”.

Piszkos a kihtzhat6 zsirtalca, és nem engedi, hogy
a zsir a felfogé talcaba cs6pogjon?

Tisztitsa meg a kihtizhato zsirtalcat.

Az égéfej langképe nem megfeleld. A lang kicsi,
mikozben az égéfej nagy langra (HI) van allitva.
Nem lathatok langnyelvek végig az égéfej
csovén.

Tisztak az égofejek?

Tisztitsa meg az égdfejeket. Lasd
“KARBANTARTAS”".

A fedél belseje ugy tiinik, mintha “mallana.”
(A festékmallashoz hasonléan.)

A fedél belseje porcelanzomanc bevonatu vagy
rozsdamentes acél, és nincs festve. Nem tud
mallani. A rasult, megszenesedett zsirt latja
mallani.

EZ NEM HIBA.

Tisztitsa meg alaposan. Lasd “TISZTITAS”.

A szekrény ajtajai nem illeszkednek.

Ellendrizze az illesztéreteszt minden ajto aljan.

Lazitsa meg az allitéanya(ka)t. Csusztassa addig az
ajto(ka)t, amig illeszkedik. Szoritsa meg az anyakat.

Ha a problémak nem oldhaték meg a felsorolt médszerekkel, forduljon a helyi vevészolgalati képvisel6h6z a weboldalon 1évé elérhetéségi adatok
‘alapjén. Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.
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OLDALSO EGOFEJ HIBAELHARITAS

N

HIBA ELLENORZES

MEGOLDAS

Az oldalso égdéfej nem ég. A gazellatas el van zarva?

Egyes orszagokban a szabalyozdok
rendelkeznek egy biztonsagi eszkozzel a
gaz tulfolyasa ellen.

A grill-palack csatlakozas részét képezé
tulfolyasvédelmi eszkoz bekapcsolhatott.

Kapcsolja be a gazellatast.

A tulfolyasvédelmi eszkoz kikapcsolasahoz forditsa az
Osszes égbfej szabalyozé gombot és a palack szelepét
OFF allasba. Valassza le a szabalyozét a palackrol.
Forditsa az égdfej szabalyozé gombjat START/HI allasba.
Varjon legaldbb egy percet. Forditsa az égé6fej szabalyozo
gombjat OFF allasba. Csatlakoztassa ismét a szabalyozét
a palackhoz. Lassan forditsa el a palack szelepet. Lasd
“OLDALSO EGOFE) BEGYUJTASA”.

Kicsi a lang HI allas mellett. Megtorott a gaztomls?

Egyenesitse ki a tomlét.

Nyomdégombos begyujtas nem miikodik.

Meg lehet gyufaval gyujtani az égéfejet?

Ha az égdfej gyufaval meggyujthato, akkor ellendrizze a
begyujtét. Lasd “OLDALSO EGOFEJ KARBANTARTASA”.

alapjan. Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.
\

Ha a problémak nem oldhaték meg a felsorolt modszerekkel, forduljon a helyi vevészolgalati képvisel6h6z a weboldalon Iévé elérhetéségi adatok

KARBANTARTAS

J

TISZTITAS

A FIGYELEM! Tisztitas el6tt kapcsolja ki a Weber®
gazgrillt, és varja meg, amig lehiil.

A VIGYAZAT! Ne tisztitsa a Flavorizer® rudakat vagy a
siitérostélyt ontisztito siitében.

Kiilsé feliiletek - A tisztitashoz haszndljon meleg szappanos vizet, majd

Oblitse le vizzel.

A VIGYAZAT! Ne hasznaljon siitétisztitot, surolészereket
(konyhai tisztitészereket), citrusbol késziilt terméket
tartalmazo tisztitoszereket vagy suroléparnat a
grillsiiton vagy a kocsi feliiletén.

Kicsusztathato fenéktalca - Tavolitsa el a folosleges zsirt, mossa meg
szappanos meleg vizben, majd oblitse le.

A VIGYAZAT! Ne bélelje ki a kihuzhaté zsirtalcat
aluféliaval.

Flavorizer® rudak és siitérostély - Tisztitsa meg megfelel6 rozsdamentes acél
sortéju kefével. Sziikség esetén vegye le a grillstit6rél és mossa meg szappanos
meleg vizben, majd 6blitse le vizzel az el6iras szerint.

Ha pot sutérostélyt és Flavorizer® rudakat szeretne rendelni, forduljon
a regionalis vevészolgalati képvisel6hoz a weboldalon 1évé elérhetGségi
adatok alapjan. Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.

Felfog6 talca - Rendelhet6k eldobhaté féliatalcak, de aluminiumféliaval is
kibélelheti a felfogd talcat. A felfogd talca tisztitasahoz hasznaljon szappanos
meleg vizet, majd oblitse le.

H6méré - Torolje at meleg szappanos vizzel; tisztitsa meg gumi sdroléval.

Siit6teknd - Kefével tavolitsa el a térmeléket a gazégdk csoveirl. NE TAGITSA
KI' A GAZEGOK NYILASAIT! Mossa le a siitétekné belsejét szappanos meleg
vizzel, és Oblitse ki vizzel.

A fedél belseje - Torolje le a még meleg fedél belsejét papirtorlével, nehogy
felhalmozddjon a zsir. A felhalmozddott zsir a festékhez hasonléan pattogzik le.

Rozsdamentes acél feliiletek - Mossa le szappanos melegvizzel
megnedvesitett puha ronggyal. Ugyeljen arra, hogy csak a rozsdamentes acél
erezet irdnydban végezze a tisztitast.

Ne hasznaljon savat, konnyiibenzint vagy xilolt tartalmazo tisztitészereket.
Tisztitas utan alaposan oblitse el.

A ROZSDAMENTES ACEL MEGOVASA

A grill, a burkolat, a fedél, a kezel6panel és a fiokok rozsdamentes acélbdl
készlltek. Ha azt szeretné, hogy a rozsdamentes acél a lehetd legjobban
nézzen ki, kovesse az alabbi egyszeri eljarast. Tisztitsa meg szappanos vizzel,
Oblitse le tiszta vizzel és torolje szarazra. A makacs szennyezédésekhez
hasznaljon nem fém sortéji kefét.

A FONTOS: Ne hasznaljon droétkefét vagy surolészereket
a grill rozsdamentes acél feliiletein, mert ezzel karcok
keletkeznek rajta.

A FONTOS: A felilletek tisztitasakor mindig erezet
iranyban haladjon, hogy megérizze a rozsdamentes
acél ujszeri kinézetét.

WEBER® POK- ES ROVARVEDO RACS

A Weber® gazgrill, mint barmely gdzzal m(ikodé kultéri berendezés, a pokok és
mas rovarok céltablaja. Az égéfej Venturi-csatornajaba (1) tudnak bekoltozni.
Ez megakaddlyozza a gaz normal aramlasat, és ekkor a gaz visszafelé kiaramlik
a leveg6szabalyozé zsalun keresztill. Emiatt tliz keletkezhet a levegészabdlyozé
zsaluban és annak kornyékén, ami sulyos kart okozhat a grillstitében.

Az égobfej levegbszabdlyozd zsalujara egy rozsdamentes acélracs (2) van
felszerelve, ami megakadalyozza, hogy a pékok és mas rovarok bejuthassanak
az égofej csoveibe a levegbdszabalyozd zsalu nyilasain keresztl.

Javasoljuk, hogy legalabb évente ellendrizze a pok- és rovarvédd racsokat.
(Lasd “EVES KARBANTARTAS”). Emellett akkor is ellendrizze és tisztitsa meg a
pok- és rovarvédd racsot, ha az alabbi tinetek barmelyike bekovetkezik:

A) Gazszag és ezzel egyidejlileg az égéfej langnyelvei sarganak és lomhanak
tlinnek.

B) A grillsiité nem éri el a megfelel6 h6mérsékletet.

C) A grillsut6 egyenetleniil melegszik.

D) Egy vagy tobb égéfej nem gyullad be.

s \

A VESZELY

Ha nem korrigalja a fent felsorolt tiineteket, az tiizet
okozhat, ami sulyos sériilést vagy halalt, illetve anyagi
kart eredményezhet.

€ J
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KARBANTARTAS

AZ EGOFEJ CSOVEK TISZTIiTASA VAGY CSEREJE

A kovetkezdre lesz sziiksége: csillagcsavarhuzé és lapos fejli csavarhuzé.

A) A Weber® gazgrillnek kikapcsolt (OFF) és lehiilt allapotban kell lennie.

B) Zarja el a gazt a palacknal.

C) Tavolitsa el a siitéteknd részeit - melegité allvany, rostélyok és Flavorizer®
rudak. (A héeloszté lemezeket nem kell eltavolitani.)

Kezel6panel eltavolitasa

D) A kezel6panel eltavolitasa:
a) Tavolitsa el a szabalyozégombokat, a gyujtégombot, a gyujtd
tartéanyajat és az elemet (1).
b) Tavolitsa el a csavarokat a kezelépanel alatt taldlhat6 széltereld laprdl
(2) a csillagcsavarhuzoéval.
c) A széltereld lap eltavolitasahoz billentse lefele annak végét, és
csusztassa el (3).
d) Szerelje le a gyujtészerkezetet a kezelSpanelrél (4) és tavolitsa el mind
a négy vezetéket a szerkezetr6l.
Tévolitsa el a csavarokat a kezel6panel aljardl a csillagcsavarhuzéval (5).
f) Enyhén emelje fel a kezelGpanelt, billentse felfele az elsé élét, és
finoman emelje fel, majd elfele (6).

e
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Egéfej csovének eltavolitasa

E) Az égéfej csoveinek eltavolitdsa:

a) Szerelje le a gyujtdszerkezet vezetékeit a kdbeltarté(k)rol (7).

b) Lapos fejl csavarhuzéval tavolitsa el azokat a csavarokat, amelyek az
égdbfej csovét a sutéteknéhoz rogzitik (8).

c) Huzza fel az égdbfej csGszerelvényét (ebbe a gyujtdszerkezet is
beletartozik), majd emelje ki a stitéteknébdl (9).

Megjegyzés: a 310/320-as egységeknél a kozépsé égofej csovéhez egy
tovabbi foldel6vezeték csatlakozik (10).

Egéfej csévének tisztitasa

F) Az égéfej csoveinek tisztitasa:

a) Egy elemldmpaval vilagitson be az égéfejbe (11).

b) Tisztitsa meg az égéfejek belsejét egy dréttal (12) (megteszi egy
kiegyenesitett vallfa is).

c) Ellendrizze és tisztitsa meg a levegészabalyozo zsalu nyilasat az égéfej
végén. Ellendrizze és tisztitsa meg a szelepnyildsokat a szelepfejeknél.
Tisztitsa meg az égéfej kiilsejét egy acél drotkefével (13). igy
biztositani tudja, hogy az égéfej 6sszes nyilasa nyitva legyen.

A VIGYAZAT! Ne tagitsa ki az égofej nyilasait tisztitaskor!

Egé6fej csovének visszaszerelése

G) Az égoéfej csoveinek visszaszerelése:

a) Csusztassa at az égéfej csOvét és a gyujtoszerkezet vezetékét a
sittekndn 1évé lyukon (14). Az égdfej pontos helyzetét lasd “AZ
ELEKTRONIKUS GYUJTORENDSZER HASZNALATA” részben.

b) lgazitsa az égdéfej csovét a szelephez.

A VIGYAZAT! Az égéfej nyilasait (15) megfeleléen a
szelep nyilasai (16) folé kell helyezni.

c) Lapos fejli csavarhtzoéval szerelje vissza azokat a csavarokat, amelyek
az égofej csovét a siutétekn6hoz rogzitik. Az égéfej csove lazanak
tlinhet (17), amikor a csavar pontosan illeszkedik. Ez normalis.

d) Vezesse vissza a vezetékeket a kdbeltartékon at. Nézze meg Ujra az
abrat (7).

A VIGYAZAT! Minden vezetéket pontosan kell elvezetni a
kabeltartékon.

e) Csatlakoztassa a vezetékeket a szerkezethez a numerikus/

szinkéd alapjan (1§). A vezetékek pontos,csatlakoztatését lasd “AZ
ELEKTRONIKUS GYUJTORENDSZER HASZNALATA” részben.

A FIGYELEM! Gy6z6djon meg rola, hogy minden alkatrészt
osszeszerelt és teljesen meghuzott, miel6tt hasznalja a
grillt. Ha nem veszi figyelembe a termékkel kapcsolatos
figyelmeztetéseket, a tevékenysége tiizet, robbanast
vagy szerkezeti hibat okozhat, ami sulyos személyi
sériilést vagy halalt, illetve anyagi kart eredményezhet. «
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KARBANTARTA

AZ ELEKTRONIKUS GYUJTORENDSZER HASZNALATA

Ha az elektronikus gyujtérendszer nem gyujtja be a grillt, gy6z6djon meg roéla,
hogy a gaz eljut a készilékbe; prébdlja meg gyufaval begyujtani az égéfejeket.
Lasd “FO EGOFE) KEZI BEGYUJTASA”. Ha gyufaval sikeresen be tudja gydjtani,
akkor a hiba az elektronikus gyujtérendszerben van.

A FIGYELEM! Minden gazszabalyozénak és gazellato
szelepnek OFF allasban kell lenni.

o Ellendrizze, hogy az AA elem (csak alkali) jo allapotban van, és helyesen lett
beszerelve (1). Néhany elem koril mlanyag védéburok van. Ezt a mianyagot
el kell tavolitani. Ne tévessze 0ssze ezt a mlianyagot az elem burkolataval.

e Gy6z46djon meg rdla, hogy a gyujtdvezetékek megfelelGen csatlakoznak a
gyujtészerkezethez. Lasd a “GYUJTOSZERKEZET KABELEZESI UTMUTATO”
részt alabb.

e Gy6z6djon meg réla, hogy a keramia gyujtoszerkezet teljesen az égéfej
csOvének gyudjtocsatornajaba illeszkedik (2). Ha pontosan illeszkedik, egy
pattanast fog hallani (3).

o Az égobfejnél keletkezd szikrak hang és latvany alapjan torténé ellenGrzésével
gy6z6djon meg az elektronikus gyujtégomb mikodésérdl.

Ha az elektronikus gyujtorendszer még ekkor sem miikodik, forduljon a
helyi vevészolgalati képvisel6hoz a weboldalon lévé elérhetéségi adatok
alapjan. Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.

GYUJTOSZERKEZET KABELEZESI UTMUTATO 310/320
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A vezetékvég és csatlakozo szine Egéfej cs6
Fekete (1) Bal oldali égéfej (A) Fekete (1) Bal oldali égéfej (A)
Sarga (2) Jobb oldali égéfej (B) Sarga (2) Jobb oldali égéfej (B)
Kék (3) Kozépsé égdfej (C) Kék (3) K6zépsé égdfej (C)
L Zold (foldelés) (4) Kozépsé égéfej (C) Z6ld (4) Pirit6 égdfej (D)




KARBANTARTAS

OLDALSO EGOFEJ KARBANTARTAS r )

A FIGYELEM! Minden gazszabalyozénak és gazellaté 3
szelepnek OFF allasban kell lenni. —

Gy6z6djon meg réla, hogy a gyujtészerkezet és az elektroda kozott csatlakozik
a fekete kabel. j

Gy6z6djon meg réla, hogy a fehér kdbel csatlakozik a gyujtdszerkezethez és a @
foldelécsatlakozéhoz. @

A szikranak fehéres-kék szintinek kell lenni, nem lehet sarga.

A) Gyujtoszerkezet kabele (1)
B) FoldelGvezeték (2)
C) Egéfej (3) ¢

Oldalsé égéfej rostélya

Oldalsoé égéfej sapkaja —_|
Oldalsé égofej gyiiriije és feje — |
Begyujté elektroda —|

Szabalyozégomb — |

Gyujtészerkezet

EVES KARBANTARTAS r )

A pok- és rovarvédd racs ellendrzése és tisztitasa

A pok- és rovarvédd racs ellenérzéséhez tavolitsa el a kezel6panelt. Ha a
pok- és rovarvédé racs poros vagy szennyezett, tavolitsa el az égdéfejet a racs
megtisztitasahoz.

Puha sortéjii kefével (pl. egy régi fogkefével) 6vatosan tisztitsa meg a pok- és

rovarvédé racsot.

A VIGYAZAT! Ne hasznaljon kemény vagy éles
szerszamot a rovarvédd racs tisztitdsahoz. Ne
mozditsa el a pok- és rovarvédé racsot, és ne tagitsa ki
a nyilasait.

Ovatosan iitogesse meg az égéfejet, hogy a térmelék és a por kijojjon beléle.

Ha megtisztitotta a pok- és rovarvédé racsot, helyezze vissza az égéfejeket.

Ha a pok- és rovarvédd racs megsérilt és nem tisztithatd, kérjuk forduljon - \
a helyi vev@szolgalati képvisel6hoz a weboldalon 1évé elérhetéségi adatok
alapjan. Jelentkezzen be a www.weber.com® oldalra.

Az égofej langképe

A Weber® gazgrill égéfejét gyarilag beallitottak a megfelel6 leveg6-gaz E]——»
keverékre. A megfelelé langkép az dbran lathato.

A) Az égdfej csove (1) /‘/—@
B) A csucsok néha sargan villédznak (2)

O Vildgoskék (3) <>/ / 3]
D) Sotétkék (4)

Ha a langnyelvek nem tlinnek egységesnek az égéfej csdvén, tisztitsa meg az
égéfejet. ¢

WWW.WEBER.COM® JEY|



A FIGYELEM! A termékbiztonsagi vizsgalatot és a tanusitvanyt csak egy adott orszagra vonatkozoan
végezték el, illetve bocsatottak ki. Az orszag megnevezése a kereten kiviil talalhato.

Ezek az alkatrészek gazt tartalmazo vagy gazt égeté részegységek. A Weber-Stephen termékek eredeti cserealkatrészeivel
kapcsolatban a Weber-Stephen Products Co. vevdszolgalati osztalyatél kérhet tajékoztatast.

A FIGYELMEZTETES: Ne kiséreljen meg javitast végezni a gazt tartalmazo vagy gazt égeté szerkezeti
egységeken anélkiil, hogy a Weber-Stephen Products Co. vevészolgalati osztalyahoz fordulna.
Ha nem veszi figyelembe a termékkel kapcsolatos figyelmeztetéseket, a tevékenysége tiizet vagy
robbanast okozhat, ami sulyos sériilést vagy halalt, illetve anyagi kart eredményezhet.

Ez az abra azt jelzi, hogy a termék nem kezelhetd egyiitt a haztartasi hulladékkal.

A termék megfelel6 eurdpai hulladékkezelési eljarasaival kapcsolatban latogasson el a

www.weber.com®, és forduljon az orszaga esetében feltiintetett import6rh6z. Amennyiben

On nem rendelkezik internet kapcsolattal, az importér nevét, cimét és telefonszamat a
[ ] keresked6tdl tudhatja meg.

Amikor ugy dont, hogy kidobja vagy leselejtezi a grillsiit6t, az elektromos szerkezeti elemeket (pl. nyarsforgatdé motort, az elemeket,
a gyujtdmodult, a fogantylk lampait) az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél sz616 (WEEE) iranyelvvel 6sszhangban
kell eltavolitania és drtalmatlanitania. Ezeket a grillstt6tdl kilon kell artalmatlanitani.
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G ENESIS
GRATARUL CU GAZ

Ghidul utilizatorului pentru gratarul
cu gaz propan lichefiat

320/330

TREBUIE SA CITI'[! GHIDUL R A AVERTIZARE
UTILIZATORULUI INAINTE DE A PUNE IN 1. Nu depozitati sau utilizati benzina
 FUNCTIONARE GRATARUL CU GAZ ) sau alte fluide sau vapori inflamabili
in apropierea acestuia sau a altui
A PERICOL aparat.
Dagé mirositi gaz: 2. O butelie de alimentare cu gaz
1. Inchideti sursa de gaz catre aparat. neconectata pentru utilizare nu
2. Stingeti orice flacara deschisa. trebuie depozitata in vecinatatea
3. Deschideti capacul. | acestuia sau a altui aparat.
4. Daca mirosul persista, pastrati )
distanta fata de aparat si apelati A AVERTIZARE: Nu aprindeti acest
imediat la furnizorul dvs. de gaze aparat inainte de a citi sectiunile
sau la departamentul de stingere a privind APRINDEREA ARZATORULUI
incendiilor. | din acest manual.
Scurgerile de gaz pot cauza un incendiu )
sau o explozie, care ar putea provoca INFORMATII PENTRU INSTALATOR:
ranirea persoanelor, decesul sau Acest manual trebuie sa ramana in
distrugerea proprietatii. posesia proprietarului, care trebuie sa-I
) g | pastreze pentru o consultare ulterioara.
A AVERTIZARE: Urmati cu atentie toate _ ‘
procedurile de verificare pentru | A SE FOLOSI NUMAI iN SPATII DESCHISE. |
scurgeri din acest manual Tnainte de
a opera gratarul. Efectuati acest lucru C€:845CL-0012
chiar daca gratarul a fost asamblat la ID: 0845
dealer.
09/17/10 LP
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AVERTIZARI

A PERICOL

Nerespectarea Pericolelor, Avertismentelor si Atentionarilor continute in acest Ghid al utilizatorului poate provoca
ranirea persoanelor, decesul sau producerea unui incendiu care poate cauza distrugerea proprietatii.

A

A

A

> B B P

A

A

A AVERTIZARI

Respectati instructiunile de conectare a regulatorului
pentru tipul dvs. de gratar cu gaz.

Nu stocati o butelie de alimentare cu gaz, de rezerva
sau deconectata, sub sau in apropiere de acest gratar.

Nu puneti capacul gratarului sau vreun obiect
inflamabil pe sau in zona de pastrare de sub gratar.

Asamblarea necorespunzatoare poate fi periculoasa.
Urmati cu atentie instructiunile de asamblare din acest
manual.

Dupa o perioada de depozitare si/sau nefolosire,
gratarul cu gaz Weber trebuie verificat, inainte

de utilizare, pentru a identifica scurgeri de gaz si
obstructii ale arzatorului. Consultati instructiunile din
acest manual pentru procedurile corecte.

Nu verificati cu o flacara pentru scurgeri de gaze.

Nu folositi gratarul cu gaz Weber® daca exista racorduri
pe unde se scurge gazul.

Nu trebuie sa existe materiale inflamabile la o distanta
de aprox. 60 cm in jurul gratarului.

Gratarul dvs. cu gaz Weber® nu trebuie utilizat de
catre copii. Partile accesibile ale gratarului pot fi foarte
incinse. Tineti la distanta copiii mici cat timp gratarul
este folosit.

Dati dovada de precautie cand folositi gratarul cu gaz
Weber®. Acesta va fi fierbinte in timpul gatitului sau
curatarii si nu trebuie niciodata lasat nesupravegheat
sau mutat cat timp este in functiune.

Daca arzatoarele se sting in timpul gatitului, inchideti
toate ventilele de gaz. Deschideti capacul si asteptati
cinci minute Tnainte de a incerca sa reaprindeti
flacara, urmand in acelasi timp instructiunile pentru
“Aprindere”.

Nu folositi carbune de lemn, brichete de carbune sau
piatra ponce in gratarul dvs. Weber®.

A n timp ce gatiti, nu va aplecati peste gratarul deschis,

nu puneti mainile sau degetele pe marginea din fata a
casetei de gatit.

A

B B B P

A

A

A

A

A

Daca se produce o flacara intamplatoare, mutati
alimentele la distanta de flacara pana cand aceasta se
stinge.

Daca unsoarea ia foc, stingeti toate arzatoarele si lasati
capacul inchis pana cand focul se stinge.

Gratarul cu gaz Weber® trebuie curatat bine la intervale
regulate.

Cand curatati ventilele sau arzatoarele, nu largiti
orificiile sau porturile.

Propanul lichefiat nu se gaseste in stare naturala.
Conversia sau incercarea de a folosi gaz natural intr-o
unitate de gaz PL este periculoasa si va conduce la
anularea garantiei dvs.

O butelie de alimentare cu gaz, care prezinta indoituri
sau este ruginita, poate fi periculoasa si trebuie
verificata de catre furnizorul dvs. de gaz. Nu folositi

o butelie de alimentare cu gaz, care prezinta un ventil
deteriorat.

Chiar daca butelia de alimentare cu gaz poate parea
goala, aceasta ar putea contine totusi gaz. Butelia
trebuie transportata si depozitata corespunzator.

in nicio situatie nu trebuie sa incercati sa deconectati
regulatorul de gaz sau orice fiting de gaz, cat timp
gratarul este in functiune.

Folositi manusi termice sau de bucatarie cand operati
gratarul.

Nu folositi gratarul decat daca toate componentele
acestuia sunt prezente. Unitatea trebuie sa fie
asamblata corespunzator conform instructiunilor
evidentiate in “Instructiuni de asamblare”.

Nu includeti acest model de gratar in nicio constructie
incorporata sau glisanta. Nerespectarea acestei
avertizari poate avea ca rezultat un incendiu sau o
explozie care ar putea provoca distrugerea proprietatii
sau ranirea serioasa a persoanelor sau chiar decesul.
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LISTA VEDERI DESFASURATE 320

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Termometru

Locas termometru

Capac

Maner

Stand de incalzire

Masa laterala stanga

Gratar de gatit

Conducta arzator

Bara Flavorizer®

Aprinzator

Caseta de gatit

Deflector de caldura

Tava de unsoare retractabila

Suport cadru posterior

Tava de scurgere de unica folosinta

Tava de colectare

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Suport tava de colectare

Panou cadru stanga

Suport cadru anterior

Usa stanga

Usa dreapta

Maner de usa

Piese metalice capac

Arzator lateral

Masa laterala dreapta

Conducta de gaz arzator lateral

Galerie

Scut termic

Clema fir

Panou de comanda

Buton aprinzator

Modul aprinzator

33. Deflector de vant

34. Buton de control

35. Furtun galerie

36. Perete despartitor

37. Suport de retinere a furtunului

38. Furtun/regulator

39. Panou cadru dreapta

40. Panou posterior

41. Panou inferior

42. Suport carlig pentru butelie

43. Carlig pentru butelie

44, Suporturi pentru butelie

45. Element de prindere butelie

46. Rotita

47. Suport pentru chibrituri

48. Rotita cu blocare
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LISTA VEDERI DESFASURATE 330

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Termometru

Locas termometru

Capac

Maner

Stand de incalzire

Masa laterala stanga

Gratar de gatit

Conducta arzator

Bara Flavorizer®

Aprinzator

Caseta de gatit

Deflector de caldura

Tava de unsoare retractabila

Suport cadru posterior

Tava de scurgere de unica folosinta

Tava de colectare

Suport tava de colectare

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

Panou cadru stanga

Suport cadru anterior

Usa stanga

Usa dreapta

Maner de usa

Piese metalice capac

Arzator lateral

Masa laterala dreapta

Conducta de gaz arzator lateral

Galerie

Scut termic

Clema fir

Panou de comanda

Scut termic arzator de calire

Buton aprinzator

Modul aprinzator

Deflector de vant

35. Buton de control

36. Buton Sear Station®

37. Furtun galerie

38. Perete despartitor

39. Suport de retinere a furtunului

40. Furtun/regulator

41. Panou cadru dreapta

42. Panou posterior

43. Panou inferior

44, Suport carlig pentru butelie

45. Carlig pentru butelie

46. Element de prindere butelie

47. Suporturi pentru butelie

48. Rotita

49. Suport pentru chibrituri

50. Rotita cu blocare
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INSTRUCTIUNI GENERALE

Gratarul dvs. cu gaz Weber® este un aparat de gatit portabil, destinat utilizarii
n spatii deschise. Cu ajutorul gratarului pe gaz Weber®, puteti frige, pregati,

perpeli si gati cu rezultate greu de egalat Tn cazul aparatelor de bucatdrie de

interior. Capacul inchis si barele Flavorizer® produc acea aroma de “aer liber”
din alimente.

Gratarul cu gaz Weber® este portabil, prin urmare puteti sa-i schimbati cu
usurinta locatia in gradina dvs. sau in curtea interioard. Portabilitate inseamna
ca puteti lua cu dvs. grdtarul pe gaz Weber® daca va deplasati.

Sursa de alimentare cu propan lichid (PL) este usor de folosit si va oferd mai
mult control al operatiilor de gatit decat carbunele de lemn.

e Aceste instructiuni va vor furniza cerintele minime necesare pentru
asamblarea gratarului dvs. pe gaz Weber®. Prin urmare, va recomandam sa le
cititi cu atentie Tnainte de a utiliza gratarul cu gaz Weber®.

e A nu se ldsa la Tndemana copiilor.

o Nu conectati aparatul la sursa traditionala de alimentare cu gaz (reteaua
urband). Ventilele si orificiile sunt proiectate exclusiv pentru gazul propan
lichefiat (PL).

e A nu se utiliza cu brichete de carbune sau piatrd ponce.

o Folositi butelii de gaz propan lichefiat de 3-13 kg.

« n Regatul Unit, acest aparat trebuie echipat cu un regulator in conformitate
cu BS 3016, cu o putere nominala la iesire de 37 milibari. (Furnizat impreuna
cu gratarul.)

o Evitati plierea furtunului.

e Lungimea furtunului nu trebuie sa depdseasca 1,5 m.

e Varecomandam sa schimbati furtunul de gaz al gratarului Weber la fiecare
5 ani. In unele tiri, pot exista cerinte privind schimbarea furtunului de
gaz intr-un interval mai mic de 5 ani, prin urmare, cerintele nationale au
ntaietate.

e Orice componenta sigilata de producator nu trebuie modificata de utilizator.

e Orice modificare a aparatului poate fi periculoasa.

o Doar regulatorul si furtunul de presiune scazutd aprobat la nivel national
trebuie folosit.

e Ansamblurile regulator de presiune si furtun de schimb trebuie sa fie cele
specificate de producdtorul de aparate de gatit pentru spatii deschise. ¢

DEPOZITAREA

o Atunci cand nu folositi gratarul cu gaz Weber®, inchideti ventilul de
alimentare al buteliei de gaz.

o Cand depozitati gratarul cu gaz Weber® in interior, deconectati conducta de
alimentare cu gaz. Butelia de gaz trebuie depozitatd in spatii deschise, bine
ventilate.

o Dacd butelia de gaz nu este demontatd de la grdtarul cu gaz Weber®, grila si
butelia de gaz vor fi depozitate intr-un spatiu deschis, bine ventilat.

o Buteliile de alimentare cu gaz trebuie depozitate intr-o zona bine ventilata,
departe de accesul copiilor. Buteliile de alimentare cu gaz nedeconectate nu
trebuie depozitate intr-o clddire, un garaj sau orice alt spatiu inchis. ¢

OPERAREA

A AVERTIZARE: Acest aparat este proiectat pentru a fi
utilizat numai in spatii deschise si nu trebuie folosit
niciodata in garaje sau balcoane sau verande cu
acoperis sau inchise.

A AVERTIZARE: Gratarul dvs. pe gaz Weber® nu trebuie
folosit sub un acoperis sau aparatoare neprotejat(a) si
alcatuit din materiale inflamabile.

A AVERTIZARE: Nu trebuie sa existe materiale inflamabile
la o distanta mai mica de 60 cm de partile superioara,
inferioara, spate sau laterale ale gratarului.

A AVERTIZARE: Gratarul dvs. cu gaz Weber® nu
este proiectat pentru a fi montat in rulote si/sau
ambarcatiuni.

A AVERTIZARE: Cand este in functiune, intregul gratar se
incinge. Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat.

A AVERTIZARE: Pastrati conductorii principali electrici si
furtunul de alimentare cu combustibil departe de orice
suprafata incalzita.

A AVERTIZARE: Pastrati zona de gatit libera de vapori si
lichide inflamabile precum benzina, alcoolul etc. sau
alte materiale inflamabile.

A AVERTIZARE: Nu depozitati niciodata o butelie de gaz
suplimentara (de schimb) in apropierea gratarului cu
gaz Weber®.

A AVERTIZARE: Acest aparat se incinge foarte tare.
Manifestati o grija speciala atunci cand copiii si
persoanele Tn varsta sunt prezente.

A AVERTIZARE: Nu deplasati aparatul atat timp cat este
aprins.

A AVERTIZARE: Purtati manusi de protectie cand utilizati
acest aparat. ¢




INSTRUCTIUNI PENTRU GAZ

SFATURI PENTRU MANEVRAREA iN SIGURANTA A
BUTELIILOR DE GAZ PROPAN LICHEFIAT

Gazul propan lichefiat (PL) este un produs petrolier, precum benzina si

gazul natural. Gazul propan lichefiat este un gaz cu temperaturi si presiuni
normale. La o presiune moderata, in interiorul unei butelii, gazul propan
lichefiat este lichid. P masura ce presiunea este eliberata, lichidul se
vaporizeaza imediat si se transforma in gaz.

Gazul propan lichefiat are un miros asemanator gazului natural. Fiti atent la
acest miros.

Gazul propan lichefiat este mai greu decat aerul. Gazul de propan lichefiat se
poate acumula in zone mai joase si previne dispersia.

Butelia de gaz propan lichefiat trebuie montata, transportata si depozitata

n pozitie verticala. Buteliile de gaz propan lichefiat nu trebuie scapata sau
manevrata brusc.

Nu depozitati sau transportati niciodata o butelie de gaz propan lichefiat
cand temperaturile pot atinge 51°C (prea fierbinte pentru a fi prinsa cu
mana, de exemplu: nu lasati butelia de gaz propan lichefiat Tn autoturism
ntr-o zi cu temperaturi ridicate).

Manevrati buteliile de gaz propan lichefiat in aceeasi maniera cu o butelie
plina. Chiar daca butelia de gaz propan lichefiat este goala de lichid, butelia
mai poate contine gaz sub presiune. inainte de deconectare, inchideti mereu
ventilul buteliei.

Nu folositi o butelie de gaz propan lichefiat deterioratd. Buteliile zgariate sau
ruginite sau buteliile cu ventil deteriorat pot fi periculoase si trebuie Tnlocuite
imediat cu o butelie noua.

Racordul unde furtunul se conecteaza cu butelia de PL trebuie verificata
pentru scurgeri la fiecare reconectare a butelie de PL. De exemplu, testati la
fiecare reumplere a unei butelii cu PL.

Asigurati-va ca regulatorul este montat cu orificiul de aerisire indreptat in
jos pentru a nu colecta apa. Acest orificiu de ventilatie nu trebuie sa prezinte
mizerie, unsoare, insecte etc. ¢

FURTUNUL SI REGULATORUL DE SCHIMB

Tara Cod componenta
Republica Cehd/Letonia/Lituania/Romania/
B < : 41576

Republica Slovacad/Slovenia
Marea Britanie 41588
Danemarca/Finlanda/Norvegia/Portugalia/Spania 41619
Franta 41638
Belgia 41639
Elvetia 41676
Suedia 41677
Austria/Germania 41679
Grecia/ltalia 41680
Tarile de Jos 41681
Polonia 43196
Ungaria 43197
Estonia 89169
Turcia 89170
A NOTA IMPORTANTA: Va recomandam sa schimbati

furtunul de gaz al gratarului Weber la fiecare

cinci ani. In unele tari, pot exista cerinte privind

schimbarea furtunului de gaz intr-un interval mai

mic de cinci ani, prin urmare, cerintele nationale au

intaietate. )

TIPUL SI PRESIUNEA

GAZULUI

Bulgaria, Cipru, Republica Cehd, Danemarca, 1,B/P - 30 mbar
Estonia, Finlanda, Ungaria, Islanda, Letonia,
Lituania, Malta, Olanda, Norvegia, Romania,
Republica Slovacd, Slovenia, Spania, Suedia,

Turcia

Belgia, Franta, Grecia, Irlanda, Italia,
Luxemburg, Portugalia, Elvetia, Marea Britanie

l,, - 28-30/37 mbar

Polonia 1,B/P - 37 mbar

Austria, Germania 1,B/P - 50 mbar

DATE DESPRE CONSUM

kw Propan Butan
Genesis® 310 11,14 12,7
Genesis® 320 14,65 16,71
Genesis® 330 17,58 20,1

g/h Propan Butan
Genesis® 310 796 924
Genesis® 320 1.047 1.216
Genesis® 330 1.257 1.463 )
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INSTRUCTIUNI PENTRU GAZ

OPTIUNILE DE AMPLASARE PENTRU INSTALAREA BUTELIEI

Alegeti una dintre cele trei optiuni pentru a determina amplasarea buteliei:
instalati Tn interiorul dulapiorului, montati in carligul pentru butelie sau asezati
butelia pe sol. Tipul si dimensiunea buteliei pe care o achizitionati va va ajuta
sad determinati amplasarea pentru instalarea buteliei.

Instalarea in interiorul dulapiorului

Butelia de gaz PL poate fi conectata in interiorul duldpiorului gratarului atat
timp cat butelia indeplineste recomandarile privind dimensiunea buteliei (1).
Mai multi factori vor determina daca o butelie poate fi utilizatd in sigurantd in
interiorul dulapiorului gratarului:

A) Baza buteliei trebuie sa se potriveasca intre suportii pentru butelie si sa
ramana dreapta pe panoul de baza.

Dimensiunile buteliei
inaltime max. 465 mm
Latime 289 mm - (urma dreptunghiulara) sau
max. 318 mm (urma rotunda)
B) Capacitate butelie
max. 6 kg

Mai multe modele posibile de butelii sunt ilustrate cu dimensiunile aprobate (2).

A AVERTIZARE: Daca butelia de gaz PL pe care ati

<—306 mm—

achizitionat-o nu indeplineste cerintele privind {
dimensiunea buteliei, nu incercati sa conectati butelia | 63 mm

in interiorul dulapiorului. Montati butelia in carligul t

pentru butelie sau asezati butelia pe sol. Nerespectarea

acestei instructiuni poate cauza deteriorari ale 465 mm

furtunului, ceea ce poate duce la un incendiu sau o
explozie, care ar putea provoca ranirea persoanelor,
decesul sau distrugerea proprietatii. «

I Il

37 mm

H\f\

339 mm

68 mm

287 mm

119 mm

T 320 mm
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INSTRUCTIUNI PENTRU GAZ

INSTALAREA BUTELIEI ( )
Cumparati o butelie plina de gaz de la dealerul dvs. de gaz

intotdeauna, butelia trebuie montatd, transportatd si depozitatd in pozitie
verticala. Nu permiteti manevrarea sau scaparea accidentala a buteliei. Nu
depozitati niciodatd o butelie in locuri unde temperaturile pot depdsi 51°C (prea
fierbinte pentru a fi tinuta cu mana). De exemplu, nu ldsati butelia in autoturism
in zilele toride. (Consultati: “SFATURI PENTRU MANEVRAREA iN SIGURANTZ\ A
BUTELIILOR DE GAZ PROPAN LICHEFIAT”.

Montarea suportului pentru butelie

Veti avea nevoie de: suporturi pentru butelie (1).

A) Deschideti dulapiorul gratarului. Suporturile pentru butelie se fixeaza in
gaurile de montaj din panoul de baza, conform ilustratiei (2). Introduceti
aripioarele suportului de butelie in fantele dreptunghiulare. Fixati in pozitie
prin directionarea in jos a suporturilor pana cand aripioara centrala se
fixeaza in pozitie.

B) Ridicati si fixati butelia intre suporturile buteliei (3) din panoul de baza.
Baza buteliei trebuie sa se potriveasca in suporturile pentru butelie (4).

C) Rotiti butelia astfel incat deschiderea ventilului sa fie catre partea din fata a
gratarului.

Asigurati-va cad suporturile pentru butelie sunt montate de panoul de baza si ca
baza buteliei se potriveste in suporturile pentru butelie.

WWW.WEBER.COM® T



INSTRUCTIUNI PENTRU GAZ

Instalarea in exteriorul dulapiorului ( )

Daca butelia pe care o detineti nu indeplineste recomandarile privind tipul si
dimensiunea buteliei: Montati butelia Tn carligul pentru butelie sau asezati
butelia pe sol. Indiferent de varianta aleasad, butelia trebuie asezata in afara
dulapiorului, in partea dreapta a gratarului.

Montarea carligului pentru butelie

Veti avea nevoie de: suportul carligului pentru butelie (1) si carligul buteliei (2).

D) Asezati suportul carligului pentru butelie Tn partea exterioara dreapta a
gratarului. Strangeti cu suruburi, saibe si piulite (3).

E) Montati elementele de prindere a buteliei (4) in cele doua gauri de sub
suportul carligului pentru butelie. Strangeti cu suruburi, saibe si piulite.

F) Rotiti butelia astfel incat deschiderea ventilului sa fie cdtre partea din fata a
gratarului.

G) Mentineti carligul si inclinati butelia astfel incat cele doua suporturi indoite
ale carligului sa fie pozitionate sub flansa de baza a buteliei. Reglati
lungimea benzii catre butelie si cuplati capetele (5).

H) Ridicati si asezati carligul pentru butelie in suportul pentru butelie conform
ilustratiei (6).

Asezarea pe sol

I) Asezati butelia pe sol, in afara dulapiorului de baza, in partea dreaptd a
gratarului (7).

J) Rotiti butelia de propan lichid astfel incat deschiderea ventilului sa fie
indreptata inspre partea frontald a gratarului cu gaz Weber®. ¢

Pot exista mici diferente
intre gratarul ilustrat si
modelul cumparat.
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INSTRUCTIUNI PENTRU GAZ

PREGATIREA PENTRU CONECTAREA BUTELIEI DE PROPAN
LICHEFIAT

Regulatorul trebuie fixat de panoul lateral cu ajutorul suportului de retinere a
furtunului furnizat.

Instalarea in interiorul dulapiorului

A) Deschideti usile duldpiorului.

B) Glisati suportului de retinere a furtunului (1) de-a lungul furtunului pentru
a-1 alinia cu gaurile de montaj din interiorul panoului frontal din dreapta.
Fixati cu doud suruburi/saibe/bolturi cu cap Philips (2).

A AVERTIZARE: Furtunul trebuie fixat de panoul lateral
cu ajutorul suportului de retinere a furtunului.
Nerespectarea acestei instructiuni poate cauza
deteriorari ale furtunului, ceea ce poate duce la un
incendiu sau o explozie, care ar putea provoca ranirea
persoanelor, decesul sau distrugerea proprietatii.

Nota: Asigurati-va cd suporturile pentru butelie sunt montate de panoul de
baza si cd baza buteliei se potriveste Tn suporturile pentru butelie.

Instalarea in exteriorul dulapiorului

C) Deschideti usile duldpiorului.

D) Treceti furtunul regulatorului si suportul de retinere a furtunului (1) prin
deschiderea din panoul lateral.

E) Aliniati cu gaurile de montaj din panoul lateral, aflate sub deschiderea din
panoul lateral. Fixati cu doud suruburi/saibe/bolturi cu cap Philips (2).

A AVERTIZARE: Furtunul trebuie fixat de panoul lateral
cu ajutorul suportului de retinere a furtunului.
Nerespectarea acestei instructiuni poate cauza
deteriorari ale furtunului, ceea ce poate duce la un
incendiu sau o explozie, care ar putea provoca ranirea
persoanelor, decesul sau distrugerea proprietatii.
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INSTRUCTIUNI PENTRU GAZ

CONECTAREA BUTELIEI DE PROPAN LICHEFIAT 1 )

A Avertizare: Asigurati-va ca ventilul regulatorului sau al
buteliei de propan lichid este inchis.

A) Conectati butelia de PL.

Unele regulatoare sunt impinse pentru conectare si trase pentru

deconectare, altele au o piulita cu un filet stanga, care se conecteaza la

ventilul buteliei. Urmati una dintre instructiunile ilustrate specifice de

conectare a regulatorului in functie de tipul regulatorului dumneavoastra.

a) Tnsurubati fitingul regulatorului de butelie prin rotirea in sens orar (1).
Pozitionati regulatorul astfel incat orificiul de aerisire (2) sa fie orientat
n jos.

b) Tnsurubati fitingul regulatorului de butelie prin rotirea in sens antiorar
3), (4).

c) Asigurati-va ca maneta regulatorului (5) este in pozitia in jos/oprit.
Tmpingeti in jos regulatorul la ventilul buteliei pana cand regulatorul se
cupleaza in pozitie.(6).

d) Asigurati-va cd maneta regulatorului este Tn pozitia oprit. Glisati in
sus gulerul regulatorului (7). Impingeti in jos regulatorul pe ventilul
buteliei si mentineti presiunea. Glisati gulerul in pozitia inchis (8). Daca
regulatorul nu se blocheaza, repetati procedura. ¢
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INSTRUCTIUNI PENTRU GAZ

PREGATIREA VERIFICARILOR PENTRU SCURGERI 1 )

A AVERTIZARE: Racordurile de gaz ale gratarului dvs.
cu gaz au fost testate in fabrica. Cu toate acestea,
va recomandam sa verificati pentru scurgeri toate
racordurile Tnainte de a pune in functiunea gratarul
dvs. cu gaz.

Demontarea butoanelor de control si a panoului de comanda
pentru testarea pentru scurgeri

Veti avea nevoie de: o surubelnita Phillips.

A) Demontati butoanele de control, butonul aprinzatorului, piulita de retinere
si bateria (1).

B) Demontati suruburile deflectorului de vant cu o surubelnita Phillips (2).

C) indoiti in jos capatul deflectorului de vant si demontati (3).

D) Lasati modulul aprinzatorului sa atarne de fire. Nu deconectati (4).

E) Demontati suruburile din partea de jos a panoului de comanda cu o
surubelnita Phillips (5). \

F) Ridicati usor panoul de comanda, indoiti partea din fata si ridicati usor (6).

G) La finalizarea verificdrii pentru scurgeri, montati la loc panoul de comanda
si deflectorul de vant. ¢

Pot exista mici diferente intre gratarul
ilustrat si modelul cumparat.
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INSTRUCTIUNI PENTRU GAZ

VERIFICAREA PENTRU SCURGERI DE GAZ

s \

A PERICOL

Nu folositi o flacara deschisa pentru a verifica daca
exista scurgeri de gaz. Asigurati-va ca nu exista scantei
sau flacari deschise in zona in timp ce verificati daca
exista scurgeri. Scanteile sau flacarile deschise vor avea
ca rezultat un incendiu sau o explozie, care ar putea
provoca ranirea persoanelor, decesul sau distrugerea

| proprietatii.

/

/A AVERTIZARE: Trebuie sa verificati daca exista scurgeri
de gaz de fiecare data cand deconectati si reconectati
un fiting de gaz.

Nota: Toate racordurile din fabrica au fost verificate cu atentie pentru a
elimina scurgerile. Arzatoarele au fost testate cu flacara. Cu toate acestea, ca
o precautie de siguranta, reverificati toate fitingurile pentru scurgeri inainte de
a utiliza gratarul cu gaz Weber®. Este posibil ca transportul si manevrarea sa
slabeasca sau sa deterioreze un fiting de gaz.

A AVERTIZARE: Efectuati verificarile pentru scurgeri chiar
daca gratarul a fost asamblat de un dealer sau un
magazin.

Nota: Deoarece unele solutii de testare a scurgerilor, inclusiv apa si sapun,
pot fi usor corozive, toate conexiunile trebuie spalate cu apa dupa verificarea
existentei scurgerilor.

Daca gratarul dvs. are un arzator lateral, asigurati-va cd acesta este stins.

Pentru realizarea verificdrilor pentru scurgeri: deschideti ventilul buteliei prin

rotirea regulatorului rotativ al ventilului buteliei Tn sens antiorar.

A AVERTIZARE: Nu aprindeti arzatoarele pe durata
verificarii pentru scurgeri.

Veti avea nevoie de: o solutie de apa si sapun si o carpa sau perie pentru
aplicarea acesteia.
A) Amestecati sapunul in apa.
B) Activati ventilul buteliei folosind una dintre optiunile corespunzatoare, in
functie de tipul buteliei si al regulatorului.
a) Rotiti ventilului buteliei prin rotirea in sens antiorar (1), (2), (3).
b) Deplasati maneta regulatorului in pozitia in sus/deschis (4).
c) Deplasati maneta regulatorului in pozitia deschis (5).
C) Verificati daca exista scurgeri prin umezirea fitingului cu solutie de apa
si sapun, urmarind daca se formeaza bule. Daca se formeaza bule sau
se dezvolta o bula de lichid, atunci exista o scurgere. Daca existd o
scurgere, opriti gazul si strangeti fitingul. Reporniti gazul si verificati din
nou cu solutie de apa si sapun. Dacd scurgerea nu se opreste, contactati
reprezentantul serviciului de asistenta clienti din zona dvs., folosind
informatiile de contact de pe site-ul web. Conectati-va pe www.weber.com®
D) Dupa ce verificdrile pentru scurgeri s-au incheiat, inchideti alimentarea cu
gaz de la sursa si spalati racordurile cu apa.
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INSTRUCTIUNI PENTRU GAZ

N

Verificati (

E) Racordul furtunului regulatorului la peretele despartitor (1).

F) Racordul dintre conducta principald de gaz si peretele despartitor (2).

G) Racordurile dintre conducta principala de gaz si galerie (3).

H) Racordul dintre conducta arzatorului lateral si galerie (4).

I)  Fitingul conductei arzatorului la capacul arzatorului lateral (5).

J) Racordurile fitingurilor conductelor arzatoarelor laterale la ventilele
arzdtoarelor laterale (6).

A AVERTIZARE: Daca exista o scurgere la un racord (1,
2, 3, 4, 5 sau 6), restrangeti fitingul cu o cheie fixa si
verificati din nou pentru scurgeri cu o solutie de apa
si sapun. Daca scurgerea persista dupa ce ati strans
din nou fitingul, opriti gazul. NU FOLOSITI GRATARUL.
Contactati reprezentantul serviciului de asistenta
clienti din zona dvs., folosind informatiile de contact de
pe site-ul nostru web.
Conectati-va pe www.weber.com®.
K) Racordul cu deconectare rapida de la arzatorul lateral (7). )7 i ’
L) Racordul regulator - butelie (8).

M) Racordul furtunului la regulator (9).
N) Racordurile ventilelor la galerie (10).

A AVERTIZARE: Daca apare o scurgere la racordurile (7,
8, 9 sau 10), opriti gazul. NU FOLOSITI GRATARUL.
Contactati reprezentantul serviciului de asistenta
clienti din zona dvs., folosind informatiile de contact de
pe site-ul nostru web.
Conectati-va pe www.weber.com®.

Pot exista mici diferente
intre gratarul ilustrat si
modelul cumparat.

Dupa ce verificdrile pentru scurgeri s-au incheiat, inchideti alimentarea cu gaz
de la sursa si spalati racordurile cu apa.

Montarea panoului de comanda

Veti avea nevoie de: o surubelnita Phillips.
0) Pozitionati marginea superioara a panoului de comanda pe aripioarele

P)
Q
R)

S)
L))

cadrului. Apdsati in jos in pozitie.

Montati din nou modulul aprinzatorului.

Glisati ambele urechi mai scurte ale deflectorului de vant spre partea
interioara a panoului de comanda in timp ce glisati aripioara mai lunga
peste partea exterioard. Consultati figurile anterioare pentru referinte.
Aliniati suruburile si gdurile pentru suruburi de la suportul panoului de
comanda si cadru.

Strangeti suruburile.

Asezati butoanele de comanda corespunzadtoare in tijele ventilelor.
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INSTRUCTIUNI PENTRU GAZ

REUMPLEREA BUTELIEI DE PROPAN LICHEFIAT 1 )

Va recomandam sa realimentati butelia de propan lichefiat inainte ca aceasta sa

se goleasca complet.

Pentru reumplere, duceti butelia de propan lichid la un dealer de propan lichid.

Demontarea buteliei de alimentare cu gaz:

A) Inchideti alimentarea cu gaz si deconectati ansamblul furtunului si
regulatorului de la butelie. Urmati una dintre instructiunile ilustrate
specifice de conectare a regulatorului in functie de tipul regulatorului
dumneavoastra.

a) Desurubati fitingul regulatorului de la butelie prin rotirea in sens
antiorar (1).

b) Desurubati fitingul regulatorului de la butelie prin rotirea in sens orar
(2), 3).

c) Deplasati maneta regulatorului (4) in pozitia in jos/inchis. Apasati
maneta regulatorului (5) pana cand acesta se desprinde de la butelie.

d) Deplasati maneta regulatorului in pozitia Tnchis (6). Glisati in sus
gulerul regulatorului (7) pentru a-I deconecta de la butelie.

B) Schimbati butelia goald cu una plina. ¢

RECONECTAREA BUTELIEI DE PROPAN LICHEFIAT r
Consultati “CONECTAREA BUTELIEI DE PROPAN LICHEFIAT". ¢
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INAINTE DE UTILIZAREA GRATARULUI

TAVA DE“UNSOARE RNETRACTABILA SI TAVA DE SCURGERE f )
DE UNICA FOLOSINTA
Gratarul dumneavoastra a fost echipat cu un sistem de colectare a unsorii. La

fiecare utilizare a gratarului, verificati tava de unsoare retractabild si tava de
scurgere de unica folosintd pentru acumulare de grasime.

indepairtati grisimea in exces cu o spatuld de plastic; consultati figura. Daci
este necesar, spalati tava de unsoare si tava de scurgere cu o solutie de apa si
sdpun, apoi cldtiti cu apa curatd. Schimbati tava de scurgere de unica folosinta,
daca este cazul.

A AVERTIZARE: inainte de fiecare utilizare, verificati tava
de unsoare retractabila si tava de scurgere de unica
folosintd pentru acumulare de grasime. indepartati
unsoarea in exces pentru a evita aprinderea grasimii.
Aprinderea grasimii poate provoca ranirea persoanelor
sau distrugerea proprietatii.

A ATENTIE: Nu captusiti tava de unsoare retractabila cu
folie de aluminiu. «

INSPECTIA APRINZATORULUI ELECTRONIC (

Verificati dacd bateria AA (numai alcalind) este in stare bunad si dacd este
montata corespunzator (1). Unele baterii au o folie de protectie din plastic.
Aceasta folie din plastic trebuie indepartata. Nu confundati aceasta folie cu
eticheta bateriei. ¢

INSPECTIA FURTUNULUI 1

Furtunul trebuie inspectat pentru orice semne de fisurare.

A AVERTIZARE: Verificati furtunul de fiecare data cand
folositi gratarul pentru crapaturi, fisuri, roadere
sau taieturi. Daca furtunul prezinta orice forma de
deteriorare, nu folositi gratarul. Schimbati furtunul
doar cu un furtun de schimb autorizat Weber®.
Contactati reprezentantul serviciului de asistenta
clienti din zona dvs., folosind informatiile de contact de
pe site-ul nostru web. Conectati-va pe
www.weber.com®. «
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APRINDEREA S| UTILIZAREA ARZATORULUI PRINCIPAL

APRINDEREA ARZATORULUI PRINCIPAL 1

Un sumar al instructiunilor pentru aprindere se giseste in interiorul usii din O —_— o‘---o ) O

partea stanga a dulapiorului.

A PERICOL + + + +
Daci nu deschideti capacul in timp ce aprindeti OFF  START/HI MEDIUM Low
arzatorul gratarului sau nu asteptati cinci minute pentru )
a permite gazului sa iasa in cazul in care gratarul nu (
se aprinde, atunci se poate produce o flacara exploziva, ﬁ ELECTRONIC
care ar putea provoca rani serioase sau chiar decesul.

Sistemul electronic de aprindere 4—@ # @

Nota: Fiecare buton de comanda actioneaza un arzator individual. Sistemul
electronic de aprindere aprinde arzatoarele cu o scanteie de la electrodul
aprinzatorului din interiorul camerei de aprindere Gas Catcher™. Veti genera
energia pentru scanteie prin apasarea butonului de aprindere electronica. Veti
auzi sunetul scanteii.

A AVERTIZARE: Verificati furtunul de fiecare data cand
folositi gratarul pentru crapaturi, fisuri, roadere
sau taieturi. Daca furtunul prezinta orice forma de
deteriorare, nu folositi gratarul. Schimbati furtunul
doar cu un furtun de schimb autorizat Weber®.
Contactati reprezentantul serviciului de asistenta
clienti din zona dvs., folosind informatiile de contact de
pe site-ul nostru web. Conectati-va pe
www.weber.com®.

A) Deschideti capacul (1). . .

B) Asigurati-va ca toate butoanele de control ale arzitoarelor sunt inchise (2). Pot exista mici

(Apasati butonul de comanda in interior si rotiti in sens orar pentru a va difyeren;e_ ntre .
asigura ci este in pozitia OFF.) gratarul ilustrat si

A AVERTIZARE: Butoanele de control ale arzitorului modelul cumpdrat.

trebuie sa fie in pozitia OFF (oprit) inainte de a porni

ventilul buteliei de propan lichefiat. (
C) Activati ventilul buteliei folosind una dintre optiunile corespunzatoare, in @ @

functie de tipul buteliei si al regulatorului (3). K U U U } \ U U U }
A AVERTIZARE: Nu va inclinati peste gratarul deschis. o ",-ﬂ
D) Apasati butonul de control al arzatorului si rotiti pe START/HI (4). — - -

E) Apasati si tineti apdsat butonul aprinderii electrice. Veti auzi sunetul ” w ﬂlﬂ w
scanteii (5).
F) Asigurati-va ca arzatorul este aprins privind prin gratarul de gatit. Ar trebui

sd vedeti o flacara (6).
A AVERTIZARE: Daca arzatorul nu se aprinde in cinci

secunde, rotiti butonul de control al arzatorului in .

pozitia OFF si asteptati cinci minute pentru a permite
iesirea gazului, inainte de a Tncerca din nou sau de a
aprinde cu un chibrit.

G) Pentru a aprinde arzdtoarele ramase, urmati pasii D-F. ¢
STINGEREA

impingeti in interior si rotiti butonul de control al arzitorului in sens orar in
pozitia OFF. Opriti alimentarea cu gaz de la sursa. ¢
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APRINDEREA S| UTILIZAREA ARZATORULUI PRINCIPAL

APRINDEREA MANUALA A ARZATORULUI PRINCIPAL 1 )

, \

A PERICOL

Daca nu deschideti capacul in timp ce aprindeti
arzatorul gratarului sau nu asteptati cinci minute pentru
a permite gazului sa iasa in cazul in care gratarul nu

se aprinde, atunci se poate produce o flacara exploziva,
| care ar putea provoca rani serioase sau chiar decesul.

A) Deschideti capacul (1).

B) Asigurati-va ca toate butoanele de control ale arzatoarelor sunt inchise (2).
(Apdsati butonul de comanda in interior si rotiti in sens orar pentru a va
asigura ca este in pozitia OFF.)

A AVERTIZARE: Butoanele de control ale arzatorului
trebuie sa fie in pozitia OFF (oprit) inainte de a porni
ventilul buteliei de propan lichefiat.

C) Activati ventilul buteliei folosind una dintre optiunile corespunzatoare, in
functie de tipul buteliei si al regulatorului (3).

D) Puneti un bat de chibrit in suport si aprindeti batul.

E) Introduceti suportul de chibrituri cu batul aprins printre gratarul de gatit si

ML ; M
barele Flavorizer® pentru a aprinde arzatorul selectat (4). Pot exista mici

A AVERTIZARE: Nu va inclinati peste gratarul deschis. diferente intre
F) Apasati butonul de control al arzatorului si rotiti pe START/HI (5). gratarul ilustrat si

G) Asigurati-va cd arzatorul este aprins privind prin gritarul de gatit. Ar trebui modelul cumparat.
sd vedeti o flacdra (6). \ J

A AVERTIZARE: Daca arzatorul nu se aprinde in cinci p \
secunde, rotiti butonul de control al arzatorului in @ @
pozitia OFF si asteptati cinci minute pentru a permite : — — :
. . - A - ~ . \ \V \Vj \ } \ \/ \V V }
iesirea gazului, inainte de a incerca din nou sau de a
aprinde cu un chibrit. oL —

H) Pentru a aprinde arzdtoarele ramase, urmati pasii D-F. ¢ ' Mﬂ ﬂlﬂ w
STINGEREA -

impingeti in interior si rotiti butonul de control al arzitorului in sens orar in

pozitia OFF. Opriti alimentarea cu gaz de la sursa. ¢
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APRINDEREA S| UTILIZAREA ARZATORULUI SEAR STATION® (MODELUL 330)

APRINDEREA ARZATORULUI SEAR STATION® 1 )

Modelul 330 include un arzator pentru cdlire. Arzatorul de cdlire functioneaza O —0’.---0

si ca un arzator individual. Prin urmare, aprinderea arzatorul de cdlire este
identica cu aprinderea arzatorului principal. Pentru a aprinde arzatorul de

cilire, consultati “APRINDEREA ARZATORULUI PRINCIPAL”. ¢ + + +
APRINDEREA MANUALA A ARZATORULUI SEAR STATION® OFF START/HI Low
Pentru a aprinde manual arzitorul de cilire, consultati “APRINDEREA MANUALA \ J

A ARZATORULUI PRINCIPAL”. ¢
UTILIZAREA SEAR STATION®

Gratarul cu gaz Weber® contine un arzator de calire pentru calirea carnurilor,
precum muschi, bucati de pui, peste si cotlete.

Cdlirea este o tehnicd de prdjire directd care, la o temperatura ridicata, dd o
culoare maronie suprafetei alimentelor. Prin cdlirea sau prdjirea pe ambele parti
ale cdrnii, veti crea o aroma mai savuroasa, caramelizand suprafata alimentelor.
Cdlirea va imbunatati si aspectul carnii, pastrand urmele de cdlire de la gratarul
de gatit. Acest lucru, impreuna cu contrastul texurilor si al aromelor, pot face
alimentele mult mai interesante pentru papilele gustative.

Arzatorul Sear Station® are setarile de control OFF (oprit), START/HI (pornit/
temperaturad ridicatd) si LOW (temperaturd scazutd) care functioneaza impreuna
cu arzatorul din stanga si cel din centru. Cu ajutorul arzatorului de cdlire si al
arzdtoarelor adiacente, puteti cdli eficient carnurile, in timp ce arzatorul din
dreapta poate fi utilizat pentru prdjirea cu cdldura moderata.

nainte de a cili, aprindeti toate arzitoarele pe setarea HI (temperaturi ridicata)
pentru a incdlzi gratarul timp de 15 minute. Prajiti intotdeauna cu capacul
inchis pentru a permite utilizarea caldurii maxime si pentru a evita izbucnirile
de flacara.

Dupa ce gratarul este Tncalzit, opriti arzatorul din dreapta sau reduceti
temperatura de gatit. Lasati arzatoarele din stanga si din dreapta pe HI
(temperatura ridicatd) si aprindeti arzatorul Sear Station®.

Asezati carnea direct peste Sear Station®. Veti prdji carnea pe fiecare parte timp
de 1-4 minute, in functie de tipul de carne si de grosime. Puteti roti alimentele
cu un sfert de turd pentru a realiza urmele de cdlire (1) Tnainte de a cali
alimentele pe partea cealalta in acelasi mod.

Dupa ce ati cdlit alimentele, puteti finaliza prdjirea prin mutarea carnii intr-o
zona cu o caldura mai moderatd, peste arzatorul din dreapta, pentru a atinge
gradul dorit de preparare.

Pe masura ce dobanditi experienta in folosirea Sear Station®, va incurajam
sd experimentati diferiti timpi de calire pentru a pregati alimentele pe gustul
dumneavoastra. ¢
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SFATURI PRACTICE PRIVIND PRAJIREA

o incilziti intotdeauna gritarul Tnainte de a prepara alimente. Reglati toate
arzdtoarele in pozitia de caldura HI si inchideti capacul, incdlziti pentru 10
minute sau pana cand termometrul inregistreaza 260-288°C (500-550°F).

o Caliti carnurile si preparati-le cu capacul inchis pentru a obtine alimente
perfect gdtite de fiecare data.

o Timpii de prdjire din retete iau Tn considerare temperatura mediului ambiant
de 20°C (70°F) si un vant slab sau absent. in zilele reci sau cu vant, sau daca
va aflati la o altitudine mai ridicatd, prelungiti timpul de preparare. in zilele
toride, scurtati timpii de preparare.

o Timpii de preparare pot varia in functie de vreme, sau de cantitatea,
dimensiunea si forma alimentelor care urmeaza a fi prdjite.

e La primele utilizari, temperatura gratarului poate fi mai ridicata decat in mod
normal.

o Conditiile de prdjire pot impune reglarea controalelor arzatoarelor in vederea
atingerii temperaturilor corecte de preparare.

« in general, bucitile mari de carne vor necesita un timp mai lung de preparare
pentru fiecare 450 g decat bucdtelele de carne. Alimentele de pe gratarele
de gatit aglomerate vor necesita un timp mai mare de preparare decat o
cantitate mai redusa de alimente. Alimentele prdjite in recipiente, precum
tdvi de copt, vor necesita un timp mai lung de preparare daca sunt prdjite
intr-o caserola adancd decat intr-o tava gatit de mica adancime.

o Decupati grasimea in exces de pe fripturi, grdtare si indbuseli, lasand nu mai
mult decat 6,4 mm (% inch) de grdasime. O cantitate cat mai micd de grdsime
se curatd mai usor si este practic o garantie impotriva izbucnirii accidentale
de flacari.

o Alimentele asezate pe grilele de gatit direct deasupra arzatoarelor pot
necesita intoarcere sau mutare intr-o zona mai putin fierbinte.

o Folositi un cleste n locul unei furculite pentru a intoarce si manevra bucatile
de carne pentru a evita pierderea sucurilor naturale. Folositi doud spatule
mari pentru a manevra bucdtile mari de peste intreg.

o in cazul in care se produc izbucniri accidentale de flicdri, opriti toate
arzdtoarele si mutati alimentele intr-o altd zona de pe grila de gatit. Flacarile
se vor stinge repede. Dupa stingerea flacdrilor, reaprindeti gratarul. NU
FOLOSITI NICIODATA APA PENTRU A STINGE FLACARILE PRODUSE LA UN
GRATAR CU GAZ!

e Unele alimente, precum o caserola sau pestele fillet subtire, vor necesita un
recipient pentru a fi prajite. Tavile din folie de unica folosintad sunt foarte
practice, dar poate fi folositd orice tava metalica cu manere rezistente la
cdldura.

e Asigurati-va intotdeauna ca tava de unsoare si tava de colectare sunt curate
si fara reziduuri.

o Nu captusiti tava de unsoare retractabild cu folie de aluminiu. Acest lucru
poate preveni scurgerea unsorii catre tava de colectare.

o Folosirea unui temporizator va va anunta cand “bine facut” urmeaza sa
devind “ars”.

Notd: Daca gratarul pierde caldurd pe durata prajirii, consultati capitolul privind

depanarea din acest manual.

A AVERTIZARE: Nu mutati gratarul pe gaz Weber® in
timpul functionarii sau cand este fierbinte.

Puteti regla arzatoarele individuale dupa dorinta. Setarile de control (1) sunt:

OFF (oprit), START/HI (pornire/temperatura ridicata), MEDIUM (temperatura
medie) sau LOW (temperatura scazuta).

(1

O— O EE O == ()
" A A

OFF  START/HI MEDIUM LOW

Nota: Temperaturile din interiorul casetei de gatit, la primele utilizari, cand
suprafetele sunt inca foarte reflectante, pot fi mai ridicate decat cele indicate
n cartea de bucate. Conditiile de gatit, precum vantul si conditiile meteo, pot
impune reglarea comenzilor arzatorului pentru a obtine temperatura corecta de
gatit.

Daca arzatoarele se sting in timpul gatitului, deschideti capacul, inchideti

arzatorul si asteptati cinci minute inainte de a reaprinde.

A AVERTIZARE: Inainte de fiecare utilizare, verificati tava
de unsoare retractabila si tava de colectare pentru
acumulare de grasime. Indepartati unsoarea in exces
pentru a evita aprinderea grasimii in tava de unsoare
retractabila.

INCALZIREA

Gratarul dvs. cu caz Weber® este un aparat eficient din punct de vedere
energetic. Acesta functioneaza la o ratd BTU redusd, economica. incilzirea
gratarului Tnainte de prdjire este importanta. Aprindeti gratarul conform
instructiunilor din acest Ghid al utilizatorului. Pentru incdlzire: dupa aprindere,
aduceti toate arzatoarele la setarea START/HI, inchideti capacul si incalziti pana
cand temperatura atinge un interval cuprins intre 260-288°C (500-550°F),
temperatura recomandata pentru gratare. Aceasta etapa poate dura pana la 10-
15 minute, in functie de conditii precum temperatura aerului si vant). ¢

GATITUL CU CAPACUL iNCHIS

Prdjirea se realizeaza cu capacul ldsat jos pentru a furniza o caldura uniforma,
distribuitd Tn mod egal. Cu capacul inchis, gratarul cu gaz prepara mancarea

n mod asemadnator unui cuptor cu convectie. Termometrul din capac indica
temperatura de gatit din interiorul gratarului. incilzirea si prijirea se realizeaza
cu capacul inchis. Nu intredeschideti capacul - caldura se pierde cu fiecare
ridicare a capacului.

SUCURILE $SI UNSOAREA

Barele Flavorizer® sunt proiectate pentru a “afuma” cantitatea corecta de sucuri
pentru o preparare aromatd. Sucurile si unsoarea Tn exces se vor acumula n
tava de colectare aflatd sub tava de unsoare retractabila. Sunt disponibile tavi
de scurgere de unica folosinta din foitd metalica, care sa se potriveasca pe tava
de colectare. ¢

SISTEMUL FLAVORIZER®

Cand sucurile carnurilor se scurg pe barele Flavorizer® inclinate in mod
special, acestea creeaza un fum care dd mancarurilor o aroma irezistibila de
gratar. Datorita designului unic al arzatoarelor, barele Flavorizer® si comenzile
flexibile de temperaturd, izbucnirile accidentale de flacari sunt practic
eliminate, deoarece DUMNEAVOASTRA controlati flacarile. Prin intermediul
designului special al arzadtoarelor si barelor Flavorizer®, grasimile in exces sunt
directionate prin tava de unsoare retractabild Tn tava de colectare a unsorii. ¢

SEAR STATION®

Gratarul cu gaz Weber® poate avea un arzator de calire pentru calirea carnurilor
si a pestelui. Arzatorul Sear Station® are o setare de control ON sau OFF (pornit
sau oprit) (2) care functioneaza impreuna cu cele douad arzatoare adiacente
principale. Cu ajutorul arzatorului de cdlire si al celor adiacente, puteti cali
eficient carnurile, utilizand Tn acelasi timp celelalte zone de gatit cu caldura
moderata (consultati “APRINDEREA S| UTILIZAREA SEAR STATION®”. ¢

2 O—OommmG
; i A

OFF START/HI LOW
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APRINDEREA SI UTILIZAREA ARZATORULUI LATERAL

APRINDEREA ARZATORULUI LATERAL f )
, \ O - <€ OFF
A PERICOL
Daca nu deschideti capacul in timp ce aprindeti
arzatorul lateral sau nu asteptati cinci minute pentru o | <€ sTART/HI

a permite gazului sa iasa in cazul in care arzatorul
lateral nu se aprinde, atunci se poate produce o flacara
exploziva, care poate provoca rani serioase sau chiar

| decesul.

/ ) J < Low
A AVERTIZARE: Verificati furtunul de fiecare data cand > g
folositi gratarul pentru crapaturi, fisuri, roadere r \
sau taieturi. Daca furtunul prezinta orice forma de Pot exista mici diferente —\
deteriorare, nu folositi gratarul. Schimbati furtunul intre gratarul ilustrat si

doar cu un furtun de schimb autorizat Weber®. modelul cumparat.

Contactati reprezentantul serviciului de asistenta
clienti din zona dvs., folosind informatiile de contact de [
pe site-ul nostru web.

Conectati-va pe www.weber.com®

A) Deschideti capacul arzatorului lateral (1).

B) Verificati daca ventilul arzatorului lateral este oprit (Apdsati butonul de
control si rotiti-1 in sens orar pentru a vd asigura ca este Tn pozitia OFF.),
rotiti toate arzdtoarele care nu sunt utilizate in pozitia OFF (apdsati si rotiti
Tn sens orar) (2).

C) Activati ventilul buteliei folosind una dintre optiunile corespunzatoare, in
functie de tipul buteliei si al regulatorului (3).

D) Tmpingeti in jos si rotiti ventilul arzatorului lateral in pozitia START/HI
(pornire/temperaturd ridicatd) (4).

E) Apasati butonul aprinzatorului de mai multe ori, veti auzi un clic de fiecare
datd panad ce veti observa o flacara (5).

A ATENTIE: Flacara arzatorului lateral poate fi dificil de
observat intr-o zi insorita.

A AVERTIZARE: Daca arzatorul lateral nu se aprinde in
cinci secunde:

a) Opriti ventilul de control al arzatorului lateral,
arzatoarele principale si alimentarea cu gaz de la
sursa.

b) Asteptati cinci minute pentru a permite iesirea
gazului, inainte de a incerca din nou sau de a
aprinde cu un chibrit (consultati “APRINDEREA
MANUALA A ARZATORULUI LATERAL”). +

STINGEREA

impingeti in interior si rotiti butonul de control al arzitorului lateral in pozitia
OFF (oprit). Verificati daca arzatorul este stins si rdcit inainte de a inchide
capacul arzatorului lateral. ¢
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APRINDEREA SI UTILIZAREA ARZATORULUI LATERAL

APRINDEREA MANUALA A ARZATORULUI LATERAL

-

A PERICOL

Daca nu deschideti capacul in timp ce aprindeti
arzatorul lateral sau nu asteptati cinci minute pentru

a permite gazului sa iasa in cazul in care arzatorul
lateral nu se aprinde, atunci se poate produce o flacara
exploziva, care ar putea provoca rani serioase sau chiar
| decesul.

A) Deschideti capacul arzatorului lateral (1).

B) Verificati daca ventilul arzatorului lateral este oprit (2) (Apdsati butonul de
control si rotiti-1 in sens orar pentru a va asigura ca este Tn pozitia OFF.),
rotiti toate arzdtoarele care nu sunt utilizate Tn pozitia OFF (apasati si rotiti
in sens orar).

C) Activati ventilul buteliei folosind una dintre optiunile corespunzatoare, in
functie de tipul buteliei si al regulatorului (3).

D) Puneti un bat de chibrit in suport si aprindeti batul.

E) Tineti suportul pentru chibrituri si aprindeti cu chibritul pe ambele parti ale
arzatorului lateral (4).

F) Tmpingeti in jos si rotiti ventilul arzitorului lateral in pozitia START/HI
(pornire/temperatura ridicata) (5).

A ATENTIE: Flacara arzatorului lateral poate fi dificil de

observat intr-o zi Tnsorita.

A AVERTIZARE: Daca arzatorul lateral nu se aprinde in
cinci secunde:

a) Opriti ventilul de control al arzatorului lateral,
arzatoarele principale si alimentarea cu gaz de la
sursa.

b) Asteptati cinci minute pentru a permite iesirea
gazului, Tnainte de a incerca din nou. «

STINGEREA

impingeti in interior si rotiti butonul de control al arzitorului lateral in pozitia
OFF (oprit). Verificati dacd arzatorul este stins si rdcit Thainte de a Tnchide
capacul arzatorului lateral. ¢

Pot exista mici diferente
intre gratarul ilustrat si
modelul cumparat.
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DEPANAREA

PROBLEMA

VERIFICAREA

SOLUTIA

Arzatoarele ard cu o flacara galbena sau
portocalie, in legatura cu un miros de gaz.

Inspectati sitele pentru pdianjeni/insecte pentru
obstructii posibile. (Blocarea orificiilor.)

Curatati sitele pentru insecte/pdianjeni. Consultati
“INTRETINEREA ANUALA”.

Simptome:

Arzatoarele nu se aprind. sau Arzatoarele
au o flacara mica palpaitoare in pozitia HI
(temperatura ridicata). sau

Temperatura gratarului atinge numai 250-300°
in pozitia HI (temperatura ridicata).

Unele tdri au regulatoare cu un dispozitiv de
sigurantad pentru debitul excesiv de gaz.

Dispozitivul de siguranta pentru debitul excesiv
de gaz, parte a racordului gratar - butelie, poate fi
activat.

Pentru resetarea dispozitivului de siguranta pentru
debitul excesiv de gaz, opriti toate butoanele

de control ale arzatoarelor si ventilul buteliei.
Deconectati regulatorul de la butelie. Rotiti
butoanele de control ale arzatorului in pozitia

HI (temperaturd ridicatd). Asteptati cel putin

1 minut. Rotiti butoanele de control in pozitia OFF
(oprit). Reconectati regulatorul la butelie. Porniti
usor ventilul buteliei. Consultati “APRINDEREA
ARZATORULUI PRINCIPAL”.

Arzatorul nu se aprinde sau flacdra este scazuta
in pozitia HI (temperatura ridicata).

Este nivelul de combustibil PL redus sau butelia
este goald?

Reumpleti butelia de PL.

Furtunul de combustibil este indoit sau pliat?

Indreptati furtunul de combustibil.

Arzatorul se aprinde cu un chibrit?

Daca arzadtorul se aprinde cu un chibrit, inseamna
cd unele orificii ale portului pot fi infundate.
Curdtati arzatoarele. Consultati “INTRETINEREA”.

Arzatoarele nu se aprind atunci cand este apasat
butonul aprinzatorului.

Asigurati-va cd exista un debit de gaz la arzatoare,
incercand sa aprindeti arzdtoarele cu chibritul.
Consultati “APRINDEREA MAN UALA A ARZATORULUI
PRINCIPAL”.

Daca aprinderea cu chibritul reuseste, problema
se afld la sistemul de aprindere. Consultati
“FUNCTIONAREA SISTEMULUI DE APRINDERE
ELECTRONICA”.

A fost montata baterie noua?

Verificati dacd bateria este in stare buna si daca
este montatd corespunzdtor. Consultati “INSPECTIA
APRINZATORULUI ELECTRONIC”.

Firele sunt conectate corespunzadtor la modulul
aprinzatorului?

Asigurati-va ca firele sunt corect introduse
n bornele casetei de aprindere. Consultati
“FUNCTIONAREA SISTEMULUI DE APRINDERE
ELECTRONICA”.

Bateria noua este invelita intr-o folie de plastic?

indepértati folia de plastic.

Producerea flacarilor:

A ATENTIE: Nu captusiti tava de
unsoare retractabila cu folie de
aluminiu.

Ati incdlzit gratarul in maniera prescrisa ?

Toate arzdtoarele Tn pozitia HI au nevoie de 10-15
minute pentru incalzire.

Gratarele de gatit si barele Flavorizer® sunt
acoperite de un strat gros de grdsime arsa?

Curdtati cu meticulozitate. Consultati
“CURATAREA”".

Tava de unsoare retractabild este murdara si nu
permite unsorii sa ajunga in tava de colectare?

Curdtati tava de unsoare retractabila.

Tiparul flacarii arzatorului este haotic. Flacara
este scazuta cand arzatorul este in pozitia
pozitia HI (temperatura ridicata). Flacarile nu se
intind pe toata lungimea conductei arzator.

Arzatoarele sunt curate?

Curatati arzitoarele. Consultati “INTRETINEREA”.

Partea interioara a capacului pare ca se
“decojeste”. (Seamana cu decojirea vopselei.)

Partea interioard a capacului este portelanat sau
din otel inoxidabil, nu este vopsit. Nu se poate
“decoji”. Ceea ce vedeti este unsoare prdjitd, care
s-a transformat in cdrbune si se desprinde.

ACESTA NU ESTE UN DEFECT.

Curdtati cu meticulozitate. Consultati
“CURATAREA”".

Usile dulapiorului nu sunt aliniate.

Verificati stiftul de reglare din partea inferioard a
fiecarei usi.

Slabiti piulita(ele) de reglare. Glisati usa(ile) pana la
aliniere. Strangeti piulita.

Daca problemele nu pot fi corectate cu aceste metode, contactati reprezentantul serviciului de asistenta clienti din zona dvs. folosind informatiile de
contact de pe site-ul nostru web. Conectati-va pe www.weber.com®.
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DEPANAREA ARZATORULUI LATERAL

N

PROBLEMA

VERIFICAREA

SOLUTIA

Arzatorul lateral nu se aprinde. Alimentarea cu gaz este oprita?

Unele tdri au regulatoare cu un dispozitiv
de sigurantd pentru debitul excesiv de gaz.
fi activat.

Dispozitivul de siguranta pentru debitul excesiv
de gaz, parte a racordului gratar - butelie, poate

Porniti alimentarea cu gaz.

Pentru resetarea dispozitivului de siguranta pentru debitul
excesiv de gaz, opriti toate butoanele de control ale
arzatoarelor si ventilul buteliei. Deconectati regulatorul de la
butelie. Rotiti butoanele de control ale arzatorului in pozitia
START/HI (pornire/temperaturad ridicatd). Asteptati cel putin
1 minut. Rotiti butoanele de control in pozitia OFF (oprit).
Reconectati regulatorul la butelie. Porniti usor ventilul
buteliei. Consultati “APRINDEREA ARZATORULUI LATERAL”.

Flacara este redusa in pozitia HI
(temperatura ridicata).

Furtunul de combustibil este indoit sau pliat?

Indreptati furtunul.

Butonul de actionare a aprinderii nu
functioneaza.

Arzatorul se aprinde cu un chibrit?

Dacd arzdtorul se aprinde cu un chibrit, verificati
aprinzatorul. Consultati “INTRETINEREA ARZATORULUI
LATERAL".

| contact de pe site-ul nostru web. Conectati-va pe www.weber.com®.

Daca problemele nu pot fi corectate cu aceste metode, contactati reprezentantul serviciului de asistenta clienti din zona dvs. folosind informatiile de

INTRETINEREA

CURATAREA

A AVERTIZARE: Opriti gratarul dvs. pe gaz Weber® si
asteptati sa se raceasca inainte de a-I curata.

A ATENTIE: Nu curatati barele Flavorizer® sau grilele de
gatit intr-un cuptor cu autocuratare.

Suprafete exterioare - Folositi o solutie de apa calda si sdapun pentru curatare,

apoi clatiti cu apa.

A ATENTIE: Nu folositi la gratar sau la suprafetele
caruciorului produse de curatare pentru cuptor,
produse de curatare abraziva (de bucatarie), produse
care contin acid citric sau folii de curatare abraziva.

Tava de unsoare retractabild - indepirtati unsoarea in exces, apoi spélati cu

apa calda si sdpun si clatiti.

A ATENTIE: Nu captusiti tava de unsoare retractabila cu
folie de aluminiu.

Bare Flavorizer® si gratare de gatit - Curdtati cu o perie abrazivd adecvatd

din otel inoxidabil. Indepartati de pe grild si spalati cu apa calda si sapun, apoi
clatiti cu apd, dupa necesitate.

Pentru disponibilitatea gratarelor de gatit si a barelor Flavorizer®,
contactati reprezentantul serviciului de asistenta clienti din regiunea dvs.,
folosind informatiile de contact de pe site-ul web. Conectati-va pe
www.weber.com®.

Tava de colectare - Sunt disponibile tavi de unicd folosinta cu foitd metalica
sau puteti acoperi tava de colectare cu folie de aluminiu. Pentru a curdta tava de
colectare, spalati cu apa calda si sdapun, apoi clatiti.

Termometru - Stergeti cu apa calda cu detergent, curatati cu un burete abraziv
din plastic.

Caseta de gatit - Tndepérta;i cu peria orice resturi de pe conductele arzator.
NU LARGITI PORTURILE ARZATORULUI (DESCHIDERILE). Spdlati interiorul casetei
de gatit cu apa calda si sapun, apoi clatiti cu apa.

Capacul interior - Cat timp capacul este cald, stergeti interiorul cu hartie
pentru a preveni acumularea grasimii. Unsoarea acumulata seamana cu foitele
de vopsea.

Suprafete din otel inoxidabil - Spalati cu o carpa moale si o solutie de apd cu
sdpun. Curatati in directia granulatiei otelului inoxidabil.

Nu folositi produse de curatare care contin acid, alcooli minerali sau xilen.
Clatiti bine dupa curatare. ¢

CONSERVAREA ELEMENTELOR DIN OTEL INOXIDABIL

Gratarul sau duldpiorul acestuia, capacul, panoul de comanda si rafturile pot fi
realizate din otel inoxidabil. Pastrarea elementelor din otel inoxidabil in stare
buna este simplu. Curatati cu apa si sapun, clatiti cu apa curatd si stergeti pana
la uscare. Pentru elementele dificile, se poate folosi o perie nemetalica.

A IMPORTANT: Nu folositi o perie metalica sau produse
abrazive de curatat pe suprafetele din otel inoxidabil,
deoarece acestea vor produce zgarieturi.

A IMPORTANT: La curatarea suprafetelor, nu uitati sa
curatati/stergeti in directia granulatiei pentru a pastra
aspectul otelului inoxidabil. «

SITELE WEBER® PENTRU PAIANJENI/INSECTE

Gratarul dvs. cu gaz Weber®, la fel ca orice aparat pe gaz utilizabil in spatiu
deschis, este o tintd pentru paianjeni si alte insecte. Aceste insecte isi pot face
cuib Tn sectiunea cu rol de tub Venturi (1) a conductei arzatorului. Acest lucru
blocheaza curgerea normala a gazului si poate determina gazul sa curga inapoi
cdtre orificiul de aer de ardere. Aceasta poate avea ca rezultat un incendiu in
interiorul si n jurul orificiului de aer de ardere, provocand deteriorarea serioasa
a gratarului dvs.

Orificiul de aer de aprindere din conducta arzatorului este prevdzut cu o sita
de otel inoxidabil (2) care previne intrarea pdianjenilor sau a altor insecte in
conductele arzatorului prin orificiile de aer de ardere.

Vd recomandam sd inspectati sitele pentru pdianjeni/insecte cel putin o datd pe
an. (Consultati “INTRETINEREA ANUALA”.) De asemenea, inspectati si curatati
sitele pentru paianjeni/insecte daca apare oricare din urmatoarele simptome:

A) Miros de gaz insotit de culoarea galbena si aspectul lenes al flacarilor
arzatorului.

B) Gratarul nu atinge temperatura de lucru.

C) Gratarul se incadlzeste neuniform.

D) Unul sau mai multe arzatoare nu se aprind.

A PERICOL

Necorectarea simptomelor de mai sus poate avea ca
rezultat un incendiu care poate produce rani serioase,
deces sau deteriorarea proprietatii. «

\ J
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INTRETINEREA

CURATAREA SAU INLOCUIREA CONDUCTELOR ARZATOR

Veti avea nevoie de: o surubelnita Philips si o surubelnita cu cap plat

A) Gratarul dumneavoastra pe gaz Weber® trebuie sa fie oprit si rece.

B) Opriti gazul de la sursa.

C) Demontati componentele casetei de gatit: standul de incdlzire, grdtarele si
barele Flavorizer®. (Placile de distributie a caldurii nu trebuie demontate.)

Demontarea panoului de comanda

D) Pentru demontarea panoului de comanda:

a) Demontati butoanele de control, butonul aprinzatorului, piulita de
retinere a aprinzatorului si bateria (1).

b) Demontati suruburile deflectorului de vant (2), amplasat sub panoul de
comanda ,cu o surubelnita Phillips.

o) Indoiti in jos capitul deflectorului de vant si demontati prin glisare (3).

d) Demontati modulul aprinzatorului de la panoul de comanda (4) si
indepartati toate cele patru fire de la modul.

e) Demontati suruburile din partea de jos a panoului de comanda cu o
surubelnitd Phillips (5).

f) Ridicati usor panoul de comanda, indoiti partea din fata, ridicati usor si
distantati (6).
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INTRETINEREA

Demontarea conductei arzator

E) Pentru demontarea conductei(lor) arzator:

a) Demontati firele aprinzatorului de la clemele aprinzatorului (7).

b) Demontati surubul care mentine conducta arzdtor la caseta de gatit cu
ajutorul unei surubelnite cu cap plat (8).

c) Trageti ansamblu conductei arzator (care include aprinzatorul) in sus si
scoateti din caseta de gatit (9).
Notd: Unitdtile 310/320 au un fir suplimentar de impamantare fixat de
conducta arzator centrala (10).

Curatarea conductei arzator

F) Pentru curdtarea conductei(lor) arzator:

a) Priviti in interiorul fiecarui arzator cu o lanterna (11).

b) Curatati interiorul arzatorului cu o sarma (12) (un cui de haine indreptat
este suficient).

c) Verificati si curdtati deschiderea obturatorului de aer de la capetele
arzadtoarelor. Verificati si curatati orificiul ventilului de la baza ventilelor.
Folositi o perie cu fire de otel pentru a curdta exteriorul arzatoarelor
(13) Aceasta pentru a va asigura ca toate porturile arzatorului sunt
complet deschise.

A ATENTIE: Nu largiti porturile arzatorului la curatare.
Montarea conductei arzator

G) Pentru montarea conductelor arzator:

a) Glisati conducta arzator si firul aprinzatorului prin orificiul din caseta
de gatit (14). Consultati “FUNCTIONAREA SISTEMULUI DE APRINDERE
ELECTRONICA” pentru pozitia corectd a arzatorului.

b) Aliniati conducta arzator la ventil.

A ATENTIE: Deschiderile arzatorului (15) trebuie
pozitionate corespunzator pe orificiile ventilului (16).

¢) Montati surubul care mentine conducta arzator la caseta de gatit cu
ajutorul unei surubelnite cu cap plat. Conducta arzdtor poate pdrea
slabita (17), atunci cand surubul este bine fixat. Acesta este un lucru
normal.

d) Pozati firele inapoi spre clemele aprinzatorului. Consultati figura (7).

A ATENTIE: Toate firele trebuie pozate corect catre
clemele aprinzatorului.

e) Fixati firele la modul, urmand codul numeric/de culoare (V18) Consultati
“FUNCTIONAREA SISTEMULUI DE APRINDERE ELECTRONICA” pentru
fixarea corecta a firelor.

A AVERTIZARE: inainte de a utiliza gratarul, asigurati-va
ca toate partile sunt asamblate si ca piesele metalice
sunt stranse complet. Daca nu respectati aceasta
avertizare privind produsul, actiunile dvs. pot produce
un incendiu, o explozie sau o defectiune de structura
care pot avea ca rezultat ranirea serioasa, decesul sau
deteriorarea proprietatii. «
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INTRETINEREA

FUNCTIONAREA SISTEMULUI DE APRINDERE ELECTRONICA

Daca sistemul de aprindere electronica nu aprinde, asigurati-va ca exista debit
de gaz prin incercarea de aprindere a arzatoarelor cu chibritul. Consultati
“APRINDEREA MANUALA A ARZATORULUI PRINCIPAL”. Dacd aprinderea cu
chibritul reuseste, problema se afld la sistemul de aprindere electronica.

A AVERTIZARE: Toate comenzile si ventilele de alimentare
cu gaz trebuie sa fie in pozitia OFF (oprit).

o Verificati dacd bateria AA (numai alcalind) este in stare buna si daca este
montata corespunzator (1). Unele baterii au o folie de protectie din plastic.
Aceasta folie din plastic trebuie indepartatd. Nu confundati aceasta folie cu
eticheta bateriei.

e Asigurati-va ca firele aprinderii sunt fixate corespunzator la modulul
aprinzatorului. Consultati “GHIDUL FIRELOR DE LA MODULUL
APRINZATORULUI” de mai jos.

o Verificati dacd ansamblul aprinzatorului ceramic este complet pozitionat
in canalul aprinzatorului din conducta arzatorului (2). Daca este pozitionat
corespunzadtor, veti auzi un clic (3).

e Asigurati-va ca butonul de aprindere electronica functioneaza, ascultand si
urmdrind scanteile de la arzdtor. s

Daca sistemul de aprindere electronica tot nu functioneaza, contactati
reprezentantul serviciului de asistenta clienti din zona dvs., folosind
informatiile de contact de pe site-ul nostru web. Conectati-va pe
www.weber.com®.

GHIDUL FIRELOR DE LA MODULUL APRINZATORULUI, GHIDUL FIRELOR DE LA MODULUL APRINZATORULUI,
MODELUL 310/320 MODELUL 330
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Culoarea capetelor si
bornelor firelor

Conducta arzator

Culoarea capetelor si
bornelor firelor

Conducta arzator

Negru (1) Arzatorul stanga (A) Negru (1) Arzatorul stanga(A)
Galben (2) Arzatorul dreapta (B) Galben (2) Arzatorul dreapta (B)
Albastru (3) Arzatorul central (C) Albastru (3) Arzatorul central (C)
Verde (fmpamantare) (4) Arzatorul central (C) L Verde (4) Arzatorul de cdlire (D)




INTRETINEREA

iNTRETINEREA ARZATORULUI LATERAL

A AVERTIZARE: Toate comenzile si ventilele de alimentare
cu gaz trebuie sa fie in pozitia OFF (oprit).

Asigurati-va ca firul negru este conectat intre aprinzator si electrod.

Asigurati-va ca firul alb este conectat intre aprinzator si clema de Tmpamantare.

Scanteia trebuie sa fie de culoarea albad/albastra, nu galbena.

A) Firul aprinzatorului (1)
B) Firul de impamantare (2)
C) Arzatorul (3) ¢

Gratar arzator lateral

Capac arzator lateral —_|
Inel si cap arzator lateral —__|
Electrod aprinzator —|

Buton de control

Aprinzator

INTRETINERE ANUALA
Inspectia si curatarea sitelor pentru paianjeni/insecte

Pentru a inspecta sitele pentru paianjeni/insecte, demontati panoul de
comanda. Dacd exista praf sau murdarie pe sitele de pdianjeni/insecte,
indepartati arzatoarele pentru a putea curdta sitele.

Periati usor sitele pentru paianjeni/insecte, folosind o perie moale (de exemplu

o periute de dinti veche).

A ATENTIE: Nu curatati sita pentru paianjeni/insecte
folosind instrumente dure sau ascutite. Nu dislocati
sitele pentru paianjeni/insecte si nu largiti deschiderile
acesteia.

Loviti usor arzatorul pentru a scoate resturile si murdaria din conducta acestuia.
Dupa curatarea sitelor pentru pdianjeni/insecte, montati la loc arzatoarele.

Daca sita pentru pdianjeni/insecte se deterioreazad sau nu poate fi curdtata,
contactati reprezentantul serviciului de asistenta clienti din zona dvs. folosind
informatiile de contact de pe site-ul nostru web. Conectati-va pe
www.weber.com®.

Tiparul flacarii arzatorului

Arzatoarele gratarului cu gaz Weber® au fost reglate din fabrica pentru
amestecul corect de aer si gaz. Este prezentat tiparul corect al flacarii.

A) Conducta arzator (1)

B) Varfurile palpaie ocazional in galben (2)
C) Albastru deschis (3)

D) Albastru inchis (4)

Daca flacdrile nu sunt uniforme pe toatd conducta arzatorului, aplicati
procedurile de curatare a acestuia. ¢
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A ATENTIE: Acest produs a fost testat din punct de vedere al sigurantei si are certificat de utilizare
numai intr-o anumita tara. Verificati simbolul tarii, amplasat pe exteriorul cutiei.

Aceste componente pot fi purtatoare de gaz sau consumatoare de gaz. Contactati departamentul de asistenta clienti de la Weber-
Stephen Products Co. pentru informatii despre piesa(ele) de schimb originala(e).

A AVERTIZARE: Nu incercati sa efectuati reparatii la componente purtatoare sau consumatoare de gaz
fara a contacta departamentul de asistenta clienti din cadrul Weber-Stephen Products Co. Daca nu
respectati aceasta avertizare, actiunile dvs. pot produce un incendiu sau o explozie care pot avea ca
rezultat ranirea serioasa, decesul sau deteriorarea proprietatii.

Acest simbol arata ca produsul nu poate fi eliminat impreuna cu deseurile menajere.
Pentru instructiuni despre eliminarea corespunzatoare a acestui produs in Europa,
vizitati www.weber.com® si contactati importatorul listat pentru tara dvs. Daca nu aveti
acces la internet, contactati dealerul pentru numele, adresa si numarul de telefon ale

importatorului.
mm 'MP

Cand decideti sd eliminati sau sd aruncati grdtarul, toate componentele electrice (de exemplu motor de rotisor, baterii, modul de
aprindere, lampi de maner) trebuie demontate si eliminate corespunzator, conform DEEE. Acestea trebuie eliminate separat de grdtar.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

PH: +43.7242.890 135.0

Main Fax: +43.7242.890 135.45
info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
Chaussee de Waterloo 200 Bte 3
Waterloosesteenweg 200 Bus 3

1640 St. Genesius Rode

BELGIUM

PH: 32.2.359.98.10

GRAHAM SA/NV
Parc Industriel 21
1440 Wauthier-Braine
BELGIUM

PH: 32.2.367.1611

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.
U Hajovny 246

25243 Prahonice

CZECH REPUBLIC

PH: +42.267.312.973

Main Fax: +42.267.750.897

info-cz @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC
Boegildsmindevej 23B

9400 Noerresundby

Denmark

PH: 45.99.36.30.10

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559, UAE

PH: +971 4 360 9256

Fax: +971 4 421 5263

ASJensen@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SARL
Parc d’activité des Bellevues

Le Hyde Park Immeuble “Le Picadilly”

16 Allée Rosa Luxembourg

95610 Ergany sur Oise

FRANCE

PH: 33.1.39.09.9000

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GMBH
RheinstraBe 194

55128 Ingelheim

GERMANY

PH: +49.6132.8999.0

Main Fax: +49.6132.8999.69

info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN HOLLAND B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

HOLLAND

PH: +31.513.4333.22

Main Fax: +31.513.4333.23
info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

PH: 354.58.58.900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street
Petach, Tikva 49001
ISRAEL

PH: 972.392.41119

MAGI & CO P.S.C.L. SIGNORI DEL BARBECUE
Via Masetti 14

40033 Casalecchio di Reno

Bologna

ITALY

PH: 39.051.613.3257

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.
Ul. Minerska 29 lok.1

04-506 Warszawa

POLSKA

PH: +48.22.392.04.69

Main Fax: +48.22.397.70.52

info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OURDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng, SOUTH AFRICA

PH: 27.11.454.2369

WEBER-STEPHEN IBERICA, S.R.L.
Av. Alcalde Barnils 64-68

Edificio A, 3°2°, 08190

Sant Cugat del Vallés

Barcelona

SPAIN

PH: 00.34.935.844.055

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

Switzerland

PH: +41.52.24402.50

Main Fax: +41.52.24402.59

info-ch @ weberstephen.com
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WEBER-STEPHEN PRODUCTS CO.
www.weber.com®

WEBER-STEPHEN PRODUCTS -
NORTHERN EUROPE REGION
The Four Columns

Broughton Hall Business Park

Skipton

North Yorkshire

BD23 3AE

United Kingdom

PH: 44.1756.692600

WEBER-STEPHEN PRODUCTS CO.
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

PH: 847.934.5700

WEBER - STEPHEN Vostok LTD®
119270, office 105,

2/4 building 3, Luzhnetskaya
naberezhnaya Moscow

PH: +7 495 973 16 49

Main Fax: + 7 95 336 31 11
info-ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1037 Budapest, Montevideé u. 2/b.

HUNGARY

PH: +36 70/ 70-89-813

ROSLER SLOVENIJA - MATIC STROPNIK
Raj$pova ul.22, 2250 Ptuj, SLO
SLOVENIA/CROATIA

PH: +386 2 749 38 62

For Republic of Ireland please contact:
Weber-Stephen Products - Northern Europe Region

For other Eastern Europe countries,
TURKEY, GREECE please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.,
info-de @ weberstephen.com

For Baltic States please contact:
Weber-Stephen Nordic.

©2010 Conceput si fabricat de Weber-Stephen Products Co.,

o corporatie cu sediul in lllinois, 200 East Daniels Road, Palatine, lllinois 60067 SUA.

Tiparit in SUA.



GENESIS

WEIGr =

A30BO BAPBEKIO

PbLKOBOACTBO 3a ynoTpeba Ha ra3oBo bapbekio

320/330

(TPABBA JA NMPOYETETE HACTOALWLOTO
PbKOBOACTBO 3A YINOTPEBA, MPEAU

| EKCMJIOATALMSA HA TA3OBOTO BAPBEKIO. |

A ONACHOCT

AKoO noaywuTe ras:

1. U3knioueTe NPUTOKA HAa ras KbMm ypepaa.

2. U3racere BCAKAKbB OTKPUT MAaMbK.

3. OTBOpeTe Kanaka.

4. AKO MMpu3MaTa NPOABLIIKN, CTOUTE
Aaney ot ypeaa u He3abaBHO ce
obazeTre Ha AOCTAaBYMKA HA ras unu
noxapHara.

TeuoBe Ha ras Morar Aa aoseaar A0 Noxap

WKW eKCNo3ud, KOUTo Morart Aa npuYnHAT

cepuo3Ha TesecHa noespeaa Uaun CMbpT,

| M noBpesa Ha cobCTBEHOCT.

A NMPEAYNPEXAEHUE: BHumatenHo
cneABainTe BCUYKU npouenypu

3a NpoBepkKa 3a TeyoBe OT TOBa
pPbLKOBOACTBO npeau pabora c
6apbekioTo. HanpaBeTte TOBa, AOPU aKO
6apb6ekioTo e crnobeHo oT A0CTaBUYUK.

A NPEAYNPEXAEHUNE

1. He cbxpaHAaBanTe unm nsnon3Bamte
6€eH3MH Uu apyru 3anaimnMmn TeYHOCTH
unu rasoee B 6n1130CT A0 TO3U UK Apyr
ypea.

2. HecBbp3aHa 3a ekcnnoatauma bytunka
3a ra3s He TpsabBa Aa ce CbXpaHsABa B
6n1130CT [0 TO3M UNU APYr ypea.

A MPEAYNPEXAEHUE: He 3ananBaunTe
TO3M ypea npeau Nbpeo Aa CTe Npoyenu
pasaenute 3a 3AIMAJIBAHE HA TOPEJIKA
B HaCTOALLOTO PbKOBO/ACTEO.

MHO®OPMALUNA 3A JIMLLETO, U3BBHPLUBALLO

MOHTAXA:
ToBa pbKOBOACTBO TpsAGBa Aa ocTaHe nNpu
cobcTBeHUKa, KONTO TpA6GBA Aa ro 3anasu

| 3a 6baewwa ynortpeba.

| CAMO 3A YNOTPEEA HA OTKPUTO. ]

C€:845CL-0012
ID: 0845

09/17/10 LP
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NMPEAYNPEXAEHUA

A ONACHOCT

AKO He ce cna3Bart YKa3aHUATA Ha npeaynpexaeHnarta, onacHOCTUTeE U puckosete, ONNCaHN B HACTOALWLOTO
PbKOBOACTBO 3a eKCnioaTtaums, TOBa MOXe Aa AoBeAe A0 TeXKa TesecHa noepeapa nanm CMbpPT UIN NOXKap nnun
eKkcnno3na, soaewln A0 yBpexagaHe Ha CcobCcTBEHOCT.

A

A

A

B B B P

A NPEAYNPEXAEHUA

Cnas3BaiiTe MHCTPYKLMUUTE 3a CBbP3BaHe HA perynaropa
3a Bawusa Bua rasoso 6apbekio.

He cbxpaHABalTe pe3epBHa UAKN U3KJlOUYeHa byTunka 3a
ra3oBo 3axpaHBaHe noja wiu 6nmn3o Ao Tosa bapbekio.

He nocraBanTe kanak Ha 6ap6eKkioTo Unu Hew,o
3anaJinMo BbPXY WM B 30HATa 3a CbXpPaHeHue noj,
6ap6ekioTo.

HenpaBunHoTto crnobsBaHe MoxXxe Aa e onacHo. Mons
BHUMATEJIHO c/ieABanTe UHCTPYKUUUTE 3a crnob6spaHe B
TOBa PbKOBOACTBO.

Cnep, nepuop, Ha CbXpaHeHUe u/unu HeynoTtpeba,
rasoBoto 6apbekio Weber Tpabea pa ce nposepwm 3a
TEeYOBe Ha ra3 v NPenATCTBUA Npej ropesnkara npeau
ynoTtpeba. Buxre MHCTPYKLMUUTE B TOBA PbKOBOACTBO 3a
npaBuUIHUTE Npoueaypu.

He u3nons3sanTe nnaMbK 3a NpoBepKa 3a TeyoBe Ha ras.

He pabotete c Baweto rasoso 6apbekio Weber®, ako
MMa BPb3KMU C TeYOBE Ha ras.

3ananumu matepuanu He TpAabBa Aa NPUCHCTBAT B
rpaHuLMTE HA NpubansutenHo 60 cm oT bapbekioTo.

Baweto rasoBo 6apbekio Weber® He Tpabea pa ce
M3nosn3Bsa ot Aeua. [locTbNHUTE YacTu Ha bapbekioTo
Morar Aa ca MHOro ropewu. ZlpbXxTe Manku geua ganeu,
[OKaTo ro ynorpebspare.

BHuMaBaiTe, KoraTto usnonsearte BaweTo razoso
6apbekio Weber®. Llle 6bae ropeLio no BpeMe Ha
roTBeHe WM NOYMCTBAHE U HUKOra He TpabBa aa ce
ocTaBs 6e3 HaA30p MU MeCTH, AoKaTo paboTwu.

AKO ropenkurte usracHaTt no Bpeme Ha roTtBeHe,
M3KJIlDYeTe BCUYKU ra3oBu KnanaHu. OTBopeTe Kanaka u
M3uyakaulTe NeT MUHYTU Npeaun Aa ce onuTaTe OTHOBO Aa
3anaaunTe ra3soBua MJambk, CNa3Baku UHCTPYKLUUTE 3a
“3ananBsaHe”

He usnonseaiTte Bbravwa, 6pUKeTM NN ByJIKaHUYHU
KaMbHM BbB BaleTo rasoeo bapbekio Weber®.

[lokaTo roTeuTe, HUKOra He ce HaBexaanTe Haj
OTBOPEHOTO 6apbeKkio M NocTaBanTe pbLe UK NPbLCTU
Ha npeAHus pbb Ha KyTuATa 3a FOTBEHE.

/A AKO ce MoJiyun HeKOHTpONMpaHa UCKpa, npemecrere
XpaHaTa jasneu oT fnJiaMmbka, A0KaTo yracHe.

A Ako ce noJly4n OroH OT Ma3HUHaA, U3KNK4YeTe BCUYKN
ropenku n octaBete Kanaka 3aTBOpeH, A0KAaTO OrbHA
n3racHe.

A Ta3oBoTo bapbekio Weber® Tpabea aa ce nouncrsa
n3ufano Ha peaAoOBHUN UHTepPBaJIN.

A Korato noyucrearte KjianaHUTe WU ropesikuTe, He
yroneMmsBanTe oTBOpUTe UK NOPTOBETE.

A TeuHuAaT nponaH 6yTaH He e MPUPOAEH ras.
MNpeBpbLLaHEeTO WK ONUTLT 3a ynoTpeba Ha NnpupoaeH
ras B ypez 3a nponaH 6yTaH ras ca onacHu u e
aHynupar rapaHuumata Bu.

A Ha3sbbeHa unu pbxasacana 6ytunka 3a ra3 Moxe ga e
onacHa u TpsabBa pa ce npoBepu OT Bawwusa JocTaBUUK
Ha ras. He usanonsBaiTe 6yTunka 3a ras c nospepeH
KnanaH.

/A Bbnpeku ye Bawara 6yTunka 3a ras Moxe aa usrnexpa
npasHa, MOXe BCe Olle Aa CbAbpKa ras. bytunkara
TpsAbBa ga ce NpeBo3n U CbXPaHU MO NOAXOAALL HAUYUH.

A Tpu HUKaAKBU obCcTOATENCTBA He TPAGBA Aa ce onuTBarte
Aa U3K/ouYMTe ra3oBusa perynatop uim HAKOW rasoe
¢duTUHr, pokato 6apbekioTo Bu pabotu.

/A M3nonseaiTe TOMI0YCTONYMBU LOMAKMHCKN PbKABULLM
unu pbkaeuum 3a dypHa, korato paborute ¢ 6apbekioTo.

A He nsnon3spante ToBa 6apbekio, 0CBEH akOo BCUYKU
4acTu ca Ha MACTO. YpeabT TpabBa Aa 6bae npaBunHo
crnobeH CbrnacHoO MHCTPYKLMUTE, ONUCAHU B pa3aena
“UHCTpYKLUM 3a crnobsaBaHe”.

A He BrpaxpaunTte To3u Mmoaen 6abpekio B HUKaKBa

BrpazeHa wim niab3raiia ce KOHCTpyKkumsa. HecnaspaHeto

Ha ToBa npeaynpexaeHue MoXe Aa AOBeAe A0 noxap
MAN eKCrJ103usA, KOMTO MoraT Aa nospeaat cobcTBeHOCT
MU Aa NPUUYUHAT CEPUO3HA TeslecHa NoBpeaa unm
CMbpT.
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NMEPCMNEKTUBHO U30OBPAXEHWUE B PA3IJIOBEH BU/A 320
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CINMANUCHK HA NMEPCNEKTUBHO N30OBPAXEHUE B PA3IJIOBEH BUA 320

1. TepmomeTbp 17. [ApbXKa HA TUraH 3a cbbupaHe Ha 33. BerpooTtpaxaten
MasHUHa

2. THe3p0 Ha TepMOMETBLP 34. KoHTponeH 6yToH
18. JlaB naHen Ha pamkarta

3. 3awwuTHO nokpuTue 35. Mapkyu Ha KonekTtop
19. Onopa Ha npeAaHa paMmkKa

4. [pbxKa 36. MMperpaaa
20. JlaBa BpaTuuka

5. PadT 3a noarpaBaHe 37. KpenexHa ckoba Ha MapKyu
21. [acHa BpaTuuka

6. JlaBa cTpaHu4YHa Tabna 38. Mapkyu / Perynatop
22. ApbXKW Ha BpaTuuka

7. Ckapa 3a roTBeHe 39. [leceH naHen Ha paMmkara
23. MoOHTaXHW AeTalnun Ha 3aLUTHOTO
nokpuTtue

8. Tpbba Ha ropenka 40. 3apeH naHen

24. CtpaHu4Ha ropenka

9. TrIpepa Flavorizer® 41. [loneH naHen

25. [acHa tabna

10. 3ananuten 42. Ckoba Ha 3akayanka Ha byTunka

26. NasonpoBop Ha CTpaHUYHA ropesnka

11. KyTua 3a rotBeHe 43. 3akauyanka Ha byTunka

27. KonekTtop

12. TepmooTpaxkarten 44, Ckobwu 3a byTunka

28. TepMooTpaxarten

13. Mnb3rawa ce Tabna 3a Ma3HMHA 45. MMnb3rauy Ha rasosa 6yTunka

29. KabenHa npeBpb3Ka

14. Onopa Ha 3apHa paMmka 46. Ponka

30. KoHTponHo Tabno

15. TuraH 3a Kanku 3a eAHOKpaTHa 47. Abpxkay 3a KWUBPUTEHU KNeUyKu
ynortpeba
31. 3ananuTteneH 6yToH

48. bnokupawa ponka
16. TuraH 3a cbbupaHe Ha Ma3HUHA
32. 3ananuTteneH Mmoayn

WWW.WEBER.COM® 5
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CINMANCHK HA NMEPCNEKTUBHO N30OBPAXEHUE B PA3IJIOBEH BU/A 330

1. TepmomeTrbp 18. JlaB naHen Ha pamkarta 35. KoHTponeH 6yToH

2. THe3p0 Ha TepMOMETBLP 19. Onopa Ha npeaHa paMmkKa 36. byTOH Ha Sear Station®

3. 3awwuTHO nokpuTue 20. JlaBa BpaTuuka 37. Mapkyu Ha KonekTtop

4. [pbXKa 21. JlacHa BpaTtuuka 38. Mperpaaa

5. PadT 3a noarpaBaHe 22. ApBbXKW Ha BpaTuuka 39. KpenexHa ckoba Ha MapKyu

6. JlaBa cTpaHuM4yHa Tabna 23. MoOHTaXHU AeTalnun Ha 3aLUTHOTO 40. Mapkyu / PerynaTtop
nokputue

7. Ckapa 3a roTBeHe 41. [leceH naHen Ha pamkarta

24. CtpaHu4Ha ropenka

8. Tpnbba Ha ropenka 42. 3apeH naHen
25. [acHa Tabna

9. [Ipepa Flavorizer® 43. [loneH naHen
26. lasonpoBop Ha CcTpaHUYHA ropesnka

10. 3ananuten 44, Ckoba Ha 3akayasika Ha byTunka
27. KonekTtop

11. KyTua 3a rotBeHe 45. 3akauyanka Ha byTunka
28. TepMooTpaxarten

12. TepmooTpaxkarten 46. Mnb3ray Ha rasosa 6yTunka
29. KabenHa npeBpb3Ka

13. Mnb3rawa ce Tabna 3a Ma3HMHA 47. Ckobu 3a byTunka
30. KoHTponHo Tabno

14. Onopa Ha 3apHa paMka 48. Ponka
31. TepmooTpaxaTen Ha ropesnka 3a
obrapsaHe
15. TuraH 3a Kanku 3a eAHOKpaTHa 49. bpkay 3a KWUBPUTEHU KNeUYKu
ynortpeba

32. 3ananuTteneH 6yToH

50. bnokupalia ponka
16. TuraH 3a cbbupaHe Ha Ma3HUHA
33. 3ananuTteneH moayn

17. [lpbXKa Ha TUraH 3a cbbupaHe Ha
Ma3sHuHa 34. BerpooTtpaxaren
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OBl UHCTPYKLUU
BaweTo razoso bapbekio Weber® e npeHocum ypen 3a roteeHe Ha oTkputo. C

PABOTA
rasooTo bapbekio Weber® moxeTe aa neyete, aa npaeBute bapbekio n ckapa u
[a roTBUTe C pe3ynTaTh, TPYAHM 3a NocTUraHe C BbTpelHuTe KyxHenckn ypean. A MPEAYMPEXIOEHUE: To3n ypepn e npeaHa3HayeH

3aTBOpPEHUAT Kanak u rpeante Flavorizer® npuaaBat oH3u “BbHILEH” BKYC Ha
XpaHara.

FasoeoTto H6apbekio Weber® e npeHOCHMO, 33 Aa MOXKeTe IeCHO Aa CMeHATe
MSCTOTO My B rpaguHaTa wiu BbTpewHus ABop. NpeHocMMocTTa 03Havasa, ye
MoxeTe Aa B3emeTe BaweTo razoso 6apbekio Weber® ¢ Bac, ako ce mecture.

TeyHuMAT ra3 nponaH e no-6bp3 3a ynotpeba v Bu faBa noBeye KOHTPON HaA,
roTBeHETO OT BbIAMLLATA.

o Te3n UHCTPYKUMM LWe Bn nocoyaT MUHUMATHUTE U3NCKBAHUSA 3a CriobssaHe
Ha BaweTo rasoso b6apbekio Weber®. 3aTosa usmcksame ot Bac aa ru
npoyeTeTe BHMMATEHO, NPeAU Aa U3Mon3eaTe ra3oBoTo bapbekio Weber®.

o /[la He ce U3Mo0/3Ba OT Aeua.

e He cBbp3BaiiTe KbM 3aXpaHBAHETO OT ra3onpeHocHaTa Mpexa (ras 3a 6ura).
KnanaHute n oTBopuTe ca pazpaboTeHn U3KIOUMTENHO 3a paboTa ¢ nponax
byTaH.

o /la He Ce MU3M0/3Ba C BbMINLWHU BPUKETU AN BYNIKAHUYHW KAMBHU.

e M3nonsesainTe camo rasosa byTusika 3a nponaH-6ytaH ot 3 kr-13 kr.

e B AHrnus, To3u ypeps Tpabea aa 6vae cHabaeH C perynaTtop, OTrosapsuy Ha

pa3snopeaba BS 3016, ¢ HOMUHANHA MOLWHOCT OT 37 Munubapa. (locTaBsH ¢

6apbektoTo.)

o U3b6sreaiiTe N3KPUBABAHE HA MapKyya.

o [lb/XMHATa HA MapKyya He TpsbBa Aa Hazgwwasa 1,5 meTpa.

o [lpenopbyBaMe BU Ha BCEKU 5 FOAMHM [a CMeHATE MapKyya 3a ra3 Ha
ra3oBoTo 6apbekio Weber. B HAKOM AbpXaBu MOXe Aa MMa U3UCKBAHWA
ra3oBus MapKyy a ce CMeHs 3a N0-Masiko OT 5 roAUHM, aKo e Taka Te3u
M3UCKBaHWA We 6bAaT BOAELLM.

e Bcuyku yacTu, 3aneyataHu oT NPOU3BOAUTENA, He Tpﬂ6Ba Aa ce MO.CI.I/Id)VIUMpaT

oT notpebuTens.
o Bcaka MoaudmMKaLus Ha ypeaa MOXe Aa e onacHa.

. Tp;|6Ba Aa ce n3nonseart camo Oﬂ.OﬁpeHM OT CbOTBETHATA AbpXXaBa MApPKyY 3a

HWCKO HanfAraHe v perynaTop.

o Pe3epBHWTe perynatopu 3a HansraHe U Mapkyuu Tpsbsa na 6b4aT TakuBa,
KaKBWUTO Ca onpezesneHn OT NPOM3BOANTENS HA ra30BKA ypes, 3a roTBeHe Ha
oTKpuTa. ¢

CbXPAHEHUE

o Korato raszoeoto b6apbekio Weber® He ce n3nonsea, UskawueTe ra3osus
KnanaH Ha bytunkara.

o Korato cbxpaHsBaTe ra3oBoTo 6apbekio Weber® Ha 3akputo, paskayeTe
3axpaHBalma Tprbonposop, 3a ras. Camara rasosa bytunka Tpsbea aa ce
CbXpaHsABa Ha OTKPUTO Ha A06pe NpPoBeTPsBAHO MACTO.

e AKoO rasosara byTuika He ce A€MOHTMpPA OT ra3oBoTo bapbekio Weber®,
usanoto bapbekio n razosaTta byTuaka Tpabea Aa ce CbXpaHsBaT Ha Aobpe
NpoBeTPSBAHO MACTO HA OTKPUTO.

o [a30BuTe ByTUNKM TPABBA Aa Ce CbXPaHABAT HA OTKPMTO Ha Aobpe

NPOBETPSBAHO MACTO Aaney OT Aeua. PakayeHarta rasosa byTunka He Tpabea

Aa ce CbXpaHABa B Crpaga, rapax uan Apyro 3aTBOPEHO NoMeleHne. ¢

CcaMo 3a M3nos3BaHe Ha OTKPUTO U HUKOra He TpAbBa
Aa ce N3MOoN3Ba B rapaxkyu U 3aKpuUTu UK 3aTBOPEHU
npeaaBepus Unu Tepacu.

BHUMAHMUE: la3oBoTo 6apbekio Weber® Hukora He
TpsAbBa ga ce M3NoN3Ba Mo He3alMUTeH 3ananum
MOKPUB UMK HaBec.

NPEAYNPEXAEHUE: bapbekioTo He TpabBa aa ce
M3N0N3Ba, Korato Ha 60 cm oT rope, oTA0MNY, HA

rbp6a unm oTCTpaHM Ha Hero ce HaMupar 3anajiumMm
mMaTepwuanm.

BHUMAHMUE: Baweto ra3oso 6apbekio Weber® He e
npeaHa3sHavYeHO 32 MOHTAX BbB WU BbPXY KapaBaHu u/
WIu NOAKM.

NPEAYNPEXAOEHUE: Mpu ynoTtpeba, uanoto bapbekio ce
Harpsasa. Hukora He ro ocrasaiTe 6e3 Hap30p.
MPEAYMNPEXAEHUE: pbXTe BCUYKUN
eneKkTpo3axpaHBawy NPOBOAHULN U TOPUBONOAABALLMN
MapKyuu pganey oT HaropeweH” NOBbPXHOCTWU.
MPEAYNPEXAEHUE: [ pbXTe 30HaTa 3a roTBeHe 4ynucra
OT 3ana/iuMu ra3oBe U TEYHOCTU KaToO BeH3UH, CNUpPT U
T.H. U ApYyrY 3anaJiuMn MaTepuanu.

BHUMAHMUE: Hukora He CbXpaHABanTe AOMbJHUTENHA
(pe3epBHa) razosa byTunka no razoBoto bapbekio
Weber®.

MPEAYNPEXAEHUE: To3u ypep, ce Harpsiea MHOrO.
bbaete 0cobeHO BHUMATENHU B MPUCLCTBME HA Aeua
WAK Xopa B HanpeaHana Bb3pacrt.

NPEAYNPEXAEHUE: He mecTeTe ypena, A0KaToO TOM e
3ananeH.

BHUMAHMUE: HoceTe 3alMTHU pbKaBuLun, KOrato
u3nonsearte TO3U ypen. ¢




MHCTPYKUUU 3A TA3

CBbBETU 3A BE3SOIMACHA PABOTA C TA3OBU BYTWUJIKU C
NMPOMNAH/BYTAH

MponaH ByTaH e NeTPoaeH NPOAYKT, KAKBUTO Ca M BEH3UHBT U NPUPOAHUSA
ras. MponaH byTaH e ra3 Npu HOPMasHU TEMMNEPATYPU U HANSAFAHUS.

Mpu ymepeHo HansraHe, B byTuaka nponaH byTaHbT e TeyHocT. Mpu
0CBOOOXAABAHE HA HANATAHETO, TEYHOCTTA JIECHO Ce M3MapsABa M CTaBa Ha ras.
MponaH ByTaHbT MMa MMpU3Ma NoobHa Ha NpupoaHUs ra3. Tpsbea aa
pasno3HaBaTe Ta3u MUpU3MA.

MponaH ByTaHbT € No-/eK OT Bb3Ayxa. M3Tuuyaw, nponaH byTaH Moxe Aa ce
cbbepe B HUCKOTO M A He Ce pa3npbCHe.

ByTunkara ¢ nponaH 6yTaH BUHaru Tpabea Aa ce MOHTUPA, NpeHacs n
CbXpaHsBa B U3NpPaBeHO NosoxeHue. Na3osnTe ByTUNKM He buea aa ce
M3MNycKaT Wan € TAX Aa ce 6opaBy HEBHUMATESNTHO.

Hukora He cbxpaHsBanTe U He NpeHacsiTe rasoeara byTuaka, korato
TemnepatypuTe Morat Aa aocturHat 51°C (TBbpAe ropeuua, 3a Aa ce AbPXu €
pbKa - HaNpUMep: He OCTaBsWTe ra3osa byTuiKa B aBBTOMOBWA B ropely, AeH).
PaboTeTe c “npasHun” ra3osun BYTUIKM CbC CbLLOTO BHUMAHKE, C KOETO
paboTuTe 1 KoraTo ca NbaHu. [lopu KoraTo rasoata byTuika e npasHa, Bce
olLEe MOXe [a MMa HanaraHe oT ras B byTusikara. BuHary 3aTBapanTte knanaHa
Ha byTunkaTa npeau paskadaHe.

He u3non3seainTe noBpeseHa razosa bytuaka. HazsbeHn unm pwxascanu
ras3oBu 6yTUIKM MW ra3osu ByTUIKK C MOBPEAEH KaanaH MoraT Aa ca onacHu
1 TpabBa He3abaBHO A Ce CMeHST C HOBa.

CbeAMHEHNETO, KbAETO MAPKYUYbT Ce CBbP3BA KbM rasosarta bytunika Tpsbea
[la Ce NpoBepsBa 3a TEYOBE MPU BCAKO MOBTOPHO CBbP3BaHe Ha rasoBaTa
6yTunka. Hanpumep, NpoBepsABanTe BCEKM MbT, KOraTo rasoeara bytunka ce
npesapexaa.

YBepeTe Ce, Ye perynaTopsbT € NoCTaBeH C MAIKMA OTBOP Ha K/anaHa, HacouyeH
Hajo”y, Taka Ye Aa He cbbupa Boaa. Mo To3m knanaH He Tpabea Aa nma
3aMbpPCABAHNSA, MAa3HUHA, HACEKOMU U T.H. ¢

PE3EPBHU MAPKYY U PETYJIATOP

AbpxaBa YacTt#
Yewka penybnuka / Jlateus / Jiutea / PymbHua / CnoBaluka
41576

penybnvka / CnoeHus
BenukobpuTaHus 41588
JaHuvsa / duunanauvsa / Hopeerusa / MopTtyranusa / UcnaHua 41619
dpaHums 41638
benrus 41639
LBenuapus 41676
Liseuuns 41677
ABcTpusa / FepmaHua 41679
Mpuna / Utanus 41680
Xonavaus 41681
Monwa 43196
YHrapus 43197
EcToHus 89169
Typuns 89170
A BAXHA 3ABEJIEXXKA:MpenopbyBame BU HA BCEKU

net roguHn ga CMeHATE MapKy4da 3a ra3 Ha rasoBoTto

6apbekio Weber. B HAKOM AbpKaBU MOXe Aa uma

U3NCKBAHUA ra3oBna MapKyd Aa ceé CMeHA 3a No-

MaJIKO OT neT roaAnHu, ako e Taka Te3m U3anCKkBaHusa Lie

6baar BogeLm. )

BUATA3 U
HANATAHE

1,B/P - 30 mbar

AbPXABA

Bvnrapus, Kunsp, Yewka penybnuka, JaHus,
EcToHus, duHnanans, YHrapus, Ncnanwpns,
Nateua, JlIntea, ManTta, Xonanausa, Hopeerus,
PymbHus, Penybnuka Cnosakus, CnoseHus,
Wcnauus, Weeuns, Typuns

benrusa, ®paHuuns, Mpumnsa, Upnanaus, Utanua,
JiokceMbypr, MopTtyranus, Weenuapwus,
ObeaunHeHo Kpanctso

l,, - 28-30 / 37 mbar

Monwa 1,B/P - 37 mbar

AAHHU 3A KOHCYMALIUA

AscTpus, lepmanuna 1,B/P - 50 mbar

kw MponaH bytaH
Genesis® 310 11,14 12,7
Genesis® 320 14,65 16,71
Genesis® 330 17,58 20,1
g/h MponaH bytaH
Genesis® 310 796 924
Genesis® 320 1.047 1.216
Genesis® 330 1.257 1.463 )
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MHCTPYKUUU 3A TA3

onunm 3A MACTO HA MOHTAX HA TA30OBATA BYTUJIKA

M3bepeTe egHa OT TpUTE ONUMU, 33 AA ONMPEAESMTE MACTOTO HAa rasoBara
6yTuiKa — MOHTMpaNnTe 8 B WKada, NocTaBeTe A Ha 3aKayankaTa 3a byTunka
1nu noctasete byTunkara Ha 3emaTa. BuabT u pasmepa Ha byTuikara, KoaTo
CTe 3aKynunu, Lie By NOMOrHe Aa onpeaennTe MACTOTO Ha MOHTAaX Ha rasosaTa
byTunka.

MoHTax B wkada

la3oBaTa 6yTuUIKa MOXe Aa Ce CBbpXKe OT BbTPellHaTa CTpaHa Ha Wwkada Ha
6apbektoTo, LOKONKOTO ByTUKATa OTroBaps Ha ykasaHuaTa 3a pasmep (1).
MiMa HAKoNKO (hakTopa, KOUTO LLe OMpeAenaT fanu ra3osa byTunka Moxe aa ce
n3non3ea besonacHo B Wwkada Ha BaweTo bapbekio:

A) OcHoBara Ha byTunkara Tpabsa Aa nerHe Mexay ckobute Ha byTunkara u
oCTaHanarta MioCKOCT HA OCHOBHUS MaHes.

Pasmepu Ha rasopata 6yTunka
BucounHa makcumym 465 mMm
LlWinpuua MakCcMMyM 289 MM - (MpaBObIbleH OTrnevyaTbk) Uan
318 MM (KpbIrba OTNEYATHK)
B) BmecTuMOCT Ha byTunkara
MaKCUMyM 6 Kr

Moka3saHu ca HAKOJIKO Bb3MOXHU MOZena ra3osu 6yTunku ¢ ogo0bpeHn

pasmepu (2). <—306 mm—

'
A MPEAYNPEXOEHUE: Ako rasosara b6yTunka, KoaTto crte 63 mm
3aKynwuiau, He OTroBapsA Ha U3UCKBAHMUATA 3a pa3mep }
Ha byTunkara, He ce onuTBalTe Aa CBbp3BaTe ra3oBara
6yTunka B wkKadga. MoHTUpanTe 6yTuUnkaTa Bbpxy 465 mm

3aKavasikarta 3a byTunka unu g nocraBeTe Ha 3eMmATa.
AKO He HanpaBuUTe TOBa, MOXe Aa ce NMPUYUHU NoBpeaa
Ha MapKyua, KOATO Aa AoBeje A0 TeXKa TelecHa
noBpena Win CMbPT, KAKTO U NOBpeAUn Ha COBCTBEHOCT. +

|

37 mm
e— 283 mm —

“ 339 mm

CALOR 5 kg

H\f\

68 mm

287 mm

119 mm

T 320 mm
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MHCTPYKUUN 3A TA3

MOHTUPAHE HA TA3OBATA BYTUJIKA ( )
3aKyneTe nb/iHa rasoBa 6yTunka oT BalIMA A,0CTaBYMK Ha ras

ByTunkaTa BuHaru Tpsbea Aa ce MOHTMPA, NPeHacs U CbXPaHAaBa B M3MPABEHO
nonoxeHue. Hukora He ocTaBanTe byTuakaTa fa nafHe wau C Hes aa ce bopasm
HeBHMMaTeNHO. HUKora He cbxpaHaBanTe byTuikara, Korato Temneparypute
morat aa Hagsuwat 51° C (TBbpae ropeuo, 3a Aa ce Abpku ¢ pble). Hanpumep,
He ocTaBanTe byTunkara b8 Bawwus aBTomobun B ropewm AHu. (BuxTe:
(“CBBETW 3A BE3OMNACHA PABOTA C F'A30BU BYTUJIKU C NMPOMNAH/BYTAH")

MoHTax Ha ckoba 3a byTunka

Llle Bu TpsabeaT: ckobu 3a bytunka (1).

A) OtBopeTe wkada Ha bapbekioTo. CkobuTe Ha ByTunkaTa ce hmMKCMpar B
MOHTa)XHMUTe OTBOPU B OCHOBHUS MaHEs, KAKTO € MOKa3aHo Ha uacTpaumaTa
(2). NocTaBeTe 3bb6uyeTaTa Ha CKOHBUTE B MPABOBIBLIHUTE OTBOPU. PUKCHMpanNTe
Ha MACTO Ype3 BbpPTeHe HA CKOBMTe HaZoMy 3a DUKCUPAHE HA CPEAHOTO
3b6ye Ha MACTO.

B) BawurHeTe n noctaeeTe byTunkaTa Mexay ckobuTe 3a bytunkarta (3) Bbpxy
OCHOBHMs naHen. OcHoBaTa Ha byTunkaTa Tpsabea Aa nerHe Mexay ckobure
Ha byTunkaTta (4).

C) 3aBbpTeTe byTWiKaTa Taka, Ye OTBOPBT Ha KfanaHa Aa € HACOYeH KbM
npeaHara 4act Ha 6apbekioTo.

YBepeTe ce, ye ckobute Ha 6yTVIJ'1KaTEl ca MOHTUPAHU B OCHOBHUA NaHen un 4ye
OCHOBATa Ha 6yTVIJ'IKaTa € MocTaBeHa B CKobuTe Ha 6yTVII'IKaTa.
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MHCTPYKUUU 3A TA3

MoHTax n3BbH WKada ( )

Ako ByTunkara, KOSTO MMaTe, He OTrOBaps Ha yKasaHMATa 3a TMNa U pa3mepa Ha
rasosa byTunka: MoHTupanTe byTuakaTa BbpXy 3akayankaTa 3a byTunka nau s
rnocrtageTe Ha 3emsaTa. U B ABata cny4vas 6yTVIJ1KaTa Tpﬂ6Ba Aa ce NoCTaBu U3BBH
wkada, oT AscHaTa cTpaHa Ha bapbekioTo.

MoHTaX Ha 3aKayanka Ha 6yTI/IJ1Ka

Llle Bu TpsabeaT: ckobaTa Ha 3akayankaTa Ha byTunkara (1) Ha 3akadankara Ha

byTunkara (2).

D) MMocTaseTe ckobaTa Ha ByTuAKaTa BbPXY AECHWA BbHWEH NaHesn Ha
6apbekioTo. 3aTerHeTe C BUHTOBE, Wanbu n ramku (3).

E) MoHTupanTe nab3raumTe Ha byTunkara (4) kbM ABaTa oTBOpa noj ckobata
Ha 3aKayankarta Ha byTunkaTa. 3aTerHeTe C BUHTOBE, WANOM 1 ranku.

F) 3aebpTeTe ByTunkaTa Taka, Ye OTBOPBLT HA KNamnaHa Aa e HacoYeH KbM
npeaHara 4acTt Ha 6apbekioTo.

G) 3aapbxTe 3aKayankaTa v HaknoHeTe ByTunkara Taka, ye ABeTe OrbHaTu
NOAMOPU Ha 3aKayaskara Aa ce pas3nonoxar nog pbba Ha ocHosarta
Ha byTunkaTa. PerynupainTe Ab/XMHATA HA fIeHTaTa KbM ByTuakaTa u
3acTonopere Kpaunuiara 3aegHo (5).

H) BaurHeTe u nmocTaseTe 3akavyankara Ha byTunkaTa Bbpxy ckobaTa Ha
UMAMHABPA, KAKTO € nokaszaHo (6).

MocTaBaHe Ha 3emATa

I) TMocTaBeTe ByTunkarta Ha 3emMaTa, M3BbH LWKada, OT AfCHATA CTPaHA Ha
6apbekioTo (7).

J) 3aBbpTeTe rasosata byTuKa Taka, Ye OTBOPBT HA KaanaHa Aa € HAaCOYeH KbM
npeaHara 4yacTt Ha ra3oBoTo bapbekio Weber®. ¢

lNMoka3aHoTo 6apbekio moxe
Aa MMa He3HAYUTenHU
pasiuKu OT 3aKyneHus MoAen.

12



MHCTPYKUUU 3A TA3

NMOArOTOBKA 3A CBbP3BAHE HA TA3OBATA BYTUJIKA

PerynatopbT TpabBa Aa ce pukcupa KbM CTPaAHUYHUSA MaHeN C KpenexHaTa
LMNKa Ha MapkKyya.

MoHTax B wkada

A) OTBOpeTe BpaTUTE HA OCHOBHMA WKad.

B) MMnwb3HeTe KpenexHarta ckoba Ha Mapkyya (1) no Mapkyua, 3a aa ce
NOAPaBHMU C NPEAHUTE MOHTAXHU OTBOPU HA BbTPELHMA AECEH MaHen.
3aTerHeTte C ABa KpbCTaTW BUHTA/wWwanbu/6onta (2).

A NPEAYNPEXAEHUE: MapkyubT Tpa6Ba aa ce pukcmpa
KbM CTPAHMUUYHUA MAHEN C KpenexHaTa LWumnkKa Ha
MapKy4da. AKO He HafpaBuTe TOBa, MOXe Aa Cce MPUYMHU
nospena Ha Mapkyua, KOATO Aa AOBeAe A0 TexKa
TesleCcHa nospeaa Win CMbPT, KAKTO U MOBpeAun Ha
COb6CTBEHOCT.

3abenexka: YBepeTe ce, ye ckobute Ha 6yTVIJ'IKaTa ca MOHTUPAHU B OCHOBHUA
naHen n 4ye OCHoBaTa Ha 6yTVIJ1KaTa e rnocTaBeHa B ckobute Ha 6yTVIJ1KaTa.

MoHTaXx M3BbH WKada

C) OTBOpeTe BpaTUTe HA OCHOBHUA wWKad.

D) MMpokapaiTe MapKyya Ha perynatopa v KkpenexHara ckoba Ha mapkyya (1)
HaBbH Mpe3 0TBOpa B CTPAHUYHUA MaHen.

E) MMoppaBHeTe C MOHTaXHMTE OTBOPU HA CTPAHWYHUSA NaHeN, HaMupaLLy ce
noJ, oTBOpa Ha CTPaHWYHUsA NaHes. 3aTerHere ¢ ABa KPbCTaTh BUHTA/Wwanbm/
b6onta (2).

A NPEAYNPEXAEHUE: MapkyubT Tpa6Ba aa ce pukcmpa
KbM CTPAHMUYHUA NAHEN C KpeneHaTa LWu1mnKa Ha
MapKyuda. AKO He HanpaBuTe TOBa, MOXe Aa ce MPUYMHU
nospena Ha Mapkyua, KOATO Aa AOBeAe A0 TexKa
TejsleCcHa noBpeAa Win CMbPT, KAKTO U NOBpeAun Ha
COb6CTBEHOCT.
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MHCTPYKUUU 3A TA3

CBbP3BAHE HA BYTWJIKATA MNMPOMAH/BYTAH 1 )

A TpeaynpexaeHue: YBepere ce, Ue rasoBUAT BEHTU UNN
perynatopa Ha ra3oeara 6yTuska e 3aTBOpEH.

A) CsbpxeTe rasosara byTtunka.

Hakoun perynatopu HatuckaT ON (BKJ1.) 3a cBbp3BaHe u usawvpneat OFF

(M3KJ1.) 3a u3koYBaHe, Apyryu MMAT BONT C NAB HAape3, KOMTO MM CBbP3BaA C

KnanaHa Ha bytunkata. CnassanTe eHa oT cneunduUHNTE 3a perynaTopa

MHCTPYKLUK 33 CBbP3BaHE, CMOpes TMMNa Ha Bawwus perynaTtop.

a) 3aBuiTe pUTMHrA HA perynaTopa KbM pe3epBoapa, KaTo BbPTUTE MO
yacoBHMKoBaTa cTpesnka (1). MocTaBeTe perynaropa Taka, e oTBopa Ha
knanaHa (2) aa couu Hagony.

b) 3aBuiiTe puTMHra Ha perynatopa KbM pe3epBoapa, KaTo BbpTUTe
0bpaTHO Ha YacoBHMKOBaTa cTpenka (3) (4).

C) YBepeTe ce, e IOCTYETO Ha perynatopa (5) e B nonoxeHue Hagony/
M3K/lOYeHO. HaTucHeTe perynatopa HaZony BbPXy BEHTUA HA
pe3epBoapa, L0KATO perynaTopbT npuuipaka Ha MacTo (6).

d) YBepeTe ce, ye NOCTYETO HA perynaTopa e B U3KIOYEHO MOJOXKEHME.
Mnb3HeTe yXOTO Ha perynatopa Harope (7). HatucHeTe perynatopa - \
HaZoNy KbM KflanaHa Ha pe3epBoapa v noaabpxante HalsraHeTo.
Mnb3HeTe 3aTBOPEHOTO YXO (8). AKO perynatopsT He ce 6iokupa,
nosTopeTe npoueaypaTa. ¢

14



MHCTPYKUUU 3A TA3

NMOArOTOBKA 3A MNMPOBEPKA 3A TEYOBE

A NMPEAYNPEXAEHUE: Na3oBuTe BPb3KU HA BalLeTO ra3oBo
6apb6ekto ca pabpuuHo nanpobesaHu. Bbnpeku ToBa Bu
npenopbyBamMe Aa NpPoBepuTe 3a TeYOBE BCUYKU Fa30BU
Bpb3KU npeau pabota c razoBoto bapbekio.

[eMOHTUpaiiTe KOHTPONHUTE 6YTOHU M KOHTPOJIHOTO Tabno 3a
u3npo6beaHe 3a TeyoBe

Lle Bu TpsabeaT: KpbcTaTta oTBEpTKA.

A) [leMOHTUpanTe KOHTPOAHUTe ByTOHU, ByTOHA 3a 3ananBaHe, NpucTarawara
ramka v batepusrta (1).

B) /[leMOHTUpaiTe BUHTOBETE OT BETPOOTPAXaTess C KpbCTaTa oTBepTKA (2).

C) HaknoHeTe Kpas Ha BeTpoOTpaxaTtens HAAONY U NIb3HETe BeTpooTpaxartens
HaBbH, 3a Aa ro AeMoHTupare (3).

D) OcTaBeTe 3anannTeNiHUAT MOAYN CBOHBOAHO Aa BUCU OT NpoBoAHULMUTe. He
paskauanTe (4).

E) /[leMOHTUpaiTe BUHTOBETE OT A0JIHATA CTPAHA HA KOHTPOJIHOTO Tabno ¢
KpbcTaTa oTBepTKaA (5).

F) TMoBaurHeTe neKo Harope KOHTPONHOTO Tabno, HakIoOHeTe NpeaHUa pvb un
BHMMaTeNIHO NoBAUrHeTe Harope (6).

G) CmeHeTe KOHTPOJIHOTO Tabso 1 BeTpooTpaxaTesis, KOraTo 3aBbpLun
npoBepkara 3a TeyoBe. ¢

Moka3aHoTo 6apbekio Mmoxe aa uMa
He3HAYUTENHU Pa3NIUKK OT 3aKyneHus Moaen.
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MHCTPYKUUU 3A TA3

NMPOBEPETE 3A TEYOBE HA TA3

s \

A OMACHOCT

He usnonssaiTe OTKPUT MJ1IaMbK 3a NpoBepKa 3a
TeuyoBe Ha ras. YBepere ce, Ye HAMA UCKPU WIKN OTKPUTHU
naaMbuUU B 30HATa, A0KATO NPOBepsABaTe 3a Teyose.
UCKpW Unu oTKpUTU NAamMbLM LWe AoBeAaT A0 NoXap
WK eKCIJ103MA, KOUTO MoraT Aa NPUYMHAT CEpUOo3Ha
TeslecHa noBpega unmM CMbpPT, KAaKTO U MOBpeAun Ha
cobcTBeHOCT.

\ J

A MPEAYNPEXOEHUE: Tpabea na npoeepaBaTe 3a TeyoBe
Ha ras BCeKu MbT, KOraTo M3KJlouYBaTe U CBbp3BaTe ra3os
dbuTnHr.

3abenexka: Bcuukm habpnyHu Bpb3KM ca NOAPOBGHO NPOBEPEHU 3a TeYoBe p \
Ha ras. fopenkuTe ca TeCTBAHM 3a NJaMbK. Bbnpeku ToBa, KaTto npeanasHa
MsAPKa, BUe TpAbBa Aa NpoBepuTe OTHOBO BCUYKM (UTMHIM 3a Te4oBe Mpeamn Aa
M3nosi3BaTe BaweTo ra3oeo b6apbekio Weber®. TpaHcnopTupaHeto n 6opaseHeTo
MOXe Aa ca pasxnabunu unu nospeamnnmn rasos GUTUHT.

A MPEAYNPEXAOEHUE: HanpaBeTe Te3n NpoBepku 3a
TeyoBe, A0pU ako bapbekioTo Bu e crnobeHo ot
OOCTaBYMK UIU B MarasmHa.

3abenexka: Tbil KaTo HAKOU Pa3TBOpPU 3a NPOBEPKA 3a TeYOBE, BKIOYUTENTHO
BO4a W CcanyH, Morar ga 6baaT neko KOPO3NOHHW, BCUYKN BPB3KU TpH6Ba Aa ce
M3nnaKHaT C BOAaA Cnej npoeepkKarta.

Ako BaweTo bapbekio MMa CTpaHUYHA ropesnka ce yBepeTe, e CTpaHU4YHaTa
ropesika e usKJ4eHa.

3a M3BbPLUBAHE HA MPOBEPKU 3a Te4YOBE: OTBOPETE KNanaHa Ha 6mi1KaTa, KaTo
BbPTUTE KNanaHa Ha UnanHaobpa 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTpenKa.

A MPEAYNPEXOEHUE: He 3ananBaiTe 6apbekioTo Korato
ce npaBu NpoBepKa 3a Teyose.

Llle Bu TpsbBaT: pa3TBOp BOAA M CAMyH M NapLan Uian 4eTka, C KOATO Aa ro

npunoxure.

A) CMeceTe BOogaTa v canyHa.

B) BkstoyeTe knanaHa Ha rasoaTa byTuiaka Ha MOAXOAALWMTE ONUUK cnopes,
TvMNa Ha Bawara byTunka u perynatop.
a) 3aBbpTeTe knanaHa Ha rasopaTa byTuika 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA

ctpenka (1) (2) (3).

b) TlpemecTeTe NOCTYETO HA perynaTopa B FOPHO/BKIOYEHO MonoxeHuve (4).
c) [lpemecTeTe NOCTYETO HA perynaTopa BbB BK/IOYEHO nonoxeHue (5).

C) [MpoBepeTe 3a TeYOBE KaTO HAMOKpUTE (BUTUHIA C pa3TBOpa BOAA M CanyH
M cneauTe 3a Mexypyeta. AKo ce popMuMpaT MexypueTa uan ce paspactHe
6anoHye, nMa Tey. AKO MMa Tey, U3KJIYeTe rasta 1 3aTerHeTte GUTUHra.
BkJsitoyeTe OTHOBO ra3Ta v MpoBepeTe MOBTOPHO C pa3TBOpa BoAa U canyH.
AKO TeybT He crnpe, CBbpxeTe ce C TbproBCKMA NpeacTaBuTen BbB Bawws
peruoH, KaTo n3nonseaTe MHbopMaLmMaTa 32 KOHTAKT Ha Hawwus yebcanT.
Bne3te Ha www.weber.com®.

D) KoraTo npuktounTe C MPpOBEPKUTE 3a TeY, U3KJIOYeTe ra3ta OT U3TOYHUKA U
n3nnakHeTe Bpb3KUTE C BOAaA.
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MHCTPYKUUU 3A TA3

MpoeepeTte

NMoka3aHoTo 6apb6ekio
Moxe Aa uMa
He3HaYUTeNHU Pa3nnuku
OT 3aKyneHus MoAen.

E) Bpb3ka Ha perynatop Ha Mapkyy kbM nperpaga (1).

F) Bpb3ka Ha OCHOBHMA TPbOOMPOBOA 3a ra3 Ao nperpaaata (2).

G) Bpb3kM HA OCHOBHMsA TpbHONPOBOA 3a ra3 Ao konektopa (3).

H) Bpb3ka ra3onpoBoja Ha CTpaHWYHaTa ropenka Ao Kosnektopa (4).

I)  TpbbeH GUTMHI Ha CTpaHUYHATA ropesika KbM r1aBa Ha CTpaHMYHaTa
ropenka (5).

J) Bpb3ky Ha TpbOEH PUTUHI Ha CTpaHMYHATA ropesika KbM KnanaH Ha
CTpaHWYyHaTa ropenka (6).

A NPEAYNPEXAEHUE: Ako nma Tteu npu Bpb3Kara (1, 2, 3,
4,5 nnu 6), npuTerHete oTHOBO (PUTUHra C raeyeH Koy
M NpoBepeTe OTHOBO 3a TeYOBe C Pa3TBOP HAa Boga u
canyH. AKO TeubT NMPOAbJ/IKU c/iel MOBTOPHO 3aTBapsHe
Ha PpUTUHra, nsknwuete rasta. HE PABOTETE C
BAPBEKIKOTO. CBbpkeTe ce ¢ TbproBCckusa npeacraButen
BbB Bawwusa paioH, kKato usnonseare MHpopMmaumaTa 3a
KOHTAKT Ha HawwuaA yebcaunr.
Bne3te Ha www.weber.com®,

K) Bpwb3ka 3a 6bp30 paskauBaHe Ha CTpaHM4HaTa ropenka (7).

L) Bpb3ka mexay perynaTtop v bytunka (8).

M) Bpb3ka Ha MapKyy Ha perynatop kbM perynatop (9).

N) Bpb3ku Ha knanaHu kbm konekTop (10).

A MPEAYNPEXOEHUE: AKo nma Teu npu Bpb3KU (7,
8, 9 nnn 10), U3KJTKOYETE rasta. HE PABOTETE C
BAPBEKIOTO. CBbpxeTte ce ¢ TbproBCckusa npepcraBuTen
BbB Bawwusa paioH, kato usnonseare MHpopMauumaTa 3a
KOHTAKT Ha Hawwua yebcaunr.
Bne3te Ha www.weber.com®.

KoraTto npukouynTe ¢ NpoBepKUTE 3a Tey, U3KJYeTe rasta oT U3TOYHUKA U
M3nnaKHeTe BPb3KUTE C BOAA.

MoHTUpaniTe OTHOBO KOHTPOJIHOTO Tabno

Lle Bu TpsbeaT: KpbcTaTta oTBEpTKA.

0) PasnonoxeTe ropHus pbb Ha KOHTPONHOTO Tabsio BbPXY 3bbYeTaTa Ha
pamkarta. HaTucHeTe Hafony Ha MACTO.

P) MoHTUpaNTe OTHOBO 3ananuTeNHUs MOAYI.

Q) Mnb3HeTe ABeTe NO-KbCM 3bOYETA HA BETPOOTPAXaTeNs BbB BbTPELIHUS Pbb
Ha KOHTPONHOTO Tabno, A0KaTO Mab3raTe NO-AbJAroTO 3b0Ue BbPXY BbHIUHUS
pb6. 3a CnNpaBKa BMXTE NPeaULLHATE UNIOCTPALNN.

R) lMoppaBHeTe BUHTOBETE C OTBOPUTE BbPXY ABETE CKOBU HA KOHTPOIIHOTO
Tabno v pamkara.

S) 3aTerHeTe BUHTOBeETE.

T) TMlocTaBeTe CbOTBETCTBALLUTE KOHTPONHU BYTOHU KbM CcTebnata Ha
KnanaHuTe.

R/
)

I)Il))'

D)
L
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MHCTPYKUUU 3A TA3

PE3APEXIAHE HA TA3OBATA BYTWJIKA C NMPONAH

MpenopbyBaMe BM Aa nNpesapeauTe razosarta byTunka, npeaun Aa ce n3npasHu
Hanb/HO. 3a Npe3apexaaHe oTHeceTe razoBarta byTuaka 4o NpeAcTaBUTEN 3a ras
nponaH.

JleMOHTax Ha raszosaTa byTuika:

A) W3knoyeTe nojaBaHeTo Ha ra3 U paskayete Mapkyya u perynatopa oT
rasoearta bytunka. Cnasgante efHa oT cneumbudHnUTe 3a perynatopa
WHCTPYKUWMKM 32 CBbP3BAHE, Cropej TuMna Ha Bawua perynartop.

a) Pa3BuiTe pUTUHrA Ha perynaTtopa OT pe3epBoapa, KaTto BbpTUTE
06paTHO Ha YacoBHUKOBATA CTpeska (1).

b) Pa3suitTe hMTUHra Ha perynatopa oT pe3epBoapa, KaTo BbPTUTE MO
YyacoBHMKoBaTa cTpenka (2) (3).

c¢) [lpemecTeTe nocTyeTo Ha perynatopa (4) B NOMOXEHME U3K/IOYEHO/
HaZony. HaTucHeTe N10CTYETO HA perynaTopa, 40KaTo ToW ce ocBoboan
oT pe3epgoapa (5).

d) TlpemecTeTe NOCTYETO Ha perynatopa B U3KIOUYEHO noJsioxkeHune (6).
Mnb3HeTe yx0TO Ha perynaTtopa Harope (7) , 3a Aa ro pa3kayuTe oT
pesepBoapa.

B) CwmeHeTe npasHaTa byTunka ¢ nbiHa bytunka. ¢

CBBPXETE OTHOBO BYTWJIKATA C MNMPOINAH/BYTAH
Buxrte “CBbP3BAHE HA BYTU/IKATA MPOMAH/BYTAH". ¢
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NMPEAUN U3MNOJI3BAHE HA TPUJIA

MJIB3HETE HABBbH TABJIATA 3A MASHUHA U TUTAHA 3A 1 )
KAMKU 3A EAHOKPATHA YIMNOTPEBA

BaweTo b6apbekio pasmnonara CbC cMCTeMa 3a cbbupaHe Ha MasHWHa.
MposepsaBaiTe Nab3rawara ce Tabia 3a MasHUHA M TUraHa 3a Karnku 3a
efHOKpaTHa ynoTpeba 3a HaTpynBaHe Ha Ma3HMHA Npeawn BcsAka ynotpeba Ha
b6apbekioTo.

OTCTpaHHBaI‘/]Te M3INWHATA Ma3HWHA C nNJlacTMacoBa wWnartyna, BUxTe
nncTpaymaTa. Korato e HEO6XO,CI.I/IMO, I/I3MVII7ITE TaBaTa 3a Ma3HWMHA U TUraHa
3a Kamnku C pasTBOP Ha canyH U BOAA, C/ie], TOBA U3MIaKHETEe C YMCTa BOAA.
CMeHsANTe TUraHa 3a Kanku 3a eHOKpaTHa yrnoTpeba koraTo e HeobxoauMo.

A MPEAYNPEXAEHUE: NMpoBepABanTe nub3rauiara ce
Tabna 3a Ma3HMHA M TUraHa 3a Kanku 3a efHOKpaTHa
ynotpeba 3a HaTpynBaHe Ha Ma3HMHA Npeau BcAKa
ynotpeba. OTcTpaHeTe U3NMWHATA Ma3HMHA, 3a Aa
usberHerte 3ananBaHe Ha Ma3HMHaTa. 3ananBaHe
Ha Ma3HUHaTa MOXe Aa MPUYNHU TEXKO TeNeCHO
HapaHABaHe WM yBpeXaaHe Ha cOBCTBEHOCT.

A BHUMAHME: He nocTtaBante anyMuHueso ¢onuo B
nnb3rawara ce Tabna 3a MasHuUHa. ¢

MPOBEPKA HA EJIEKTPOHHUA 3ANAJIUTEN (

YBepeTe ce, ye baTepuaTa Tvn AA (camMo ankasnHa) e B 406po CbCTOsHME U ye

e noctaBeHa npaeuiHo (1). Hakoun 6aTepun ca 06BUTM C HANIOHOBO 3aLWLUTHO
dhonuo. Tosa donno Tpsbea aa ce orctpaHu. He 6bpkaiTe ToBa HoOANO C eTUKeTa
Ha baTepusTa. ¢

NMPOBEPKA HA MAPKYYA 1 )

MapkyubT TpsbBa Aa Ce MPOBepY 3a BCAKAKBM NMPU3HALM HA HamMyKBaHe.

A NPEAYNPEXAEHMUE: NMpeaun BCcAKo n3non3eaHe Ha
6apbekioTo, NpoBepeTe MapKyua 3a CTeCHeHus,
NyKHaTUHW, U34pPACKBaHUA unun npopesun. AKo ce
KOHCTaTupa, 4e MapKyuybT € NoBpe/ieH No HAKAKbB
HauyuH, He ndnon3seanTte bapbekioto. CMeHeTe, KaTo
M3noJsi3BaTe caMoO pe3epBeH MapKy4, oaobpeH ot Weber®.
CebpxeTe ce c TbproBckus npencraBuTen BbB Bawwus
paloH, KaTo u3nosseare MHGOPMALMATA 3a KOHTAKT Ha
Hawwuna yebcant. Bneste Ha www.weber.com®. «
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3AMNAJIBAHE U U3MNMOJI3BAHE HA OCHOBHATA ITOPEJIKA

3AMNMANBAHE HA OCHOBHA TOPEJIKA

06061weHn WHCTPYKLUMK 3a 3anajiBaHe c€ HaMuUpaT OT BbTPelWHaTa CTpaHa Ha
NnaBaTa BpaTuU4ykKa Ha LLIKaCbEl.

s \

A ONACHOCT

AKO He OoTBOpUTE Kanaka, J0KATO NanuTte ropenkuTe
Ha 6ap6€KIOT0 W He n34yakKkare net MMHyTu ra3ta aa
Cceé U34nctun, ako 6ap6EKIOTO He ce 3ananu, Mmoxerte
Aa NPUYNHUTE eKCNNTO3UBHA UCKPA, KOATO MOXe Aa

O — ONINEEEE O == ()
T 4

OFF START/HI MEDIUM LOW
(M3KJ1.) (CTAPT/CUITIHO) (CPEAHO) (CNABO)

NMPUYNHUN CEPUO3HA TeNleCHa nNoBpeaa Uin CMbPT.

\ J

EnekTpoHHa cuctema 3a 3anasBaHe

3abenexka: Bcekn KOHTponeH ByTOH 3a4eiCTBA OTAeNHA ropeska. EnekTpoHHaTa
cucTeMa 3a 3anasiBaHe 3anasea ropesikata C UCKpa OT eNeKTpoAa Ha 3ananuTens
B ropuBHaTa kKamepa Ha Gas Catcher™. Bue reHepupate eHeprusTa 3a uckpaTa,
KaTo HaTUCHeTe ByTOHa 3a efleKTPOHHO 3ananBaHe. Lle yyeTe Kak npuuipakea.

A NPEAYNPEXAEHUE: NMpeau BCcAKo n3non3eaHe Ha
6ap6ekioTo, NpoBepeTe MapKyya 3a CTeCHeHus,
NYKHATUHU, U3APACKBaAHUA UK npopesn. AKo ce
KOHCTATUpPa, Y€ MapPKyybT € NOBpeAeH Mo HAKAKbB
HauyuH, He ndnon3spanTte bapbekioto. CMeHeTe, KaTo
M3non3Barte caMo pe3epBeH MapKy4, ono6bpeH ot Weber®.
CeBbpKeTe ce ¢ TbproBckua npencraBuTen BbB Bawus
paloH, KaTo u3nosseare MHGOPMALMATA 3a KOHTAKT Ha
Hawwuna yebcant. Bneste Ha www.weber.com®.

A) OtBopeTe kanaka (1).

B) YBepeTe ce, 4e BCUYKU KOHTPOHU BYTOHU Ha ropenkuTe ca uskawveHu (2).

(HaTucHete KOHTPONHUA 6yTOH HaBbTPEe N 3aBbpTETE NO YaCOBHMKaA, 3a Aa Ce
yBepuTe, 4e € B U3KJIKOYEHA nosuums.)

A MPEAYNPEXAEHUE: KOHTpONHUTE BYTOHM HA ropenkurte
Tpa6ea pga 6baar B UKJIKOYEHO nonoxeHue, npeau
BKJIOYBAHE HA NrA30BuA KJjialaH Ha 6mi1|<aTa C nponaH
6yTaH.

C) BkntloyeTe KnanaHa Ha rasosarta byTuika Ha MOAXOASALLMTE ONUMU CNOpes,
TNa Ha Bawara byTunka u perynatop (3).

A MPEAYNMPEXOEHUE: He ce HaBexpaiTe Hag OTBOPEHOTO
6apb6ekio.

D) HatucHeTe KOHTponHUA ByToH 1 3aBbpTeTe Ha START/HI (Ctapt/Cunto) (4).

E) HaTtucHeTe 6yToHa 3a eNleKTPOHHO 3ananBaHe. Llle yyeTe Kak npuwpaksa (5).

F) TlpoBepeTe fanu ropenkara e 3anajaeHa, KaTo NornesHeTe HafoNy npes
ckapuTe 3a roTeeHe. Tpsabea aa BuauTe naambk (6).

A NMPEAYNPEXAEHUE: Ako ropenkara He ce 3ananu 3a ner
CeKyHAMU, cnpeTte, 3aBbpTeTe KOHTPoNnHUA 6yToH Ha OFF
(A3kN.) U u3yakanlTe NeT MUHYTU Aa ce U3YNUCTU rasTa,
npeau Aa onutate OTHOBO WK Npeau Aa ce onutarte Aa
3ananuTte ¢ KMbpuTeHa Kneuka.

G) 3a3anasBaHe Ha OCTaHaNWUTE ropesiku, cnegpante cTbnku ot D go F. ¢

3A JA USTACUTE

ByTHeTe HaBbTpe M 3aBbpTETE KOHTPOJSIHUA 6yTOH Ha BCAKA ropesika no
YyacoBHMKa Ao nosuumna OFF (n3kn.). M3knioueTe noaaBaHeTo Ha ras npwu
3axpaHBaLWLMA U3TOYHUK. ¢

ELECTRONIC
IGNITER

Moka3aHoTo 6apb6ekio
Moe Aa uMa
He3HAYMTENHU Pa3NnUKKn
OT 3aKyneHusa mMoaen.
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3AMNAJIBAHE U U3MNMOJI3BAHE HA OCHOBHATA ITOPEJIKA

PbYHO 3ANAJIBAHE HA OCHOBHA IOPEJIKA 1 )

, \

A OMACHOCT

AKO He OTBOpMTE Kamnaka, 0KaTo najanTe ropeskure
Ha 6apbeKkioTo MM He U3yakaTe NeT MUHYTHU rasTa ga
ce U34YucCTu, ako bapbekioTo He ce 3ananu, MoXerte
A NPUYNHUTE EKCNIO3MBHA UCKPA, KOATO MOXe Aa

| NPVYMHM CepMO3Ha TeNlecHa NOBPEAA UM CMBPT.

A) OtBopeTe kanaka (1).

B) YBepeTe ce, Ye BCUUKU KOHTPOHM BYTOHM Ha ropesikuTe ca uskiueHu (2).
(HaTucHeTe KOHTPONHMA BYTOH HaBbTPE W 3aBbPTETE MO YACOBHUKA, 3a Aa Ce
yBepuTe, Ye e B U3K/IOUEHa No3nLMs.)

A NPEAYNPEXAEHUE: KoHTponHuTe 6GYTOHM Ha ropenkure
Tpa6ea aa 6baat B USKNIKOYEHO nonoxeHue, npeau
BKJIlOYBaHe Ha ra3oBuA KnanaH Ha 6yTunkarta ¢ nponaH
6yTaH.

C) BkntoyeTe knanaHa Ha rasosarta 6yTI/IJ1Ka Ha nogxoaAauinte onuumn cnopej
Tvna Ha Bawara bytunka u perynatop (3).

D) MocTaBeTe KI/I6pI/ITeHaTa KNeyka B AbpiKaya 3a KJ/Ie4ykn U 4 3ananeTe.

E) TMocTaBeTe AbpKaya 3a K/euKM CbC 3amajeHa kieuka npes ckapure 3a
roTeeHe u rpeaute Flavorizer® 3a 3ananBaHe Ha u3bpaHarta ropenka (4). MokazaHoTo 6ap6ekio

A MPEOAYNPEXOEHUE: He ce HaBexpaiTe HaZL OTBOPEHO MoXe fa uma
6apb6ekio. He3HauYMTeNHU PasnuKmn
OT 3aKyneHus MoAen.

F) HaTucHeTe KOHTponHMA 6yToH 1 3aBbpTeTe Ha START/HI (CtapT/CunHo) (5).
G) [lMpoBepeTe ganu ropenkara e 3anasieHa, kKaTo norjaeaHeTe HaAoNy npes
ckapuTe 3a roTBeHe. Tpsabea aa BuAUTe nnambk (6). e \

A NMPEAYNPEXAEHUE: Ako ropenkara He ce 3ananu 3a ner @ @
CeKyHZAMW, cnpeTe, 3aBbpTeTe KOHTPOJNIHUA 6yTOH Ha OFF : \ — — :
(U3KN.) 1 n34yakKanTe netr MUHYTU Aa Ce U3YUCTU rasTa, k - = = ) k = - _ }
npeau Aa onurtate OTHOBO WM NpeAaun Aa ce onuTare ga or — —0‘.‘
3ananuTe c KUbputeHa Kneuka.

H) 3a 3ananBaHe Ha OCTaHaNuTe ropenku, cnepBanTe cTbnku ot D o F. ¢ w w Hlﬂ ﬂ]l

3A OA U3TACUTE
ByTHeTe HaBbTpPE M 3aBbpTeTe KOHTPONHWA BYTOH Ha BCAKA ropeska no

YyacoBHMKa Ao nosuumna OFF (n3kn.). N3knioueTe nogaBaHeTo Ha ras npu \ J
3axpaHBaLLMA U3TOYHUK. ¢
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3AMNAJIBAHE U YINTOTPEBA HA SEAR STATION® (MOZAEJ 330)

3AMATANBAHE HA TOPEJIKA 3A OBIrAPAHE SEAR 1 )

STATION® O _o’.--.Q

Mogaen 330 Bk/touBa ropeska 3a obrapsHe. Flopenkara 3a obrapsHe CbL,0

paboTun kato oTaenHa ropenka. CnenoBaTtesiHo, 3anasiBaHETO Ha ropeskara 3a
obrapsiHe e CbLLOTO KAKTO 3anasiBAaHETO HA OCHOBHATA ropesika. 3a 3anajBaHe Ha + + +
ropenkara 3a obrapsHe suxre “3AMNAJIBAHE HA OCHOBHA TOPEJIKA”. ¢

OFF START/HI LOW
PBbYHO 3AMANAJIBAHEHA T'OPEJIKA 3A OBIrAPAHE SEAR (U3KJ1.) (CTAPT/CUJTHO) (CNABO)
STATION® | )
3a pbyHO 3anasnBaHe Ha ropesikarta 3a obrapsaHe suxTe “PbYHO 3AMAJIBAHE HA e )

OCHOBHA FOPEJIKA”. ¢
M3NOJI3BAHE HA SEAR STATION®

BaweTo rasoso bapbekio Weber® BkitoyBa ropesika 3a obrapsHe Ha Meco oT
MbPXKOMW, NUNELLKO, pnba 1 KbALAHO MECO.

Ob6rapsHeTo e TeXHONOMUs Ha AVPEKTHO MeYeHe, MPu KOATO MOBbPXHOCTTA

[a xpaHata npuaobuea 3arap npv BUCOKA Temnepartypa. Upes obrapsHe n
obpasyeaHe Ha 3arap OT ABeTe CTPaHW Ha MecoTo, Bue Cb3aBaTe MNO-MpusTeH
BKYC KaTo KapamesnusupaTe NOBbPXHOCTTA Ha XxpaHata. ObrapsAaHeTo Cblio Taka
noao6psiea v BbHWHMA BUA HA MECOTO C 06ropeHn oTrneyaTbLM OT CKapuTe

3a roteeHe. TOBa, 3aeiHO C pas3nMKaTa B CTPYKTYpUTE U apoMaTuTe, MOXe Aa
Hanpaeu xpaHara no-uMHTepecHa Ha BKyC.

lopenkara 3a obrapsHe Sear Station® nma HacTpoviku 3a perynupaHe OFF
(U3kn.), START/HI (CtapT/CunHo) n LOW (Cnabo), konto paboTaT c nagata u
cpepHata ropenka. C obrapsuiata n CbCeAHUTE ropesiku Bue MoxeTe eheKTUBHO
fa obrapsaTe Meco, A,0KATO U3MNoON3BaTe 30HaTa 3a FOTBEHE Ha AACHATA ropeska
3a neyeHe Ha ymepeHa ToMnMHa.

Mpeawn obrapsHe, Bue TpsbBa Aa NOCTaBUTE BCUYKM OCHOBHMW FOpPesikKK Ha
HI (CunHo) 3a 15 MuHyTH, 3a Aa noarpeeTe bapbekioTo. MeyeTe BUHAMM CbC
3aTBOPEH Kamnak, 3a MoCcTUraHe Ha MakCcMMmasHa TonJauHa 1 3a u3bsreaHe Ha
HEKOHTPOJIMPAHU UCKPW.

Cnep, kaTo bapbekioTo ce e MOArpsno U3KIYeTe WM HaManeTe AscHata
ropenka. OctaBeTe naBata u cpeaHarta ropeska Ha HI (CunHo) n 3ananeTe
ropenkara 3a obrapsHe Sear Station®.

MocTaBeTe MeCOTO AMPEKTHO BbPXY Sear Station®. Tpsabea aa obrapste Bcaka
CTpaHa OTBCAKbAE 3a nepuoa oT 1 ao 4 MWHYTWU B 3aBUCUMOCT OT BUAA U
nebennHata Ha MecoTo. MoxeTe Aa 3aBbPTUTE XpaHaTa Ha 4eTBbPT obopoT
HacTpaHu, 3a Aa ce obpasysaT KpbCTOCAHU cneam oT ckapara (1), npeau aa
obropuTe OT Apyrara CTpaHa Mo CblUs HAYUH.

Cnep kaTto O6F0pMTe, MOXeTe Aa NPUKNYnTe npoueca Ha rneyeHe Kato
npemMecTnTe MeCOTO Ha NOo-yMepeHa TeMnepaTtypa BbpXy AACHATA ropenka 3a
NOCTUraHe Ha XXenaHata npeneyvyeHocCT.

Korato I'IpMLl.06VIeTe OnuT C 13nos3BaHeTo Ha Sear Station®, BM cbBeTBaMe
Aa eKCnepnMeHTuparte C passiM4yHoO BpemMe 3a o6rapﬂHe, 3a Aa nocrturHeTre
pe3ynTtaTtu, KoMTo Hal7|—u.06pe CbOTBETCTBAT Ha BallNA BKyC. ¢
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JIE3SHU CbBETU U TPUKOBE 3A MNMEYEHE

e BuHaru noarpssanTe 6apbekioTo npean neyeHe. HacTponTe BCUUKU rOpenku
Ha HI (CnnHa) TonnuHa 1 3aTBOpeTe Kanaka; 3arpenTe 3a 10 MUHYTW unu
[OKATO TepMOMETLPBT oTyeTe 260°-288°C (500°-550°F).

e Bceku NbT obrapsaiTe MeCOTO M rOTBETE NMPU 3aTBOPEH Kamnak 3a OTIMYHO
n3neyeHa xpaHa.

e BpemeTo 3a neuyeHe B peuenTtute e usyncieHo npu 20°C (70°F) BbHWHA
Temnepartypa u cnab nam HUKakbB BATbP. OCTaBeTe NoBeye BpeMe 3a FOTBEHE
npun CTyaeHu Uau BeTPOBUTU AHU UM NpU NO-ronamMa HagMopcCKa BUCOYMNHaA.
OcTaBeTe NO-Masiko BpeMe 3a roTBeHe Npu 0cobeHOo ropeLo Bpeme.

e BpemeTo 3a roTBeHe MOXe Aa e pa3iNYHO NOPaAMN KIMMATUYHUTE YCNOBUSA
UM KONIMYECTBOTO, pa3mepa v opmarta Ha XpaHaTta BbpXy cKapaTa.

e TemnepaTypaTa Ha BaleTo ra3oBo H6apbekio Moxke Aa e MO-BUCOKA OT
obuyatHaTa Npu NbPBUTE HAKONIKO yNoTpebu.

e YCnoBuATa 3a NeyeHe MOraT Aa U3NCKBAT PerynmpaHe Ha KOHTPOJHUTE
6yTOHM Ha ropenkaTa 3a Nnosy4yaBaHe Ha NpaswWaHaTa TemnepaTtypa 3a
roTBeHe.

o Ob6LL0 B3€TO, rofleMU napyeTa Meco e U3UCKBAT NOBeYEe BpeMe 3a roTBeHe Ha
KUnorpam, OTKONKOTO MaskuTe napyeta mMeco. XpaHu BbPXY MbJIHA CKapa 3a
roTeBeHe uie U3NCKBAT NoBeye BpeMe 3a NPUroTBsiHe, OTKOJIKOTO CaMO HAKONKO
napyeta. XpaHu, neyeHu B CbA0Be, KaTo roTeeH 606, Lie U3MCKBAT NoBeye
BpeMe, ako ce NMPUroTeAT B ﬂ,‘bﬂ60Ka TeHA)epa, OTKONIKOTO B MJUTBK TUIAH.

L4 OTLI,EHSIDITG M3NNWHATA TABCTUHA OT NBbPXKONU, Kb/ILAHO MeCO N CKapa, KaTo
OCTaBUTE MBULLA TNBCTUHA, He No-rosisma oT 6,4 MM (¥4 uHy). Mo-Manko
TNBCTUHA YNIeCHABA NOYNUCTBAHETO U € peasiHa rapaHuna cpelLy HexeslaHu
UCKpu.

e XpaHu, NOCTaBeHW BbPXY CKapaTa 3a rOTBeHe AMPEKTHO HaA ropenkuTe, Moxe
[la M3UCKBAT 06pbLLAHE UM MPEMECTBAHE B He TOJIKOBA ropella 30Ha.

e lM3non3BaiTe WMUNUM BMECTO BUAMLA 3a 0bpbliaHe n 06paboTka Ha MecoTo,
3a Aa He U3rybute ecTecTBeHUTE COKOBe. M3non3eainTe ABe WNATyu 3a
ronemMu uenu pubm.

e AKO Bb3HUKHE HexenaHo 3ananBaHe, U3KK4YeTe BCUYKU ropenkm n
npeMecTeTe XpaHaTa B Apyra 30Ha Ha cKkapaTa 3a rotseHe. Bcuuku nnambum
6bp30 We yracHaT. Cnea n3racBaHe Ha NiaaMbuuTe, 3ananete bapbekioTo
oTHOBO. HUKOTA HE WU3MOJI3BANTE BOJA 3A TACEHE HA TMJIAMbLM BbPXY
FA30BOTO BAPBEKIO.

o HsKOM XpaHu, KaTo 3aAyLWeHN Meca UK TbHKU pubHK duneTa, LWe n3nckeaT
Cbf 3a nedeHe. MHOro ya06HM ca TUraHUTe OT anymMuHueBo Goamo 3a
elHOKpaTHa ynoTpeba, HO MOXe Aa Ce U3MNO0N3Ba U MeTaNeH TUTaH C
TOI'IJ'IOyCTOVI‘WIBVI OPDBXKU.

e BuHaru nposepspaiTe ganu Tabnata 3a MasHUHA M TUraHa 3a cvbupaHe Ha
Ma3HWUHU Ca YNCTU U 6e3 oTnaraHua.

e He nocragsiiTe anymMmmHueBo ¢hoauno B nab3rawiaTta ce Tabna 3a MasHuHa. Tosa
MOXe Aa MOMPeYn Ha MasHMHaTa Aa ce U3Tuya B TUraHa 3a cbbupaHe Ha
Ma3HUHN.

e lM3non3BaHe Ha TalMep Lie NOMOrHe, 3a Aa BU npeaynpeau kora “aobpe
CrOTBEHOTO” ACTME MOXe Aa nperopu.

3abenexka: Ako b6apbekioTo 3arybu TonanHa no Bpeme Ha roTBeHe, BUXTE
paszena 3a OTCTpaHABaHe Ha NPobreMu B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

A MPEAYMNPEXOEHUE: He mecTeTe ra3oBoTo bapbekio
Weber®, korato pabotute unu pokato 6apbekioto e
ropeiuo.

MoxeTe aa perynunparte oTAaeNTHUTEe ropesiku no Balle xenaHue. HaCTpOVIKVITe

3a perynupate (1) ca OFF (M3kn.), START/HI (CtapT/CunHo), MEDIUM (CpeaHo)
unu LOW (Cnabo).

U 5 o —
— 3

OFF START/HI MEDIUM LOW
(U3KJ.) (CTAPT/CUJTHO) (CPEAHO) (CNABO)

\ J

3abenexka: TemnepartypaTa B KyTUATA 3a FOTBEHE MPU NbPBUTE HAKOJSIKO MbTU
Ha yn0Tpe6a, KOrato noBbpPXHOCTUTE Ca BCe Olle MHOro oTpasfaBalliu, MOXe Aa
6bae No-BMCOKa OT Ta3u, NokasaHa BbB BalaTa roTBapcka KHuUra. Ycnosuara

3a roTeBeHe KaTo BATbPDLT M BPEMETO MOXe Aa U3UCKBAT perynnpaHe Ha
KOHTPONIHUTE 6yTOHM Ha ropesikata 3a noJsjiydaBaHe Ha NpaBuHATaA TeMnepaTtypa
3a roTeeHe.

AKO ropenkuTte yracHaT npu roTBeHe, oTBOpeTe Kanaka, Uskivere BCUYKU
ropenkm u n3yakante ner MUHYTU Npeaun Aa ru sanasinte oTHOBO.

A NMPEAYNPEXAEHUE: MpoBepaABaiTe nab3rauiara ce
Tabna 3a MasHMHA M TUraHa 3a cbbupaHe Ha Ma3HUHA
3a HaTpynBaHe Ha MasHMHA Npeaun BCcaka ynortpeba.
OTcTpaHeTe u3NUIIHATA Ma3HWUHA, 3a Aa u3berHere
3anajiBaHe Ha Ma3HWHaTa B fib3rauiara ce tabna 3a
Ma3HMHa.

NOArPABAHE

BaweTo rasoso bapbekio Weber® e eHepruinHo-edexkTnseH ypea. Ton pabotu
Npu NKOHOMUYHO HUCBK KoeduumeHT Ha BTU. MoarpseaHeTo Ha 6apbekioTo
npeAu neyeHe e BAXHO. 3anaseTe BaleTO ra3oo bapbek cbrnacHo
WHCTPYKLUUTE B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO. 3a MOArpsBaHe: c/ie 3anasBaHe,
nocrtaBete BcMuku ropenku Ha START/HI (CtapT/CunHo), 3aTBOpeTe Kanaka u
HarpenTe, AOKATO TemnepaTypaTa AOCTUrHe mexay 260° n 288° C (500°F n
550°F) - npenopbunTenHaTa TemnepaTypa 3a neyeHe Ha ckapa. ToBa wWe oTHeme
oT 10 A0 15 MUHYTK B 3aBUCUMOCT OT YC/IOBMS KaTO TeMnepaTypa Ha Bb3AyXxa U
BATbpA. ¢

FOTBEHE HA 3ATBOPEHO

LianoTo neyeHe ce M3BbLPLIBA CbC 3aTBOPEH Kanak, 3a Aa Ce OCUTYpU eflHAKBa,
paBHOMEPHO UMpKyaupala TonavHa. Mpy 3aTBopeH Kanak, ra3oBoTo bapbekio
roTBu NoA06HO Ha KOHBEKTOPHA ypHa. TepMOMEeTbPBT B Kanaka nokassa
Temnepartypara Ha roTBeHe OoTBbTpe B bapbekioTo. LianoTo noarpssaHe u neyeHe
ce U3BbPLUBA CbC 3aTBOPeH Kanak. [la He ce rieja - TOMinHaTa ce rybu Bceku
MbT, LWOM BAMIHETE Kanaka. ¢

KAMNKU U MASHUHA

I'pepuTe Flavorizer® ca npegHasHayeHu aa “onywsart” HEO6XOAMMOTO
KOJIMYECTBO Kanku 3a apoMaTHO roTBeHe. OCTaTbYHUTE Kanky MasHUHA e ce
HaTpynBeaT B TMraHa 3a cbbupaHe nog nab3rawiaTta ce HaBbH Tabna 3a MasHMHa.
HannuHu ca TMraHu 3a MasHUHA OT CTaHMON 3a eAHOKpaTHa ynoTpeba, KOUTo ce
nomecTBaT B TUraHa 3a cbbupaHe Ha MasHUHU. ¢

CUCTEMA FLAVORIZER®

KoraTto Ma3HMHaTa OT MeCOTO Kane OT XpaHaTa BbpXy CreLuanHo
npodunnpanute rpeau Flavorizer®, Te cb3pasar AuM, KOWTO npuaasa

Ha XpaHaTa HeyCTOMM apomart Ha ckapa. bnarogapeHve Ha yHuKkanHaTa
KOHCTPYKLUS Ha ropenkuTe, rpeaute Flavorizer® n 6yToHnTe 3a perynupaxe

Ha TemnepaTtypaTa, HEKOHTPOJIMPAHWUTE UCKPU Ca HA MPAKTUKA eIMMUHNPAHMN,
Tbi KaTo BUE KOHTponupate niambka. Mopaaun yHUKanHaTa KOHCTPYKL U

Ha rpeauTe Flavorizer® n ropenkvTe, U3nMlHaTa Ma3HMHA Ce HAco4Ba npes
nab3rawiara ce HapbH Tabna 3a MasHMHa KbM TUraHa 3a cbbupaHe Ha MasHUHU. ¢

SEAR STATION®

BaweTo rasoso 6apbekio Weber® moxe Aa BkIlouBa ropesnika 3a obrapsHe Ha
dbuHU Meca n puba. Nopenkarta 3a obrapsHe Sear Station® nma HacTpoiika 3a
perynupane OFF (U3kn.) unu ON (Bkn.) (2), koaTo paboTu ¢ ABETe CbCEAHMU
OCHOBHYU ropenku. C obrapsuwara u cbCeiHUTE rOPesKN MoXeTe e(heKTUBHO
fAa obrapsaTe Meco, A,0KaTO U3NON3BaTe ApPYruTe 30HM 3a FOTBEHE Ha yMepeHa
TonauHa (Buxre “3AMANIBAHE N U3MNON3BAHE HA SEAR STATION®”). ¢

2 O——OmEmG
i i

OFF START/HI LOW
(U3KN.) (CTAPT/CWUJTHO) (CNABO)
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3AMNAJIBAHE U U3MNMOJI3BAHE HA CTPAHUYHATA ITOPEJIKA

3AMNMANBAHE HA CTPAHUYHA TOPEJIKA 1 )
) . O 1€ OFF (M3KJ)
A OMACHOCT
AKO He oTBOpUTEe Kamnaka, A0KaTo naauTe cTpaHU4YHaTa
ropenka Ha 6&p6€KIOTO UNn He n3vyakarte netT MUHYTU o | <€ START/HI (CTAPT/CUITHO)

rasta ga ce U34ncTtu, ako CtpaHnyHarta ropesika He ce
3ananaun, Mmoxxete Aa NPUYUHUTE eKCMJIO3UBHO JIyMBaHe
Ha MNJ1aMbK, KOETO MOXe Aa NPUYUHUN CePUO3HA TesleCHa

noepesa win CMbpT.

\ / o 1 < Low (cnABO)

A NPEAYNPEXAEHUE: NMpeau BCAKO M3non3BaHe Ha b g
6ap6ekioTo, NpoBepeTe MapKyya 3a CTeCHeHu, r \
NYKHAaTUHU, N3ApPaCcKBaHUA Unu npopesn. AKo ce MokasaHoTo 6apb6ekio — N\

KOHCTaTupa, 4e MapKyubT € NoBpe/ZieH NO HAKaKbB Moxe fa nma

He3HAaYUTEJSIHUN pa3yiukun

HauuH, He n3nonseante bapbekioto. CMeHeTe, KaTo
OT 3aKyneHua moaein.

M3noJsi3BaTe CaMo pe3epBeH MapKyu, oaobpeH ot Weber®.
CeBbpxeTte ce ¢ Tbproeckus npencraButen BbB Bawwus
paloH, KaTo u3nos3sare MHGOPMALMATA 3a KOHTAKT Ha
Hawwua yebcanT. Bneste Ha www.weber.com®.

A) OTBopeTe Kanaka Ha cTpaHu4yHaTa ropesnka (1).

B) [MpoBepeTe fanu knanaHbT HA CTpAHMYHATA ropesika e uskiueH (HatucHeTe
KOHTPONHUA BYTOH 1 3aBbpTeTe MO YAaCOBHMKOBATA CTPesKa, 3a Aa ce
yBepuTe, ye e B nonoxeHve OFF (U3k..), NpeBktoyeTe BCUYKM FOPENKHU,
KOWTO He ce M3nosn3eaT, B nonoxeHune OFF (M3kn.) (HaTUCHeTe n 3aBbpTETE
No YacoBHMKOBATA CTpenka) (2).

C) BkntoyeTe knanaHa Ha rasopata byTunka Ha NOAXOAALLUTE ONUMK Cropes,
Tvna Ha Bawara bytunka u perynatop (3).

D) HaTucHeTe KOHTPONHUA BYTOH Ha KnanaHa Ha ropesikata HaBbTpe U ro
3abpTeTe Ha START/HI (Ctapt/Cunto) (4).

E) HaTtucHeTe 3ananuTtenHus 6YyTOH HAKOKO MbTW Taka, Ye Aa WpaKHe BCEKU
NbT A0KATO He BMAUTE nnambk (5).

A BHUMAHME: MnaMbKbT HA CTPAaHUYHATA ropenka Moxe
TPYAHO Aa ce BUAU B ieH C APKO C/ibHLe.

A MPEAYNPEXOEHUE: AKo cTpaHUYHaTa ropeska He ce
3ananu cnej neTt CeKyHAMuU:

a) U3knioueTe KOHTPONIHMA KNanaH Ha CTPpaHUMYHaTa
ropesnka, OCHOBHUTE ropesku 1 nogaBaHeTo Ha ra3s
npuv U3TOYHMKA.

b) U3uakanTe netr MMHYTU Aa Ce U3YUCTU rasTta, npeau
[a onutate OTHOBO WM Npeaun pa ce onutare ga
3ananuTe c KubputeHa kneuka (Buxrte “Pb4HO
3ANAJNIBAHE HA CTPAHUYHA IFOPEJIKA”). «

3A JA U3TACUTE

HaTucHeTe 1 3aBbpTeTE KOHTPONIHMSA BYTOH HA CTpaHMYHATA ropesika 4o ‘ A )
nosunumsa OFF (M3kn.). YBepeTe ce, ye ropesikata e U3KIUYeHa U CTyeHa npeau { Hl
[ 3aTBOPUTE Kanaka Ha CTpaHuMYHaTa ropenka. ¢ [
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3AMNAJIBAHE U U3MNMOJI3BAHE HA CTPAHUYHATA ITOPEJIKA

PbYHO 3ANAJIBAHE HA CTPAHUYHA TOPEJIKA

-

A OMACHOCT

AKO He oTBOpUTEe Kamnaka, A0KaTo naaute cTpaHU4YHaTa
ropenka Ha 6&p6€KIOTO WNn He n3yakarte netT MUHYTU
rasta ga ce U34ncTtu, ako CTtpaHnyHata ropesika He ce
3ananaun, Mmoxxete Aa NPUYUNHUTE eKCNJIO3UBEH MNJ1aMbK,
KOWTO MOXe Aa NMPUYNHN Cepno3Ha TesieCHa nospeaa

{ UWin CMLPT.

A) OTBopeTe Kanaka Ha CTpaHu4yHaTa ropesnka (1).

B) [poBepeTe Aanu KnanaHbT HAa CTPaHMYHATa ropesnka e uskiueH (2)
(HaTucHeTe KOHTPONHMA BYTOH M 3aBbPTETE MO YACOBHUKOBATA CTPESIKA,
3a 4a ce yBepuTe, ye e B nosioxkeHme OFF (U3kn.), npeBkatoyeTe BCUUKN
ropesnku, KOMTo He ce M3non3ear, B nonoxeHne OFF (U3kn.) (HaTUCHeTe n
3aBbpTeTe M0 YAaCOBHMKOBATA CTPeSIKa) .

C) BkntoueTe knanaHa Ha rasoparta byTuika Ha NOAXOAALLMTE ONLUMMN CNIOPes,
Tvna Ha Bawara bytuaka u perynatop (3).

D) MoctaBeTe KMbpUTEHA KeyKa B AbpKadya 3a KJeuku 1 f 3anasneTe.

E) 3aapbxTe Abpikaua 3a KJIeYKM 1 3anasieTe OT ABeTe CTPAHM HAa CTPaHUYHaTa
ropenka (4).

F) HaTtucHeTe KOHTPONHUA BYTOH Ha KnanaHa Ha ropesikata HaBbTpe U ro
3aBbpTeTe Ha START/HI (CtapT/CunHo) (5).

A BHUMAHMUE: MnamMbKbT HAa CTPaHMYHATA Fropesika Moxe

TPyAHO Aa Ce BUAWU B A€H C APKO CnibHLUe.

A NPEAYNPEXAEHUE: AKo cTpaHUYHaTa ropenika He ce
3ananu cnep net CeKyHAuU:

a) U3KnioueTe KOHTPOJIHMA KJlanaH HAa CTPaHUYHaTa
ropeska, OCHOBHUTe ropesiku u nogaBaHeTo Ha ras
npu N3TOYHUKA.

b) N3uakanTe neTr MUHYTU Aa Ce U3YUCTU ra3Ta, Npeau
Aa onunTaTte OTHOBO. ¢

3A JA USTACUTE

HaTucHeTe 1 3aBbpTeTe KOHTPONHMA BYTOH Ha CTpaHUYHATA ropesika Ao
nosuunsa OFF (M3kn.). YBepeTe ce, ye ropenkara e UskjueHa U CTyfeHa npeamn
[la 3aTBOPUTE Kanaka Ha CTpaHWyHaTa ropenka. ¢

Moka3aHoTo 6apbekio
MoXe Aa uma
He3HauUTeNIHU PasNnKu
OT 3aKyneHus Moaen.
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OTCTPAHSBAHE HA MNMPOBJIEMUA

MPOBJIEM

MPOBEPKA

PELUEHUE

FopenkuTte ropaT C XbAT UIN OPaHXeB
nnamMmbK, 3aeHO C MUPU3MA Ha ras.

MpoBepeTe ekpaHNUTe Nask/HACEKOMO 3a Bb3MOXHM
npensTcTeus. (bnokMpaHe Ha OTBOPU.)

MouncTreTe ekpaHnTe Nask / HacekoMo. Buxre
“TOAMLIIH ANOAAPBXKA™.

CumnTomu:

Fopenkute He ce 3ananBar. -UNn-
FopenkuTte UMat ManbK TPenTALl, NAaMbK B
nonoxeHue HIGH (CunHo). -unun-

Temneparypara Ha 6apbekioTo gocTura easa
250° po 300° B nonoxeHue HI (CunHo).

Hsakou AbpxaBu nmaT perynatopuv c npeanasHo
YCTPOMCTBO 3a OCTATbYHMA MOTOK HA ras.

MpeAnasHOTO yCTPOMNCTBO 3a OCTATbYHMUA MOTOK Ha
ras, KOeTo e 4acT OT Bpb3KaTa Ha 6apbeKTo KbM
6yTnnKaTa, MOXe Aa ce e 3a4eMCTBano.

3a pa BbpHETe NpeAna3sHOTO YCTPOMCTBO 3a OCTaTbUYHUA
NOTOK Ha ra3 B U3XOAHO NONOXEeHNE, U3K/IOYeTe BCUYKM
KOHTPONIHW BYTOHM Ha ropenkarta u ra3oBus KnanaH

Ha byTunkarta. Paskauete perynaropa ot byTunkara.
MocTaBeTe KOHTPOAHUTE BYTOHU Ha ropenkaTa

Ha HI (CunHo). M3yakanTe Han-manko 1 MuHyTa.
MocTaBeTe KOHTPONHUTE BYTOHU HA ropenkaTa Ha

OFF (M3kntoyeHo). CBbpxeTe OTHOBO perynatopa Kbm
byTunkaTa. baBHo BKOUETE KNanaHa Ha LUAMHABPA.
BuxTe “3AMNAJIBAHE HA OCHOBHA TOPEJIKA”.

Fopenkara He ce Nnanau UAn NNaMbKbT €
Manbk B no3uuusa Hl (CunHo).

[Janu nponaH 6yTaHOBOTO rOPUBO € MASIKO WAW JIMNCBa?

3apeneTe OTHOBO rasoBaTa byTuka.

Jlann MapKyybT 32 FOPUBO € OrbHAT MW U3KPUBEH?

M3npaBeTe MapKyya 3a ropveo.

FopenkaTa 3anansa nn ce ¢ Kkneyka?

AKo ropesnkaTa ce nanau ¢ KubputeHa kneuka,
HAKOW OT OTBOPWTE Ha MOPTOBeTe Ha ropenkara
Moxe Aa ce 3anywart. MNouncreTte ropenkute. Buxre
“NMOALPBXKA”.

lFopenkaTa He ce nanau, KOraTo HaTUCHeTe
3ananutenHus 6yToH.

YBepeTe ce, ye MMa NOTOK Ha ra3 KbM ropeskute

KaTo ce onuTaTe Aa 3ananuTe C KUbpuUTeHa Kiieyka
ropenkute. Buxte “PbYHO 3AMAJIBAHE HA OCHOBHA
FOPEJIKA”.

AKO 3anasiBaHeTo C Kjeyka e yCrnewHo, npobnemst
TpsabBa Aa ce ThbpCM B cMCTEMATa 3a 3anassaHe.
BuxxTe “PABOTA C ENIEKTPOHHATA CUCTEMA 3A
3AMANIBAHE”.

Mma nu noctaseHa Hoea baTepua?

YBepeTe ce, ye baTepuaTa e B 406PO CbCTOAHME
1 e nocTaBeHa npaBuaHo. Buxre “MPOBEPKA HA
ENNEKTPOHHUA 3ANAJINTEN.

lMpaBUAHO N1 ca CBbpP3aHU NPOBOAHULUTE CbC
3anannuTtenHua MO,CI,yI'I.7

YBepeTe ce Aa/IM BCUYKM MPOBOAHMLM Ca NPaBUIIHO
CBbP3aHM C KIeMUTe Ha 3ananuTenHata Kytus. Buxre
“PABOTA C EJIEKTPOHHATA CUCTEMA 3A 3AMAJIBAHE”.

Mma nu HanoHoBo oMo OKOMO HoBaTa batepus?

OTCTpaHeTe HaNoOHOBOTO (onuo.

MNoaBsaBaT ce NCKpu:

A BHUMAHME: He nocTtaBanTte
anymuHueso ¢onuo B
nab3rauwara ce Tabna 3a
Ma3HUHa.

Moarpsasare A npeasaputenHo 6apbekTo no
ONUCaHUA HAUYNH?

Bcuyku ropenku Ha CUJTHA cteneH 3a 10 go 15
MWHYTW 32 NOArpsBaHe.

CkapuTe 3a roTBeHe, TepMOOTpaXaTennTe U rpeaunte
Flavorizer® MHOMO N1 ca NOKpUTa C M3ropsna MasHUHa?

Mouunctete obcTonHo. BuxTe “MOYNCTBAHE".

Janu nab3rawara ce Tabsa 3a MasHMWHA € 3aMbpceHa u
He MO3BOJIABA HA Ma3HMHATa Aa Ce OTTUYa B TUraHa 3a
cbbupaHe Ha MasHuHa?

MoumncTeTe nNab3rawara ce Tabna 3a MasHuHa.

dopmaTta Ha NnamMbKa Ha ropenkara e
XaoTuyHa. MMNaMbKbT € HUCBK, KoraTo
ropenkarta e Ha Hl (CunHo). MnambuuTe He
MUHABAT MO uAnarTa Ab/MXKUHA HA TpbbaTa Ha
ropenkara.

Fopenkute ynucTu num ca?

MouncTeTte ropenkute. Buxte “NMOAAPBHKKA”.

BbTpelHOCTTA Ha Kanaka usrnexaa cakaw
ce “6enun”. (Mpunuua Ha obeneaHe Ha 601).

BbTpelwHara CTpaHa Ha Kanaka e ¢ nopLesaHoBo
NOKPUTUE WK OT HEPbXAAEMA CTOMaHa, He e
boaauncaHa. Ton He Moxe aa ce “6enn”. ToBa, KOeTo
BUX/AATE, € CreyYeHa MasHMHA, KOATO Ce e NpeBbpHana
BbB BbIJIEH U Ce OTC/0sBA.

TOBA HE E IE®EKT.

Mouuncrete obcTonHo. BuxTe “MOYNCTBAHE".

BpaTtute Ha Luxad)a He Ca nogpaBHEHW.

MposepeTe wuTa 3a perynmpaHe oTA0NY Ha BCAKA
Bpara.

Pa3BuiiTe perynupaluara raika/u. MNnb3Hete BpaTarta/
Te A,0KaTO ce MOAPABHU. 3aTerHeTe ramkara.

AKO npobnemuTe He Morart Aa 6bAAT OTCTPAHEHU C Te3U METOAM, CBbpKeTe ce C TbProBCKUA NpeAcTaBUTeN BbB Bawna pernoH, Kato usnonseare
NHpOpMaLMATa 3a KOHTAKT HA Hawua yebcanT. Bneate Ha www.weber.com®.
\
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OTCTPAHABAHE HA MNMPOBJIEMU HA CTPAHUYHA ITOPEJIKA

N

MPOBJIEM

MPOBEPKA

PELWLEHUE

CTpaHWYHaTa ropesika He ce 3anasnsa.

HsKOM AbpXKaBU MMaAT perynaTopu c
npeAnasHo YCTPOWCTBO 3a OCTATbYHUSA MOTOK

Ha ras. MOXe [a Ce e 3aeNCTBaso.

M3knioyeHo v e noAaBaHeTo Ha ras?

MpeAna3HOTO YCTPOMCTBO 3@ OCTATbYHMA MOTOK Ha ras,
KOETO € 4acT OT Bpb3KaTa Ha bapbekioTo KbM byTuKaTa,

BkntoyeTe noAaBaHeTo Ha ras. 3a Aa BbpHeTe
npeznasHoOTO YCTPOMCTBO 3a OCTATbYHMA MOTOK Ha ras
B M3XOAHO MOJNIOXEHUE, N3KIOYETE BCUUYKU KOHTPOJTHU
OyTOHM Ha ropesikata v ra3oBus kKianaH Ha byTunkara.
PaskaueTe perynatopa ot bytunkarta. lNoctaBeTte
KOHTPO/IHWUTE BYTOHM Ha ropenkaTta Ha START/HI
(CtapTt/CunHo). M34akanTe Han-Manko eaHa MUHYTa.
MocTaBeTe KOHTPONHUTE BYTOHM Ha ropenkaTa Ha
OFF (M3kntoyeHo). CBbpkeTe OTHOBO perysiartopa KbM
byTunkarta. baBHO BktOYeTe KnanaHa Ha LANHABPA.
Buxte “3AMAJIBAHE HA CTPAHUYHA FOPEJIKA”.

MnambKbT € Manbk B nonoxeHue HI (CunHo).

[lann MapKyuybT 3a FOPUBO € OrbHAT AU U3KPUBEH?

M3npaseTte mMapkyua.

ByTOHbT 3a 3anasBaHe He paboTu.

[openkara 3ananBa n ce C kneyka?

AKO ropenkara ce 3anansa ¢ KubpuTeHa Kneuka,
nposepeTe 3ananutens. Bukre “MOAAPBKKA HA
CTPAHUYHA TOPEJIKA”.

UH¢opMauMATa 3a KOHTAKT Ha Hawuna yebcanT. Bneste Ha www.weber.com®.
\

Ako npoGneMMTe He mMorar aa 6baar OTCTPaHEHU C Te3n MeToAMU, CBbpXKeTe ce ¢ TbproBCckus npeacraButTen BbB Bawnsa pernox, kato msnonseare

NOAAPDBXKA

J

NMOYNCTBAHE

A MPEAYNPEXAOEHUE: U3knioueTe ra3oBoTo bapbekio
Weber® u nsuakante ga ce oxnagum npegu nouyncreaHe.

A BHUMAHME: He nouuctBanTe rpegute Flavorizer® unu
CKapuTe 3a roTBeHe B caMonouyucTBalla ce ¢ypHa.

BbHLWHNK NMOBBPXHOCTU — W3non3eante Tonna canyHeHa BO4a, 3a Aa No4YncTuTe,
cnepn ToBa U3njlakHeTe ¢ BoAa.

A BHUMAHME: He nanon3panTte NnoyncTeally npenapaTtu
3a neyka, abpasuBHM NoYUCTBaLLM NpenapaTu (3a
NOYUCTBaHE HAa KyXH#), NpenapaTtu C LUTPYCOBU
NpoAYyKTU Unn abpasMBHU NOYUCTBALLM KbpPNU 3a
YyucTeHe Ha NOBbLPXHOCTU Ha bapbeKTO MNM Konunukara.

Mnb3rawa ce Tabna 3a MmasHuUHa - OTCTpaHeTe M3nuwWwHaTa Ma3HMHa, cnej Toea
M3MuITe C Tonia canyHeHa BOJa M U3MNJjiakHeTe.

A BHUMAHME: He nocTtaBante anyMuHueso ¢onuo B
nnb3rawara ce Tabna 3a MasHuHa.

Ipeau Flavorizer® n ckapu 3a roteeHe - oyncTeanTe ¢ NOAX0AALA TeNeHa
yeTKa OT HepbXxAaema ctomaHa. Mpu HeobxoauMocT, ceaneTte oT bapbekoTo
1 U3MUITE C TOM/IA CanyHeHa BOAA, C/1ef, KOETO U3MNNAKHETE C BOAA, KAKTO e
HeobxoauMmo.

3a HaNYHU pe3epBHU CKapu 3a roteeHe u rpeam Flavorizer® ce cBbpxkere
c TbproBckusa nNpeacraeuTen BbB Bawus pervoH, Kato nsnonspare
MHpOopMaLMATa 3a KOHTAKT Ha Hawua yebcanT. Bneate Ha www.weber.com®.

TuraH 3a cbbupaHe Ha MasHMHA - Hanuuum ca Tabnm ot $honno 3a eaHOKpaTHA
ynoTpeba unu Bue MoxeTe Aa CNoXuTe anyMUHMEBO GOAKO B TUraHa 3a
cbbrpaHe Ha MasHMHA. 3a 4a NOYUCTUTE TUraHa 3a CbbupaHe Ha MasHUHa,
M3MUIATE C TOMMA CanyHeHa BOAA U U3MIaKHeTe.

TepMmoMeTbp - U3TpuidTe C ToMNa canyHeHa BoAa; noYncrere ¢ TBbpaa
nnacTMacoBa yeTka.

KyTus 3a roteeHe - 34eTKaiiTe BCAKAKBU OCTAaTbLM OT TpbOUTE HA ropenkara.
HE YTONIEMABAWNTE MOPTOBETE HA FTOPEJIKATA (OTBOPUTE). U3muiiTe
BbTPELIHOCTTA Ha KyTWATA 3a FOTBEHE C ToM/a canyHeHa BOAA W U3nnakHeTe.

BbTpewHa cTpaHa Ha Kanaka - [lokaTo KanakbT € TOMbA, VI36'prIJeTe
BbTPEWHOCTTA C XapTUeHa Kbpna, 3a Aa NpeaoTBpaTUTE HATPyNnBaHe Ha
Ma3HWHa. HaTpynaHaTa Ha CHeXMHKWU Ma3HWHA Npuanya Ha NpbCKu 60s.

MOBBLPXHOCTU OT HepbXKAAEMa CTOMaHa - M3MWitTe ¢ MeKa Kbprna 1 pa3TBop
C BOAA ¥ canyH. YeTkalTe BHUMATENHO, KAaTO 3bpHATa Ca B MOCOKA Ha
HepbkAaaemara cTOMaHa.

He u3non3eante NoyncTBalLM Npenaparu, CbAbpKaLM KUCENUHa,
MUHepaneH cnUpT unu deHuneHammeTuneH. UannakHere fobpe cnep
noumcreaHe. ¢

MPEAMNMA3BAHE HA HEPbXIAEMATA CTOMAHA

BaweTo 6apbekio Mnn HeroBuAT WwKad, Kanak, KOHTPOHO Tabno u pacdToBe
MOXe Aa Ca HanpaBeHU OT HepbXAaemMa cToOMaHa. o leceH HaYMH MoXeTe Aa
noAAbpXKaTe BbHWHWA BUA HA HEPbXAAeMaTa CToOMaHa. MNoyncreTe 1 CbC canyH

1 BOAQ, U3MNJIAKHETE A C YACTA BOAA U s MOACYyweTe. 3a TBbPAM YacTULLM MOXe Aa
Ce M3MNo0A3Ba HeMeTasHa YeTKa.

A BAXHO: He nsnonspaiTte TefieHa YeTka Wimn abpasmeHuU
NOYMUCTBALLM NpPenapaTv BbPXy NOBbPXHOCTU OT
HepbXAaema CTOMaHa Ha BaweTto 6apbekio, Tbii KaTo
TOBa MOXe Aa NPUYUHU APACKOTUHN.

A BAXHO: MNpu nouncreaHe Ha NOBbPXHOCTU, Ce yBepeTe
Yye TpueTe B MOCOKA Ha 3bPHOTO, 3a Aa 3anasuTe Buaa Ha
HepbXhaemarta CTOMaHa. +

EKPAHU NMAAK/HACEKOMO HA WEBER® EKPAHU MAAK/
HACEKOMO

BaweTo raszoso 6apbekio Weber®, KakTo BCeKU BbHLLEH FA30B ypes, € Len 3a
nasuu u Apyru Hacekomu. MoraT Aa rHe3aAaT BbB BEHTYpu yacTTa (1) Ha Tpbbute
Ha ropenkute. ToBa 610KMpPa HOPMaHUA MOTOK HA Fa3 U MOXe Aa MPUYUHU
obpaTeH NOTOK Ha ras3ta U3BbH OTBOPA HA Bb3AyXa 3a 3ananBaHe. ToBa Moxe

[a [A0Befie 1O NOXap BbB M OKOMIO OTBOPMTE HA Bb3ZyXa 3a 3anasBaHe nog
KOHTPOJIHOTO Tabs10, KOWTO Aa NPUYMHM CEPUO3HM MOBPeAU Ha BaweTo 6apbekio.

OTBOPBT Ha Bb3AyXa 3a 3anafBaHe Ha TpbbaTa Ha ropenkara e obopyaBaH ¢
eKpaH OT HepbXAaeMa cToMaHa (2) 3a NpeAoOTBpaTABaHE AOCTbMA HA Masuu
M ApYrn HaCeKOMU B TpbOWTE Ha ropenkarta npes oTBOPMTE HA Bb3Ayxa 3a
3ananBaHe.

MpenopbyBame Aa NpoBepsBaTe eKPaAHUTE NaAK/HACEKOMO MOHE BeAHBX
roauwHo. (Buxrte “rOANLIH AMOAAPBXKA”). Cbw,0 NnpoBepsBante n
NoYMCTBaNTe eKpaHNUTe Nask/HACEKOMO, aKO HAKOra ce MosABU HAKON OT
CeHNTE CUMNTOMMU:

A) Mwupusmara Ha ras, 3aeiHO C NNaMbLUTE HA FOpPesKaTa, U3rnexaalm XovaTm
1 6aBHM.

B) bapbekioTo He AoCTMra TemneparypaTa.

C) bapbekoTo ce HarpsBa HEPABHOMEPHO.

D) EaHa unu noeeye OT roOpesikUTe He ce 3anasnBar.

s \

A OMACHOCT

AKO He Kopurupare ropeynoMeHaTute CUMMNTOMU, MOXe
Oa npean3BUKaTe NoXap, KOUTO MOXe Aa NMPUYUHU
cepuo3Ha TeJsiecHa nospeaa uiu CMbPT U NOBpeaa Ha

| CcObBCTBEHOCT. +

J
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NMNOAAPDBXKA

MOYNCTBAHE WIN CMAHA HA TPbbU HA TOPEJIKA

Llle Bu TpsabeaT: KpbcTaTta M nnocka oTeepTKa.

A) BaweTo rasoso 6apbekio Weber® Tps6Ba fa e N3K/IOYEHO U CTYAEHO.

B) W3knioyeTe rasta npu U3TOYHMKA.

C) [leMOHTMpanTe KOMMOHEHTUTE Ha KyTuATa 3a roTBeHe - padTa 3a
noarpseaHe, ckapute u rpeaute Flavorizer®. (He e HeobxoaANM AeMOHTax
Ha TonnopasnpeaenuTesIHATE NI0YN.)

JleMOHTaX Ha KOHTPOJIHOTO Tabno

D) 3a AeMOHTax Ha KOHTPONHOTO Tabno:

a) [leMOHTMpanTe KOHTPONHMUTe ByTOHM, bByTOHA 3a 3anasnBaHe,
npucTarawara raika Ha 3ananutens n 6artepmsra (1).

b) JemoHTupaiiTe BUHTOBETE OT BeTpoOTpaxaress (2), KONTO ce Hamupa
noA, KOHTPOSIHOTO Tabsio € KpbCTaTa OTBEPTKA.

C) HaknoHeTe Kpas Ha BETPOOTpAXaTens Hafony U NAb3HETe HaBbH, 3a Aa
ro pemoHTuparte (3).

d) [emMoHTMpanTe 3ananuTenHms MOAYN OT KOHTPOAHOTO Tabno (4) u
LEMOHTMpaNTe U YeTMpUTe NPOBOAHMKA OT MOAYNa.

e) [leMOHTMpanTe BUHTOBETE OT AOJIHaTa CTPaHa Ha KOHTPOJIHOTO Tabno ¢
KpbcTaTa oTBepTKa (5).

f) MosaurHeTe neko Harope KOHTPONHOTO Tabno, HaKNoHeTe NpeaHUs pbb
W BHUMATENIHO NOBAUIHETe Harope u HaebH (6).
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NMNOAAPDBXKA

[eMoHTax Ha Tpbba Ha ropenka

E)

3a AeMoHTax Ha Tpbvba(u) Ha ropenkaTa:

a) [emoHTMpanTe npoBoAHMKA(LUTE) HA 3ananuTens oT wunkara(re) Ha
3ananutens (7).

b) JlemoHTupaiiTe BUHTOBETE, KOUTO MPUABPXAT TpbbaTa Ha ropenkara
KbM KyTUsiTa 3a FOTBEHE KATO M3MON3BaTe Maocka oTeepTka (8).

) W3pgbpnante TpbvbaTa Ha ropesnkara (ToBa BK/IOYBA U 3ananuTesns)
Harope M U3BbH KyTUATA 3a roTBeHe (9).
3abenexka: Mogenute 310/320 umart AONbAHUTENEH 3a3eMUTENEH
NPOBOAHMK, MPUKpPeneH KbM TpbbaTa Ha cpesHaTa ropenka (10).

MouuncTeaHe Ha Tpbba Ha ropenka

F)

A

3a noyncTBaHe Ha Tpbba(n) Ha ropenkara:

a) PasrneparniTe BbTPELWHOCTTA HA BCAKA ropesika ¢ peHepye (11).

b) MoumncTeTe BbTPEWHOCTTA Ha ropenkute ¢ Ten (12) (n3npaseHa
3aKavasika e cBbpwu paboTa).

c) [lpoBepeTe n NoyncTeTe OTBOPA HA Bb3AYLWHMSA KanaH B Kpauwarta
Ha ropenkute. MpoBepeTe U NOYMUCTETE OTBOPUTE HA KNanaHuTe B
OCHOBUTE MM. M3non3BanTe TeneHa YeTka, 3a Aa MOYMCTUTE BbHLWHATA
yacT Ha ropenkute (13). ToBa e 3a Aa ce yBepuTe, Ye BCUYKM NMOPTOBE HA
ropesikaTta ca Hamb/JHO OTBOPEHU.

BHUMAHMUE: He yronemsaBanTe NnopToBeTe Ha ropenkara,
Korato s noymcreare.

MoBTOpeH MOHTaX Ha Tpbba Ha ropenka

G)

3a MOBTOPEH MOHTaX Ha TPbOU Ha ropenkaTta:

a) [Mnb3HeTe TpbbaTa Ha ropenkara v MPOBOAHMKA HA 3ananuTens npes
OTBOpaA B KyTusaTa 3a roteeHe (14). Buxre “PABOTA C EJIEKTPOHHATA
CUCTEMA 3A 3ATAJIBAHE” 3a npaBW/IHOTO MOMOXeHMe Ha ropesikaTa.

b) MoppasHeTe TpbbaTa HA ropesikaTta € KnanaHa.

BHUMAHUE: OTBOpUTE Ha ropenkarta (15) Tpsabea na ce

NOCTaBAT NPaBUIHO HaJ OTBOpPUTE Ha KnanaHa (16).

¢) MoHTupanTe OTHOBO BUHTOBETE, KOUTO NPUABPXAT TpbbaTa Ha
ropesikata KbM KyTuATa 3a rOTBEHE KaToO M3Mo/3BaTe MA0CKa OTBEPTKA.
TpbbaTa Ha ropenkara Moxe Aa usrnexaa pasxaabexa (17), korato
BUHTBT € NMOCTaBeH HapaBHO. TOBA € HOPMasHO.

d) MMpokapanTe 0bpaTHO NPOBOAHULUTE MPe3 WUMKUTE HA 3ananuTens. 3a
cnpaBka BuxTe durypa (7).

BHUMAHMUE: Bcnuku npoBoaHuum Tpabea aa 6baar

NpaBUJIHO NPOKapaHu npe3 WUNKUTe 3a NPOBOAHMULMUTE.

e) [pukpeneTe NPOBOAHMULMTE KbM MOAY/A KaTo cneasare uudposara/
uBeTHaTa Mapkuposka (18). Buxrte “PABOTA C EJIEKTPOHHATA

CUCTEMA 3A 3ATMAJIBAHE” 3a npaBuIHOTO NpUKpenBaHe Ha
NpoBOAHULMUTE.

MPEAYNMPEXAEHUE: YBepeTe ce, ue BCUUYKM YaCTU

ca crnobeHu 1 ye MOHTAXXHUTe geTanu ca aobpe
3aTerHaTtv npeau aa paborute c bapbekioto. Bawure
OEeNCTBUA, aKO He cnasuTte npeaynpexaeHuaTa 3a To3u
NpPoAYyKT, MOraT Aa NPUUYUHAT NoXKap, eKCrio3ua unm
KOHCTPYKTUBHA HEU3NPABHOCT, BOAELLUN 0,0 CEPUO3HU
JINYHN HapaHABAHMA UM CMbPT U NOBpeAa Ha
CcOb6CTBEHOCT. +
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NMNOAAPBXKKA

PABOTA HA EJIEKTPOHHATA CUCTEMA 3A 3ANAJIBAHE

AKO efleKTpOHHaTa CUCTeMa 3a 3anasiBaHe He ycree Aa 3ananu bapbekioTo
ce yBepeTe, Ye MMa ra3oB MOTOK KaTO Ce onuTaTe Aa 3ananuTe ropesknTe
C KubpuTeHa kneyka. Buxre “PbYHO 3AMNAJIBAHE HA OCHOBHA TOPEJIKA”.
AKO 3anasiBaHETO C K/leyKa e ycnewHo, npobnemMbT TpabBa Aa ce Tbpcyu B
€N1eKTPOHHOTO 3anasnBaHe.

A MPEAYNPEXOEHWUE: BCUYKN KOHTPONHU 6yTOHM 3a rasta
M 3axXpaHBalLM KnanaHu Tpa6ea pa 6baar B nonoxeHue
OFF (U3kntoueHo).

e YBeperte ce, ye batepuaTa Tn AA (camo ankanHa) e B 406PO CbCTOAHME U Ye
e noctaeeHa npasuaHo (1). Hakon 6aTtepun ca 06BUTK C HAWIOHOBO 3aLLUTHO
donuno. Toea donvo Tpsbea aa ce oTcTpaHu. He bbpkainTe ToBa $honmo ¢
eTuKeTa Ha batepusTa.

e YBepeTe Ce, Ye MPOBOAHULUTE 3a 3anasiBaHe ca NPaBUIIHO NPUKPENEHN
KbM 3ananutenHua moayn. Buxre “CXEMA HA MPOBOJAHULUTE 3A
SANANTUTENHUA MOAYNT” no-pony.

. YBepeTe ce fanin KePaAMUYHUAT 3anannuTes e npaBuiHO NOCTaBeH KbM
3ananuTenHus KaHan Ha Tpbbarta Ha ropenkarta (2). AKo e NpaBuIHO
NnocTaBeH, e yyeTe npulipaksaHe (3).

e YBepeTe ce, ye BYTOHBT 3a €IeKTPOHHO 3ananBaHe paboTu, KaTo cayware u ce
ornexpaare 3a UCKpU B ropeskaTa.

AKO cucTemaTa 3a eJIeKTPOHHO 3anajiBaHe NpoAb/KaBea Aa He nanu,
cBbpkeTe ce ¢ TbpProBCckuUa nNpeacTaBuTen BbB Bawua pernoH, Kato
n3nonseate MHGOpPMaLMATA 32 KOHTAKT Ha Hawua ye6canTt. Bneste Ha
www.weber.com®.

CXEMA HA NMPOBOAHULIUTE 3A
3AMANUTEJIHUAA MOAYN 310/320

,\
A\ [
— =S —
— > —
7Y
AN/ [
— D —

,
(
(
(

(

-

y -
ya
=

(3]

Y g

LLBAT HA U3BOA Ha
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LIBAT Ha u3BOA, HA

NMPOBOAHUK U HA K/leMa

Tpbba Ha ropenka

NMPOBOAHUK U Ha KJ/eMa

Tpbba Ha ropenka

YepeH (1) JlsBa ropenka (A) YepeH (1) NsBa ropenka (A)
Xent (2) [acHa ropenka (B) Xoent (2) JacHa ropenka (B)
Cun (3) CpepHa ropenka (C) Cun (3) CpegaHa ropenka (C)
L 3eneH (Maca) (4) CpepHa ropenka (C) 3eneH (4) lopenka 3a obrapsHe (D)




NMNOAAPDBXKA

noaAPbXKA HA CTPAHUYHA TOPEJIKA ( )

A NMPEAYNPEXAEHWUE: BCMUKKN KOHTPONHU BYTOHM 3a rasta 3
M 3aXpaHBaliM KnanaHu Tpa6ea pa 6baar B nosnoxeHue —
OFF (U3knoueHo).

YBepeTe ce, Ye YePHUAT NPOBOAHMNK € CBbP3aH MeXAy 3ananutens U enekTpoaa. — j

YBepeTe ce, ye benunst NPOBOAHUK € CBbP3aH MeXAy 3ananntena n @
3a3eMuTesIHaTa Wwunka. @

NckpaTa TpabBa Aa 6bae CbC CUHLO-6AN LBAT, A HE XbAT.

A) TMpoBoaHMK Ha 3ananuten (1)
B) 3azemuTeneH NpoBoAHUK (2)
C) Tlopenka (3) ¢

Ckapa Ha CTpaHU4Ha ropenka
Kanauka Ha cTpaHuYHa ropenka —__|
Fnaea u NpbCTeH Ha CTPaHMYHA ropenka — |

3ananuTteneH enekrpos —|

KoHTponeH 6yToH

3ananuten

roOANIWIHA NMOAAPBXKA 1 )
MpoBepka 1 NOYMCTBAHE Ha eKpaHU NasK/HacekomMo

3a npoBepka Ha eKpaHu Nask/HACEKOMO, LeMOHTUPANTE KOHTPOHOTO Tabso.
AKO MMa nNpax UaM MpbLCOTUS MO eKPaHUTe, CBasieTe ropeskara, 3a Aa nouymcrTute
eKpaHuTe.

N3ueTkanTe eKpaHuTe I'laﬂK/HaceKOMO NNeKO C MeKa 4YyeTKa (Hal'lp. CTapa 4YeTKa 3a

3b61).

A BHUMAHMUE: He nouncTtesanTe eKkpaHuTe nask/
HACeKOMO C TBbPAU UIN OCTPU UHCTPYMEHTMU.
He n3BaxpanTte eKpaHMUTe Nask/HACEKOMO uaun
yronemsaBaiTe oTBOpUTE UM.

Jleko noquaPlTe Mo ropenkara, 3a Aa U3BaguTte npaxa n MpbcoTuaTa oT Tp'b6aTa

Ha ropenkata. Cnep KaTo eKpaHMTe NasK/HACEKOMO Ca MOYNCTEHUN, CMeHeTe
ropenkuTe.

AKO eKpaHbT nask/HaceKoMO ce MOoBpeAU UM He MOXe Aa Ce MoYncTH,
cBbpXeTe ce ¢ TbProBCKM NpeacTaBuTeN BbB Bawms pernoH, kaTto nsnonseare
MHdOpMaUMSTa 32 KOHTAKT Ha Hawwus yebcanT. Bneste Ha www.weber.com®. I

¢opma Ha MJlaMbKa Ha rnaBHaTta ropesika E]

lopenknuTe Ha ra3oBoTo bapbekio Weber® ca ¢habpnyHo HacTpoeHUn Ha
npasuaHaTa CMec Mexay Bb3ayx U ras. MokasaHa e npasuiaHara popma Ha <—@

nnambKa. / /
A) Tpbba Ha ropenkara (1) <_>/ / :
B) T[oHAKora ce OTKNOHABA, MPOCBETBA B XbATO (2)

C) CsetnocuH (3)
D) TbMHOCUH (4) \ J

AKO MnambUUTE HE U3rnexaaT efHaKeM B usnata Tpbba Ha ropeskara,
cnefBaiTe npoueaypuTe 3a NOYUCTBAHETO M. ¢

WWW.WEBER.COM® JEY|



BHOCUTENA.
I

oTAeNnHO oT bapbekioTo.

A BHUMAHME: To3u NpoAyKT e TeCcTBaH 3a 6e3onacHoOCT u ceptudunumpaH 3a ynorpeba caMmo B
onpepaesneHa AbpXaea. Buxre 3aganeHnTe agbpkasBnu, KOUTO Ce HAMUPAT OTBbH Ha KyTuATta.

Te3n yacTv MoraT Aa 6b4aT KOMMOHEHTU, NMPeHacALLM NN usrapsawm ras. Mons cebpxete ce ¢ Weber-Stephen Products Co., Tbproscku
oTaen, 3a Hdbopmaums oTHOCHO opuruHanHu Weber-Stephen Products Co. pe3epBHM yacTu.

ATNPEAYNPEXOEHUE: He ce onuTBaiTe ga npaBuTe NOnNpaBKu Ha KOMMNOHEHTU, MPeHacALUN Unu
u3rapaum ras, 6e3 ga ce cebpxete c Weber-Stephen Products Co., Tbproecku otaen. Bawure
DEeNCTBUSA, aKO He CMnasuTe npeaynpexneHuaTa 3a To3u NpoAyKT, MOrat Aa NPUYUHAT NoXap uin
€KCnno3us, BoAelm A0 CEPUO3HN JINYHU HApaHABAHUA UIN CMBPT U NOBpeaa Ha COOCTBEHOCT.

To3n cMMBON COUYM, Ye NPOAYKTLT HE MOXe Aa Ce U3XBbpna C 6utoBuUs 6OKJ1YK. 3a
MHCTPYKLUUN OTHOCHO NMPAaBUIHOTO U3XBbPJIiHE HA TO3M NPOAYKT B EBpona, Monsa nocerere
www.weber.com® u ce CBbpXXeTe C BHOCUTEsA 3a BawaTa cTpaHa AKO HAMATe MHTepHeT
AOCTbN, CBbpPXeTe ce ¢ Bawuna gocTaBUMK 3a UMETO, aapeca u Tened)OHHMﬂ HOMep Ha

Korato pewnTe Aa U3XBbPINTE BalleTo 6ap6eK|o, BCUYKN eNeKTPUYeCKN KOMNOHEHTHU (Hanp. €/1eKTPOMOTOpa 3a rpuna, 6aTep|/|V|, mMoAayn
3a 3anasiBaHe, OCBET/IeHNE Ha .CI,p'b)KKVITe) Tpﬂ6Ba Aa Cce CBaNAT U U3XBBPAAT NPaBUTHO, CbIr1aCHO WEEE. Te Tpil6Ba Aa Ce USXBbPAAT

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GMBH
Maria-Theresia-StraBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

PH: +43.7242.890 135.0

Main Fax: +43.7242.890 135.45
info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
Chaussee de Waterloo 200 Bte 3
Waterloosesteenweg 200 Bus 3

1640 St. Genesius Rode

BELGIUM

PH: 32.2.359.98.10

GRAHAM SA/NV
Parc Industriel 21
1440 Wauthier-Braine
BELGIUM

PH: 32.2.367.1611

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.
U Hajovny 246

25243 Prahonice

CZECH REPUBLIC

PH: +42.267.312.973

Main Fax: +42.267.750.897

info-cz @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC
Boegildsmindevej 23B

9400 Noerresundby

Denmark

PH: 45.99.36.30.10

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559, UAE

PH: +971 4 360 9256

Fax: +971 4 421 5263

ASJensen@weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SARL
Parc d’activité des Bellevues

Le Hyde Park Immeuble “Le Picadilly”

16 Allée Rosa Luxembourg

95610 Ergany sur Oise

FRANCE

PH: 33.1.39.09.9000

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GMBH
RheinstraBe 194

55128 Ingelheim

GERMANY

PH: +49.6132.8999.0

Main Fax: +49.6132.8999.69

info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN HOLLAND B.V.
Tsjlkemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaagsa

HOLLAND

PH: +31.513.4333.22

Main Fax: +31.513.4333.23
info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

PH: 354.58.58.900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street
Petach, Tikva 49001
ISRAEL

PH: 972.392.41119

MAGI & CO P.S.C.L. SIGNORI DEL BARBECUE
Via Masetti 14

40033 Casalecchio di Reno

Bologna

ITALY

PH: 39.051.613.3257

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z 0.0.
Ul. Minerska 29 lok.1

04-506 Warszawa

POLSKA

PH: +48.22.392.04.69

Main Fax: +48.22.397.70.52

info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OURDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng, SOUTH AFRICA

PH: 27.11.454.2369

WEBER-STEPHEN IBERICA, S.R.L.
Av. Alcalde Barnils 64-68

Edificio A, 3°2°, 08190

Sant Cugat del Vallés

Barcelona

SPAIN

PH: 00.34.935.844.055

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GMBH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

Switzerland

PH: +41.52.24402.50

Main Fax: +41.52.24402.59

info-ch @ weberstephen.com
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WEBER-STEPHEN PRODUCTS CO.
www.weber.com®

WEBER-STEPHEN PRODUCTS -
NORTHERN EUROPE REGION
The Four Columns

Broughton Hall Business Park

Skipton

North Yorkshire

BD23 3AE

United Kingdom

PH: 44.1756.692600

WEBER-STEPHEN PRODUCTS CO.
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

PH: 847.934.5700

WEBER - STEPHEN Vostok LTD®
119270, office 105,

2/4 building 3, Luzhnetskaya
naberezhnaya Moscow

PH: +7 495 973 16 49

Main Fax: + 7 95 336 31 11
info-ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1037 Budapest, Montevideé u. 2/b.

HUNGARY

PH: +36 70/ 70-89-813

ROSLER SLOVENIJA - MATIC STROPNIK
Rajspova ul.22, 2250 Ptuj, SLO
SLOVENIA/CROATIA

PH: +386 2 749 38 62

For Republic of Ireland please contact:
Weber-Stephen Products - Northern Europe Region

For other Eastern Europe countries,
TURKEY, GREECE please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.,
info-de @ weberstephen.com

For Baltic States please contact:
Weber-Stephen Nordic.
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