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AWARNINGS:
A Read all instructions before using your rotisserie.
A This rotisserie is for outdoor use only.
/A Remove motor and store in a dry place when not in use
A Do not touch hot surfaces. Use barbecue mitts.

A This rotisserie is not for use by children.

A To protect against electrical hazards do not immerse cord, plugs, or motor in
water or other liquids.

A Unplug the motor from outlet when not in use, or before cleaning.

A Do not use rotisserie for other than intended use.

A Make sure motor is off before placing it on the motor bracket.

A Do not operate the rotisserie motor with a damaged cord or plug.

A\ Do not operate the rotisserie motor if it malfunctions.

A The rotisserie motor is equipped with a three prong (grounding) power cord for
your protection against shock hazard.

A The power cord should be plugged directly into a properly grounded three
prong receptacle. If use of an extension cord is required, be sure that it is a
minimum 16 AWG, 3 wire well insulated cord, marked for OUTDOOR USE ONLY
and properly grounded.

@ A When using an extension cord, make sure it is not in contact with hot or sharp @
surface.

A\ Outdoor extension cords should be marked with the letters “W-A” and a tag
stating “Suitable for use with outdoor appliances’

A Do not cut or remove the grounding prong from the rotisserie motor power
cord.

A Do not let cord hang over any sharp edge or hot surface.

A Use only outdoors; do not expose to rain.

A To reduce the risk of electric shock, keep extension cord connection dry and off
the ground.

A A short power cord is supplied to reduce the risk of tripping over the cord.
Extension cords may be used, but caution must be taken to prevent tripping
over the cord.

WARRANTY

Weber-Stephen Products Co., (Weber®) hereby warrants to the ORIGINAL PURCHASER, that it will be free from defects in material and workmanship from
the date of purchase as follows: 2 year(s) when assembled, and operated in accordance with the printed instructions accompanying it.

Weber may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU SHOULD RETAIN YOUR SALES RECEIPT OR INVOICE AND RETURN
THE WEBER LIMITED WARRANTY REGISTRATION CARD IMMEDIATELY.

This Limited Warranty shall be limited to the repair or replacement of parts that prove defective under normal use and service and which on examination
shall indicate, to Weber's satisfaction, that they are defective. If Weber confirms the defect and approves the claim, Weber will elect to repair or replace such
parts without charge. If you are required to return defective parts, transportation charges must be prepaid. Weber will return parts to the purchaser, freight or
postage prepaid.

This Limited Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration, misapplication, vandalism, improper
installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and routine maintenance. Deterioration or damage due to severe weather
conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes, discolouration due to exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not
covered by this Limited Warranty. Weber shall not be liable under this or any implied warranty for incidental or consequential damages. This warranty gives
you specific legal rights, and you may also have other rights, which vary from state to state.
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ASSEMBLY

1. Install the motor bracket
Attach the motor bracket to the right-hand
side of the cooking box, using the 1/4-20
fasteners (1) and the 1/4-20 Keps nuts (2).

2. Attach the motor
Slide the motor onto the motor bracket.

3. Put the spit forks on the rotisserie
shaft
Slide the forks onto the shaft so that the
tines are facing each other. Screw in the
@ thumb screws to hold the forks in place.

4. Insert the rotisserie shatft in the
motor
Insert the pointed end of the rotisserie
shaft into the motor.

5. Set the rotisserie shaft on rotisserie 310 & 320
support block
Place the handle (1) end of rotisserie on
the support notch.
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OPERATING

1.
2.
3.

COOKING

/A

L US

Remove rotisserie shaft from barbecue. Remove one spit fork.

Push the rotisserie shaft through the approximate center of the food.

Slide the spit fork onto the shaft. Insert the tines of both spit forks into the food. The
food should be centered on the shaft. Tighten the thumb screws.

Place the rotisserie shaft on the cooking box. The grooves of the shaft should rest

in the cut-outs in the cooking box.

The rotisserie shaft should rotate so that the heavy side of the meat or poultry rotates
down to the bottom. Large cuts may require the removal of the cooking grates and
warming rack to allow full rotation of the shaft. Re-mount the food if necessary for
better balance.

Remove rotisserie shaft with food before preheating. Preheat barbecue for 10 minutes
with lid down. Follow cooking instructions in your Weber® gas barbecue cook book
and adjust the burners as indicated.

Place the motor into the bracket, slide to lock.

Insert the pointed end of the rotisserie shaft into the motor. Place the rotisserie shaft
with food on the cooking box.

Turn the motor on.

Meat (except poultry and minced meat) should be brought to room temperature before @
cooking. (20 to 30 minutes should be adequate for most foods. If frozen, defrost
completely before cooking.)

Truss meat or poultry with string, if necessary, to make the shape as uniform as
possible before putting it on the spit.

Remove cooking grates and warming rack to allow food to turn freely.

If you wish to save drippings for gravy, place a drip-pan directly under the food on top
of the Flavorizer® bars.

Food preparation steps are the same for rotisserie cooking as for ordinary cooking.
Indicated timing in the cook book will be the same.

All cooking should be performed with the lid closed.

If foods are too heavy or are irregular in shape, they may not rotate well and should
be cooked by the Indirect Method, without using the rotisserie.

This symbol indicates that the product cannot be disposed of in the
trash. For instructions regarding proper disposal of this product in
Europe, please visit www.weber.com®, and contact the importer listed
for your country. If you do not have internet access, contact your
dealer for the importer’s name, address and telephone number.
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/A ADVERTENCIAS:

A Lea todas las instrucciones antes de utilizar el asador giratorio.

A Este asador giratorio sélo puede usarse al aire libre.

A Quite el motor y guardelo en un lugar seco cuando no lo utilice.

A No toque las superficies calientes. Utilice guantes protectores
especificos para barbacoas.

A El asador giratorio no debe ser utilizado por nifios.

A Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el cable, los enchufes o el
motor del dispositivo en agua u otros liquidos.

A Desconecte el motor de la toma de corriente cuando no lo utilice o
antes de limpiar el asador.

A No utilice el asador giratorio para fines distintos al que le corresponde.

A Asegurese de que el motor esté apagado antes de colocarlo en su
soporte.

A No utilice el motor del asador giratorio si el cable o el enchufe
presentan danos.

A No utilice el motor del asador giratorio si funciona mal.

A Cuando utilice un cable de extension, asegurese de que no entre en
contacto con una superficie caliente o afilada.

A No deje que el cable cuelgue de ninguna superficie afilada o caliente.

A Utilicelo solamente al aire libre y no lo exponga a la lluvia.

A Para reducir el riesgo de descargas eléctricas, mantenga la conexion
del cable de extension seca y lejos del suelo.

A Se suministra un cable de alimentacion corto para reducir el riesgo de
tropezar con el mismo. Se pueden utilizar cables de extensién, pero
hay que tener cuidado de no tropezarse.

A Utilice solamente cables de extension etiquetados PARA USO AL AIRE
LIBRE y para usar con dispositivos que puedan utilizarse al aire libre.

GARANTIA

Weber-Stephen Products Co., (Weber®) por la presente garantiza al COMPRADOR ORIGINAL, que el producto estara libre de defectos de material y

mano de obra a partir de la fecha de compra y durante los 2 afios siguientes, siempre que se haya montado y manejado de acuerdo con las instrucciones
impresas que lo acompanan.

Weber puede solicitar una prueba razonable de la fecha de compra. POR LO TANTO, DEBE CONSERVAR EL RECIBO O FACTURA DE COMPRAY
DEVOLVER INMEDIATAMENTE LA TARJETA DE REGISTRO DE LA GARANTIA LIMITADA DE WEBER.

Esta garantia limitada se limita a la reparacion o sustitucién de las piezas que resulten defectuosas en unas condiciones de uso y mantenimiento normales,
y que al examinarlas indiquen, a la satisfaccion de Weber, que son defectuosas. Si Weber confirma el defecto y aprueba la reclamacion, Weber decidira
reparar o sustituir las piezas sin cargo alguno. Si se le solicita que devuelva las piezas defectuosas, los gastos de transporte se deberan pagar previamente.
Weber devolveré las piezas al comprador, con los gastos de transporte o de envio por correo previamente pagados.

Esta garantia limitada no cubre fallos ni problemas de funcionamiento debidos a accidente, abuso, uso incorrecto, alteracion, aplicacion indebida,
vandalismo, instalacién inadecuada, mantenimiento o servicio inadecuados, o si no se realiza un mantenimiento normal y habitual. El deterioro o los dafios
debidos a condiciones meteorolégicas inclementes como granizo, huracanes, terremotos o tornados, la decoloracion debida a la exposicion a productos
quimicos, ya sea directamente o de la atmdsfera, no estan cubiertos por esta garantia limitada. Weber no se hace responsable bajo esta u otra garantia
implicita de ninglin dafio indirecto o consecuente. Esta garantia le otorga derechos legales especificos, y puede que otros derechos, que varian en funcién
del estado.
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MONTAJE

. Instalar el soporte del motor

Instale el soporte del motor en el lado
derecho de la caja de cocina, utilizando
las abrazaderas 1/4-20 (1) y las tuercas
de tope 1/4-20 (2).

. Colocar el motor

Deslice el motor hacia su soporte.

. Colocar las horquillas en el eje del

asador giratorio

Deslice las horquillas por el eje,
colocandolas de modo que los dientes
queden uno delante del otro. Atornille
los tornillos de mariposa para fijar las
horquillas en su lugar.

. Insertar el eje del asador giratorio

en el motor
Inserte el extremo acabado en punta del
eje del asador giratorio en el motor.

. Colocar el eje del asador giratorio

en el bloque de soporte del asador
giratorio

Coloque el extremo de la asa (1) del
asador giratorio en la muesca del soporte.
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S 7

UTILIZACION

1. Quite el eje del asador giratorio de la barbacoa. Quite una horquilla del asador
giratorio.

2. Empuje el eje del asador giratorio por el centro de la comida.

3. Deslice la horquilla del asador giratorio por el eje. Inserte los dientes de ambas
horquillas del asador giratorio en la comida. La comida deberia estar centrada en el
eje. Apriete los tornillos de mariposa.

4. Coloque el eje del asador giratorio en la caja de cocina. Las ranuras del eje deberian

descansar en las muescas de la caja de cocina.

5. El eje del asador giratorio deberia girar de forma que el lado mas pesado de la
carne o ave gire hacia abajo del todo. Los trozos de carne mas grandes puede que
requieran la extraccion de las parrillas de coccion y de la rejilla de calentamiento
para permitir el giro completo del eje. Vuelva a montar la comida para mejorar el
equilibrio si fuese necesario.

6. Quite el eje del asador giratorio con la comida antes de precalentar. Precaliente la
barbacoa durante 10 minutos, con la tapa bajada. Siga las instrucciones de coccién

del libro de cocina de su barbacoa de gas Weber® y ajuste los quemadores del modo

indicado.

7. Coloque el motor en el soporte y deslicelo para que quede bloqueado.

8. Inserte el extremo acabado en punta del eje del asador giratorio en el motor.
Coloque el eje del asador giratorio con la comida en la caja de cocina.

9. Encienda el motor.

COCCION

e Las carnes (excepto las aves y la carne picada) deberan ponerse a temperatura
ambiente antes de ser cocinadas. (De 20 a 30 minutos es lo adecuado para la
mayoria de las comidas. Si la comida esta congelada habra que descongelarla
completamente antes de cocinarla.)

e Ate la carne o ave con una cuerda, en caso que sea necesario, para conseguir que la

forma sea lo mas uniforme posible antes de ponerla en el asador.

¢ Quite las parrillas de coccion y la rejilla de calentamiento para permitir que la comida
gire libremente.

e Sidesea reservar las gotas que caigan para hacer salsa, coloque una bandeja de
goteo directamente debajo de la comida, encima de la barras Flavorizer®.

e Los pasos para la preparacion de la comida son los mismos para cocinar con asador

giratorio que para cocinar normalmente. Los tiempos indicados en el libro de cocina
son igualmente validos.
e Toda la coccion debera realizarse con la tapa cerrada.

* Silas piezas son muy pesadas o tienen formas irregulares, puede que no giren bien y

deberan cocinarse con el método indirecto sin utilizar asador giratorio.

Este simbolo indica que el producto no puede ser desechado

con la basura. Para las instrucciones sobre la manera correcta de

desechar este producto en Europa, por favor visite www.weber.

com®, y péngase en contacto con el importador listado para su

pais. Si usted no tiene acceso a la Internet, péngase en contacto

con el distribuidor a quien le compro el producto y solicitele el
L nombre, direccion y teléfono del importador.
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A AVERTISSEMENTS :

A Lisez l'intégralité des instructions avant d’utiliser votre rétissoire.

A\ Cette rotissoire est destinée a une utilisation a I’extérieur uniquement.

A Lorsque le moteur n’est pas utilisé, retirez-le et stockez-le a I'abri de
’humidité.

A\ Evitez tout contact avec les surfaces chaudes. Utilisez des gants pour
barbecue.

A Cette rotissoire ne doit pas étre utilisée par des enfants.

A Pour éviter les risques d’électrocution, n’immergez pas le cordon
d’alimentation, les fiches ni le moteur dans de I’eau ou un autre liquide.

/A Débranchez le moteur de la prise de courant lorsqu’il n’est pas utilisé ou
avant de procéder a son nettoyage.

A Nutilisez pas la rétissoire a des fins autres que celles prévues.

A Assurez-vous que le moteur est arrété avant de le placer sur son
support.

A Ne faites pas fonctionner le moteur de rétissoire avec un cordon
d’alimentation et/ou une fiche endommagés.

A N'utilisez pas le moteur de la rétissoire en cas de dysfonctionnement.

A En cas d’utilisation d’une rallonge électrique, assurez-vous que cette
derniére n’est en contact avec aucune surface chaude ou acérée.

A Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre sur un bord acéré ou une
surface chaude.

A Utilisez 'appareil a I'extérieur uniquement et ne I’exposez pas a la pluie.

A Pour réduire les risques de décharges électriques, maintenez la rallonge
électrique au sec et au-dessus du sol.

A Le cordon d’alimentation fourni est court afin de réduire les risques de
trébuchement. Vous pouvez utiliser des rallonges électriques, mais faites
attention au risque de trébuchement.

A Utilisez uniquement une rallonge électrique adaptée a une UTILISATION
A LEXTERIEUR et avec des appareils d’extérieur.

GARANTIE

Par la présente, Weber-Stephen Products Co. (Weber®) garantit a ACHETEUR D'ORIGINE un produit exempt de défauts matériels et de fabrication pendant
la période spécifiée ci-aprés, a compter de la date d’achat : 2 an(s), dans la mesure ol son montage et son utilisation sont conformes aux instructions
imprimées qui 'accompagnent.

Weber risque d'avoir besoin d'un justificatif de la date d’achat. CONSERVEZ PAR CONSEQUENT VOTRE TICKET DE CAISSE OU FACTURE, ET
RENVOYEZ-NOUS AU PLUS TOT VOTRE CARTE D'ENREGISTREMENT DE GARANTIE LIMITEE WEBER.

La présente garantie est limitée a la réparation ou au remplacement des pieces défectueuses sous conditions normales d'utilisation et d’entretien, apres
confirmation par Weber de leur caractére défectueux. Si Weber confirme le caractére défectueux des piéces et en accepte la réclamation, ces pieces sont
réparées ou remplacées gratuitement (& la seule discrétion de Weber). Les piéces défectueuses doivent nous étre renvoyées en port prépayé. Weber
renvoie la piéce a 'acheteur en port prépayé.

La présente garantie limitée ne couvre pas les défauts ou dysfonctionnements provoqués par un accident, une utilisation abusive ou incorrecte, une
modification, une application incorrecte, un acte de vandalisme, une installation incorrecte, une maintenance/un entretien incorrect(e), ou un non-respect
des instructions d’entretien normal et routinier. La présente Garantie limitée ne couvre pas les détériorations ou dommages provoqués par des conditions
climatiques extrémes, telles que la gréle, les ouragans, les tremblements de terre ou les tornades, ni les décolorations résultant d’'une exposition directe
ou indirecte (présence dans I'atmosphére) a des produits chimiques. Selon la présente garantie limitée ou toute garantie impliquée, Weber décline toute
responsabilité relative a d’éventuels dommages accessoires ou indirects. Cette garantie vous confére des droits spécifiques reconnus par la loi. Il est
également possible que vous disposiez de droits supplémentaires, tributaires de la |égislation en vigueur.
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MONTAGE

. Installez le support du moteur.

Fixez le support du moteur sur le coté
droit de la cuve de cuisson a l'aide des
attaches 1/4-20 (1) et des 1/4-20 écrous
a rondelles dentelées (2).

. Fixez le moteur.

Faites glisser le moteur sur son support.

. Installez les fourchettes sur la

broche de roétissoire.

Faites glisser les fourchettes sur la broche
en orientant les pointes les unes vers les
autres. Serrez les vis a serrage manuel
pour immobiliser les fourchettes.

. Insérez la broche de rotissoire dans

le moteur.
Insérez la pointe de la broche de rétissoire
dans le moteur.

. Faites reposer la broche de

rétissoire sur le bloc-support de
rotissoire.

Placez I'extrémité poignée (1) de la broche
de rétissoire dans I'encoche du support.
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FONCTIONNEMENT

1.
2.
3.

o

Retirez la broche de rétissoire du barbecue. Retirez I'une des fourchettes.

Enfoncez la broche de rétissoire au centre de I'aliment a r6tir.

Réinstallez la fourchette sur la broche. Insérez les pointes des deux fourchettes dans
I'aliment. Laliment doit étre centré sur la broche. Serrez les vis a serrage manuel.
Placez la broche de rétissoire sur la cuve de cuisson. Les rainures de la broche
doivent reposer dans les encoches de la cuve de cuisson.

La broche de rétissoire doit tourner de fagcon a positionner le cété lourd de la viande
ou de la volaille vers le bas. En cas de rétissage d’aliments volumineux, la rotation de
la broche peut nécessiter le retrait des grilles de cuisson et du panier de réchauffage.
Si nécessaire, embrochez a nouveau l'aliment a rétir afin de mieux I'équilibrer.
Retirez la broche de rétissoire avec I'aliment pendant le préchauffage du barbecue.
Préchauffez le barbecue pendant 10 minutes avec le couvercle abaissé. Suivez les
instructions de cuisson figurant dans le livre de recettes de votre barbecue a gaz
Weber® et réglez les brlleurs comme indiqué.

Placez le moteur sur son support et verrouillez-le.

Insérez la pointe de la broche de rétissoire dans le moteur. Placez la broche de
rotissoire avec 'aliment a rotir sur la cuve de cuisson.

Mettre le moteur en marche.

UISSON

La viande (a I'exception de la volaille et de la viande hachée) doit étre a température
ambiante avant sa cuisson. (20 a 30 minutes de cuisson suffisent généralement pour
la plupart des aliments. Si les aliments sont congelés, les dégeler complétement avant
de les cuire.)

Ficelez la viande ou la volaille, si nécessaire, afin de rendre la forme aussi uniforme
que possible avant son embrochage.

Retirez les grilles de cuisson et le panier de réchauffage pour permettre la rotation
sans entrave de la viande ou volaille.

Si vous souhaitez récupérer le jus et la graisse qui s’égouttent dans le but de préparer
une sauce, placez une barquette en aluminium directement sous les aliments, sur les
barres Flavorizer®.

La procédure de préparation des aliments en vue de leur cuisson avec la
rotissoire est la méme que pour la cuisson normale. Les temps de cuisson
indiqués dans le livre de recettes sont identiques.

Toutes les cuissons doivent étre réalisées avec le couvercle abaissé.

Si les aliments sont trop lourds ou de forme irréguliere, ils risquent de ne pas tourner
correctement. Le cas échéant, il est conseillé d'utiliser la méthode de cuisson
indirecte sans la rétissoire.

Ce symbole indique que le produit doit étre mis au rebut de facon

spéciale. Pour en savoir plus sur la mise au rebut appropriée de ce

produit en Europe, rendez-vous sur le site Web www.weber.com® et

contactez I'importateur spécifié pour votre pays. Si vous ne disposez

d’aucun acceés Internet, contactez votre revendeur afin d’obtenir le nom,
. 'adresse et le numéro de téléphone de I'importateur.
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AWARNHINWEISE:
Lesen Sie vor der Verwendung des DrehspieBes alle entsprechenden
Anleitungen.
Dieser DrehspieB darf nur im Freien verwendet werden.
Wenn Sie den DrehspieB nicht verwenden, bauen Sie den Motor ab und lagern
Sie den Motor an einem trockenen Ort.
Beriihren Sie keine heiBen Flachen. Verwenden Sie hitzebestéandige
Handschuhe.
Dieser DrehspieB darf nicht von Kindern bedient werden.
Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, diirfen Kabel, Stecker und Motor
NIEMALS in Wasser oder andere Fliissigkeiten eingetaucht werden.
Ziehen Sie den Stecker des Motors aus der Steckdose, wenn Sie den DrehspieB3
nicht verwenden oder wenn Sie den DrehspieB reinigen méchten.
Verwenden Sie den DrehspieB ausschlieBlich fiir den vorgesehenen Zweck.
Stellen Sie sicher, dass der Motor ausgeschaltet ist, bevor Sie den Motor auf
die Motorhalterung montieren.
Betrieben Sie den Motor des DrehspieBes nicht, wenn ein Kabel oder ein
Stecker beschéadigt ist.
Betreiben Sie den Motor des DrehspieBes nicht, wenn eine Fehlfunktion
vorliegt.
Stellen Sie bei Verwendung eines Verlangerungskabels sicher, dass das Kabel
keine heiBen Flachen oder scharfen Kanten beriihrt.
Lassen Sie das Kabel nicht liber scharfe Kanten oder heiBBe Flachen hangen.
Verwenden Sie den DrehspieB3 nur im Freien und schiitzen Sie den DrehspieB
vor Regen.
Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, halten Sie Steckverbindungen des
Verldngerungskabels trocken und legen Sie diese Verbindungen nicht auf der
Erde ab.
Das mitgelieferte Stromversorgungskabel ist extra kurz, um die Gefahr
eines Sturzes Uber das Kabel zu verringern. Sie kénnen Verlangerungskabel
verwenden. Ergreifen Sie jedoch die entsprechenden VorsichtsmaBnahmen, um
einen Sturz liber das Verldngerungskabel zu verhindern.

A Verwenden Sie ausschlieBlich Verlangerungskabel, die fiir die BENUTZUNG IM

FREIEN und fiir die Benutzung mit Geraten im Freien zugelassen sind.

EINGESCHRANKTES GARANTIEPROGRAMM

Weber-Stephen Products Co. (Weber®) garantiert hiermit dem Erstkaufer, dass das Produkt vom Tage des Erwerbs folgende Zeiten frei von Materialfehlern
und Verarbeitungsfehlern ist: Zwei (2) Jahre, wenn das Erzeugnis entsprechend der mit dem Erzeugnis gelieferten Anleitungen montiert und betrieben wird.
Diese eingeschrankte Garantie ist beschrankt auf die Reparatur oder den Ersatz von Teilen, die sich unter normalem Gebrauch und Service als mangelhaft
erwiesen haben und die sich bei einer Priifung in der Uberzeugung von Weber als mangelhaft erwiesen haben. Wenn Weber den Mangel bestatigt und

Ihre Anspriiche anerkennt, entscheidet sich Weber fiir eine Reparatur oder fiir den kostenlosen Ersatz derartiger Teile. Wenn Sie aufgefordert werden,
mangelhafte Teile einzusenden, sind die Frachtkosten von Einsender vorauszubezahlen. Weber sendet Teile an den Kéufer zuriick und bezahlt die Fracht-
oder Postgebiihren voraus.

Diese eingeschrankte Garantie umfasst nicht Mangel oder Probleme beim Betrieb aufgrund von Unfall, Missbrauch, Zweckentfremdung, Veranderungen,
Fehlanwendung, Vandalismus, unsachgeméBer Installation oder unsachgemaBer Wartungs- und Servicearbeiten oder aufgrund des Vernachlassigens
normaler und routineméaBiger Wartung. Dies gilt auch fiir Schaden, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben werden, ohne auf diese Schaden
beschrénkt zu sein. VerschleiB oder Schaden aufgrund von harten Wetterbedingungen, wie Hagel, Wirbelstiirme, Erdbeben oder Tornados, und
Verfarbungen aufgrund des Aussetzens von Chemikalien, entweder direkt oder (iber die Atmosphéren, sind nicht durch diese eingeschrénkte Garantie
abgedeckt. Weber ist im Rahmen dieser Garantie oder im Rahmen aus dieser Garantie abgeleiteten Garantien fiir zuféllige oder Folgeschaden haftbar.
Durch diese Garantie erhalten Sie spezielle Rechte. Moglicherweise haben Sie in anderen Staaten weitere Rechte.
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MONTAGE

1. Installieren der motorhalterung
Befestigen Sie die Motorhalterung
mit Hilfe der Befestigungsschrauben
1/4-20 (1) und der Sicherungsmuttern
1/4-20 (2) an der rechten Seite der
Grillkammer.

2. Installieren des Motors
Schieben Sie den Motor auf die
Motorhalterung.

3. Aufstecken der Fleischklammern
auf den DrehspieB
Schieben sie die klammern so auf den
spiel3, dass die spitzen zueinander
@ zeigen. Ziehen sie die fliigelschrauben
fest, um die klammern zu arretieren.

4. Befestigen des DrehspieBes am
Motor
Stecken sie das spitze ende des
drehspieBes in die spieBaufnahme des
motors.

5. Einsetzen des DrehspieBes in die
DrehspieB-Halterung
Legen sie das griffende (1) des
drehspieBBes in die haltekerbe der
grillkammer.
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BETRIEB

1.

2.
3.

Nehmen Sie den Drehspief3 vom Grill. Nehmen Sie eine der Fleischklammern ab.
StoBen Sie den Drehspiel3 etwa in der Mitte durch das Grillgut.

Schieben Sie die Fleischklammer auf den Spief3. Driicken Sie die Spitzen beider
Fleischklammern in das Fleisch. Das Fleisch sollte mittig auf dem Spiel3 stecken.
Ziehen Sie die Flugelschrauben fest.

Legen Sie den Drehspief3 auf die Grillkammer. Die Nuten am Spief3 missen in den
Aussparungen der Grillkammer ruhen.

Das Fleisch sollte auf dem Spiel3 gleichméaBig angeordnet sein, sodass sich der
SpieB3 gleichmaBig drehen kann. Bei groBeren Stiicken mussen Sie méglicherweise
die Grillroste und den Warmhalterost entnehmen. Damit sich der Spiel3 gleichmaBig
drehen kann, mussen Sie eventuell das Grillgut neu anordnen.

Nehmen Sie den Drehspief3 mit dem Grillgut vor dem Vorheizen vom Girill. Heizen Sie
den Grill ca.10 Minuten bei geschlossenem Deckel vor. Befolgen Sie die Anleitungen
in der beiliegenden Weber-Rezeptbroschiire und stellen Sie die Brenner wie dort
beschrieben ein.

Stecken Sie den Motor in die Halterung dieser einrastet.

Stecken Sie das spitze Ende des Drehspief3es in den Motor. Hangen Sie den
Drehspief3 mit dem Grillgut in die vorgesehene Aussparung auf der Grillkammer.
Schalten Sie den Motor ein.

ZUBEREITEN VON SPEISEN

Bringen Sie das Fleisch (auBer Hackfleisch und Gefligel) vor dem Grillen auf
Raumtemperatur. (Bei den meisten Fleischstlicken sollten 20 bis 30 Minuten
ausreichen. Tiefgefrorenes Fleisch muss vor dem Grillen vollstandig aufgetaut sein.)
Bevor Sie das Fleisch auf den Spiel3 stecken, binden Sie das Fleisch mit Kiichengarn
zu einer moglichst gleichméaBigen Masse zusammen.

Nehmen Sie die Grill- und Warmhalterost heraus, damit sich das Fleisch ohne
Hindernisse drehen kann.

Wenn Sie herabtropfende Fette und Bratensafte auffangen und fir Saucen verwenden
mochten, platzieren Sie eine Tropfschale direkt unter dem Grillgut auf den Flavorizer®
Bar-Aromastaben.

Der gesamte Grillvorgang sollte bei geschlossenem Deckel erfolgen.

Wenn das Grillgut zu schwer ist oder zu ungleichmaBig geformt wurde, dreht sich das
Grillgut méglicherweise nicht. In diesem Fall sollte das Grillgut ohne Drehspief3 nach
der indirekten Methode gegart werden.

B Telefonnummer des Importeurs.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das betreffende Produkt nicht

mit dem Miill entsorgt werden darf. Fir Anweisungen beziiglich der
ordnungsgemaéBen Entsorgung dieses Produkts in Europa besuchen Sie
bitte unsere Website www.weber.com®, und kontaktieren Sie den fiir lhr
Land angegebenen Importeur. Falls Sie keinen Zugang zum Internet haben,
fragen Sie lhren Fachhdndler nach dem Namen, der Anschrift und der

‘ ‘ 178637_SpiritRotisserie.indd 13 @ 4/2/08 9:52:35 AM‘ ‘



YT ] ¢ [ ||

14 FI

AVAROITUKSET:
A Lue ohjeet ennen vartaan kaytt6a.
A Varras on tarkoitettu ainoastaan ulkokayttoon.
A Irrota moottori ja sailyta sita kuivassa, kun se ei ole kaytossa.
A Ala koske kuumiin pintoihin. Kayta grillikintaita.
A Varras ei sovi lasten kaytt66n.

A Vialttadksesi sahkoiskun ala upota pistoketta, johtoa tai moottoria
veteen tai mihinkdan muuhun nesteeseen.

A Irrota moottorin johto, kun se ei ole kdytossa, tai ennen puhdistusta.

A Ala kdyta varrasta muuhun tarkoitukseen.

A Varmista, ettd moottori on sammutettu ennen kuin asetat sen moottorin
pidikkeeseen.

A Ala kayta vartaan moottoria, jos johto tai pistoke on vioittunut.

A Ala kéyta vartaan moottoria, jos siind on toimintahairioita.

A Kun kaytat jatkojohtoa, varmista ettei se ole kosketuksissa kuuman tai
teravan pinnan kanssa.

A Ala anna johdon roikkua terdvian reunan tai kuuman pinnan paalla.
[O) A Vain ulkokaytt6on. Ei saa kastua sateessa. @
A Sahkoiskun valttamiseksi pida jatkojohto kuivassa paikassa poissa
maasta.
A Laitteen mukana oleva sdhkojohto on lyhyt kompastumisten
valttdmiseksi. Jatkojohdon kanssa on varottava kompastumista.
A Kayta VAIN ULKOKAYTTOON tarkoitettua jatkojohtoa.

TAKUU

Weber-Stephen Products Co. (Weber®) takaa taten taman ALKUPERAISELLE OSTAJALLE, ettei siina ole materiaali- tai valmistusvikoja ostopéivan jalkeen
seuraavasti: 2 vuotta koottuna ja kéytettyna laitteen mukana toimitettujen painettujen ohjeiden mukaisesti.

Weber voi pyytaa riittédvaa todistetta ostopaivamaarasta. SAILYTA TAMAN VUOKSI OSTOKUITTI TAI LASKU JA PALAUTA WEBERIN RAJOITETUN
TAKUUN REKISTEROINTI-KORTTI PYYDETTAESSA.

Tama rajoitettu takuu koskee sellaisten osien korjausta tai vaihtoa, jotka osoittautuvat viallisiksi normaalissa kaytossé ja huollossa ja joiden Weber toteaa
tarkastuksen jalkeen olevan viallisia. Jos Weber vahvistaa vian ja hyvaksyy korvausvaatimuksen, Weber korjaa tai korvaa kyseiset osat veloituksetta. Jos
viallisia osia on palautettava, kuljetuskulut on maksettava etukateen. Weber palauttaa osat ostajalle ja maksaa rahti- tai postikulut etukateen.

Tama rajoitettu takuu ei kata vikoja tai kéyttdongelmia, jotka johtuvat onnettomuudesta, vaarinkéytosta, virheellisesté kaytosta, muuntamisesta, vaarin
soveltamisesta, ilkivallasta, virheelli a asennuksesta, virheell a yllapidosta tai huollosta tai normaalin huollon ja sdénnéllisen huollon laiminlyénnistéa.
Tama rajoitettu takuu ei kata rappeutumista tai vaurioita, jotka johtuvat sellaisista ankarista sd&olosuhteista kuin rakeista, hurrikaaneista, maanjéristyksista
tai tornadoista tai varin lahtemisesté kemikaalialtistuksen vuoksi joko suoraan tai ilmakehén vélityksella. Weber ei ole vastuussa taman takuun tai minkéa
tahansa epésuoran takuun puitteissa valillista tai seurauksena olevista vahingoista. Tamé takuu antaa tietyt juridiset oikeudet ja kéyttajalla voi olla myos
paikallisen lainsaadannén mukaisia muita oikeuksia.

‘ ‘ 178637_SpiritRotisserie.indd 14 @ 4/2/08 9:52:36 AM‘ ‘



KOKOAMINEN

1. Moottorin kiinnikkeen asennus
Kiinnitd moottorin kiinnike grillipesan
oikealle puolelle. Kayta 1/4-20
-kiinnittimia ja 1/4-20 -kruunumuttereita.

2. Moottorin kiinnitys
Tydnn& moottori kiinnikkeeseen.

3. Varrashaarukkoiden asetus vartaan
akselille
Tyénnéa haarukat akselille niin, etta kérjet
ovat vastakkain. Kiristd haarukoiden
sormiruuvit.

4. Vartaan akselin asettaminen
moottoriin
Tybnné vartaan varren teravé paa
moottoriin.

5. Vartaan asettaminen kannakkeeseen 310 & 320
Aseta vartaan kahvapaa (1) kannakkeen
koloon.
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KAYTTO

1.

2.
3.

©

Ota vartaan akseli grillista. Poista varrashaarukka.
Tyénna vartaan akseli suunnilleen ruoan keskelta 1&pi.

Liv'uta varrashaarukka vartaaseen. Tyénna varrashaarukoiden piikit ruokaan. Ruoan
tulisi olla vartaan keskella. Kirist4 sormiruuvit.

. Aseta varras grillipesdén. Akselissa olevien urien tulee olla grillipesén leikkausten

kohdalla.

Vartaan varren tulisi pydrié niin, etta lihan tai siipikarjan painavampi puoli pyérisi
pohjan kautta. Jos paistat isoja lihapaloja, poista grilliritilat ja [Ammitysteline,
jotta varras mahtuu pyérimdan paremmin. Kiinnita ruoka tarvittaessa uudestaan
vartaaseen paremman tasapainon saavuttamiseksi.

Poista varras ja ruoka ennen esilammittamista. Esilammita grillia 10 minuuttia kansi
suljettuna. Noudata Weber® -kaasugrillin keittokirjan ohjeita ja sd&dé polttimia niiden
mukaan.

Aseta moottori pidikkeeseen. Liu’uta kunnes se lukittuu.
Tyénna vartaan varren terdva paa moottoriin. Aseta varras ja ruoka grillipesaéan.
Kéynnistd moottori.

RUOANVALMISTUS

Lihan (siipikarjaa ja jauhelihaa lukuun ottamatta) annetaan lammeta
huoneenlampdiseksi. (20 - 30 minuuttia riittdd useimmille ruoille. Anna pakasteen
sulaa kokonaan ennen kypsennysta.)

Sido liha tai kana tarvittaessa langalla, jotta sen muoto olisi mahdollisimman tasainen
kun laitat sen haarukkaan.

Poista grilliritilat ja 1Ammitysteline, jotta ruoka mahtuu pyérimaan kunnolla.

Jos haluat sdéstaé nesteen kastiketta varten, aseta kerdilyastia suoraan ruoan alle,
Flavorizer® -kiskojen péaalle.

Ruoan valmistusvaiheet ovat samat kuin tavallisessa grillauksessa. Keittokirjan
iimoittamat grillausajat ovat samat.

Grillaus tapahtuu aina kansi suljettuna.

Liian painava tai muodoltaan epéatasainen ruoka ei pyéri kunnolla. Kayta sen
valmistamiseen epasuoraa menetelmaa ilman varrasta.

Tama symboli merkitsee sitd, etta tuotetta ei voi havittaa jatteiden
mukana. Lisétietoja tdmén tuotteen oikeanlaisesta havittamisesta
saat osoitteestamme www.weber.com® ja ottamalla yhteytta
tuotteen maahantuojaan maassasi. Jos sinulla ei ole Internet-
yhteyttd, pyyda maahantuojan nimi, osoite ja puhelinnumero

B tuotteen myyjalta.
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/A ADVARSLER:

A Les alle instruksjonene for du bruker rotisserie.

A Dette rotisserie er bare til utenders bruk.

A Ta av motoren og lagre den pa et tort sted nar den ikke er i bruk

A Varme overflater ma ikke bergres. Bruk grillvotter.

A Dette rotisserie ma ikke brukes av barn.

A For a unnga elektrisk stot, ma ikke ledningen, pluggen eller motoren
dyppes i vann eller annen vasske.

A Ta ut uttaket til motoren nar den ikke er i bruk, eller for rengjoring.

A Bruk ikke rotisserie til noe annet enn det er tenkt til.

A Pase at motoren er av for den plasseres i motorbraketten.

A Bruk ikke rotisseriemotoren med skadet ledning eller plugg.

A Bruk ikke rotisseriemotoren hvis den har feilfunksjon.

A Nar det brukes skjoteledning, pase at den ikke kommer i kontakt med
varme eller skarpe overflater.

A La ikke ledningen henge over skarpe hjarner eller varme overflater.

A Brukes bare utenders, ma ikke utsettes for regn.

A Hold skjoteledningen torr og ikke pa bakken, for a redusere faren for
elektrisk stot.

A Det er vedlagt en kort elektrisk ledning for & redusere faren for a
trakke pa ledningen. Det kan brukes skjoteledning, men man ma veere
forsiktig sa det ikke trakkes péa ledningen.

A Bruk bare skjoteledning som er merket FOR UTEND@RS BRUK og til
bruk med utendors apparater.

GARANTI

Weber-Stephen Products Co., (Weber®) garanterer herved til den FORSTE KJGPEREN at produktet er fritt for defekter i materiale og produksjonsarbeid fra
kjepsdato som folger: 2 &r hvis montert og brukt i felge de trykte instruksjonene som falger med.

Weber kan kreve rimelig bevis for kjgpsdato. DERFOR SKAL DU BEHOLDE SALGSKVITTERINGEN ELLER FAKTURAEN OG RETURNERE WEBER
LIMITED GARANTIREGISTRERINGEN KORTET QYEBLIKKELIG

Denne begrensede garantien begrenser seg til reparasjon og utskifiting av deler som kan bevises defekte under normal bruk og service, og som ved
undersekelse viser seg, til Webers tilfredsstillelse, a vaere defekt. Hvis Weber bekrefter defekten og godkjenner reklamasjonen, vil Weber reparere eller skifte
ut slike deler uten omkostninger. Hvis du ma sende inn defekte deler, ma transportkostnadene forhandsbetales. Weber vil returnere delene til kjgper, med
frakt og porto forhandsbetalt.

Denne begrensede garantien dekker ikke mangler eller driftsvanskeligheter som skyldes ulykke, mishandling, misbruk, ombygging, feilaktig installasjon eller
feilaktig vedlikehold eller service, eller unnlatelse fra a foreta normal og rutinemessig vedlikehold, som beskrevet i denne brukerhandboken. Forringelse eller
skade pa grunn av vanskelige vaerforhold slik som hagl, orkaner, jordskjelv eller tornadoer, misfarging pa grunn av eksponering for kjiemikalier enten direkte
eller i atmosfeeren, er ikke dekket av denne begrensede garantien. Weber skal ikke veere ansvarlig under dette eller noen indirekte garanti for utilsiktet eller
betydelige skader. Denne garantien gir deg spesifikke lovlige rettigheter, og du har ogsa andre rettigheter, noe som kan variere fra land til land.
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MONTERING

1. Montere motorbraketten
Fest motorbraketten pa heyre side av

grillboksen ved & bruke 1/4-20 fester (1)
og 1/4-20 lasemuttere (2).

2. Fest motoren
Skyv motoren inn pa motorbraketten.

3. Sett gaffelspydene pa
rotisserieakselen
Skyv gaflene inn pa akselen slik at

spissene peker mot hverandre. Skru inn
@ fingerskruene som holder gaflene pa
plass.

4. Sett rotisserieakselen inn i
motoren

Sett pilenden pa rotisserieakselen inn pa
motoren.

5. Sett rotisserieakselen pa
rotisseriestotteblokken

Plasser enden av handtaket (1) pa
rotisseriet i stottesporet.

310 & 320
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4/2/08 9:52:38 AM ‘ ‘



/YT T ¢ [N ||

© 19

BETJENING
1. Ta rotisserieakselen av grillen. Ta av et gaffelspyd.
2. Trykk rotisserieakselen gjennom kjgttet omtrent pa midten.

3. Skyv gaffelspydet inn pa skaftet. Sett spissene pa gaffelspydene inn i kjottet. Kjottet
bor sentreres pa akselen. Trekk til fingerskruene.

4. Plasser rotisserieakselen pé grillboksen. Sporene péa akselen skal hvile i hakkene pa

grillboksen.

5. Rotisserieakselen skal rotere slik at den tunge siden av kjettet eller fjserkreet roterer
ned mot bunnen. Det kan veere nedvendig & ta av grillristene og varmeristen for & gi
full rotering pa akselen, hvis det er store kjottstykker. Sett kjottet pa igjen hvis det er
nedvendig, for & fa bedre balanse.

6. Ta av rotisserieakselen med kjott for forvarming. Forvarm grillen i 10 minutter med
lokket pa. Folg stekeinstruksjonene i din Weber® kokebok for gassgrill og juster
brennerne som vist.

7. Plasser motoren pa braketten, skyv inn for & lase.

8. Sett pilenden pa rotisserieakselen inn pa motoren. Plasser rotisserieakselen med kjott

pa grillboksen.
9. Sla pa motoren.

GRILLING

o Kjattstykker (unntatt fjserkre og finhakket kjott) ber ligge i romtemperatur for steking.
(20 til 30 minutter ber passe til de fleste kjottyper. Hvis det er frosset ma det tines for
steking.)

¢ Bind opp kjatt eller fjzerkre med trad, hvis nedvendig, for & gjere formen sa jevn som
mulig for den settes pa spydet.

e Ta av grillristene og varmeristen for at kjottet skal rotere fritt.

¢ Plasser en dryppanne direkte under kjottet pa toppen av Flavorizer® bars, hvis du
onsker & spare dryppingen til & helle over.

¢ Trinnene for tillaging av kjott er de samme for rotisseriesteking som for vanlig steking.
Indikert tid i kokeboken vil veere den samme.

e All steking blir gjort med lokket pa.

e Huvis kjottet er for stort eller har uregelmessige former, kan det ikke rotere ordentlig og

bar stekes med den indirekte metoden uten bruk av rotisseriet.

Dette symbolet angir at produktet ikke kan kastes sammen med

husholdningsavfallet. Du finner anvisninger vedrarende riktig

avhending av produktet i Europa ved a ga til www.weber.com® og ta

kontakt med importoren som er oppfort for det aktuelle landet. Hvis

du ikke har tilgang til Internett, tar du kontakt med forhandleren for
B 4 fa navnet, adressen og telefonnummeret til importoren.
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AADVARSLER:
A Leaes alle instrukser, inden den roterende grillbraender anvendes.
A Denne roterende grillbreender ma kun anvendes udendors.
A Tag motoren ud og opbevar den pa et tort sted, nér den ikke bruges.
A Bergr ikke meget varme overflader. Brug grillhandsker.
A Bgrn ma aldrig anvende denne roterende grillbraender.

A Kabel, stik eller motor ma aldrig nedszenkes i vand eller anden vaeske
pa grund af faren for elektrisk stad.

A Kobl motoren fra stikket, nar den ikke er i brug, eller for den renses

A Benyt ikke den roterende grillbreender til andet end det tilteenkte formal.

A Kontrollér, at motoren er slukket, inden den placeres pa motorholderen.

A Den roterende grillbreender méa ikke benyttes med beskadiget kabel
eller stik.

A Betjen ikke den roterende motor, hvis den fungerer forkert.

A Bruges der forleengerkabel, sa pas p4, at det ikke berorer varme eller
skarpe overflader.

A Lad ikke kablet haenge hen over nogen skarp kant eller varm overflade.

A Anvendes kun udendgrs og ma ikke udszettes for regn.

A Hold forlaengerkablet tort og veek fra jorden, sa faren for elektrisk stod
bliver mindre.

A Der medfolger et kort stramkabel, der giver mindre fare for at snuble
over kablet. Der kan anvendes forleengerkabler, men pas p4, at ingen
kan snuble over kablet.

A Benyt kun et forleengerkabel, der er maerket FOR OUTDOOR USE og til
brug med udendors apparater.

GARANTI

Weber-Stephen Products Co. (Weber®) garanterer hermed over for den OPRINDELIGE K@BER, at den er uden materiale- og fremstillingsfejl og fra
kebsdatoen er der 2 ars garanti, nar den samles og betjenes i overensstemmelse med den medfelgende, trykte vejledning.

Weber kan kraeve en rimelig dokumentation af kebsdatoen. DU SKAL DERFOR GEMME SALGSKVITTERINGEN ELLER FAKTURAEN OG STRAKS
RETURNERE GARANTIREGISTRERINGSKORTET TIL WEBER LIMITED.

Den begraensede garanti er begreaenset til reparation eller udskiftning af dele, som viser sig at vaere defekte ved almindelig brug og service, og som ved

en naermere undersogelse, som Weber er tilfreds med, viser sig at vaere defekte. Bekraefter Weber fejlen og godkender erstatningskravet, vil Weber enten
reparere eller udskifte sddanne dele uden beregning. Skal defekte dele returneres, skal forsendelsesomkostningerne betales forud. Weber returnerer delene
til keberen med forudbetalt fragt eller frimaerker.Denne begraensede garanti deekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder, som skyldes uheld, misbrug,
eendringer, forkert anvendelse, heerveerk, forkert installation eller vedligeholdelse eller service, eller safremt der ikke er udfert normal og rutinemeessig
vedligeholdelse. Nedbrydning eller skader, der skyldes hardt vejrlig, sdsom hagl, stormvejr, jordskeelv eller orkaner, og misfarvning, der skyldes kontakt
med kemikalier, enten direkte eller via luften, deekkes ikke af denne begraensede garanti. Weber kan ikke holdes ansvarlig ifelge denne eller nogen form for
underforstaet garanti for tilfeeldige eller felgemeessige skader. Denne garanti giver dig specifikke juridiske rettigheder, og du kan ogsa have andre rettigheder,
som kan variere fra land til land.
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SAMLING

1. Montér motorholderen
Fastger motorens beslagholder til
grillkassens hgjre side ved hjeelp af 1/4-20
skruerne (1) og 1/4-20 keps-matrikkerne (2).

2. Fastgor motoren
Lad motoren glide ind i sin beslagholder.

3. Szet spydgaflerne pa den roterende
grillbraenderaksel
Lad gafterne glide over pa akslen, sa
spidserne vender mod hinanden. Skru
tommelskruerne ind, s& gaflerne holdes pa

@ plads.

4, Stik den roterende grillbraenderaksel
ind i motoren
Stik den roterende grillbraenderaksels
spidse ende ind i motoren.

5. Szet akslen pa den roterende 310 & 320
grillbraenders stotteblok
Placer den roterende grillbreenders {
handtagsende (1) i stattefordybningen.
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BETJENING
1. Fjern den roterende grillbreenderaksel fra grillen. Fjern den ene spydgaffel.
2. Skub den roterende grillbreenderaksel ca. gennem midten pa det, der skal grilles.

3. Skub spydgaflen over p& akslen. Stik begge spydgaflers spidser ind i maden. Maden

skal sidde helt midt pa akslen. Stram tommelskruerne.

4. Leeg den roterende grillbreenderaksel pa grillkassen. Akslens riller skal hvile i
grillkassens udskaeringer.

5. Den roterende grilloraenders aksel skal rotere, sa kadets eller fierkraeets tunge side
roterer ned til bunden. Med store kadstykker kan det veere ngdvendigt at fierne

grillriste og varmehylde, s& akslen kan dreje helt rundt. Montér maden igen, hvis det

er pakreevet for at f4 bedre balance.
6. Fjern den roterende grilloreenderaksel, inden der forvarmes. Forvarm grillen i 10

minutter med laget pa. Felg grillvejledningen i din Weber® gasgrills kogebog og indstil

breenderne som anfort.
7. Seet motoren ind i holderen og skub, til den l&ses fast.

8. Stik den roterende grilloraenderaksels spidse ende ind i motoren. Laeg den roterende

grilloreenderaksel med maden pa grillkassen.
9. Teend for motoren.

MADLAVNING

Kad (undtagen fierkrae og kedfars) skal have stuetemperatur, inden det grilles. (20-30

minutter skulle veere nok for de fleste fadevarer. Er maden dybfrossen, skal den tas
helt op inden tilberedning.)

* Bind bomuldssnor omkring kad eller fierkree, hvis det er pakreevet, sa faconen bliver
sa ensartet som muligt, inden det seettes pa spyddet.

* Fjern grillristene og varmehylden, sa maden kan dreje uhindret.

* @nsker du er gemme det, der drypper, til saucen, saettes en drypbakke lige under
maden oven pa Flavorizer® steengerne.

* Madens tilberedelsestrin er de samme for roterende som for almindelig grilining. Den

grilltid, der er anfert i kogebogen, er den samme.

e Al grillning ber geres med lukket 1ag.

* Er maden for tung eller uregelmaessigt formet, vil den muligvis rotere darligt, og
den bar derfor tilberedes med den indirekte metode, uden brug af den roterende
grilloreender.

Dette symbol indikerer, at produktet ikke kan bortskaffes som
almindeligt affald. For instrukser om reglerne for bortskaffelse af

den importor, der er angivet for dit land. Hvis du ikke har adgang
til Internettet, kontakt da din forhandler for at fa importgrens navn,
I adresse og telefonnummer..

dette produkt i Europa, besog venligst www.weber.com®, og kontakt
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AVARNINGAR:
A Las alla instruktioner innan du anvander det roterande grillspettet.
A Det roterande grillspettet &r endast for utomhusbruk.
A Ta av motorn och férvara den pa ett torrt stélle nar den inte anvénds.
A Vidror inte heta ytor. Anvand grillvantar.
A Det roterande grillspettet ska inte anvandas av barn.

A For att forhindra elektrisk stot ska sladd, kontakt eller motor inte
drédnkas in i vatten eller annan vatska.

A Dra ur motorn fran uttaget nér den inte anvéands, eller fore rengoring.

A Anvéand inte det roterande grillspettet for annat an avsett bruk.

A Se till att motorn ar avstiangd innan du placerar den pa motorhallaren.

A Anvéand inte det roterande grillspettets motor om sladden eller
kontakten &r skadad.

A Anvand inte det roterande grillspettets motor om den inte fungerar
korrekt.

A Nar du anvander en foérldngningssladd ska du se till att den inte
kommer i kontakt med heta ytor eller vassa féremal.

A Lat inte sladden hanga 6ver en vass kant eller en het yta.

A Anvand den endast utomhus och utséatt den inte for regn.

A For att minska risken for elektriska stotar ska forlangningssladdens
anslutning hallas torr och inte ligga pa marken.

A Den medféljande natsladden &r kort for att minska risken fér att
nagon snubblar 6ver sladden. Férlangningssladd kan anvdndas, men
forsiktighet maste iakttas for att forhindra att ndgon snubblar 6ver
sladden.

A Anvand endast en forlangningssladd som ar méarkt for utomhusbruk
och fér bruk med utomhusapparater.

GARANTI

Weber-Stephen Nordic (Weber®) garanterar harmed den URSPRUNGLIGA KOPAREN att den &r fri fran fel i material och utforande fran inkdpsdatum enligt
féljande: 2 &r nér de monteras och anvénds i enlighet med de tryckta anvisningar som medféljer produkten.

Weber kan krava bevis pa inkdpsdatum for din produkt. DARFOR BOR DU SPARA KVITTOT ELLER FAKTURAN OCH SANDA IN
GARANTIREGISTRERINGSKORTET SA SNART SOM MOJLIGT.

Detta garantisystem &r begrénsat till reparation eller byte av delar som visar sig vara felaktiga vid normal anvandning och service, och som efter
undersokning enligt Webers bedémning visar sig vara felaktiga. Om Weber bekraftar felet och godkénner din fordran beslutar Weber om reparation eller byte
av felaktiga delar utan kostnad. Om du maste returnera felaktiga delar ska transportkostnaderna betalas i férskott. Weber returnerar delarna till képaren med
frakt eller porto betalt i forskott.

Detta garantisystem tacker inte fel eller driftproblem som uppstar pa grund av olycka, valdsamhet, oaktsamhet, andringar, felaktig anvandning, vandalism,
felaktig montering eller inkorrekt underhall/service, eller vid underlatelse att utféra normalt rutinunderhall. Férsamrad funktion eller skada som beror pa

héart vader som t.ex. hagel, orkan, jordbavning eller tromb, eller missfargningar som uppstar fér att produkten utsatts for kemikalier direkt eller genom
luftfdroreningar, tacks inte av detta garantisystem. Weber kommer inte att ansvara for detta eller andra sérskilda eller indirekta skador eller f6ljdskador. Denna
garanti ger dig specifika lagliga rattigheter, och du kan &ven ha andra rattigheter, vilket varierar fran land till land.
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MONTERING

1. Montera motorhallaren
Montera motorhallaren pé grillens hégra
sida med hjélp av 1/4-20 skruvar (1) och
1/4-20 muttrar (2).

2. Montera motorn
Skjut pa motorn i motorhallaren.

3. Montera spettgafflarna pa spettet
Skjut pa gafflarna pa spettet sa att
spjuten ar vdnda mot varandra. Skruva pa
vingskruvarna fér att halla spettgafflarna

@ pa plats.

4. For in det roterande grillspettet i
motorn

For in det roterande grillspettets spetsiga
ande i motorn.

5. Placera det roterande grillspettet
pa stoden
Placera grillspettets handtag (1) i uttaget.
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ANVANDNING

1.

Ta av det roterande spettet fran grillen. Ta av den ena spettgaffeln.

2. Tryck spettet genom matbitens mitt.

3. Skjut pa spettgaffeln pa spettet. For in spetsgaffelns bada spetsar i matbiten. Matbiten
ska sitta mitt p& spettet. Dra at vingskruvarna.

4. Placera spettet pa grillen. Sparen pé spettet ska passa i urtagen pa grillen.

5. Det roterande grillspettet ska rotera sa att kéttets eller fagelns tunga sida roterar ner
till botten. Vid tillagning av stora bitar kan grillgaller och uppvarmningshylla behéva
tas bort for att spettet ska kunna rotera fullt ut. Placera om maten vid behov for battre
balans.

6. Ta av det roterande spettet med mat innan férvarmning. Férvarm grillen under
10 minuter med locket sténgt. Folj de grillinstruktioner som finns i din Weber®
grillhandbok fér gasolgrill och stéll in brénnarna som anges déar.

7. Placera motorn i hallaren och skjut den pa plats.

8. For in det roterande grillspettets spetsiga &nde i motorn. Placera spettet med maten
pa grillen.

9. Satt pa motorn.

TILLAGNING

Kétt (forutom fagel och malet kott) ska vara rumstempererat vid tillagning. (20 till 30
minuter &r tillrackligt for de flesta typer av kétt. Fruset kott ska tinas helt fore tillagning.)

Bind upp kétt och fagel med ett snére vid behov, for att f& dess form s& jamn som
majligt innan kéttet placeras pa spettet.

Ta bort grillgaller och varmehylla sa att maten kan rotera fritt.

Om du vill spara droppavlagringarna for att géra sas ska du placera en droppform
direkt under maten, ovanpéa Flavorizer® bars.

Forberedelserna ar desamma for tillagning med roterande grillspett som for vanlig
tillagning. Den tid som anges i grillhandboken ar densamma.

All tillagning bér ske med locket pa.

Om maten &r fér tung eller har oregelbunden form kanske den inte kan rotera
ordentligt, och den ska d4 tillagas med indirekt grillning utan anvandning av det
roterande grillspettet.

Den hér symbolen indikerar att produkten inte kan kasseras

normalt i hushallssoporna. Instruktioner for Iamplig avyttring

av produkten i Europa finns pa www.weber.com®. Kontakta

importoren fér ditt land. Om du inte har atkomst till Internet ska du

kontakta din aterforséljare och be om importérens namn, adress
I och telefonnummer.
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AWAARSCHUWINGEN:
A Lees voor gebruik van uw spit alle instructies.
/A Dit spit is alleen voor gebruik buitenshuis.

A Verwijder de motor en bewaar deze op een droge plek als het spit niet
wordt gebruikt.

A De hete oppervlakken niet aanraken. Gebruik barbecuewanten.

/A Dit spit is niet voor gebruik door kinderen.

A Ter bescherming tegen elektrische gevaren, de kabel, stekkers of moter
niet onderdompelen in water of andere vloeistoffen.

A Haal de motor uit het stopcontact als deze niet wordt gebruikt of bij het
schoonmaken.

A Gebruik het spit niet voor andere doeleinden dan wordt aangegeven.

A Controleer of de motor uit staat voordat u de motor op de beugel
plaatst.

A De spitmotor niet gebruiken met een beschadigde kabel of stekker.

A De spitmotor niet gebruiken wanneer deze defect is.

A Controleer bij gebruik van een verlengkabel of deze niet in contact
staat met hete of scherpe oppervlakken.

A Laat de kabel niet over scherpe randen of hete opperviakken hangen.

A Alleen buiten gebruiken, niet blootstellen aan regen.

/A Om het risico van elektrische schokken te verminderen, de aansluiting
van de verlengkabel droog houden en van de vioer houden.

A Er is een korte stroomkabel geleverd om het vallen over de kabel te
verminderen. Er kunnen verlengkabels worden gebruikt, maar wees
voorzichtig dat niemand over de kabel valt.

/A Gebruik alleen een verlengkabel bedoeld voor GEBRUIK BUITENSHUIS
en voor gebruik bij instrumenten buitenshuis.

GARANTIE

Weber-Stephen Products Co. (Weber®) garandeert hierbij als volgt aan de OORSPRONKELIJKE KOPER dat het product vrij is van defecten in materiaal en
vakmanschap vanaf de aankoopdatum: 2 jaar wanneer het product is gemonteerd en wordt gebruikt overeenkomstig de bijbehorende instructies.

Weber kan u vragen om een bewijs van aankoop inclusief aankoopdatum. DAAROM MOET U UW AANKOOPBEWIJS OF FACTUUR BEWAREN EN DE
REGISTRATIEKAART VOOR DE BEPERKTE GARANTIE VAN WEBER DIRECT TERUGSTUREN.

Deze Beperkte Garantie is van toepassing op de reparatie of vervanging van onderdelen die normaal zijn gebruikt en overeenkomstig de voorschriften

zijn onderhouden en waarvan na onderzoek wordt aangetoond, conform de door Weber vastgestelde richtlijnen, dat deze defect zijn. Als Weber het defect
bevestigt en de claim goedkeurt, zal Weber dergelijke onderdelen zonder kosten repareren of vervangen. Bij het retourneren van defecte onderdelen moeten
de vervoerskosten vooraf betaald zijn. Weber zal de onderdelen aan de koper vooraf betaald terugzenden.

Deze beperkte garantie dekt geen defecten of gebruiksproblemen als gevolg van ongelukken, misbruik, aanpassing, verkeerd gebruik, vandalisme, onjuiste
installatie, onjuist onderhoud of het niet uitvoeren van normaal en routinematig onderhoud, zoals beschreven in deze gebruikshandleiding. Slijtage of schade
door hevige weersomstandigheden, zoals hagel, orkanen, aardbevingen of tornado’s, verkleuring als gevolg van blootstelling aan chemicalién, direct of in de
atmosfeer, worden niet gedekt door deze beperkte garantie. Weber zal niet aansprakelijk zijn voor deze of enige impliciete garantie voor incidentele schade
of gevolgschade. Deze garantie geeft u specifieke wettelijke rechten en u kunt ook andere rechten hebben die van land tot land verschillen.
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MONTAGE

1. Installeer de motorbeugel
Bevestig de motorbeugel aan
de rechterzijde van de ketel
met 1/4-20-schroeven (1) en de
1/4-20-moeren (2).

2. Bevestig de motor
Schuif de motor op de motorbeugel.

3. Plaats de spitvorken op de
spitschacht
Schuif de vorken op de schacht, zodat de
tanden naar elkaar toe wijzen. Schroef de
duimschroeven vast die de vorken op de
@ plaats houden.

4. Plaats de spitschacht in de motor
Plaats het gepunte uiteinde van de
spitschacht in de motor.

5. Plaats de spitschacht op het
spitsteunblok
Plaats het uiteinde met de handgreep (1)
van het spit op de steunuitsparing.

310 & 320
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WERKING

1.
2.
3.

Verwijder de spitschacht van de barbecue. Verwijder een spitvork.

Duw de spitschacht door het midden van het gerecht.

Schuif de spitvork op de schacht. Plaats de tanden van beide spitvorken in het
gerecht. Het gerecht moet in het midden van de schacht worden geplaatst. Draai de
duimschroeven vast.

. Plaats de spitschacht op de ketel. De groeven op de schacht moeten in de

uitsparingen van de ketel rusten.

De spitschacht moet draaien, zodat het zwaarste gedeelte van het viees of de kop
naar beneden draait. Bij grote stukken kunnen de grillroosters en het verwarmingsrek
verwijderd worden zodat de schacht volledig kan draaien. Plaats zonodig het gerecht
opnieuw voor een betere balans.

Verwijder de spitschacht met het gerecht voor het voorverwarmen. Verwarm de
barbecue 10 minuten voor met gesloten deksel. Volg de bereidingsinstructies uit

het kookboek van uw Weber® gasbuitenkeuken en stel de branders af zoals wordt
aangegeven.

Plaats de motor in de beugel en schuif deze om te vergrendelen.

Plaats het gepunte uiteinde van de spitschacht in de motor. Plaats de spitschacht
met het gerecht op de ketel.

Zet de motor aan.

KOKEN BEREIDING

Vlees (behalve kip en gehakt) moeten op kamertemperatuur zijn voordat u ze gaat
bereiden. (20 of 30 minuten is voldoende voor de meeste vleessoorten. Bevroren
stukken volledig laten ontdooien voor de bereiding.)

Bind vlees of kip eventueel vast met draad voor een zo gelijk mogelijke vorm voordat
u het op het spit rijgt.

Verwijder de grillroosters en het verwarmingsrek zodat het viees goed kan draaien.
Om de sappen te bewaren voor een jus, moet u een druippan direct onder het gerecht
plaatsen boven op de Flavorizer® staven.

De voorbereidingsstappen voor het gerecht zijn voor het bereiden van eten aan
het spit dezelfde als voor gewoon koken. De aangegeven tijd in het kookboek zal
gelijk zijn.

Het deksel moet altijd gesloten zijn tijdens de bereiding.

Als het gerecht te zwaar is of onregelmatig van vorm is, kan het niet goed draaien en
moet de indirecte kookmethode worden gebruikt zonder het spit.

Dit symbool geeft aan dat het product niet mag worden weggegooid

met het huisvuil. Voor instructies met betrekking tot de juiste wijze van

afvoeren van dit product in Europa brengt u een bezoek aan www.weber.

com® en neemt u contact op met de importeur die staat vermeld voor uw

land. Als u geen toegang tot internet hebt, kunt u contact opnemen met uw
_ dealer voor de naam, het adres en het telefoonnummer van de importeur.
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/A AVVERTENZE:
A Leggere attentamente le istruzioni prima di utilizzare il girarrosto.
A Questo girarrosto é progettato esclusivamente per uso all’aperto.
A Rimuovere il motore e riporlo in un luogo asciutto se inutilizzato.
A Non toccare le superfici calde. Indossare guanti per barbecue.
A |l girarrosto non deve essere utilizzato dai bambini.

A Per evitare rischi di scariche elettriche non immergere in acqua o altro
liquido il cavo, le spine o il motore.

A Scollegare il motore dalla presa elettrica quando inutilizzato e prima di
procedere alle operazioni di pulizia.

A Utilizzare il girarrosto esclusivamente per I'uso previsto.

A Assicurarsi che il motore sia spento prima di metterlo sul supporto.

A Non utilizzare il motore del girarrosto se il cavo o la spina risultano
danneggiati.

A Non utilizzare il motore in caso di malfunzionamento.

A Nel caso in cui si utilizzi una prolunga, assicurarsi che non sia a
contatto con una superficie calda o appuntita.

A Assicurarsi che il cavo non penda su una superficie calda o tagliente.

A Utilizzare solo all’aperto, non utilizzare sotto la pioggia.

A Per ridurre il rischio di scariche elettriche assicurarsi che I'attacco
della prolunga sia sempre asciutto e sollevato da terra.

A 1l cavo in dotazione é corto per ridurre il rischio che ci si possa
impigliare. E’ possibile utilizzare prolunghe, facendo sempre attenzione
a non inciampare nel cavo.

A Utilizzare esclusivamente prolunghe specifiche per USO ALLAPERTO e
per apparecchi da esterno.

GARANZIA

Weber-Stephen Products Co. (Weber®) con la presente garantisce ACQUIRENTE ORIGINALE contro difetti di materiale o di lavorazione dalla data
dell'acquisto come indicato di seguito: 2 anni se assemblato e utilizzato conformemente alle istruzioni stampate fornite con il prodotto.

Weber potrebbe richiedere una prova della data di acquisto. PER QUESTO E NECESSARIO CONSERVARE LO SCONTRINO DACQUISTO O LA
FATTURA E RESTITUIRE IMMEDIATAMENTE LA SCHEDA DI REGISTRAZIONE GARANZIA LIMITATA WEBER.

La presente Garanzia sara limitata alla riparazione o alla sostituzione delle parti risultanti difettose in normali condizioni di utilizzo e manutenzione e che,
sottoposte ad esame, risultassero, a giudizio di Weber, difettose. Qualora Weber cor il difetto e il reclamo, potra decidere di riparare o
sostituire tali parti a titolo gratuito. Nel caso sia necessario restituire il materiale difettoso, le spese di spedizione dovranno essere prepagate. Weber inviera il
materiale parti all'acquirente, con trasporto o affrancatura prepagati.

La presente Garanzia non copre difetti o problemi di funzionamento dovuti a incidenti, utilizzo inadeguato o improprio, modifica, impiego errato, vandalismo,
installazione o manutenzione non corrette, mancata esecuzione della manutenzione ordinaria e straordinaria. Non sono coperti dalla presente Garanzia

il deterioramento o i danni derivanti da fenomeni atmosferici particolarmente gravi, quali grandine, uragani, terremoti o trombe d'aria, né lo scolorimento
dovuto all’'esposizione a sostanze chimiche, in modo diretto o in quanto presenti nel’atmosfera. La Weber non potra essere ritenuta responsabile per danni
incidentali o consequenziali ai sensi della presente o di eventuale altra garanzia implicita. La presente garanzia conferisce specifici diritti legali oltre agli
eventuali altri diritti che possono variare da stato a stato.

‘ ‘ 178637_SpiritRotisserie.indd 29 @ 4/2/08 9:52:44AM‘ ‘



MONTAGGIO

1. Installazione del supporto motore
Collegare il supporto del motore al lato
destro del vano cottura utilizzando i
dispositivi di fissaggio da 1/4-20 (1) e i
dadi di bloccaggio da 1/4-20 (2).

2. Collegamento del motore
Far scorrere il motore sul relativo
supporto.

3. Inserimento dei forchettoni sullo
spiedo
Far scorrere i forchettoni sullo spiedo
in modo che i denti siano uno di fronte
@ all’altro. Serrare le viti ad alette per fissare
i forchettoni.

4. Inserimento dello spiedo nel
motore
Inserire I'estremita appuntita dello spiedo
nel motore.

5. Fissaggio dello spiedo sul blocco 310 & 320
di supporto del girarrosto
Inserire 'impugnatura (1) del girarrosto
nellintaglio di supporto.
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FUNZIONAMENTO

1. Estrarre lo spiedo del girarrosto dal barbecue. Estrarre un forchettone dello spiedo.

2. Far passare lo spiedo attraverso il cibo nella parte centrale.

3. Riporre il forchettone sullo spiedo. Inserire i denti di entrambi i forchettoni nel cibo. Il
cibo dovrebbe trovarsi al centro dello spiedo. Serrare le viti ad alette.

4. Mettere lo spiedo sul forno. Le scanalature dello spiedo devono appoggiare sulle
aperture del forno.

5. Lo spiedo del girarrosto deve girare in modo che il lato piu pesante del pezzo di
carne ruoti verso il basso. Per cucinare pezzi di carne piu grossi potrebbe essere
necessario rimuovere le griglie di cottura e I' elemento riscaldante per consentire allo
spiedo di effettuare un giro completo. Se necessario, risistemare il cibo per distribuirlo
meglio.

6. Per preriscaldare togliere dal barbecue lo spiedo con il cibo. Preriscaldare il barbecue
con il coperchio abbassato per 10 minuti. Seguire le istruzioni per la cottura contenute
nel ricettario Weber® e regolare i bruciatori come indicato.

7. Far scorrere il motore sul supporto finché non si blocca.

Inserire I'estremita appuntita dello spiedo nel motore. Mettere lo spiedo sul forno.

Accendere il motore.

© ©

COTTURA

e Tenere le carni (fatta eccezione per il pollame e per la carne macinata) a temperatura
ambiente prima di procedere alla cottura. (20-30 minuti dovrebbero essere sufficienti
per la maggior parte dei cibi. Scongelare completamente i cibi prima di cuocerli.)

* Se necessario legare i pezzi di carne o il pollame con uno spago per renderli piu
uniformi possibile prima di infilarli nello spiedo.

¢ Rimuovere le griglie di cottura e I'elemento riscaldante per consentire al cibo di girare
senza ostacoli.

e Se si desidera utilizzare i succhi della carne come salsa di condimento, posizionare
una vaschetta raccogligrasso direttamente sotto al cibo sopra alle barre aromatizzanti
Flavorizer® .

e La procedura per la preparazione del cibo da cuocere sul girarrosto € la stessa
seguita per la normale cottura dei cibi. | tempi di cottura indicati nel ricettario sono gl
stessi.

¢ Indipendentemente dal tipo di cottura il coperchio deve restare chiuso.

e Seipezzi sul girarrosto sono troppo pesanti o di forma irregolare, potrebbero non
girare correttamente; si consiglia pertanto di cuocerli col metodo indiretto senza
girarrosto.

Questo simbolo indica che I'apparecchio non puo essere smaltito

tra i rifiuti. Per istruzioni riguardanti lo smaltimento adatto di questo

apparecchio in Europa, visitare il sito www.weber.com®, e contattare

I'importatore per il proprio paese. Se non si dispone di un accesso

internet, contattare il proprio rivenditore per ottenere il nome, I'indirizzo
I c il numero telefonico dell'importatore.
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A AVISO:
A Leia todas as instrucdes antes de utilizar o rodizio.
A Este rodizio deve ser utilizado apenas no exterior.

A Quando nao estiver a ser utilizado retire o motor e guarde-o num local
seco.

A Nao toque nas superficies quentes. Utilize luvas apropriadas para
grelhador.

A Este rodizio nao deve ser utilizado por criancas.

A Para evitar perigos relacionados com a electricidade, néo insira o cabo,
fichas ou o motor em agua ou outros liquidos.

A Desligue o motor na tomada quando nao estiver a ser utilizado ou
antes de o limpar.

A Utilize o rodizio apenas para os fins indicados.

A Certifique-se de que o motor esta desligado antes de o colocar no
respectivo suporte.

A Nao utilize o motor do rodizio com um cabo ou uma ficha danificados.
A Em caso de avaria nao utilize o motor do rodizio
@ A Quando utilizar um cabo de extensao, certifique-se de que nao esta em @
contacto com uma superficie quente ou afiada.

A Nao deixe o cabo pendurado sobre qualquer extremidade quente ou
afiada.

A Utilize apenas no exterior; nao exponha a chuva.

A Para reduzir o risco de choques eléctricos, mantenha a ligacao do
cabo da extensao seca e fora do chao.

/A Para reduzir o risco de tropecar no fio, é fornecido um cabo de
alimentacao curto. Podem ser utilizados cabos de extensdo, mas
devem ser tomadas precaucoes para evitar tropecar no fio.

A Utilize apenas um cabo de extenséo com a indicacdo PARA
UTILIZACAO NO EXTERIOR e para utilizagcao com electrodomésticos
de exterior.

GARANTIA

A Weber-Stephen Products Co., (Weber®) garante ao COMPRADOR ORIGINAL, que o produto estara livre de defeitos de material e mao-de-obra a
partir da data em que foi adquirido, da seguinte forma: 2 anos quando montado e utilizado de acordo com as instrugdes impressas que acompanham o
equipamento.

A Weber podera solicitar-lhe que faca prova da data de compra. ASSIM, DEVE GUARDAR O RECIBO OU FACTURA DE VENDA E DEVOLVER
IMEDIATAMENTE O CARTAO DE REGISTO DA GARANTIA LIMITADA WEBER.

Esta garantia limitada, restringir-se-a a reparacao ou substituicdo de pegas que estejam comprovadamente defeituosas em situacéo de utilizagao e
assisténcia normal e que, apos verificagao, esta indique, na perspectiva da Weber, que estdo defeituosas. Se a Weber confirmar o defeito e concordar com
a reclamagéo, optara por reparar ou substituir as pegas em questdo sem qualquer custo. Se for necessario devolver as pecas defeituosas, os custos de
envio sao pagos pelo cliente. A Weber devolvera as pegas ao comprador, com o frete ou despesas de envio por sua conta.

Esta garatia limitada nao cobre quaisquer avarias ou dificuldades de funcionamento devido a acidentes, abuso, ma utilizagéo, alteracéo, aplicagao
incorrecta, vandalismo, instalagdo incorrecta ou manutengao/servico incorrectos, ou ndo cumprimento da manutengéo de rotina e normal. A deterioracao
ou danos provocados por condi¢des atmosféricas graves tais como granizo, furacoes, sismos ou tornados, e a descoloragéo devido a exposicéo directa
a produtos quimicos ou contidos na atmosfera, ndo estdo ao abrigo desta garantia limitada. A Weber ndo sera responsavel ao abrigo desta ou qualquer
garantia implicita por danos acidentais ou consequenciais. Esta garantia concede direitos legais especificos e podera também ter outros direitos, que
variam de estado para estado.
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MONTAGEM

1. Instale o suporte do motor
Monte o suporte do motor ao lado direito
da caixa de grelhagem, utilizando as
bracadeiras 1/4-20 (1) e as porcas 1/4-20
Keps (2).

2. Coloque o motor
Deslize o motor para o respectivo suporte.

3. Coloque os espetos no eixo do
rodizio
Faca deslizar os espetos para o eixo, para
que os dentes estejam virados uns para
os outros. Aperte os parafusos de orelhas
@ para fixar os espetos.

4. Introduza o eixo do rodizio no motor
Insira a ponta afiada do eixo do rodizio no
motor.

5. Coloque o eixo do rodizio no
respectivo bloco de suporte
Coloque a ponta da alavanca (1) do rodizio
no encaixe de suporte.

310 & 320
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FUNCIONAMENTO

1. Retire o eixo do rodizio do grelhador. Retire um espeto.

2. Empurre o eixo do rodizio através do centro aproximado dos alimentos.

3. Faca deslizar o espeto para o eixo. Insira os dentes de ambos os espetos nos
alimentos. Os alimentos devem ficar centrados no eixo. Aperte os parafusos de
orelhas.

4. Coloque o eixo do rodizio na caixa de grelhar. As ranhuras do eixo devem assentar
nos recortes na caixa de grelhar.

5. O eixo do rodizio deve girar, para que o lado pesado da carne ou ave gire para o
fundo. As unides de grandes dimensdes podem exigir a remogao das grelhas e da
prateleira de aquecimento para permitir a rotagdo completa do eixo. Se necessario,
volte a colocar os alimentos para um melhor equilibrio.

6. Retire o eixo do rodizio com os alimentos antes de pré-aquecer. Pré-aqueca o
grelhador durante 10 minutos com a tampa para baixo. Siga as instrugdes para

grelhar no livro de cozinha do seu grelhador a gas Weber® e ajuste os queimadores,

consoante o indicado.

7. Coloque o motor no suporte, deslize-o para fixar.

8. Insira a ponta afiada do eixo do rodizio no motor. Coloque o eixo do rodizio com os
alimentos na caixa de grelhar.

9. Ligue o motor.

CONFECGAO DOS ALIMENTOS

e A carne (excepto aves e carne picada) deve estar a temperatura ambiente antes de a
cozinhar. (20 a 30 minutos deve ser o adequado para a maior parte dos alimentos. Se

estiver congelada, descongele-a totalmente antes de grelhar.)
e Se necessario, envolva a carne ou a ave com um fio, para tornar a forma o mais
uniforme possivel, antes de a colocar no espeto.

* Retire as grelhas e a prateleira de aquecimento para permitir que os alimentos rodem

livremente.

e Se pretender guardar os pingos para um molho, coloque um tabuleiro para pingos
directamente debaixo dos alimentos, por cima das barras Flavorizer®.

e Os passos de preparagao dos alimentos séo os mesmos tanto para grelhar com
rodizio como para grelhar normalmente. Os tempos indicados no livro de cozinha
Serao 0s mesmos.

e Deve grelhar sempre com a tampa fechada.

e Se os alimentos forem demasiado pesados ou de forma irregular, poderao nao rodar

bem e por isso devem ser grelhados pelo método indirecto, sem utilizar o rodizio.

Este simbolo indica que o produto nao pode ser colocado no lixo.
Para obter instru¢coées com relacéo a como se livrar deste produto
de forma adequada na Europa, visite www.weber.com® e entre
em contato com o importador listado para seu pais. Se nao tiver
acesso a internet, entre em contato com o seu revendedor para
I cobter o nome, endereco e nimero de telefone do importador.
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/A OSTRZEZENIA:

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.

A Rozen jest przeznaczony tylko do uzytku na zewnatrz.

A Jezeli rozen nie bedzie uzywany, nalezy wyjac silnik i przechowac go
w suchym miejscu

A Nie nalezy dotykac goracych powierzchni. Nalezy uzywac rekawic
kuchennych.

A Rozen nie jest przeznaczony do uzytku przez dzieci.

A Aby uniknac porazenia pradem nie nalezy zanurzac przewodu,
wtyczek i silnika w wodzie lub innych ptynach.

A Nalezy odtaczyc¢ silnik od zasilania kiedy rozen nie jest uzywany lub
przed rozpoczeciem czyszczenia.

A Nalezy uzywa¢ rozen zgodnie z jego przeznaczeniem.

A Nalezy upewnic sie, ze silnik zostat wytaczony przed umieszczeniem
go na wsporniku silnika.

A Nie nalezy uzywac¢ silnika rozna z uszkodzonym przewodem lub
wtyczka.

A Nie nalezy uzywac silnika rozna w razie jego uszkodzenia.

A Kiedy uzywany jest przedtuzacz, nalezy upewni¢ sie, ze przedtuzacz
nie styka sie z goracymi lub ostrymi powierzchniami.

A Nie nalezy pozwolic¢, aby przewod stykat sie z ostrymi krawedziami
lub goracymi powierzchniami.

A Rozen nalezy uzywac tylko na zewnatrz; nie nalezy wystawiac¢ go na
dziatanie deszczu.

A Aby zmniejszyc¢ ryzyko porazenia pradem, nalezy utrzymywa¢ ztacze
przedtuzacza suche i nad ziemia.

A Dostarczamy krotki przewdd zasilania w celu zmniejszenia ryzyka
potykania sie o przewodd. Kiedy uzywany jest przedtuzacz, nalezy
unika¢ potykania sie o niego.

A Uzywac¢ tylko przedtuzaczy z oznaczeniem DO UZYTKU
ZEWNETRZNEGO oraz do uzytku z urzadzeniami zewnetrznymi.

GWARANCJA

Weber-Stephen Products Co., (Weber®) niniejszym udziela gwarancji PIERWSZEMU NABYWCY, ze urzadzenie jest wolne od wad materiatowych
i produkcyjnych liczac od daty zakupu: na 2 lata, jezeli urzadzenie zostanie zmontowane i bedzie obstugiwane zgodnie z instrukcja obstugi.
Weber moze wymaga¢ dowodu daty zakupu urzadzenia. DLATEGO, NABYWCA POWINIEN ZACHOWAC PARAGON ZAKUPU LUB FAKTURE |
ZWROCIC KARTE GWARANCYJNA FIRMIE WEBER.

Ustugi gwarancyjne ograniczaja sie do naprawy lub wymiany czesci uszkodzonych w czasie uzytkowania i serwisowania urzadzenia. Jezeli
firma Weber potwierdzi uszkodzenia i zatwierdzi reklamacje, firma Weber dokona naprawy lub wymiany tych czesci bez optaty. Jezeli
wymagany jest zwrot cze$ci wadliwych, koszt opfaty transportowe pokrywa z gory nabywca. Weber zwrdci czesci nabywcy pokrywajac czesci
transportu.

Gwarancja nie pokrywa uszkodzen lub innych probleméw z dziataniem, powstatych w wyniku wypadku, nieprawidtowego uzycia, modyfikacji,
nieprawidtowego zastosowania, wandalizmu, nieprawidtowej instalacji, konserwacji lub serwisu. Gwarancja nie obejmuje réwniez uszkodzen
powstatych z powodu wystapienia surowych warunkéw pogodowych takich jak grad, huragany, trzesienia ziemi, odbarwien z powodu
wystawienia na dziatanie srodkéw chemicznych, bezposrednio lub w atmosferze. Weber nie ponosi odpowiedzialno$ci w ramach gwarancji
za przypadkowe lub wynikajace uszkodzenia. Niniejsza gwarancja zawiera okre$lone prawa nabywcy i nie wyklucza innych jego praw
obowiazujacych w danym kraju.
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MONTAZ

1. Instalacja wspornika silnika
Zamocuj wspornik silnika do skrzynki
do pieczenia z prawej strony za
pomoca tacznikéw 1/4-20 (1) i
nakretek 1/4-20 (2).

2. Mocowanie silnika
Wsun silnik we wspornik silnika.

3. Umieszczanie widetek szpikulca
rozna na wale
Umiescic¢ widetki na wale, tak aby
zeby zostaty skierowane do siebie.
@ Wkreci¢ Sruby radetkowane, aby
zabezpieczy¢ widetki na miejscu.

4. Umieszczanie watka rozna w
silniku
Umiescic ostry koniec watka rozna w
silniku.

5. Ustawianie watka rozna na 310 & 320
bloku podtrzymujacym rozen
Umiescic¢ koniec uchwytu (1) rozna
we wcieciach zabezpieczajacych.
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DZIAtANIE

1.
2.
3.

4.

Wyjac watek rozna z rozna. Wyjac jedne widetki.

Wtozy¢ watek rozna mniej wiecej przez srodek miesa.

Umiesci¢ widetki na watku. Zeby widetek umiesci¢ w miesie. Mieso nalezy
umiesci¢ na Srodku watka. Dokreci¢ sruby radetkowane.

Umiesci¢ watek rozna na skrzynce przeznaczonej do pieczenia. Rowki watka
powinny pozosta¢ w wycieciach w skrzynce przeznaczonej do pieczenia.

. Watek rozna powinien obracac sie tak, aby ciezka strona miesa lub drobiu

obracata sie w doét do spodniej czeSci. Aby zapewnié¢ swobodny obrét watka
w czasie przyrzadzania duzych kawatkéw miesa, nalezy zdjaé kraty do
pieczenia i ramy do podgrzewania. Jezeli jest to konieczne nalezy ponownie
utozy¢ mieso w celu zapewnienia lepszej réwnowagi.

. Wyjac watek rozna z miesa przed podgrzaniem. Nalezy podgrzewac rozen

przez 10 minut ze zdjeta pokrywa. Postepowac zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi pieczenia znajdujacymi sie w ksigzce kucharskiej dotaczonej do
grilléw gazowych Weber® i wyregulowac palnik w sposéb wskazany.

. Umiesci¢ silnik na wsporniku, zablokowa¢.
. Umiesci¢ ostry koniec watka rozna w silniku. Umiesci¢ watek rozna z miesem

na skrzynce przeznaczonej do pieczenia.

. Wtaczyc silnik.

PIECZENIE @

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy pozostawi¢ mieso (z wyjatkiem drobiu

i miesa mielonego) do momentu uzyskania przez nie temperatury pokojowej.
(20 do 30 minut dla wiekszosci rodzajow miesa. Jezeli mieso jest zamrozone,
przed przystapieniem do pieczenia nalezy je catkowicie rozmrozic.)

Nalezy utozy¢ mieso zwigzane lub dréb ze sznurkiem, w taki sposéb, aby
stworzy¢ jak najbardziej rownomierny ksztatt przed umieszczeniem go na
szpikulcu.

Wyjac kraty do pieczenia i ramy przeznaczone do podgrzewania w celu
zapewnienia swobodnego obrotu.

Jezeli uzytkownik chce zachowac ttuszcz z pieczeni, w gornej czesci drazkéw
Flavorizer® pod miesem nalezy umiesci¢ miske na ttuszcz.

Etapy przygotowywania miesa sa takie same dla pieczenia na roznie jak

i zwyktego pieczenia. Wskazany czas przyrzadzania potrawy w ksigzce
kucharskiej jest taki sam.

Pieczenie powinno odbywac sie z zamknieta pokrywa.

Mieso zbyt ciezkie lub o nieregularnym ksztatcie moze nieprawidtowo
obracac sie na roznie, nalezy woéwczas upiec mieso metoda posrednig bez
uzycia rozna.

Symbol ten oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac do

pojemnikéw na Smieci. Aby uzyska¢ informacje dotyczace

zasad pozbywania sie produktu w Europie, odwiedz strone

internetowa www.weber.com® i skontaktuj sie z importerem w

twoim kraju. Jesli nie masz dostepu do Internetu, skontaktuj

sie ze swoim sprzedawca, aby uzyskac informacje o nazwie,
B .icsie i numerze telefonu importera.
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A NPEAYNPEXAEHUS:

Mepen ncnonb3oBaHuem bapbekio NnpounTamTe BCe UHCTPYKLLUMN.
bapb6ekio npegHa3HAYe€HO TONbKO A/ HAPY)KHOIO UCMONb30BAHUSA.
Ecnu npubop He Ucnonb3lyercs, CHUMUTE ABUraTeslb U XpaHUTe B
CyXOM MecTe

He kacaiTecb ropsunx noesepxHocrtei. Monb3ynTech pykaBuuamu pns
paboTbl c 6bapbekio.

bap6ekio He A0/MKHO UCNONb30BaTbCA AeTbMU.

C uenbio 3alnTbl OT MOPAKEHUSA INEKTPUYECKUM TOKOM, He
norpyxamrte WHYP, BWIKU UNKU ABUraTeslb B BOAY WU APYrYIO
KUAKOCTb.

Ecnu pBuratenb He UCMONb3YETCA, A TaKXKe nepes OYUCTKOMN
oTCoeAVHUTE ABUraTesib OT PO3eTKU NUTAHUA.

Monb3yiTech 6apbeKkio TONbKO B NpeAHA3HAYEHHbIX AJA 3TOro Lensx.
Mepen yCcTAaHOBKOM ABUratess Ha KPOHLWTENWH NpoBepbTe, YTOObI OH
6b11 BbIK/IIOYEH.

He akcnnyatupyinte asurartenb 6apbekio, ecnum WHyp Unn BUIKa
NOBpPEeXAEHHDI.

He akcnnyatupyiite aBuraten 6apbekio, ecnm oH HeucrnpaBeH.

B KOHTAKTe C ropsyein WIn ocTpoil NOBEePXHOCTbIO.

He HaBelwnBaiTe WHYP HaA OCTPON UMK ropsyeir NOBEePXHOCTHIO.
bapb6ekio npefiHAa3HAYEHO TOJNIbKO AJI HAPYXXHOIO UCMNOJIb30BaHUS;
npubop He AO0MKEH HAXOAUTLCA NOA AOXKAEM.

YT06bl CHU3UTb PUCK NMOPAXKEHUA 3NTEKTPUUYECKUM TOKOM, COeAUHEHNE

YONNHUTENnAa AOJIXKHO OCTaBaTbCA B CyXOM COCTOAHUU U He HaXoAuUTbCA

Ha 3emne.
C npubopoM NocTaBAsAeTCA KOPOTKUIN CUIOBOM LLUHYP, YTOGbI
YMEHbLINTb BEPOATHOCTb 3aLLeNnUThCA 3a Hero. BosmoxHo
MCNoNb30BaHUE YAJIMHUTENA, OLHAKO HY)XXHO MPOABNATb
OCTOPOXHOCTb, UTOBbI He 3aLenuTbca 3a Hero.

A na Hapy>XXHbIX 6bITOBbIX MPUGOPOB HYXXHO NOJIb30BATLCA TONILKO

yonuHuTenem, umerowmum Mapkupoeky FOR OUTDOOR USE (414
HAPYXXHOIO UCMNOJIb3BOBAHUA).

Mpu Mcnonb3oBaHUN YAJIMHUTENA NMPOBEPbTE, YTOObI OH HE HaXoAMWCA

FTAPAHTUA

Komnanus Weber-Stephen Products Co., (Weber®) HacTosawum gaet rapaHtuto MEPBUYHOMY MOKYMATEJIO B TOM, 4TO NPOAYKT He uMeeT
neheKTOB MaTepuanos v U3roTOBNEHMUS B TEYEHUE CIEAYIOWEro Neproaa, HayuHas OT AaThl MOKYNKKW: 2 FOAA NPpU YCI0BUM CBOPKK U
MCNONb30BaHMA B COOTBETCTBUMN C CONPOBOAUTENbHBIMU NEYATHBIMU UHCTPYKUNAMU.

Komnanua Weber MoxeT notpe6oeaTth 060CHOBaHHOE NOATBepPXAeHMe OT Bac AaTbl nokynku npubopa. MOITOMY COXPAHAWMTE KBUTAHLMIO
O MPOLAXE WJIN CYET-GAKTYPY, U HEMEANIEHHO BO3BPATUTE KAPTOUKY PETUCTPALMM OFPAHUYEHHOW FAPAHTWM WEBER.

HacToswas orpaHuyeHHas rapaHTus orpaHM4YMBaeTCA NPABOM Ha PEMOHT WU 3aMeHy AeTanei, KoTopble oKasanuch AedeKkTHbIMU Npu
HOPMasIbHOM WCMOJIb30BaHNUM U 0BCNYXMBAHUY, W NpK 0BCNeL0BaHNN KOTOPbIX KOMNaHus Weber ybeaunnacs B ux AedekTHOM coctosHumn. Ecan
komnaHus Weber noaTeepkaaet aedheKT v NpU3HaeT UCK, TO KoMnaHus Weber 3ameHuT Takue aetanu becnnartHo. Ecnu Bam Heobxoanmo
BO3BPATUTbL AedeKTHbIE AeTann, TO HEOOXOAMMO BbINMOHNTL MPEAOMNATY 3a TPAHCMOPTUPOBKY. KomnaHus Weber Bo3BpaTuT aetanu
nokynareso Npu Npeaonnare 3a NepeBo3Ky AN Nepechisiky No noute.

Hactoswas OrpaHMYeHHas rapaHTUA He NOKpPbIBAeT HEMCNPABHOCTN Un ﬂpOeﬂeMbl C UCNOJIb30BaHMEM, BO3HUMKLWIME U3-3a HECYACTHOro cay4yas,
HenpaeuabHOro 0bpalieHus, HeNpPaBUILHOIO UCMOL30BaAHNA, NePeAesKU, HEMPABUILHOMO MPUMEHEHWS, YMBbILIEHHON NOPYU, HenpaBuIbHON
YCTaHOBKMW MW 06CYKMBAHMSA, TMBO 1U3-3a HEBBIMONHEHUA HOPMAJILHOMO U TEKYLLErO TEXHUYECKOrO 06CAYKMBAHNS. YXyALEHUE COCTOAHNSA
nnu nospexaeHune, BbiI3BaHHOE NAOXUMU NOrOAHLIMW YCNOBUAMU, TAKUMWU KaK rpaj, yparaH, 3eMneTpsaceHne uan TopHaao, OGSCLLBEHMBaHvle
13-3a NPAMOro AN aTMOCHEPHOro BO3AENCTBIAS XMMUYECKNX BELLECTB, He MOKPLIBAETCA HACTOALLE OrpaHUYeHHON rapaHTuen. Komnaxus
Weber He oTBeyaeT 3a kakue-n1160 ocobble uAM KOCBEHHble YBBITKW. ITa rapaHTUs NPeaoCcTaBnseT BaMm KOHKpPEeTHble pUANYECcKUe Npasa; Bbl
TaKkxKe MOXeTe MMETb Apyrue npasa, B 3aBUCUMOCTU OT KOHKPETHOM CTPaHbl.
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D CEOPKA

1. YCTaHOBUTb KPOHLUTENH

ABurarens

3aKpenuTb KPOHLWITENH ABUraTens

Ha NpaBoV CTOPOHE OTAeNeHns ans
NPUroTOBNEHMUS MULLA C MOMOLLbIO
KpenexHoix getanen 1/4-20 (1) u raek
1/4-20 Keps (2).

. 3aKkpenuTb ABUraTesb

MepeMecTuTb ABMraTesb Ha
KPOHLITENH.

. YCTaHOBUTb BUJIKU-WaMNypbl Ha

BepTene AnsA noaxxapueaHusa
MepemMecTuTb BUAKU-LLAMMYPbl HA
BepTesie Tak, YTobbl 3ybbs oKasanunch
HanpoOTUB APYr Apyra. 3aBUHTUTH
bapaluku, 3apUKCMpPOBaB BUIKM Ha
MecTe.

. BBectn BepTeno 6apbekio B

ABUratenb
BBECTM OCTpbIN KOHEL, BepTena B
LBUraTenb.

. YcTaHOBUTb BepTeno bapbekio Ha

ONOpPHbLIN 6n0K
MomecTuTb KoHew, pydku (1) bapbekio B
npopessb.
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SKCMNYATALUUA
. CHumuTe BepTeno ¢ bapbekio. CHUMUTE OA4HY BUIKY-LIaMMyp.
. MpokonuTe BePTENOM NPOAYKT NPUBAUIUTENBHO MO LLEHTPY.
. MepemecTuTe BUNKY-WaMNyp Ha BepTene. BeeanTe 3ybbs 06enx BUAOK B MPOAYKT.
MpoayKT AoMKeH 6bITh OTLEHTPUPOBAH HA BepTene. 3aTaHuUTe Bapaluku.
4. NomecTnTe BUNKY-LIAMMyp Ha BepTesie B OTAENIeHUN A NMPUrOTOBAEHUS MUK .
BbleMKU BepTena A0/MKHbl HAXOAUTLCS B Bbipe3ax OTAENEeHUS AN NPUrOTOBAEHUS MULLK.

5. BepTenio AO/MKHO BpaLW,aThCs TaK, YTOObI TAXKenas CTOPOHA MsAca MAK TywWwu NTULbI
nosopauunsanach BHU3. bosblive Kycku MOryT noTpeboBaTbh CHATUS PELLUETKU U CTOWMKU
018 noaorpesa, ytobbl obecneunTb NosiHoe BpalleHue BepTena. MNpu HeobxoauMocCTu
NOBTOPHO YCTAHOBUTE MPOAYKT TakK, YTOObI ynyylimTs H6anaHc.

6. MNepen NoAOrpeBOM CHUMUTE BEPTENO C NPOAYKTOM. MoaorpeinTe 6apbekio B TeueHne
10 MUHYT C NPUKpPLITON KpbllwKkon. CobnofanTe MHCTPYKLMM MO NPUrOTOBNEHUIO MULLK,
npuBeAeHHbIe B MOBAPEHHON KHUre ans ra3oBoro bapbekio Weber®, n otperynupyinte
ropesiku B COOTBETCTBMU C yKa3aHUAMMU.

. MomecTuTe ABUraTenb Ha KPOHLITENH W MepemecTuTe A0 duKcauuu.

. BBeanTe ocTphIl KOHel, BepTena B ABUratenb. [loMecTuTe BepTENO C NPOLYKTOM B
oTAeneHve Ans NPUroTOBAEHUS MULLMK.

9. BknwouuTte asurartesns.

WN =

o N

NMPUTOTOBJIEHUE
e Temnepartypa Mmsca (KpoMe NTuLbl U PybaeHOro Msca) nepes NpUMroToBaeHUEM A0JKHA
6bITb AOBEeAEHA A0 KOMHATHOW TeMnepaTypsl. (Ans 60NbWNHCTBA NPOAYKTOB AJis 3TOrO
foctaTouHo 20 - 30 MuHyT. ECiv NpoAyKT 3aMOPOXeEH, nepea, NPUroTOBAeHWeM ero
HY>KHO MOJIHOCTbIO PA3MOPO3UTh.)

@ ° an/I HeobxoAnMMOCTH CKPYyTUTE HOXKU, Apyrmne 4actn NTULbl UIN MACA, N 3aBAXUTE @

BEPEBKON, YuTObbI 06ecneynTh MaKCMManbHO OAHOPOAHYIO hOopMy, Nepes TeM Kak
NOMEeCTUTb NMPOAYKT Ha BUJIKY.

e CHMMWTe peweTKy U CTONKY AnA NoAorpesa, 4Tobbl obecneunts cBOBOAHOE BpalLeHMe
NpoAyKTa.

e ECAM HY)KHO COXPaHUTbL CTEKAIOLLUIN XUP AN NOANMBbI, MOMECTUTE NOAAOH
HernocpeACTBEHHO NoA NPOAYKTOM Ha npyTbs Flavorizer®.

e [MocnenoBaTenbHOCT NPUFOTOBAEHMS MUKW HA Bapbekio Takas xe, YTobbl U Npu
06bIYHOM NPUTrOTOBAEHUN. BpeMs, ykazaHHOe B MOBAPEHHOW KHUTe, OANHAKOBO.

e [purotoBneHMe NULLM LOKHO BbINOMHATLCS MPU 3aKPLITOW KPbILLKE.

e ECAu NpOAYKT CNILKOM TAXENbIA UM HEOAHOPOAHbLIN MO hopMe, TO OH MOXKET MJI0X0
BPALLATLCA, U NOITOMY [LOJIKEH MPUIOTOBAATHLCA HEMPAMbIM Cnocobom, 6e3 bapbekio.

DTOT 3HaK yKa3blBaeT, UTO NMPOAYKT HeNb3s BblbpacbiBaTh
B KOP3UHY Ans Mycopa. [is nonyyeHus MHCTPYKLUMIA No
npaBwibLHOW yTUAU3aLumM 3Toro npoaykrta B EBpone, nocerure,
noXxanyncra, CTpaHuLy no agpecy www.weber.com®, n
CBAXUTECb C BHECEHHbIM B CMUCOK MMMOpPTEpOM A Bawen
cTpaHbl. [py OTCYTCTBUM AOCTYNA K UHTEPHETY, obpaTutech
B « Bawemy aunepy ans noayyeHus MHOpPMaLLMKN MO UMEHM,
aapecy u HoMmepy TenecdoHa umnoprepa.
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