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PIECZONE BATATY
Z MOZZARELLA | TYMIANKIEM

O =¢
CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
15 MIN 30 MIN 45 MIN 180°C - 200°C
SKEADNIKI
* 700 g batatow * oliwa EV
* 1tyzeczka rozmarynu * sol
* 1 duza czerwona cebula * pieprz
* 3 zabki czosnku * Swiezy tymianek
* kulka mozzarelli
WYKONANIE

Bataty obieramy ze skorki i kroimy wzdtuz na 6semki. Skrapiamy oliwg, posypujemy rozmarynem i wrzucamy na rozgrzang patelnie
zeliwng. Grillujemy przy zamknietej pokrywie na Srednim ogniu metodg bezpo$rednig przez ok. 20 minut.
Czas zalezy od wielkoSci warzyw.

Nastepnie dodajemy pokrojong w grube pidra cebule, przekrojone na pét zabki czosnku i gatazki tymianku.
Grillujemy kolejne 5-7 minut.

Na koniec warzywa solimy i pieprzymy, doktadnie mieszamy.
Na batatach uktadamy porwang na kawatki mozzarelle i posypujemy listkami tymianku.
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KARMELIZOWANE MtODE
MARCHEWKI Z SEZAMEM

O %

CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
10 MIN 15 MIN 25 MIN 200°C
SKLADNIKI
* 1 peczek mtodych marchewek * sol
* pieprz

* 1tyzka masta
* 2 tyzki oliwy EV
* 2 tyzki ptynnego miodu

o 1tyzka sezamu

Z marchewek odcinamy nac, ptuczemy warzywa pod zimng wodg, osuszamy recznikiem papierowym.

Na rozgrzanym ruszcie ustawiamy zeliwng ptyte, wlewamy oliwe i dodajemy masto. Gdy masto sie rozpusci, wlewamy midd.
Wktadamy marchewki i obtaczamy je doktadnie w ttuszczu z miodem. Nastepnie posypujemy solg i pieprzem.
Grillujemy warzywa z obydwu stron na Srednim ogniu metodg posrednia przy zamknietej pokrywie, az beda al dente.
Czas grillowania bedzie zalezat od wielkosci marchewek.

Na koniec gotowe warzywa posypujemy sezamem.
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BIALA KIELBASA
Z CEBULA | WINEM

O %

CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
10 MIN 15 MIN 25 MIN 220°C
SKEADNIKI
« 5 biatych surowych kiethas * mielony pieprz
e 1 duza cebula * sol
e szczypta cukru * 1/3 szklanki biatego wytrawnego wina
* 2 tyzeczki suszonego majeranku * olej rzepakowy
WYKONANIE

Cebule obieramy i kroimy w grube pidrka, solimy, posypujemy cukrem i majerankiem.

Na grillu ktadziemy stanowisko z rusztem i ptyta. Na ruszcie uktadamy kietbasy, a na ptycie skropionej olejem cebule.
Grillujemy na $rednim ogniu metodg posrednig przy zamknietej pokrywie.

Gdy cebula sie zeszkli, wlewamy wino, mieszamy i zmniejszamy ptomien do minimum. Natomiast kietbase opiekamy z obydwu stron,
az sie przyrumieni, wtedy przektadamy na ptyte z cebulg i grillujemy jeszcze przez 2-3 minuty.
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KREWETKI Z GRILLOWANYMI
WARZYWAMI

O =¢
CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
15 MIN 15 MIN 30 MIN 200°C
SKEADNIKI

* 300 g krewetek z ogonkami * 2 tyzki oliwy EV

* 3 zabki czosnku e sol

* 1 czerwona cebula * pieprz

* 1/2 papryczki chili * sok z 1/2 cytryny

* 1 mata cukinia « listki czerwonego szczawiu do dekoracji

* 1 marchewka

* gars¢ pomidorkow koktajlowych

WYKONANIE

Cebule kroimy w pidrka, czosnek i chili w plasterki, cukinie w pot plasterki, a marchewke w cienkie wstazki.

Na grillu rozgrzewamy ptyte. Na ptyte wylewamy oliwe, wrzucamy cebule, czosnek i chili.
Grillujemy 2 minuty na $rednim ogniu metodg bezposrednia.

Wrzucamy cukinie i marchewke, grillujemy kolejne 2 minuty i dorzucamy krewetki.
Grillujemy, az biatko w krewetkach sie zetnie.

Na koniec dodajemy przekrojone na pét pomidorki, sl, pieprz i sok z cytryny.
Doktadnie wszystko mieszamy i posypujemy listkami szczawiu.

WEBER.COM
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GRILLOWANE SZPARAGH
L JAJKIEM
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CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
15 MIN 10 MIN 25 MIN 180°C - 220°C

SKEADNIKI

* peczek zielonych szparagow * sol

« 1 zabek czosnku * pieprz

e oliwa EV « szczypta chili

« 10 plastrow szynki dojrzewajacej * 3 jajka ugotowane na twardo
WYKONANIE

Ze szparagdw odtamujemy stwardniate koncowki.
Czosnek rozgniatamy i mieszamy z oliwg. Szparagi owijamy plasterkami szynki i smarujemy oliwa.
Szparagi uktadamy na rozgrzanym grillu i grillujemy metodg bezposrednig na $rednim ogniu po okoto 5 minut z kazdej strony.

Gotowe szparagi uktadamy na talerzu, solimy, pieprzymy i posypujemy chili oraz pokrojonym w grubg kostke jajkiem.

WEBER.COM
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SKRZYDELKA KURCZAKA
W MIODOWEJ GLAZURZE

O %

CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
135 MIN 20 MIN 155 MIN 200°C
SKEADNIKI
* 10 skrzydetek * 1/2 tyzeczki pieprzu

o 3 tyzki oliwy EV * 1/2 tyzeczki ostrej papryki
* 4 tyzki ptynnego miodu * 1tyzeczka musztardy

* 1/2 tyzeczki soli

WYKONANIE

Ze skrzydetek usuwamy te najmniejsze czesci, czyli lotki. Reszte skrzydetka przecinamy na pot.
Marynate mieszamy w misce i doktadnie obtaczamy nig mieso. Odstawiamy na minimum 2 godziny.

Skrzydetka wyjmujemy z marynaty i grillujemy metoda bezposrednig na $rednim ogniu przy zamknietej pokrywie przez 10 minut,
obracajac je jeden raz. Nastepnie smarujemy je reszta marynaty i grillujemy metodg posrednia przez ok.10 minut.
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KOTLETY SCHABOWE
Z KOSCIA

O =¢
CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
120 MIN 20 MIN 140 MIN 230°C
SKEADNIKI
* 2 duze kotlety schabowe * grubo zmielony pieprz
z koscig i ttuszczem * 2 cebule
e 1 szklanka mleka * szczypta cukru
* sol * oliwa z oliwek
WYKONANIE

Kotlety moczymy przez min. 2 godziny w mleku. Ptuczemy je pod zimng wodg, osuszamy papierowym recznikiem,
solimy i pieprzymy. Cebule kroimy w piérka. Na rozgrzanym grillu ktadziemy stanowisko z rusztem i ptyta. Na ruszcie uktadamy
kotlety. W najszerszym miejscu umieszczamy sonde. Réwnolegle na ptycie skropionej oliwg ktadziemy cebule, posypujemy
j3 cukrem i solg. Grillujemy na $rednim ogniu metoda posrednig. Mieso grillujemy z obydwu stron na Srednim ogniu metoda
bezposrednig przy zamknietej pokrywie, az do uzyskania wewnatrz kotleta temperatury 65 stopni C.

Migso zdejmujemy z grilla i odstawiamy na 10 minut, aby odpoczeto.
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SALATKA Z HALLOUMI
| POMIDORKAMI

O =¢
CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
15 MIN 10 MIN 25 MIN 180°C
SKLADNIKI
* 200 g sera halloumi * 2 garsci malin
* 3 porzadne garsci porwanej sataty * 3 tyzki oliwy
* 1 maty ogorek * sok z cytryny
* 1/2 matej czerwonej cebuli * sol
* 10 koktajlowych pomidorkow * pieprz
* Swiezy tymianek
WYKONANIE

Cebule kroimy w pidrka, ogdrka w stupki, a pomidorki na potéwki.

Na duzym talerzu uktadamy liscie sataty, ogdrka, cebule i pomidorki. Wszystko skrapiamy oliwg, sokiem z cytryny i przyprawiamy.
Ser kroimy w poprzek na 2 duze plastry. Grillujemy z obydwu stron na ztocisty kolor na grillu rozgrzanym do ok. 180 stopni C.
metoda posrednia. Po zdjeciu sera z grilla kroimy go na kawatki i uktadamy na warzywach,
posypujemy malinami i Swiezym tymiankiem, od razu podajemy.
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BURGERY WOLOWE
O~

CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
15 MIN 10 MIN 25 MIN 230°C
SKEADNIKI —— — DODATKOWO —
* 350 g Swiezo zmielonej wotowiny * 2 hutki burgerowe
* sl * 2 plastry sera cheddar
* pieprz o listki sataty
* olej rzepakowy « krazki cebuli

« cienkie plasterki pomidora

« plasterki ogorka konserwowego
¢ majonez

* ketchup

WYKONANIE

Mieso mieszamy w misce z dodatkiem soli, pieprzu i 2 tyzek lodowatej wody. Nastepnie formujemy z niego 2 burgery, kazdy z nich
malujemy z obu stron olejem. Grillujemy na rozgrzanym grillu w $redniej temperaturze przy zamknietej pokrywie z obu stron przez
8-10 minut. Czas smazenia jest zalezny od stopnia wysmazenia, jaki lubicie. Pod koniec na kazdym burgerze uktadamy plaster sera.

Gdy burgery bedg juz prawie gotowe, na grillu uktadamy przekrojone butki i grillujemy je przez chwile, az sie delikatnie
przyrumienia.

Spad butki smarujemy majonezem i keczupem, nastepnie uktadamy satate, mieso z serem, plasterki pomidora, cebuli i ogdrka.
Przykrywamy wierzchnig cze$cig butki. Od razu podajemy.

WEBER.COM



-

NE MALZE

o
=
=
o=
&=




GRILLOWANE MALZE
O =

CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
10 MIN 15 MIN 25 MIN 200°C
SKEADNIKI
* 1 kg matzy w skorupkach * 3 tyzki posiekanej natki pietruszki
* 1 szklanka biatego wytrawnego wina * pieprz
* 1 cebula e sol
* 3 zabki czosnku * oliwaEV
e cytryna
WYKONANIE

Na grillu rozgrzewamy ptyte lub woka. Wlewamy oliwe, wrzucamy pokrojong w pidrka cebule i pokrojony w cienkie plasterki
czosnek. Cebula powinna sie zeszkli¢, a nie przyrumieni¢. Potem wlewamy wino i dodajemy natke, solimy, pieprzymy, a nastepnie
wrzucamy wymyte matze.

Matze grillujemy na srednim ogniu metoda bezposrednig okoto 10 minut, chodzi o to, aby matze sie otworzyty pod wptywem
temperatury. Raz na jakis czas je delikatnie mieszamy.

Te, ktdre zostang zamkniete, wyrzucamy. Podajemy skropione sokiem z cytryny.

WEBER.COM
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GRILLOWANE SLEDZIE
Z TYMIANKIEM

O %

CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
10 MIN 15 MIN 25 MIN 200°C
SKLADNIKI

o 4 $wieze Sledzie * Swiezo zmielony pieprz
* gatazki Swiezego tymianku * gruba sl
e 1tyzka masta * sok z cytryny

* oliwa EV

WYKONANIE

Tuszki $ledzia ptuczemy pod zimng wodg i osuszamy recznikiem papierowym. Delikatnie smarujemy oliwg, solimy i pieprzymy,
a do $rodka tuszki wktadamy kawatek masta i tymianek.

Grillujemy na $rednim ogniu metoda bezposrednig przez okoto 7-10 minut z kazdej strony, doktadny czas zalezy od wielkoSci tuszki.
Sledzie podajemy skropione sokiem z cytryny i posypane $wiezym tymiankiem.

WEBER.COM
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STIR FRY Z WARZYWAMI
W ORIENTALNYM STYLU

O %

CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
15 MIN 15 MIN 30 MIN 200°C - 220°C

SKEADNIKI

« 200 g wotowiny (antrykot, tata) * 1 szklanka pokrojonej fasolki szparagowej

* 2 tyzki sosu sojowego * 1 marchewka

* 2 tyzki sosu ostrygowego * kilka rozyczek brokuta

* 1tyzeczka startego imbiru * oliwa

* 1cebula * pieprz

* 2 zabki czosnku * 1tyzka sezamu

* 1/2 czerwonej papryki e szczypiorek
WYKONANIE

Mieso kroimy w cienkie paski, przektadamy do miski i mieszamy z obydwoma sosami. Odstawiamy na godzine.
Cebule i czosnek kroimy na plasterki, papryke w paski, a marchewke w julienne.
Na rozgrzanym grillu stawiamy woka. Wlewamy 2 tyzki oliwy, wrzucamy mieso i smazymy przez 2 minuty na duzym ogniu
metoda bezposrednig. Przektadamy do miski.
Do woka wrzucamy cebule, czosnek, imbir i papryke, chwile smazymy i dodajemy fasolke, brokuty, marchewke oraz migso.
Imniejszamy ogien do Sredniego i smazymy przez 5 minut.
Pieprzymy, dodajemy sezam, doktadnie mieszamy. Przed podaniem posypujemy szczypiorkiem.

WEBER.COM
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SATAY Z PIERSI KURCZAKA
Z KREMOWYM
SOSEM ORZECHOWYM

O w
CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
120 MIN 12 MIN 140 MIN 180°C - 200°C
E— SKLADNIKI MARYNATA SO0S ORZECHOWY [—
* 2 piersi z kurczaka * 2 zabki czosnku * 2 tyzki masta orzechowego
« pomidorki koktajlowe * po tyzeczce kuminu, kolendry * 100 ml wody
« drewniane patyczki do szasztykow i kurkumy » 2 tyiki sosu sojowego
* 1/2 tyzeczki chili * sok z limonki
« 1 tyzeczka starego imbiru * zabek czosnku
« 1tyzka cukru trzcinowego * 1 tyzeczka brazowego cukru

« 1 tyzka sosu rybnego
* 2 tyzki oleju

* 2 tyzki sosu sojowego
* sok z limonki

WYKONANIE

Patyczki namaczamy w zimniej wodzie. Czosnek przeciskamy przez praske, sktadniki marynaty mieszamy, mieso kroimy w podtuzne
paski i doktadnie obtaczamy w marynacie. Zostawiamy na minimum 2 godziny. Nastepnie nadziewamy mieso na patyczki naprze-
miennie z pomidorkami.

W miedzyczasie szykujemy sos: czosnek przeciskamy przez praske, wszystkie sktadniki umieszczamy w matym garnuszku i gotuje-
my na $rednim ogniu, az sos lekko zgestnieje. Przektadamy go do miseczki.

Sataye grillujemy w $redniej temperaturze metoda bezposrednig przy zamknietej pokrywie przez 10 minut, nastepnie przektadamy
na drugg strone i grillujemy kolejne 10 minut metodg posrednig. Podajemy od razu z sosem orzechowym.

WEBER.COM






TORTILLA Z GRILLOWANA
WOLOWINA
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CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
45 MIN 10 MIN 55 MIN 220°C

SKEADNIKI
« 250 g wotowiny (antrykot, tata) * 5ol
* 1cebula * pieprz
* 1zielona papryka * szczypta chili
* 1 czerwona papryka * oliwa
* 1 tyzeczka kuminu « 3 tyzki startego sera

* 3 tyzki majonezu

WYKONANIE

Mieso kroimy w cienkie paski, przektadamy do miski i mieszamy z obydwoma sosami. Odstawiamy na godzine.
Cebule i czosnek kroimy na plasterki, papryke w paski, a marchewke w julienne.
Na rozgrzanym grillu stawiamy woka. Wlewamy 2 tyzki oliwy, wrzucamy mieso i Smazymy przez 2 minuty na duzym ogniu
metoda bezposrednig. Przektadamy do miski.
Do woka wrzucamy cebule, czasnek, imbir i papryke, chwile smazymy i dodajemy fasolke, brokuty, marchewke oraz migso.
Zmnigjszamy ogien do Sredniego i smazymy przez 5 minut.
Pieprzymy, dodajemy sezam, doktadnie mieszamy. Przed podaniem posypujemy szczypiorkiem.

WEBER.COM
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GRILLOWANE KOFTY Z PAPRYKA
| SOSEM JOGURTOWYM

O w
CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
20 MIN 20 MIN 40 MIN 220°C
SKEADNIKI
* 500 g mielonej topatki wieprzowej ¢ 1/2 tyzeczki cynamonu
* 2 z3bki czosnku * 1/2 tyzeczki kuminu
* 1 tyzeczka papryki * 1/2 tyzeczki imbiru
* 1 tyzeczka kolendry * sol
* 1tyzeczka suszonej cebuli * pieprz
* 1/2 tyzeczki ostrej papryki wedzonej * oliwa
WYKONANIE

Patyczki moczymy w wodzie przez ok godzine.
Cebule drobno siekamy, czosnek przeciskamy przez praske. Wszystkie sktadniki umieszczamy w misce i bardzo doktadnie mieszamy
przy pomocy robota z hakiem. Masa musi by¢ kleista.

Z miesa formujemy podtuzne kotleciki, ktore owijamy dookota drewnianego patyczka do szasztykow. Mieso musi dobrze do niego
przylegac. Kazda kofte smarujemy oliwg i grillujemy ze wszystkich stron na rozgrzanym grillu metoda bezposrednig na srednim
ogniu. Po ok. 15-20 minutach powinny by¢ gotowe.

WEBER.COM
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GRILLOWANA PIERS
Z KACZKI Z JABLKIEM

O =¢
CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA CALKOWITY CZAS TEMPERATURA GRILLA
15 MIN 15 MIN 30 MIN 200°C

SKLADNIKI
* 2 piersi z kaczki * 3 tyzeczki majeranku
* 2 kwasne jabtka * sol
* olej * pieprz

* 1tyzka ptynnego miodu

WYKONANIE

Piersi nacinamy w kratke od strony skdry. Olej mieszamy z miodem i nacieramy nim piersi, nastepnie solimy je i pieprzmy.
Odstawiamy na godzine. Z jabtek wydrazamy gniazda nasienne i kroimy w grubsze plastry.
Smarujemy z obydwu stron olejem i oprészamy majerankiem.

Mieso ktadziemy na rozgrzanym grillu skorg do dotu. W najgrubsza czesc piersi whijamy sonde. Grillujemy metoda bezposrednig na
srednim ogniu przy zamknietej pokrywie, az do uzyskania wewnatrz temperatury 65 stopni C.

W miedzyczasie migso przektadamy na druga strone. Na koniec migso odstawiamy na 10 minut, aby odpoczeto.

Pod koniec grillowania migsa, na ruszcie uktadamy jabtka i grillujemy je z obydwu stron.
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